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งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงคเพื่อปรับปรุงและพัฒนาฟลมบรรจุภัณฑใหมีคุณสมบัติที่มีความหลากหลาย
เพ่ิมข้ึน โดยทําใหฟลมบรรจุภัณฑพอลิเอทิลีนความหนาแนนต่ํา (LDPE) ที่ขึ้นรูปฟลมดวยกระบวนการอัดรีดฟลม 
มีกลิ่นจากการเติมน้ํามันหอมระเหยโหระพา และ สามารถยับย้ังเช้ือรารวมกับการใชสารท่ีมีสมบัติในการควบคุม
การปลดปลอย ชนิดเบตาไซโครเด็กซทริน (β-cyclodextrin) เพ่ือชวยในการชะลอการระเหยของนํ้ามันหอม
ระเหย งานวิจัยในสวนแรก ศึกษาปริมาณท่ีเหมาะสมระหวางน้ํามันหอมระเหยโหระพากับ β–cyclodextrin 
พบวาน้ํามันหอมระเหย 0.5 มิลลิลิตร ตอ β-cyclodextrin 1 กรัม คือปริมาณท่ีเหมาะท่ีสุดท่ียังคงทําให β-
cyclodextrin เปนผงอยู สวนที่ 2 ศึกษาผลของการปรับปรุงความเขากันไดระหวาง LDPE กับ β-cyclodextrin 
โดยใชสารเช่ือมประสานชนิด PE-g-MA 0.0, 0.2, 0.6, 1.0 และ 1.4 %โดยน้ําหนัก พบวา การเติมสารเช่ือม
ประสานสงผลใหฟลม LDPE ผสมมีสมบัติเชิงกลดีกวาฟลมท่ีไมเติมสารเชื่อมประสาน นอกจากน้ัน ยังพบวาการ
เติมสารเชื่อมประสานทําใหฟลม LDPE มีเสถียรภาพทางทางความรอนสูงข้ึน ในสวนสุดทายทําการศึกษา
ประสิทธิภาพของ β-cyclodextrin ในการรักษาความคงอยูของน้ํามันหอมระเหยโหระพา โดยใช β-
cyclodextrin 0.0, 0.2, 0.3 และ 0.4 %โดยน้ําหนัก พบวาการเพิ่มปริมาณ β-cyclodextrin ทําใหคา 
Elongation at break และคา Young’s modulus ลดลง และจากการศึกษาประสิทธิภาพในการชะลอการ
ระเหยของนํ้ามันหอมระเหยในฟลมผสมพบวา ฟลมที่มีการเติม β-cyclodextrin สามารถชะลอการระเหยน้ํามัน
หอมระเหยโหระพาไดเมื่อเทียบกับฟลมผสมท่ีไมมีการเติม β-cyclodextrin แตการเปลี่ยนแปลงปริมาณ β-
cyclodextrin ไมมีผลตอประสิทธิภาพดังกลาว รวมท้ังศึกษาสมบัติการยับยั้งราขนมปงของแผนฟลมผสม พบวา
ฟลม LDPE ที่ผสมนํ้ามันหอมระเหยโหระพาและ β-cyclodextrin สามารถยับยั้งการเกิดราขนมปงได 14 วัน ซึ่ง
ดีกวาฟลม LDPE ท่ีผสมน้ํามันหอมระเหยโหระพาแตไมเติม β-cyclodextrin ท่ีสามารถยับย้ังการเกิดราไดเพียง 
6 วัน 
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The aim of this research was to improve and develop packaging films to be more 
diverse properties. Low density polyethylene (LDPE) development was fragrant film by the 
addition of sweet basil oil during film processing. In addition, LDPE film could be anti-fungal 
incorporated with the addition of the release control agent such as β-cyclodextrin. The first 
part of this research was to optimize the ratio between sweet basil oil and β-cyclodextrin. It 
was found that 0.5 ml of sweet basil oil per gram of β-cyclodextrin was the optimum ratio to 
keep the fine powder. The second part was to study the effect of compatibilizer in LDPE film 
incorporated with sweet basil oil. PE-g-MA at 0.0, 0.2, 0.6, 1.0 and 1.4 %w/w is used as 
compatibilizer. LDPE Film incorporated sweet basil oil and compatibilizer showed higher 
mechanical property than film without compatibilizer. In addition, addition of PE-g-MA 
increased the thermal stability of LDPE film. The final part was to investigate the influence of β-
cyclodextrin on release control sweet basil oil within film. β-cyclodextrin is added at 0.0, 0.2, 
0.3 and 0.4 %w/w. Adding β-cyclodextrin to LDPE film decreased Elongation at break and 
Young’s modulus. However, it could retard volatilization of sweet basil oil compared with LDPE 
film without β -cyclodextrin. On the other hand, increasing β-cyclodextrin to LDPE film had no 
effect on volatilization. Finally, anti-mold property studied from packing bread into composite 
film. From the result, LDPE film incorporated with sweet basil oil and β-cyclodextrin could 
extend to inhibit bread mold (14 days) longer than LDPE film without β-cyclodextrin (6 days). 
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