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 1) โครงการวิจยั   การออกแบบและพัฒนาอุปกรณ์ตรวจสอบเน้ือสัมผัสและความเค็มของ

แมงกะพรุนดอง 
 2) โครงการวิจยั   การออกแบบและพัฒนาอุปกรณ์วัดการเปลี่ยนแปลงคุณสมบัติทางไฟฟ้า 

คุณสมบัติทางกายภาพ และคุณสมบัติทางเคมีของน้ํากระเจี๊ยบในระหว่าง
กระบวนการให้ความร้อน  

แหล่งทุนภายใน 
 กองทุนวิจัย สจล. 
 1) โครงการวิจยั    การวัดขนาดและคัดเลือกชนิดของปลาโดยใช้ลําแสงเลเซอร์ตัดผ่านแบบ   
                                                         อัตโนมัติ  
                      ประจําปี พ.ศ. 2554 ระยะเวลาการรับทุน 2 ปี 
      เสร็จสิ้นไปแลว้ 90% (หัวหน้าโครงการวิจัย)  

 เงินรายได้คณะวิศวกรรมศาสตร์ สจล.  
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 1) โครงการวิจยั    ระบบตรวจสอบความลึกของร่างยางรถยนต์แบบเวลาจริงด้วยเมชชีนวิช่ัน  
    

                ประจําปีงบประมาณ 2556  
 2) โครงการวิจยั   การใช้กล้องถ่ายภาพความร้อนเพ่ือลดพลังงานที่สูญเสียในเครื่องจักร

ไฟฟ้า 
  
  
ประจําปีงบประมาณ 2555 

3) โครงการวิจัย  ระบบเปลี่ยนแหล่งจ่ายสายส่งแรงสูงแบบอัตโนมัติควบคุมด้วยพีแอลซี 
 ประจําปีงบประมาณ 2555 
4) โครงการวิจัย ระบบควบคุมอุณหภูมิที่พ้ืนผิวสําหรับการสอบเทียบกล้องถ่ายภาพความ

ร้อน 
  
  
เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2554  
 5) โครงการวิจยั   เครื่องคัดขนาดปลาแบบอัตโนมัติด้วยเทคนิคลําแสงเลเซอร์ตัดขวาง 
  
  
เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2553  
7.2 งานวิจัยทีท่ําเสร็จแล้ว 
แหล่งทุนภายนอก 
 สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแห่งชาติ (วช.) 
 1) โครงการวิจยั  การออกแบบเคร่ืองมือวัดความเข้มข้นและพัฒนาระบบควบคุมใน

กระบวนการแปรรูปอาหารด้วยวิธีออสโมติค (ผู้ร่วมโครงการวิจัย) 
   เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2554  
 กองทุนวิจัยและพัฒนาเทคโนโลยี การไฟฟ้าส่วนภูมิภาค 

1) โครงการวิจัย การออกแบบระบบเปลี่ยนแหล่งจ่ายสายส่งแรงสูงแบบอัตโนมัติควบคุม 
  ด้วยพีแอลซี  ปี พ.ศ. 2556 

2) โครงการวิจัย การวัดค่าสัมประสิทธ์ิการแผ่รังสีอินฟราเรดของวัสดุและอุปกรณ์ในระบบ 
  จําหน่ายไฟฟ้าของการไฟฟ้าส่วนภูมิภาค ปี พ.ศ. 2555 

 โครงการ IRPUS สกว. ฝ่ายอุตสาหกรรม  
เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2553  
 1) โครงการวิจยั   การออกแบบและพัฒนาอุปกรณ์ตรวจสอบเน้ือสัมผัสและความเค็มของ

แมงกะพรุนดอง (หัวหน้าโครงการวิจัย)  
 2) โครงการวิจยั   การออกแบบและพัฒนาอุปกรณ์วัดการเปลี่ยนแปลงคุณสมบัติทางไฟฟ้า 

คุณสมบัติทางกายภาพ และคุณสมบัติทางเคมีของน้ํากระเจี๊ยบในระหว่าง
กระบวนการให้ความร้อน (หวัหน้าโครงการวิจัย)  
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 3) โครงการวิจยั   การศึกษาหาวิธีแก้ปัญหาสภาพหัวเหลืองของกุ้งแดงหลังละลาย                   
(ผู้ร่วมโครงการวิจัย) 

 4) โครงการวิจยั   การพัฒนาการแปรรูปขิงผงแบบอัตโนมัติในระหว่างกระบวนการระเหย
นํ้า 

  
  
(ผู้ร่วมโครงการวิจัย)  
 5) โครงการวิจยั   การผลิตนํ้ามันหอมระเหยจากไอน้ําระเหยทิ้งในกระบวนการผลิตขิงผง  
  
  
(ผู้ร่วมโครงการวิจัย) 
แหล่งทุนภายใน 
   เงินรายได้คณะวิศวกรรมศาสตร์ สจล.  
 1) โครงการวิจยั   การใช้กล้องถ่ายภาพความร้อนเพ่ือลดพลังงานที่สูญเสียในเครื่องจักร

ไฟฟ้า 
  
  
เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2556 (หัวหน้าโครงการวิจัย)  

2) โครงการวิจยั  ระบบเปลี่ยนแหล่งจ่ายสายสง่แรงสูงแบบอัตโนมัติควบคุมด้วยพีแอลซ ี
  
  
เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2556 (หัวหน้าโครงการวิจัย)  
 3) โครงการวิจยั   การวัดปริมาตรผักและผลไมจ้ากพิกัดเชิงเรขาคณิตด้วยโครงสร้างแสง

สามมิติ 
  
  
เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2555 (ผูร้่วมโครงการวิจัย) 
 4) โครงการวิจยั   ระบบควบคุมอุณหภูมิที่พ้ืนผิวสําหรับการสอบเทียบกล้องถ่ายภาพความ

ร้อน 
  
  
เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2554 (หัวหน้าโครงการวิจัย)  
 5) โครงการวิจยั   เครื่องอบแห้งชนิดควบคุมคุณภาพด้วยเทคนิคการวัดการแผ่รังสี

อินฟราเรด 
  
  
เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2554 (ผูร้่วมโครงการวิจัย) 
 6) โครงการวิจยั   เครื่องคัดขนาดปลาแบบอัตโนมัติด้วยเทคนิคลําแสงเลเซอร์ตัดขวาง 
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เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2553 (หัวหน้าโครงการวิจัย) 
 7) โครงการวิจยั   เครื่องละลายปลาประสิทธิภาพสูงเพ่ืออุตสาหกรรม 
  
  
เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2553  (ผู้ร่วมโครงการวิจัย) 
7.4 งานวิจัยทีกํ่าลังทาํ 

 1) โครงการวิจยั    การวัดขนาดและคัดเลือกชนิดของปลาโดยใช้ลําแสงเลเซอร์ตัดผ่านแบบ
อัตโนมัติ  

                 แหล่งทุน   กองทุนวิจัย สจล. ประจําปี พ.ศ. 2554 ระยะเวลาการรับทุน 2 ปี 
      เสร็จสิ้นไปแลว้ 90% (หัวหน้าโครงการวิจัย)  
 2) โครงการวิจยั    ระบบตรวจสอบความลึกของร่างยางรถยนต์แบบเวลาจริงด้วยแมชชีน

วิช่ัน      
                 แหล่งทุน   เงินรายได้คณะวิศวกรรมศาสตร์ สจล. ประจําปีงบประมาณ 2556  
      เสร็จสิ้นไปแลว้ 95% (หัวหน้าโครงการวิจัย)  

 3) โครงการวิจยั   การตรวจจับวัตถุแปลกปลอมในอาหารด้วยการประมวลผลภาพ 
       แหล่งทุน  เงินรายได้คณะวิศวกรรมศาสตร์ สจล. ประจําปีงบประมาณ 2556  

     เสร็จสิ้นไปแล้ว 95% (ผู้ร่วมโครงการวิจัย) 
ข. ผู้ร่วมโครงการวิจัย 
1. ชื่อ-นามสกุล               นาง นวภัทรา   หนูนาค   
    Mrs.Navaphattra  NUNAK 
2. เลขบัตรประชาชน   3679900089811 
3. ตําแหน่งปจัจุบัน          ผู้ช่วยศาสตราจารย์   
                          เงินเดือน 28,410 บาท 
                           เวลาที่ใช้ทําวิจัย 30 ช่ัวโมงต่อสัปดาห์   
4. หน่วยงาน/ สาขาวิชาวิศวกรรมอาหาร คณะวิศวกรรมศาสตร์ 
    สถานที่ติดต่อ สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง   

 เขตลาดกระบัง กทม. 10520 
    โทรศัพท์ 02-329-8356-8 ต่อ 17  โทรสาร       02-329-8356-8 ต่อ 13 
    E-mail   kbnavaph@kmitl.ac.th และ navaphattra@gmail.com 
5. ประวัติการศึกษา 
คุณวุฒิ              ปีที่สําเร็จการศึกษา            ชื่อสถานศึกษา 
    วิศวกรรมศาสตร์บัณฑิต                    2542      สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหาร-  
    (วิศวกรรมเกษตร)                                       ลาดกระบัง 
    วิศวกรรมศาสตร์มหาบัณฑิต               2545    Asian Institute of Technology (AIT) 
    (Post-Harvest and Food Process Engineering) 
    ปริญญาดุษฎีบัณฑิต Dr.Nat.Tech        2549     University of Natural Resources and    



52 
 

    (Food Technology)                                    Applied Life Sciences, Vienna, Austria   
                                                         (BOKU)   
 
6. สาขาวิชาทีช่ํานาญพิเศษ 

 Measurement and Instruments in Food Processing 
 Heat Transfer and Thermal Processing Unit 
 Hygienic Design of Food Processing Equipment 
 Food Properties-Mechanical, Optical, Thermal and Textural Properties 
 Osmotic Dehydration Process 

     ตํารา 
 นวภัทรา หนูนาค และ ทวีพล ซื่อสัตย์, 2555, การวัดและเคร่ืองมือวัด ประยุกต์ใช้ใน

อุตสาหกรรมอาหาร. คณะวิศวกรรมศาสตร์ สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหาร
ลาดกระบัง, 316 หน้า 

 ยุทธพงศ์ ทัพผดุง, ธีระวัฒน์ หนูนาค, ทวีพล ซื่อสัตย์ และ นวภัทรา หนูนาค 2555, การใช้
เทคโนโลยีกล้องถ่ายภาพความร้อนอย่างมืออาชีพ, วิศวกรรมสถานแห่งประเทศไทยในพระ
บรมราชูปถัมภ์,  120 หน้า 

ผลงานวิชาการ  
International Journals 
 Nunak N. and Schleining G. (2011). Instrumental Textural Changes in Raw White 

Shrimp during Iced Storage. Journal of Aquatic Food Product Technology, 20, 
4, 350-360 

 Pimpen Pornchaloempong Panmanas Sirisomboon and Navapattra Nunak. 
2011. 
    Mass-Volume-Area properties of frozen Skipjack tuna. International Journal 
of Food Properties Available online: 12 Feb 2011 

 N.Nunak and T.Suesut. (2010). Measuring geometric mean diameter of fruits 
and vegetables using light sectioning method. Songklanakarin Journal Science 
Technology 

 Nunak N. and Schleining G. (2006). A rapid blade cutting method for the 
evaluation of osmotic dehydration of apples and potatoes. Journal of Texture 
Studies, 37, 1, 80-92 

 Jarimopas B., Nunak T., and Nunak N. (2005). Electronic device for measuring 
volume of selected fruit and vegetables. Postharvest Biology and Technology, 
35, 25-31 

Selected Proceedings  
 N. Nunak, T. Suesut, P. Khlonkratok and P. Mongkoltalang, “In line Osmotic 

Process Measurement of Concentration of Sugar solution”, 2012 International 
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Conference on Engineering, Applied Sciences, and Technology (ICEAST 2012), 
Bangkok Thailand, 21-24 November, 2012  

 T. Suesut, N. Nunak, T. Nunak, A. Rotrugsa and Y.Tuppadung, “Emissivity 
Measurements on Material and Equipment in Electrical Distribution System”, 
11th International Conference on Control, Automation and Systems (ICCAS 
2011), KINTEX, Gyeonggi-do, Korea, 26th – 29th October 2011 

 Navaphattra Nunak and Kiattisak Roonprasang, “Use of Electrical Conductivity 
to Monitor Gel Forming of Soft-Tofu”, The 3rd AUN/SEED Net Regional 
Conference in Biotechnology (RC3BIO 2011), Hanoi, Vietnam, 3rd – 4th March 
2011 

 Navaphattra Nunak and Taweepol Suesut, “Design of an Instrument for 
Concentration Control of Sugar Solution during Osmotic Process”, International 
Conference on Precision Instrumentation and Measurement, Kiryu, Japan, 17th 

– 20th March, 2010 
 Navaphattra Nunak, Teerawat Nunak and Taweepol Suesut, “Identification of 

Thermal Distribution in Liquid during Ohmic Heating Process by Infrared 
Thermography”, International Conference on Precision Instrumentation and 
Measurement, Kiryu, Japan, 17th – 20th March, 2010 

 Navaphattra Nunak and Taweepol Suesut, “Evaluation of White Shrimp 
Freshness during Iced Storage by Computer Vision”, International Conference 
on Precision Instrumentation and Measurement, Kiryu, Japan, 17th – 20th March, 
2010 

 Navaphattra Nunak and Taweepol Suesut, “Fish Species Sorting and Size 
Estimation using Laser Light Sectioning”, International Conference on Precision 
Instrumentation and Measurement, Kiryu, Japan, 17th – 20th March, 2010 

 Navaphattra Nunak and Taweepol Suesut, “Electrical Conductivity of Bonito 
Tuna during Ohmic Thawing”, International Conference on Innovations in 
Agricultural, Food and Renewable Energy Productions for Mankind, Nakhon 
Ratchasima, Thailand, 1st – 3rd April, 2009 

 Navaphattra Nunak, Taweepol Suesut, and Sarayut Inthuset, “Fish Size 
Measurement by Computer Vision using Laser Light Sectioning”, International 
Conference on Innovations in Agricultural, Food and Renewable Energy 
Productions for Mankind, Nakhon Ratchasima, Thailand, 1st – 3rd April, 2009 

 N.NUNAK and G.SCHLEINING, “Evaluation of the water transfer in osmotically 
dehydrated fruit and vegetables using TA-XT2”, International Conference on 
Agricultural, Food and Biological Engineering & Post Harvest/ Production 
Technology, 21 – 24 January 2007, pp. 
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 Schleining, G. and Nunak, N. A rapid texture measurement method to 
determine the mass transfer in osmotically dehydrated plant products. In: 
Pedro Fito and Fidel Toldra: Intrafood 2005: Innovations in Traditional foods, 
25-28 October, Valencia; Conference Proceedings, Vol 1, 261- 264; Elsevier, 
London; ISBN 84-9705-880-1. 

7. ผลงานการวิจัย 
7.1 ผู้อํานวยการแผนงานวิจัย 
 1) แผนงานวิจัย  การวิจัยและพัฒนาระบบการแปรรูปอาหารด้วยกระบวนการออสโมติค

แบบอัตโนมัติ 
     แหล่งทุน  สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแห่งชาติ (วช.) (ทุนวิจัยมุ่งเป้า)  
     ประจําปีงบประมาณ 2552 
7.2 หัวหนา้โครงการวิจัย 
แหล่งทุนภายนอก 
 สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแห่งชาติ (วช.) 
 1) โครงการวิจยั   การศึกษาผลของการนําสารละลายออสโมติคกลับมาใช้ใหม่ที่มีต่อ

คุณภาพของผลิตภัณฑ์ 
          ทุนวิจัยมุ่งเป้า ประจําปีงบประมาณ 2554 
  
สํานักงานสํานกัส่งเสริมและถ่ายทอดเทคโนโลยี สาํนักงานปลัดกระทรวงวิทยาศาสตร์ 
 1) โครงการวิจยั   การออกแบบและพัฒนาเคร่ืองขจัดนํ้าออกจากไชโป้วหลังกระบวนการ

ล้าง 
      ประจําปีงบประมาณ 2552 
        โครงการ IRPUS สกว. ฝ่ายอุตสาหกรรม  
 ปีการศึกษา 2552 
 1) โครงการวิจยั   การศึกษาหาวิธีแก้ปัญหาสภาพหัวเหลืองของกุ้งแดงหลังละลาย 
 2) โครงการวิจยั   การพัฒนาการแปรรูปขิงผงแบบอัตโนมัติในระหว่างกระบวนการระเหย

นํ้า 
 3) โครงการวิจยั   การผลิตนํ้ามันหอมระเหยจากไอน้ําระเหยทิ้งในกระบวนการผลิตขิงผง  
 ปีการศึกษา 2551 
 1) โครงการวิจยั   การศึกษาหากรรมวิธีที่เหมาะสมสําหรับการล้างและลดความเค็มของ

แมงกะพรุนแห้ง  
 2) โครงการวิจยั   การหาวิธีลดระยะเวลาในกระบวนการละลายปลาทูน่าด้วยเทคนิคทาง

ไฟฟ้า  
 ปีการศึกษา 2550 
 1) โครงการวิจยั   การศึกษาหาวิธีลดระยะเวลาในกระบวนผลิตไชโป๊วหวาน  
 2) โครงการวิจยั   การศึกษาหากรรมวิธีที่เหมาะสมของการกําจัดนํ้าออกจากกระบวนผลิต

ไชโป๊ว 
แหล่งทุนภายใน 
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 เงินรายได้คณะวิศวกรรมศาสตร์ สจล. ประจําปีงบประมาณ 
 1) โครงการวิจยั   การตรวจจับวัตถุแปลกปลอมในอาหารด้วยการประมวลผลภาพ/2556 
 2) โครงการวิจยั   การออกแบบระบบฆ่าเช้ืออาหารเหลวด้วยวิธีพาสเจอร์ไรซ์อย่างถูกหลัก

สุขลักษณะ/ 2555 
 3) โครงการวิจยั   การศึกษาผลการเขย่านํ้ามันในระหว่างการทอดแบบน้ํามันท่วมที่มีต่อ

คุณภาพของผลิตภัณฑ์และน้าํมันทอด/ 2555 
 4) โครงการวิจยั   การวัดปริมาตรผักและผลไมจ้ากพิกัดเชิงเรขาคณิตด้วยโครงสร้างแสง

สามมิติ/2555 
 5) โครงการวิจยั   เครื่องอบแห้งชนิดควบคุมคุณภาพด้วยเทคนิคการวัดการแผ่รังสี

อินฟราเรด/ 2554 
 6) โครงการวิจยั   เครื่องละลายปลาประสิทธิภาพสูงเพ่ืออุตสาหกรรม/ 2553  
 7) โครงการวิจยั   เครื่องผลิตนํ้าผลไม้เขม้ข้นด้วยเทคนิคโอห์มมิคเพ่ืออุตสาหกรรม/2552  
 8) โครงการวิจยั   ชุดตรวจสอบขนาดปลาด้วยเทคนิค Structured Light Sectioning/ 

2551  
 9) โครงการวิจยั   ชุดตรวจสอบระดับความสดของกุ้งด้วยแมชชีนวิช่ัน/ 2550  
7.3 งานวิจัยทีท่ําเสร็จแล้ว 
      แหล่งทุนภายนอก 
 สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแห่งชาติ (วช.) 
 1) แผนงานวิจัย  การวิจัยและพัฒนาระบบการแปรรูปอาหารด้วยกระบวนการออสโมติค

แบบอัตโนมัติ (หัวหน้าแผนงานวิจัย)  
     สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแห่งชาติ (วช.) (ทุนวิจัยมุ่งเป้า)  
     ประจําปีงบประมาณ 2552  
   เสร็จสิ้นแผนงานวิจัย มิถุนายน พ.ศ. 2556 
        โครงการวิจยั  การออกแบบเคร่ืองมือวัดความเข้มข้นและพัฒนาระบบควบคุมใน

กระบวนการแปรรูปอาหารด้วยวิธีออสโมติค (ผู้ร่วมโครงการวิจัย) 
   เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2554  
    โครงการวิจยั   การศึกษาผลของการนําสารละลายออสโมติคกลับมาใช้ใหม่ที่มีต่อ

คุณภาพของผลิตภัณฑ์ (หัวหน้าโครงการวิจัย) 
   เสร็จสิ้นโครงการวิจัย มิถุนายน พ.ศ. 2556  
       สํานักงานสํานกัส่งเสริมและถ่ายทอดเทคโนโลยี สาํนักงานปลัดกระทรวงวิทยาศาสตร์ 
 1) โครงการวิจยั   การออกแบบและพัฒนาเคร่ืองขจัดนํ้าออกจากไชโป้วหลังกระบวนการ

ล้าง 
    เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2553 (หัวหน้าโครงการวิจัย) 
 กองทุนวิจัยและพัฒนาเทคโนโลยี การไฟฟ้าส่วนภูมิภาค 
 1) โครงการวิจยั  การวัดค่าสัมประสิทธ์ิการแผร่ังสีอินฟราเรดของวัสดุและอุปกรณ์ในระบบ

จําหน่ายไฟฟ้าของการไฟฟ้าส่วนภูมิภาค (ผู้ร่วมโครงการวิจัย)  
   เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2555 
        สํานักงานกองทุนสนบัสนนุการวิจัย (สกว.) ฝ่ายอุตสาหกรรม  
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 1) โครงการวิจยั  การพัฒนาโปรแกรมคอมพิวเตอร์เพ่ือควบคุมการละลายและการน่ึงปลาทู
น่า เพ่ือเพ่ิมผลผลิตและคณุภาพปลาทูน่ากระป๋อง (ผู้ร่วมโครงการวิจัย)  

     เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2554 
 2) โครงการวิจยั  การพัฒนาโปรแกรมคอมพิวเตอร์เพ่ือควบคุมระบบการน่ึงปลาทูน่า เพ่ือ

เพ่ิมผลผลิตและคุณภาพปลาทูน่ากระป๋อง (ผู้ร่วมโครงการวิจัย)  
     เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2552 
 โครงการ IRPUS สกว. ฝ่ายอุตสาหกรรม  
 เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2553  
หัวหน้าโครงการวิจัย 
 1) โครงการวิจยั   การศึกษาหาวิธีแก้ปัญหาสภาพหัวเหลืองของกุ้งแดงหลังละลาย                    
2) โครงการวิจยั  การพัฒนาการแปรรูปขิงผงแบบอัตโนมัติในระหว่างกระบวนการระเหย
นํ้า 
 3) โครงการวิจยั   การผลิตนํ้ามันหอมระเหยจากไอน้ําระเหยทิ้งในกระบวนการผลิตขิงผง  
 ผู้ร่วมโครงการวิจัย 
 4) โครงการวิจยั   การออกแบบและพัฒนาอุปกรณ์ตรวจสอบเน้ือสัมผัสและความเค็มของ

แมงกะพรุนดอง  
 5) โครงการวิจยั   การออกแบบและพัฒนาอุปกรณ์วัดการเปลี่ยนแปลงคุณสมบัติทางไฟฟ้า 

คุณสมบัติทางกายภาพ และคุณสมบัติทางเคมีของน้ํากระเจี๊ยบในระหว่าง
กระบวนการให้ความร้อน  

เสร็จสิน้โครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2552  
 1) โครงการวิจยั   การศึกษาหากรรมวิธีที่เหมาะสมสําหรับการล้างและลดความเค็มของ

แมงกะพรุนแห้ง (หัวหน้าโครงการวิจัย) 
 2) โครงการวิจยั   การศึกษาหาวิธีลดระยะเวลาในกระบวนการละลายปลาทนู่าด้วยเทคนิค

ทางไฟฟ้า (หัวหน้าโครงการวิจัย)  
เสร็จสิน้โครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2551  
 1) โครงการวิจยั   การศึกษาหาวิธีลดระยะเวลาในกระบวนผลิตไชโป๊วหวาน                                

(หัวหน้าโครงการวิจัย) 
 2) โครงการวิจยั   การศึกษาหากรรมวิธีที่เหมาะสมของการกําจัดนํ้าออกจากกระบวนผลิต

ไชโป๊ว 
  
  
(หัวหน้าโครงการวิจัย) 
The European Commission: Framework of Erasmus Mundus 
ISEKI_Mundus –Integrating Safety and Environment Knowledge in World Food      
                      Studies (ผู้ร่วมโครงการ)  
ระยะเวลา          1st November 2007 – 30th September 2008 
 

ISEKI_Mundus 2– Integrating Safety and Environment Knowledge in World Food      
                        Studies (ผู้ร่วมโครงการ) 
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ระยะเวลา            1st October 2009 – 30th September 2011 
แหล่งทุนภายใน 
   เงินรายได้คณะวิศวกรรมศาสตร์ สจล.  
 1) โครงการวิจยั   การออกแบบระบบฆ่าเช้ืออาหารเหลวด้วยวิธีพาสเจอร์ไรซ์อย่างถูกหลัก

สุขลักษณะ (หวัหน้าโครงการวิจัย) 
  
  
เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2555  
 2) โครงการวิจยั   การศึกษาผลการเขย่านํ้ามันในระหว่างการทอดแบบน้ํามันท่วมที่มีต่อ

คุณภาพของผลิตภัณฑ์และน้าํมันทอด (หัวหน้าโครงการวิจัย) 
  
  
เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2555  
 3) โครงการวิจยั   การวัดปริมาตรผักและผลไมจ้ากพิกัดเชิงเรขาคณิตด้วยโครงสร้างแสง

สามมิติ 
  
  
เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2555 (หัวหน้าโครงการวิจัย) 
 4) โครงการวิจยั   การใช้กล้องถ่ายภาพความร้อนเพ่ือลดพลังงานที่สูญเสียในเครื่องจักร

ไฟฟ้า 
  
  
เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2555 (ผูร้่วมโครงการวิจัย) 
 5) โครงการวิจยั   เครื่องอบแห้งชนิดควบคุมคุณภาพด้วยเทคนิคการวัดการแผ่รังสี

อินฟราเรด 
  
  
เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2554 (หัวหน้าโครงการวิจัย) 
 6) โครงการวิจยั   ระบบควบคุมอุณหภูมิที่พ้ืนผิวสําหรับการสอบเทียบกล้องถ่ายภาพความ

ร้อน 
  
  
เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2554 (ผูร้่วมโครงการวิจัย) 
 7) โครงการวิจยั   เครื่องละลายปลาประสิทธิภาพสูงเพ่ืออุตสาหกรรม 
  
  
เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2553 (หัวหน้าโครงการวิจัย) 
 8) โครงการวิจยั   เครื่องคัดขนาดปลาแบบอัตโนมัติด้วยเทคนิคลําแสงเลเซอร์ตัดขวาง 
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เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2553 (ผูร้่วมโครงการวิจัย) 
 9) โครงการวิจยั   เครื่องผลิตนํ้าผลไม้เขม้ข้นด้วยเทคนิคโอห์มมิคเพ่ืออุตสาหกรรม 
  
  
เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2552 (หัวหน้าโครงการวิจัย)  
 10) โครงการวิจัย  ชุดตรวจสอบขนาดปลาด้วยเทคนิค Structured Light Sectioning 
  
  
เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2551 (หัวหน้าโครงการวิจัย)  
 11) โครงการวิจัย  ชุดตรวจสอบระดับความสดของกุ้งด้วยแมชชีนวิช่ัน 
  
  
เสร็จสิ้นโครงการวิจัย ปี พ.ศ. 2550 (หัวหน้าโครงการวิจัย)  
7.4 งานวิจัยทีกํ่าลังทาํ 
 1) โครงการวิจยั   การตรวจจับวัตถุแปลกปลอมในอาหารด้วยการประมวลผลภาพ 
       แหล่งทุน  เงินรายได้คณะวิศวกรรมศาสตร์ สจล. ประจําปีงบประมาณ 2556  
   เสร็จสิ้นไปแลว้ 95% (หัวหน้าโครงการวิจัย) 

 2) โครงการวิจยั   ระบบตรวจสอบความลึกของร่างยางรถยนต์แบบเวลาจริงด้วยเมชชีนวิช่ัน  
    

                 แหล่งทุน  เงินรายได้คณะวิศวกรรมศาสตร์ สจล. ประจําปีงบประมาณ 2556  
     เสร็จสิ้นไปแลว้ 95% (ผู้ร่วมโครงการวิจัย) 

 
 
 

 


