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บทคดัย่อ 

 
ในงานวิจยัน้ีไดท้  าการจดัจ าแนกระบุชนิดของเช้ือท่ีคดัเลือกไดจ้ากงานวิจยัในปีท่ีผา่นมาไดแ้ก่

เช้ือแบคทีเรียกรดแลคติกไอโซเลท SK5 ซ่ึงเป็นเช้ือท่ีมีประสิทธิภาพดีในการยบัย ั้งเช้ือโรคทอ้งร่วงใน
สุกร จากการใช ้conventional methods และ API 50CH test kits พบวา่ไอโซเลท SK5 มีคุณสมบติัตรงกบั
เช้ือ Lactobacillus plantarum มากท่ีสุด จากการศึกษาสภาวะท่ีเหมาะสมต่อการเจริญของเช้ือ พบวา่ L. 
plantarum SK5 เจริญไดดี้ท่ีสุดท่ีอุณหภูมิ 30oซ. และท่ี pH 6.4 จากนั้นจึงน าเช้ือ L. plantarum SK5 ไป
เพาะเล้ียงในน ้ าทิ้งจากการตม้เส้นขนมจีน แต่เน่ืองจาก L. plantarum SK5 ไม่สร้างเอนไซมอ์ะไมเลสท่ี
จ าเป็นต่อการย่อยแป้งในน ้ าต้มเส้นขนมจีน ดังนั้ นจึงเพาะเล้ียงเช้ือโปรไบโอติกน้ีร่วมกับเช้ือ 
thermotolerant Bacillus coagulans NF17 ท่ีทนร้อนและผลิตเอนไซมอ์ะไมเลสไดดี้ โดยเพาะเล้ียงเช้ือ B. 
coagulans NF17 ลงในอาหารเล้ียงเช้ือท่ีประกอบดว้ยน ้าตม้เส้นขนมจีนท่ีเติมน ้ านมยเูอชที 10% เป็นเวลา 
1 วนัก่อนการเติมเช้ือ L. plantarum SK5 แลว้จึงบ่มต่ออีก 1 วนัก่อนน าไปใชเ้ล้ียงสุกร พบวา่จากการ
เพาะเล้ียงเช้ือ B. coagulans NF17 ในน ้าตม้เส้นขนมจีนท่ีผสมน ้านมยเูอชที 10% และบ่มท่ีอุณหภูมิ 45oซ. 
เป็นเวลา 1 วนัแลว้จึงเติมเช้ือโปรไบโอติก L. plantarum SK5 แลว้บ่มต่อท่ีอุณหภูมิ 30oซ. อีก 1 วนั ได้
ปริมาณเช้ือ B. coagulans NF17 และ L. plantarum SK5 ท่ีความเขม้ขน้ 6.0 x 108 และ 1.9 x 109 CFU/ml 
ตามล าดบั จากนั้นไดศึ้กษาหาสภาวะและวธีิการซ่ึงสะดวกต่อเกษตรกรท่ีจะเพาะเล้ียงเช้ือโปรไบโอติก L. 
plantarum SK5 พบวา่เกษตรกรสามารถใช ้B. coagulans NF17 และ L. plantarum SK5 ในรูปผงแห้ง
เป็นหวัเช้ือแบคทีเรียเพื่อเพาะเล้ียงในน ้ าตม้เส้นขนมจีน (ท่ีเติมน ้ านมยเูอชที 10%) โดยไม่ตอ้ง autoclave 
เพื่อฆ่าเช้ือในน ้ าตม้เส้นขนมจีน แต่ใช้น าไปตั้งกลางแดดเป็นเวลาประมาณ 8 ชัว่โมงและบ่มต่อจนครบ 
24 ชัว่โมงท่ีอุณหภูมิหอ้ง ก่อนเติมหวัเช้ือโปรไบโอติก L. plantarum SK แลว้บ่มต่อท่ีอุณหภูมิห้องอีก 24 
ชัว่โมง พบวา่ไดป้ริมาณเช้ือ B. coagulans NF17 และ L. plantarum SK5 ท่ีความเขม้ขน้ 3.0 x 103 และ 
1.1 x 108 CFU/ml ตามล าดบั ซ่ึงมีความเขม้ขน้มากพอท่ีจะใชเ้สริมเป็นโปรไบโอติกในอาหารสุกรซ่ึง
ควรมีเช้ือโปรไบโอติกผสมอยูไ่ม่นอ้ยกวา่ 106 CFU/กรัมของอาหารสัตว ์   
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Abstract 
 

In this research work, we had identify the potential probiotic lactic acid bacteria, the isolate 
SK5 which was derived from the previous study and recognized as the effective probiotic that  
inhibited the entero-pathogen Salmonella enterica serovar Choleraesuis. By using conventional 
methods and API 50CH test kits, the isolate SK5 was mostly consistent to Lactobacillus plantarum. 
This bacterium grew best at 30oC and pH 6.4. Then, L. plantarum SK5 was subjected to be cultivated 
in the discarding water from “khanom-jeen” noodle boiling process (WFKB). It was found that L. 
plantarum SK5 did not produce amylase enzyme which is needed to hydrolyze starch in WFKB. 
Therefore, the thermotolerant Bacillus coagulans NF17 which tolerate well the high temperature and 
produce amylase was used to co-culture with the L. plantarum SK5. B. coagulans NF17 was grown in 
WFKB supplemented with 10% UHT milk at 45oC one day earlier followed by inoculation of L. 
plantarum SK5 and incubation was continued at 30oC for another day. By two-step cultivation we 
could obtain B. coagulans NF17 and L. plantarum SK5 at the concentration of 6.0 x 108 and 1.9 x 109 
CFU/ml, respectively. Then, we needed to find the easy and convenient way for the farmers to 
cultivate the probiotic L. plantarum SK5 in the WFKB. It was found that the farmers preferred to use 
the bacterial inocula in lyophilized form. In the cultivation processes, B. coagulans NF17 was 
inoculated into the non-sterilized WFKB (including 10% UHT milk). The container was exposed to the 
sun during daytime for about 8 h and then the incubation was continued for another 16 h at room 
temperature. After that, the WFKB was inoculated with L. plantarum SK5 and incubation was 
continued at room temperature for 24 h. These two-day cultivating processes yielded B. coagulans 
NF17 and L. plantarum SK5 at the concentration of 3.0 x 103 and 1.1 x 108 CFU/ml, respectively. The 
amount of probiotic L. plantarum SK5 was enough for using as probiotic bacteria to supplement the 
pig feed which should contain no less than 106 CFU/g feedstuff.  
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ค าอธิบายค าย่อ 
  
CFU หมายถึง Colony forming unit  
LAB หมายถึง Lactic acid bacteria 
MRS หมายถึง de Man, Rogosa and Sharpe medium 
NA หมายถึง Nutrient agar 
WDNM หมายถึง Waste water discarded from the noodle-boiling process supplemented with 

10% UHT milk 
        
 
 

 


