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บทคัดย่อ: เน่ืองจากความตอ้งการพรกิพนัธุดี์ท่ีมีสารเผด็สงู อีกทัง้เป็นพนัธุล์กูผสมทางการคา้ท่ีใชพ้นัธุแ์มมี่
ลกัษณะเกสรเพศผูเ้ป็นหมนัมีเพ่ิมขึน้อยา่งตอ่เน่ือง ดงันัน้ศนูยวิ์จยัปรบัปรุงพนัธุพื์ชเพ่ือการเกษตรท่ียั่งยืน คณะ
เกษตรศาสตร ์ มหาวิทยาลยัขอนแก่น จงึไดพ้ฒันาพนัธุพ์รกิลกูผสมพนัธุใ์หมข่ึน้ และไดจ้ดสทิธิบตัรคุม้ครอง
พืชพนัธุใ์หม ่ ใหช่ื้อวา่ “พรกิเรดซนัอีสาน” ในปี 2559 โดยมีลกัษณะดีเดน่ คือ เป็นพรกิลกูผสมท่ีใชพ้นัธุแ์มท่ี่มี
ลกัษณะเกสรเพศผูเ้ป็นหมนั มีผลผลติสงู (ผลผลติประมาณ 3,000 กิโลกรมัตอ่ไร)่ ผลเรยีวยาว ผลมีสแีดงเขม้ มี
เนือ้ผลบางท�ำใหต้ากแหง้เรว็ ความเผด็คอ่นขา้งสงู และสม�่ำเสมอ (72,000 Scoville Heat Unit; SHU) ตา้นทาน
ตอ่โรคและแมลง เหมาะส�ำหรบัอตุสาหกรรมพรกิแหง้และพรกิป่น นอกจากนีพ้รกิเรดซนัอีสานยงัใชเ้ป็นวตัถดุบิ
ในกระบวนการพฒันาผลติภณัฑ ์ พรกิปรุงรสสมนุไพร จนกระทั่งกระบวนการพฒันาผลติภณัฑไ์ดด้ �ำเนินการจน
สมบรูณ ์ผา่นการย่ืนจดทะเบียนอนสุทิธิบตัร โดยใหช่ื้อผลติภณัฑว์า่ “พรกิปรุงรส” อีกทัง้ พรกิปรุงรสไดเ้ป็นหนึง่
ในผลติภณัฑต์น้แบบ ส�ำหรบังานแสดงผลงานผลติภณัฑจ์ากพรกิและการประกวดออกแบบแบรนด ์ และบรรจุ
ภณัฑพ์รกิ และในวนัท่ี 27 พฤศจิกายน 2560 บรษัิท สปาการเกษตร จ�ำกดั ไดข้ออนญุาตน�ำ พนัธุพ์รกิเรดซนั
อีสานไปใชป้ระโยชนเ์ชิงการคา้ 
ค�ำส�ำคัญ: พรกิเผ็ด, แคปไซซนิอยด,์ ลกัษณะเกสรเพสผูเ้ป็นหมนั, พรกิปรุงรส, สทิธิบตัรคุม้ครองพืช  

Abstract: It is undeniable that the domestic demand for high pungent chili hybrids is continuously 
increasing and male sterility is commercially utilized to develop hybrid seeds. Thus, the new hybrid 
chili developed by Plant Breeding Research Center for Sustainable Agriculture, Faculty of Agricul-
ture, Khon Kaen University. The newly developed chili underwent plant patent registration in 2016 
and was named “Redsun Esarn”. This chili was improved for commercial hybrid by using female 
parent with male sterility characteristic. The following are the physical strengths of the newly devel-
oped Redsun Esarn chili: a higher tolerance against diseases and insects, and a more plentiful yield of 
chili (about 3,000 of fresh chilies per square Rai). The chilies have a long shape with dark-red thin 
skin that allows for quickly drying process. The pungency is observed at a moderately high level 
(72,000 Scoville Heat Unit; SHU). Moreover, the chili is being used by food scientist to produce 
“Herbal spice” and underwent petty patent registration. Meanwhile, the herbal spice is one of the 
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prototype product for branding design competitions. On the 27th November 2017, Spa Agriculture 
Co., Ltd. joining under the Material Transfer Agreements (MTAs) with business agreements. 
Keywords: Hot pepper, Capsaicinoids, Male sterility, Herbal spice, Plant patent

บทน�ำ

 “พรกิ” ในอดีตท่ีผา่นมา ถกูน�ำไปใชป้ระโยชน์
อยา่งกวา้งขวางทั่วโลก สว่นใหญ่ในรูปประกอบ
อาหารคาว หรอืเครือ่งปรุงรส ปัจจบุนัอตุสาหกรรม
อาหารไดพ้ฒันามากขึน้ การใชป้ระโยชนจ์ากพรกิใน
อตุสาหกรรมอาหารจงึมีความตอ้งการมากย่ิงขึน้เป็น
เงาตามตวั ทัง้นีเ้น่ืองจากการทราบถงึประโยชนข์อง
สารพฤกษเคมีในพรกิท่ีมีตอ่สขุภาพ โดยเฉพาะสาร
เผด็จากพรกิ หรอื Capsaicinoids ซึง่ไดน้ �ำมาใช้
ประโยชนเ์พ่ิมขึน้ในอตุสาหกรรมอาหารเพ่ือสขุภาพ 
เวชภณัฑ ์ ตลอดจนถงึดา้นอ่ืน ๆ ท่ีเก่ียวขอ้งอีก
มากมาย ในอนาคต การใชป้ระโยชนด์งักลา่ว นา่จะ
ทวีความส�ำคญัมากย่ิงขึน้เป็นทวีคณู อนัเน่ืองมาจาก
จ�ำนวนประชากรเพ่ิมขึน้ ประกอบกบัมีการศกึษาสงู
ขึน้ ย่ิงท�ำใหผู้ค้นตระหนกัถงึสขุภาพมากขึน้ ท�ำให้
ความตอ้งการใชป้ระโยชนจ์ากพริกมากขึน้ตามไป
ดว้ย จากความตอ้งการผลผลติพรกิท่ีเพ่ิมขึน้ดงักลา่ว 
ในขณะท่ีปริมาณการผลิตในประเทศท่ีไม่เพียงพอ 
และผลผลิตมีคุณภาพต�่ ำหรือไม่ตรงตามความ
ตอ้งการของแตล่ะผลติภณัฑ ์ซึง่มีสาเหตมุาจากหลาย
ปัจจยั นอกเหนือจากปัจจยัดา้นการจดัการดแูลรกัษา
ท่ีไมถ่กูตอ้งทัง้การใหปุ้๋ ย และการปอ้งกนัก�ำจดัศตัรู 
แลว้ยงัมีปัจจยัเรือ่งพนัธุพ์รกิท่ีเกษตรกรเลอืกใช ้ ซึง่ถือ
เป็นปัจจยัหนึง่ท่ีมีความส�ำคญัมาก ถงึแมว้า่เกษตรกร
จะทราบดีว่าเมล็ดพนัธุพ์ริกลกูผสมมีลกัษณะดีเด่น
หลายประการ แตอ่ยา่งไรก็ตามเมลด็พนัธุพ์รกิลกูผสม
นัน้มีราคาคอ่นขา้งสงู สง่ผลใหเ้กษตรกรบางสว่นไม่
นิยมผลติพรกิโดยใชพ้นัธุล์กูผสม และยงัคงใชพ้นัธุ์
พริกพืน้เมืองอีกทัง้เก็บเมล็ดพันธุ์พริกไวใ้ชเ้องเป็น
เวลาหลาย ๆ ปี จงึสง่ผลใหไ้ดผ้ลผลติต�ำ่ ไมส่ม�่ำเสมอ 
ทัง้หมดนีเ้ป็นปัญหาส�ำคญัของผูผ้ลติคือเกษตรกร ผู้
บรโิภค หรอืแมแ้ตบ่รษัิทผูผ้ลติเมลด็พนัธุ ์ รวมไปถงึผู้
ใชป้ระโยชนใ์นอตุสาหกรรมอาหาร ซึง่ตอ้งการผลผลติ
พรกิท่ีมีคณุภาพดี สม�่ำเสมอตลอดปี ราคาเมลด็พนัธุ์
ตอ้งไมส่งูเกินไป ย่ิงไปกวา่นัน้ ความตอ้งการดงักลา่ว
นีย้งัเพ่ิมขึน้ทกุปีอีกดว้ย ดงันัน้โครงการวิจยัปรบัปรุง
พนัธุพ์รกิ ภายใตศ้นูยวิ์จยัปรบัปรุงพนัธุพื์ชเพ่ือ

การเกษตรท่ียั่งยืน คณะเกษตรศาสตร ์ มหาวิทยาลยั
ขอนแก่น จงึไดพ้ฒันาพนัธุพ์รกิลกูผสม “เรดซนัอีสาน” 
ขึน้ ซึง่เริม่ตน้การพฒันาพนัธุโ์ดยใชพ้รกิพนัธุป์รบัปรุง
ของมหาวิทยาลัยขอนแก่นท่ีมีลักษณะดีในด้าน
ผลผลติสงู มีความเผด็และความหอมท่ีเป็นเอกลกัษณ ์
อีกทัง้ยงัทนตอ่โรคและแมลงไดเ้ป็นอยา่งดี เหมาะ
ส�ำหรบัน�ำไปใชป้ระโยชนใ์นอตุสาหกรรมอาหาร ตอ่ย
อดการพฒันาพนัธุใ์หมี้ความสม�่ำเสมอมากขึน้โดยน�ำ
พนัธุท่ี์มีลกัษณะทางการเกษตรท่ีดีนัน้มาท�ำใหเ้ป็น
พนัธุล์กูผสม โดยการน�ำลกัษณะเกสรเพศผูเ้ป็นหมนั 
(Male sterility) มาใชป้ระโยชนใ์นกระบวนการพฒันา
พนัธุพ์รกิ และใชพ้นัธุแ์มท่ี่มีลกัษณะเกสรเพศผูเ้ป็น
หมนั (Basset, 1986) ซึง่การปรบัปรุงพนัธุโ์ดยใช้
ลกัษณะเกสรเพศผูเ้ป็นหมนันีเ้ป็นประโยชนอ์ยา่งมาก
ส�ำหรบัธรุกิจเมลด็พนัธุพ์รกิ เน่ืองจากชว่ยใหก้ารสรา้ง
ลกูผสมท�ำไดส้ะดวก มีประสทิธิภาพ และลดตน้ทนุ
การผลติ โดยเฉพาะตน้ทนุดา้นแรงงานในการตอน
เกสรเพศผูอ้อกจากตน้แม ่ และสามารถรกัษาพนัธุพ์อ่
แมไ่วไ้ดอ้ยา่งปลอดภยัส�ำหรบัธรุกิจเมลด็พนัธุ ์(Min et 
al., 2009; สชีุลา, 2557) จงึสง่ผลใหเ้กษตรกรมีโอกาส
เขา้ถงึการใชเ้มลด็พนัธุล์กูผสมพนัธุดี์ท่ีผลผลติสงู และ
มีคุณภาพตรงตามความต้องการของผู้ผลิตคือ
เกษตรกร บรษัิทเมลด็พนัธุ ์ ตลอดจนผูใ้ชป้ระโยชนใ์น
ดา้นอาหารไดง้า่ยขึน้

ประวตักิารพฒันาพนัธุ์
พรกิพนัธุเ์รดซนัอีสาน เป็นพรกิพนัธุดี์พนัธุห์นึง่

ของมหาวิทยาลยัขอนแก่นท่ีไดร้บัการพฒันาขึน้ใน
ชว่งปี พ.ศ. 2539-2558  โดยในชว่งปี พ.ศ. 2539-
2547 คณะผูว้ิจยัไดศ้กึษาและรวบรวมพนัธุพ์รกิพืน้
เมืองของไทย รวมทัง้พรกิพนัธุห์ว้ยสีทนซึง่เป็นพรกิ
ในกลุม่พรกิขีห้นเูมด็ใหญ่ท่ีมีลกัษณะท่ีดี คือผลผลติ
สงู มีความทนทานตอ่โรคและแมลงจากนัน้จงึท�ำการ
ผสมตวัเองและคดัเลือกแบบ Pure line selection 
จ�ำนวน 5-6 รอบ เพ่ือใหไ้ดพ้รกิท่ีมีลกัษณะตรงตาม
สายพนัธุ ์ และมีความสม�่ำเสมอจนกระทั่งไดพ้รกิ
พนัธุห์ว้ยสีทนขามแก่น 80 ซึง่มีลกัษณะดีเดน่หลาย
ประการ ไดแ้ก่ มีความเผ็ดและความหอมท่ีเป็น
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เอกลกัษณ ์สีผลเม่ือสกุแก่เป็นสีแดงสดใส ผลผลติสงู 
ทนตอ่โรคและแมลงไดเ้ป็นอยา่งดี เหมาะส�ำหรบัน�ำ
ไปใชป้ระโยชนใ์นอตุสาหกรรมอาหาร เม่ือไดพ้นัธุ์
พรกิท่ีมีลกัษณะทางการเกษตรท่ีดีแลว้ จงึด�ำเนินการ
พฒันาพนัธุพ์ริกใหเ้ป็นพนัธุล์กูผสมโดยใชล้กัษณะ
เกสรเพศผูเ้ป็นหมนัรว่มดว้ย ซึง่ในปี 2555 ไดร้บัเชือ้
พนัธุกรรมพรกิท่ีมีลกัษณะเกสรเพศผูเ้ป็นหมนัมาจาก
หลายแหลง่ จงึไดท้ �ำการประเมินลกัษณะทาง
พันธุกรรมเกสรเพศผู้เป็นหมันร่วมกับพริกพันธุ์
ปรบัปรุงของมหาวิทยาลยัขอนแก่น โดยท�ำการ
ประเมินความเสถียรทางพนัธกุรรมความเป็นหมนั ทัง้
พนัธุท่ี์มีลกัษณะเกสรเพศผูเ้ป็นหมนั (A-line)  และ
พนัธุร์กัษาเพศผูเ้ป็นหมนั (B-line) แบบ Cytoplasmic 
genic male sterile (CGMS) พบวา่พนัธุพ์รกิขีห้นเูมด็
ใหญ่ KKU-P21106 (A-line) และพนัธุร์กัษามีความ
เสถียรทางพนัธกุรรมสงู อีกทัง้จากผลการประเมินพบ
วา่ มีคูผ่สมท่ีมีศกัยภาพดี 1 คู ่คือคูผ่สมระหวา่งพรกิท่ี

มีเกสรเพศผูเ้ป็นหมนั กบั พรกิพนัธุห์ว้ยสทีนขามแก่น 
80 (ธญัญารตัน ์และสชีุลา, 2559) จงึไดค้ดัเลอืกและ
น�ำไปใชผ้สมขา้มเพ่ือสรา้งพนัธุพ์รกิลกูผสม (F

1
 

hybrid) Single cross และในปี 2556-2558  ท�ำการ
ปลูกทดสอบลูกผสมในสภาพแปลงปลูกจนไดพ้นัธุ์
พรกิลกูผสมพนัธุใ์หม ่ซึง่มีลกัษณะดีเดน่ คือ เป็นพรกิ
ลกูผสมท่ีมีผลผลติสงู (ผลผลติประมาณ 3,000 
กิโลกรมัตอ่ไร)่ เม่ือสกุแก่สแีดงเขม้ มีเนือ้ผลบางท�ำให้
ตากแหง้เรว็ ผลแหง้มีสแีดงเขม้ผิวมนัวาว ความเผด็
คอ่นขา้งสงู (72,000 Scoville Heat Unit; SHU) 
ตา้นทานตอ่โรคและแมลง เหมาะส�ำหรบัอตุสาหกรรม
พรกิแหง้และพรกิป่น นอกเหนือจากการน�ำมาบรโิภค
สดอีกดว้ย จนกระทั่งในปี 2559 จงึไดน้ �ำไปจดสทิธิ
บตัรคุม้ครองพืชพนัธุใ์หม ่ใหช่ื้อวา่ “พรกิเรดซนัอีสาน” 
(เลขท่ีค�ำขอ 065/2559) ตามขัน้ตอนการพฒันาและ
ลกัษณะประจ�ำพนัธุใ์น Figure 1 และ Table 1

Figure 1 “Redsun Esarn”: chili improvement method for food utilization
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Table 1 Comparison plant growth, fruit characteristic, yield and pungency of Redsun Esarn 

variety. 

No. Characteristic Redsun Esarn

1 Plant growth
- plant width (cm.) 60
- plant height (cm.) 100

2 Fruit size
- fruit width (cm.) 1.2
- fruit length (cm.) 7.6

3 Fruit shape Long, elongated, pointed end
4 Fruit color

- Intermediate stage Dark green
- Mature stage Dark red

5 Pungency (SHU) 72,000
6 Fruit number/plant 300-400
7 Fruit yield/plant (g.) 900-1200
8 Fruit yield/rai (kg.) 3,000-3,500

การอนุญาตให้ใช้สิทธิพริกพันธุ์เรดซัน
อีสาน ไปใช้ประโยชน์ทางการค้า

ศูนย์วิจัยปรับปรุงพันธ์ุพืชเพ่ือการเกษตรที่
ยั่งยืน มหาวิทยาลัยขอนแก่น ได้จัดโครงการเผย
แพร่ข้อมูลและเชื้อพันธุกรรมพริก-มะเขือเทศ เรื่อง 
“การเผยแพร่เชื้อพันธุกรรม ประชากร และลูกผสม
พริก-มะเขือเทศ พันธุ์ดีและต้านทานโรค” ในช่วงวัน
ที่ 23 กุมภาพันธ์ 2559 และได้เชิญชวนภาครัฐ และ
เอกชนท่ีดำ�เนินงานเก่ียวข้องกับการใช้ประโยชน์จาก
พริก มาร่วมคัดเลือกพันธุ์พริกที่ตรงกับความต้องการ
ไปใช้ประโยชน์ ซึ่งมีหลายบริษัทให้การตอบรับ และ
ให้ความสนใจในพันธุ์เรดซันอีสาน อีกทั้งเป็นพันธุ์
ที่ผ่านการคัดเลือกได้นำ�ไปปลูกทดสอบในแปลง
ทดลองของหลายหน่วยงาน โดยเฉพาะอย่างยิ่ง
บริษัท สปาการเกษตร จำ�กัด ได้เลือกพริกพันธุ์เรดซัน
อีสานของมหาวิทยาลัยขอนแก่น ซึ่งมีลักษณะตรง
กับความต้องการของบริษัท จึงได้ติดต่อขออนุญาต
มหาวิทยาลัยขอนแก่นเพ่ือขอใช้สิทธิพริกพันธ์ุดัง
กล่าวในการนำ�ไปใช้ประโยชน์สำ�หรับผลิตเพ่ือ
ทำ�การจำ�หน่ายแบบไม่จำ�กัดจำ�นวนผู้รับอนุญาต 
(non-exclusive) และผู้บริหารของทั้ง 2 หน่วย
งาน จากมหาวิทยาลัยขอนแก่น และบริษัท สปา

การเกษตร จำ�กัด ได้ร่วมลงนามสัญญาอนุญาตให้ใช้
สิทธิ “พริกเรดซันอีสาน” ในวันที่ 27 พฤศจิกายน 2560 
ณ ศูนย์วิจัยปรับปรุงพันธุ์พืชเพื่อการเกษตรที่ยั่งยืน 
คณะเกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัยขอนแก่น (Figure 
2) โดยประเด็นหลักของสัญญา คืออนุญาตให้บริษัท 
บริษัท สปาการเกษตร จำ�กัด มีสิทธิใช้ประโยชน์จาก
การผลิตพริกเรดซันอีสานเพื่อทำ�การจำ�หน่าย เป็น
เวลา 3 ปี เริ่มตั้งแต่ ปี 2560-2563 โดยเริ่มตั้งแต่
นักวิจัยของมหาวิทยาลัยขอนแก่น ส่งมอบเมล็ด
พันธุ์พ่อแม่ของพริกเรดซันอีสาน ให้แก่บริษัท จาก
น้ันบริษัทนำ�ไปผลิตภายใต้การแนะนำ� หรือถ่ายทอด
เทคโนโลยีการผลิตการจัดการพริกของนักวิจัยจาก
มหาวิทยาลัยขอนแก่น ในด้านการเพาะกล้า ย้าย
ปลูก ดูแลรักษา การผลิตเมล็ดพันธ์ุพริกลูกผสม ตลอด
จนถึงติดตามให้คำ�แนะนำ�และแก้ไขปัญหา ไปจนถึง
การเก็บเกี่ยวให้แก่นักวิชาการของบริษัท (Figure 3)  

เทคนิคการผลติพรกิเรดซนัอีสาน
การด�ำเนินการจดัการผลติพรกิใหเ้หมาะสม ควร

ด�ำเนินการจดัการอยา่งละเอียดในทกุขัน้ตอน ตัง้แต่
การเตรยีมตน้กลา้ การดแูลรกัษา จนกระทั่งเก็บ
เก่ียวผลผลิต เพ่ือใหเ้กษตรกรผูท่ี้จะผลิตพรกิพนัธุนี์ ้
สามารถผลิตไดผ้ลผลิตสงู และมีคณุภาพเหมาะสม
ตรงตามความตอ้งการของโรงงานอตุสาหกรรม โดย

มีรายละเอียดใน Table 2
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Figure 2 Memorandum of understanding between Khon Kaen University and Spa Agriculture Co., 

Ltd.

พริกเรดซันอีสานส�ำหรับพัฒนาผลิตภัณฑ ์
“พริกปรุงรส” 
ศนูยวิ์จยัและปรบัปรุงพนัธุพื์ชเพ่ือการเกษตรท่ียั่งยืน 
คณะเกษตรศาสตร ์ มหาวิทยาลยัขอนแก่น รว่มกบั
สาขาวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีการอาหาร คณะ
ทรพัยากรธรรมชาต ิ มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีราช
มงคลอีสาน วิทยาเขตสกลนคร ไดด้ �ำเนินการพฒันา
ผลิตภัณฑจ์ากพริกพันธุ์ปรบัปรุงของมหาวิทยาลยั
ขอนแก่น พนัธุเ์รดซนัอีสาน ซึง่มีคณุลกัษณะดีเดน่
หลายประการ อาทิ ตน้แข็งแรงทนทานตอ่โรคและ
แมลง ผลผลติสงู ผลพรกิมีสีแดง ผิวผลมนัวาว อีกทัง้
มีความเผ็ด และกลิ่นหอมท่ีเป็นเอกลกัษณ ์ เหมาะ
สมส�ำหรบัใชใ้นอตุสาหกรรมอาหาร โดยมีแนวคดิ
รเิริม่ในการพฒันาผลติภณัฑจ์าก ชิจิมิโทงาราชิ หรอื
เรยีกว่า พรกิเจ็ดรส เป็นหนึ่งในเครื่องปรุงรสเผ็ดของ
ญ่ีปุ่ นซึง่ประกอบดว้ยเครือ่งเทศบดเจ็ดชนิด ซึง่เป็น
พริกส�ำหรับใช้ปรุงรสท่ีได้รับความนิยมมากใน
ประเทศญ่ีปุ่ น มกัใชโ้รยใสอ่าหารประเภทเสน้หรอื
ประเภทขา้ว สงัเกตไดจ้ากรา้นอาหารในประเทศ
ญ่ีปุ่ นสว่นใหญ่จะเตรยีมพรกิเจ็ดรสนีไ้วบ้รกิารลกูคา้
อยูไ่มเ่คยขาด เป็นพรกิท่ีชว่ยชรูสชาตอิาหารไดเ้ป็น
อยา่งดี มีรสเผ็ดเลก็นอ้ย ดงันัน้คณะผูว้ิจยัจงึไดน้ �ำ

แนวคิดนีม้าใชใ้นการพฒันาผลิตภณัฑต์น้แบบพริก
ปรุงรสใหมี้เอกลกัษณใ์นแบบไทย โดยใชพ้รกิพนัธุ์
ปรบัปรุงของมหาวิทยาลยัขอนแก่นเป็นวตัถดุิบหลกั 
ปรุงแตง่ดว้ยเครือ่งเทศของไทย โดยในการพฒันา
ผลติภณัฑใ์ชว้ิธีการคั่วแหง้บดผสมกบัสมนุไพรหลาก
หลายชนิด ในรูปแบบพรกิปรุงรสสมนุไพร โดยมีสว่น
ผสมหลกัไดแ้ก่ พรกิ ลกูผกัชี โป๊ยกั๊ก พรกิไทย และ
อบเชย เป็นตน้ โดยจากการศกึษาผลของสายพนัธุ์
พรกิ และเครือ่งเทศตอ่ความสามารถในการตา้น
อนมุลูอิสระของผลิตภณัฑพ์รกิปรุงรสสมนุไพรพบวา่ 
พริกเรดซันอีสานให้ปริมาณสารประกอบฟีนอลิค 
และความสามารถในการก�ำจดัอนมุลูอิสระ และ
ความสามารถในการยบัยัง้อนมุลูอิสระท่ีรอ้ยละ 50 
(EC

50
) สงูสดุ คือ 399.89 mg GAE/kg, 429.89 mg 

ascorbic acid/100 g และ 0.17 mg/ml ตามล�ำดบั 
ซึง่สงูกวา่พนัธุพ์รกิอ่ืนท่ีใชใ้นการทดลองรว่มกนั พรกิ
เรดซันอีสานจึงเหมาะสมส�ำหรบัใชเ้ป็นวัตถุดิบใน
การพฒันาผลติภณัฑ ์พรกิปรุงรสสมนุไพร และไดร้บั
การยอมรบัจากผูบ้รโิภคเป็นอยา่งดี (ศกุฤชชญา 
และสชีุลา, 2560) จนกระทั่งในปี 2560 กระบวนการ
พฒันาผลติภณัฑไ์ดด้ �ำเนินการจนสมบรูณ ์ จงึไดย่ื้น
จดทะเบียนอนสุทิธิบตัร โดยใหช่ื้อผลติภณัฑว์า่ 

Figure 3 Technological transfer of “Redsun Esarn” varity to Spa Agriculture Co., Ltd.
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Table 2 Production management for “Redsun Esarn” chili.

Growth stages Planting 
Date (day)

Activities

Seeding and

Seedling

Production

-35 to -25 	Sow seeds in the germination chamber and transfer         
geminated seed to plug tray with mixed media consisting of 
rice husk, burned rice husk and filter cake in a ratio of 
2:1:1: (V:V), respectively. 

	Apply chemical fertilizer 15-15-15 grade at 20 g/ 20 liters 
water three day intervals until five true leaves appear.

	 Apply appropriate environmental factors, i.e. water, low 
temperature and low light intensity.

-5 	Seedling hardening by decreasing amount of water           
application and increasing light intensity

	Control insects and diseases by appropriate spraying      
biological extractions or pesticides before transplanting.

Transplanting*

-7 to -10 	Soil preparation using 2 row beds, with 50 cm between row 
and 50 cm between plants, approximately 3200 plants/rai. 

	Basal fertilizer application with 100-300 kg./rai of dolomite 
or rock phosphate, 25 kg. /rai of chemical fertilizer 13-13-
21 grade and 3 t/rai of manure.

	Mulching with plastic sheet. 

0 	Watering beds at field capacity (F.C.) before transplanting. 

	Transplant only one seedling per each hill.
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Table 2 Production management for “Redsun Esarn” chili.

Growth stages Planting 
Date (day)

Activities

Plant Growth 
and

Development*

15 	Apply water at three day interval or as needed.

	Apply chemical fertilizer 15-15-15 grade with 25 kg. /rai with 
irrigation or plant-side 

    dress.

	Thinning and pruning the branches under the first crotch 
and remove young buds at the  

    1st-3rd crotches. 

	Apply chemical fertilizer 15-15-15 grade at 25 kg. /rai with 
irrigation or between plant.

	Apply integrate pest management like overhead                  
mist-spray for controlling sucking 

      insects like aphids, mite and thrips, and remove infected 
plant parts for manage shoot. 

70-120 	Apply chemical fertilizer 13-13-21 grade at 50 kg. /rai with 
irrigation or plant-side dress.

Harvest 
>130 	Harvest the mature fruits after 7-10 day of pesticide      

spraying.
*After transplanting, insects and diseases can be controlled by weekly or 10 day-interval     
spraying biological extractions or pesticides until harvest, i.e. thrips, whitefly and aphid with   
spinetoram or imidacloprid; broad mite with fipronil or spiromesifen; fruit borer with carbaryl, 

cypermethin or abamethin; anthracnose with mancozeb, carbendazim or benomyl. 
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“พรกิปรุงรส” (เลขท่ีค�ำขอ 1703001782) ซึง่พรกิปรุง
รสสามารถน�ำไปปรุงเพ่ือเพ่ิมรสชาติของอาหารได้
หลากหลาย โดยเฉพาะอยา่งย่ิง ก๋วยจั๊บญวน 
ก๋วยเต๋ียว ขา้วซอย เป็นตน้ นอกจากนีไ้ดจ้ดัอบรม
และเผยแพรเ่ทคโนโลยีการผลติพรกิปรุงรส ใหแ้ก่
กลุ่มวิสาหกิจชุมชนท่ีสนใจส�ำหรบัน�ำผลิตภณัฑไ์ป
ตอ่ยอดทางธรุกิจ อีกทัง้คณะผูวิ้จยั รว่มกบัดร. ขาม 
จาตรุงคกลุ อาจารยป์ระจ�ำคณะสถาปัตยกรรมศาสตร ์
มหาวิทยาลยัขอนแก่น ไดจ้ดัท�ำกิจกรรม “ประกวดการ
ออกแบบแบรนด ์ และบรรจภุณัฑพ์รกิ” โดยพรกิปรุง
รสเป็นหนึ่งในผลิตภณัฑท่ี์ถกูน�ำไปใชเ้ป็นผลิตภณัฑ์
ตน้แบบส�ำหรบัการประกวดออกแบบบรรจภุณัฑใ์น
งานนีเ้ชน่กนั โดยไดเ้ชิญชวนผูท่ี้สนใจในการออกแบบ
แบรนดแ์ละบรรจภุณัฑพ์รกิ ผา่นทางชอ่งทางตา่ง ๆ 
และไดมี้ผูท่ี้สนใจโดยเฉพาะนกัศกึษา สาขาออกแบบ 
คณะสถาปัตยกรรมศาสตร ์ มหาวิทยาลยัขอนแก่น 
รวมทั้งบุคคลภายนอกส่งผลงานเข้าประกวดการ
ออกแบบแบรนดแ์ละบรรจุภณัฑพ์ริกจากงานวิจยัท่ี
จดัขึน้ในครัง้นีเ้ป็นจ�ำนวนมาก โดยมีผลงานเขา้รว่ม
ประกวดเป็นจ�ำนวนทัง้สิน้ 139 ผลงาน กิจกรรมนี้
ถือวา่เป็นกิจกรรมท่ีไดป้ระโยชนใ์นหลายดา้น ทัง้การ
แสดงผลงานผลิตภัณฑจ์ากพริกและการประกวด
ออกแบบแบรนดแ์ละบรรจภุณัฑพ์รกิ  การเผยแพร่
ผลติภณัฑจ์ากผลงานวิจยัสูส่าธารณะชน และถือ
เป็นการตอ่ยอดสูผู่ป้ระกอบการ อีกทัง้ยงัเป็นสว่น
หนึ่งในการเรียนการสอนทางดา้นการออกแบบของ
นกัศกึษา สาขาออกแบบ โดยนกัศกึษาไดมี้โอกาส
ฝึกประสบการณก์ารออกแบบแบรนด ์ และบรรจุ
ภัณฑ์โดยใช้ผลิตภัณฑ์ต้นแบบของมหาวิทยาลัย
ขอนแก่น งานจดัขึน้ในวนัท่ี 15 กมุภาพนัธ ์2561 ณ 

รา้น Agro Outlet อทุยานเทคโนโลยีการเกษตร คณะ
เกษตรศาสตร ์มหาวิทยาลยัขอนแก่น (Figure 4) 
แนวทางการพัฒนาพันธุ์พริกของมหาวิทยาลัย
ขอนแก่น
	 ปัจจุบันโครงการวิจัยปรบัปรุงพันธุ์พริก 
ภายใตศู้นยวิ์จัยปรบัปรุงพันธุ์พืชเพ่ือการเกษตรท่ี
ยั่งยืน มุง่เนน้รวบรวมเชือ้พนัธกุรรมพรกิพนัธุดี์จาก
ทั่วโลกเพ่ือท�ำการประเมิน และคดัเลือกพนัธุท่ี์มี
ลกัษณะดีเดน่ เหมาะสมส�ำหรบัผลติในประเทศไทย 
ทัง้นีย้งัไดท้ �ำการพฒันาประชากร พนัธุแ์ท ้ และพนัธุ์
ลกูผสม โดยมุง่พฒันาพรกิพนัธุดี์ ใหมี้ผลผลติสงู 
สารส�ำคญัสงู คือ สารแคปไซซนิ และสารแคปซเิอต 
ตา้นทานตอ่โรคท่ีส �ำคญัทางเศรษฐกิจ ไดแ้ก่ โรคใบ
หงิกเหลืองจากเชือ้ PepYLCV  และโรคแอนแทรค
โนสจากเชือ้รา นอกจากนีไ้ดท้ �ำการศกึษาเพ่ือหา
เทคโนโลยีการผลิตพริกใหไ้ดผ้ลผลิตสงูในสภาพโรง
เรอืน (สชีุลา, 2561) และปัจจบุนัไดร้เิริม่ด �ำเนินการ
ศึกษาเพ่ือหาเทคโนโลยีการผลิตพืชผักในสภาพ
ควบคมุในระบบเกษตรดจิิทลั (Plant factory) ใน
ขณะนีพ้รกิพนัธุป์รบัปรุงของมหาวิทยาลยัขอนแก่น 
ไดข้ึน้ทะเบียนคุม้ครองพนัธุพ์รกิไวแ้ลว้จ�ำนวน 19 
พนัธุ ์ และไดข้ึน้ทะเบียนอนสุทิธิบตัรผลติภณัฑจ์าก
พรกิแลว้จ�ำนวน 4 เรือ่ง ทัง้นีมี้พรกิพนัธุดี์หลายพนัธุ์
ท่ีถกูน�ำไปใชพ้ฒันาต่อยอดทางวิชาการและการคา้
อยา่งตอ่เน่ือง โดยเฉพาะอยา่งย่ิงขอ้มลูและราย
ละเอียดในการพฒันาพนัธุพ์รกิเรดซนัอีสาน ท่ีกลา่ว
มาตัง้แตพ่ฒันาพนัธุจ์นถงึการน�ำไปใชป้ระโยชนน์ัน้ 
สามารถใชเ้ป็นตวัอย่างในการถ่ายทอดผลงานวิจยั
ไปสูผู่ใ้ชป้ระโยชนต์อ่ไปได้
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Figure 4. “Herbal spice”: product improvement method for food utilization
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