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สารบัญ 
 

หนา้ 
บทคดัยอ่ภาษาไทย   ก 
บทคดัยอ่ภาษาองักฤษ   ข 
กิตติกรรมประกาศ   ค 
สารบญัตาราง   ฉ 
สารบญัภาพ   ช 
บทท่ี 1 บทน า   1 
 ท่ีมาและความส าคญัของปัญหา   1 
 วตัถุประสงคก์ารท าวจิยั   2 
 ขอบเขตของการวจิยั   2 
 นิยามศพัทเ์ฉพาะ   2 
 ประโยชน์ท่ีจะไดรั้บจากการวจิยั   3 
บทท่ี 2 ตรวจเอกสารและงานวจิยัท่ีเก่ียวขอ้ง   4 
 สารเคลือบธรรมชาติ  5 
 ไคโตแซน  6 
 วธีิการเคลือบสารใหก้ล่ินหอมบนเมล็ดขา้ว  9 
 คุณภาพขา้วท่ีเคลือบดว้ยสารเคลือบ  11 
บทท่ี 3 วธีิด าเนินการวจิยั   13 
 วตัถุดิบ อุปกรณ์ ครุภณัฑ ์และสารเคมี  13 
 วธีิการด าเนินการวิจยั   14 
บทท่ี 4 ผลการวจิยัและวเิคราะห์ขอ้มูล   18 
 ศึกษาระดบัความเขม้ขน้ของกล่ินใบเตยท่ีเหมาะสม  18   
 การวเิคราะห์รายละเอียดเชิงปริมาณของขา้วเคลือบกล่ินดว้ยสารเคลือบ  21 
       ศึกษาประสิทธิภาพในการกกัเก็บกล่ินใบเตยของสารเคลือบ  25 
 ศึกษาคุณสมบติัทางกายภาพของขา้วเคลือบกล่ินใบเตยหุงสุก  29 
 ศึกษาการยอมรับของผูบ้ริโภคต่อขา้วเคลือบกล่ินใบเตยหุงสุก  33 
  
 



 -จ- 

สารบัญ (ต่อ) 
หนา้ 

บทท่ี 5 สรุปผลการวจิยั อภิปรายผล และขอ้เสนอแนะ   35 
 สรุปและอภิปรายผลการวิจยั   35 
 ขอ้เสนอแนะ   36 
บรรณานุกรม   37 
ภาคผนวก   41 
 ก แบบทดสอบและประเมินการยอมรับของผูบ้ริโภค  42 
ประวติัผูว้ิจยั   48 
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สารบัญตาราง 
 

หนา้ 
ตารางท่ี 2.1 การแบ่งประเภทของขา้วตามอตัราการยดืตวั  12 
ตารางท่ี 4.1 การท า flavor profile test ขา้วเคลือบสารไคโตแซน  22 
ตารางท่ี 4.2 การท า flavor profile test ขา้วเคลือบสตาร์ซดดัแปร  19 
ตารางท่ี 4.3 คะแนนเฉล่ียในการประเมินดา้นประสาทสัมผสัขา้วเคลือบสารเคลือบ  22 
ตารางท่ี 4.4 พรรณนาคุณลกัษณะต่างๆ ของขา้วเคลือบสารเคลือบ  23 
ตารางท่ี 4.5 เปรียบเทียบระดบัความแตกต่างของขา้วเคลือบกล่ินใบเตย  25 
ตารางท่ี 4.6 ค่าเฉล่ียทางประสาทสัมผสัดา้นความแรงของกล่ินของขา้วเคลือบกล่ินใบเตย  28 
ตารางท่ี 4.7 ผลการทดสอบสมบติัทางกายภาพดา้นเน้ือสัมผสั  29 
ตารางท่ี 4.8 ค่าอตัราการดูดซึมน ้าของขา้วเคลือบกล่ินใบเตย  32 
ตารางท่ี 4.9 ค่าอตัราการยดืตวัของขา้วเคลือบกล่ินใบเตย  31 
ตารางท่ี 4.10 คะแนนการประเมินการยอมรับขา้วเคลือบกล่ินใบเตย  33 
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สารบัญภาพ 
 

หนา้ 
ภาพท่ี 4.1 แสดงลกัษณะ Profile ของขา้วเคลือบสารเคลือบไคโตแซน  20 
ภาพท่ี 4.2 แสดงลกัษณะ Profile ของขา้วเคลือบสารเคลือบสตาร์ซดดัแปร   21                                                                                 
ภาพท่ี 4.3 แสดงคุณลกัษณะดา้นต่างๆ ของขา้วหุงสุกเคลือบสารเคลือบ  24 
ภาพท่ี 4.4 กราฟแสดงคะแนนเฉล่ียการทดสอบดา้นประสาทสัมผสัดา้นความแรงของกล่ิน  28 
ภาพท่ี 4.5 แสดงอตัราการยดืตวัของเมล็ดขา้วเคลือบสารเคลือบ   32 
ภาพท่ี 4.6 ลกัษณะปรากฏของเมล็ดขา้วเคลือบสารเคลือบ  34 

  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


