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ประวัติผู้วิจัย 
 
หัวหน้าโครงการวิจัย 

ผศ.ดร.นราธิป ปุณเกษม เกิดวันอังคารท่ี 8 พฤษภาคม พ.ศ. 2527 สําเร็จการศึกษา ปริญญา
วิทยาศาตรบัณฑิต สาขาเทคโนโลยีทางอาหาร (เกียรตินิยมอันดับสอง) จากภาควิชาเทคโนโลยีทาง
อาหาร คณะวิทยาศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัยในปี พ.ศ. 2548 จากนั้นสําเร็จการศึกษา ปริญญา
วิทยาศาตรมหาบัณฑิต และ ปริญญาวิทยาศาสตรดุษฎีบัณฑิต สาขาเทคโนโลยีทางอาหาร จาก
ภาควิชาเทคโนโลยีทางอาหาร คณะวิทยาศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย ในปี พ.ศ. 2551 และ 
พ.ศ. 2558 ตามลําดับ  
 ประสบการณ์ทํางาน ในปี พ.ศ. 2548 – 2552 ปฏิบัติงานเป็น เจ้าหน้าท่ีฝ่ายอบรม อาหาร
และ เครื่องด่ืมโรงเรียนการอาหารนานาชาติ มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดุสิต จากนั้น ปี พ.ศ. 2552 -
2554 เป็นอาจารย์ หลักสูตรวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัย
ราชภัฏสวนดุสิต ปี พ.ศ. 2555 จนถึง 2560 เป็นอาจารย์ เทคโนโลยีการประกอบอาหาร และการ
บริการ โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต และปัจจุบันตําแหน่ง ผู้ช่วยศาสตราจารย์ หลักสูตร
เทคโนโลยีบัณฑิต สาขาเทคโนโลยีอาหาร 
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