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ปัญหาการปนเปื้อนสารหนูในดินและพืชเป็นปัญหาส าคัญในอ าเภอร่อนพิบูลย์ จังหวัด

นครศรีธรรมราช การวิจัยครั้งนี้เพ่ือศึกษาผลของการใช้ไบโอชาร์ร่วมกับดินขาวเพ่ือลดปริมาณ การ
สะสมของสารหนูในพริกขี้หนูและมะเขือเปราะที่ปลูกในดินที่ปนเปื้อนสารหนูโดยก าหนดความเข้มข้น
ของสารหนูที่ปนเปื้อนในดินเริ่มต้น ประมาณ 203.66±1.52 มิลลิกรัม/กิโลกรัมดิน โดยการทดลอง 
เป็นการปลูกพริกขี้หนูและมะเขือเปราะในดินที่ปนเปื้อนสารหนูโดยใช้ เถ้าขี้เลื่อย (SDFA) 1%w/w+
ดินขาว 1%w/w, เถ้าลอยชานอ้อย (BGFA)1%w/w+ดินขาว 1%w/w, เถ้าแกลบ (RHFA) 1%w/w+
ดินขาว 1%w/w, ดินขาว 1% w/w, เถ้าขี้เลื่อย 1%w/w, เถ้าลอยชานอ้อย 1%w/w และเถ้าแกลบ 
1%w/w เติมในดินที่ปนเปื้อนสารหนูในการปลูกพริกขี้หนูและมะเขือเปราะซึ่งผลการทดลองพบว่า
หลังการเก็บเกี่ยวพริกขี้หนู 51 วัน และต้นมะเขือเปราะ 75 วัน ต้นพริกขี้หนูและต้นมะเขือเปราะที่
ปลูกในดินที่ปนเปื้อนสารหนูที่มีการเติมเถ้าขี้เลื่อย (SDFA) 1%w/w+ดินขาว (kaolin) 1%w/w เป็น
สารปรับปรุงดินเป็นเงื่อนไขท่ีดทีี่สุดในการลดการสะสมของราก ล าต้น ใบขั้วและในผลได้ดีที่สุด โดยมี
ปริมาณสารหนูที่สะสมในผลของพริกข้ีหนูและมะเขือเปราะเหลือเพียง 1.70±0.20 มิลลิกรัม/กิโลกรัม 
และ 1.46±0.30 มิลลิกรัม/กิโลกรัม ตามล าดับและปริมาณดังกล่าวอยู่ในเกณฑ์มาตรฐานตาม
ประกาศของกระทรวงสาธารณสุขของที่ก าหนดไว้ให้มีสารหนูในอาหารไม่เกิน 2 มิลลิกรัม/กิโลกรัม 
ซึ่งแสดงให้เห็นว่าการใช้เถ้าขี้เลื่อยปริมาณ 1%w/w+ดินขาว 1% w/w มีศักยภาพที่สามารถลดสาร
หนูที่สะสมในเมล็ดพริกขี้หนูและมะเขือเปราะได้สูงกว่าการใช้สารปรับปรุงดินด้วยเงื่อนไขอ่ืนๆ  

ผลการทดลองยังพบว่า การเติมเถ้าขี้เลื่อย 1%w/w+ดินขาว 1%w/w ในการปลูกพริกขี้หนู
และมะเขือเปราะในดินที่ปนเปื้อนสารหนูจะมีปริมาณแคลเซียมและแมกนีเซียมในราก ล าต้น ใบ ขั้ว
และในผลของพริกขี้หนูและมะเขือเปราะสูงกว่าเงื่อนไขอ่ืนๆ เนื่องจากแคลเซียมและแมกนีเซียมแย่ง
จับกับสารหนูเพ่ือเข้าสู่ต้นพริกขี้หนูและมะเขือเปราะจึงท าให้ปริมาณสารหนูในต้นพริกขี้หนูและ
มะเขือเปราะลดลงต่ าสุดเมื่อเปรียบเทียบกับเงื่อนไขอ่ืนๆ ดังนั้นการน าเถ้าขี้เลื่อย+ดินขาวเติมในดินที่
ปนเปื้อนสารหนูเพ่ือปลูกพริกขี้หนูและมะเขือเปราะสามารถแก้ปัญหาการปนเปื้อนของสารหนูในผล
ของพริกข้ีหนูและมะเขือเปราะได้และปริมาณสารหนูในผลอยู่ในเกณฑ์มาตรฐาน 
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 In Thailand, arsenic contamination in soil and plant is a major problem in 
Ronphiboon district, Nakornsrithammarat Province. The aim of this research was to 
study the effects of the addition of biochar nixed with kaolin for reducing arsenic 
accumulation in chili and Thai eggplant grown in arsenic contaminated soil. The initial 
As concentration in AS-contaminated soil used in this study was around 203.66±1.52 
mgAs/kgsoil. The chili and eggplant were grown in arsenic contaminated soil with the 
addition of SDFA 1%w/w+kaolin 1%w/w, BGFA 1%w/w+kaolin 1%w/w, RHFA 1%w/w 
+kaolin 1%w/w, kaolin 1 %w/w, SDFA 1%w/w, BGFA 1%w/w and RHFA 1%w/w. After 
harvesting 51 days and 75 days for chili and eggplant, the results showed that SDFA 
1%w/w+kaolin 1%w/w were the best conditions in terms of reducing arsenic 
accumulation in root, stem, leaf, calyx and fruit when compared other conditions. 
The arsenic concentrations in the fruit for chili and eggplant were 1.70±0.20 and 
1.46±0.30 mg As/kg dry weight, respectively for the addition of SDFA 1% w/w+kaolin 
1%w/w. Moreover, the arsenic accumulation in fruit for chili and eggplant were lower 
than notification of the Ministry of Public Health  that the maximum arsenic level 
permitted was 2 mg/kg. The results also found that the addition SDFA 1%w/w 
+kaolin 1%w/w of had higher calcium and magnesium in root, stem, leaves, calyx 
and fruit when compared with other conditions. Therefore, calcium and magnesium 
compete with As to be uptake by chili and eggplant that effect the reducing arsenic 
accumulation in chili and eggplant. The addition of SDFA 1 %w/w+kaolin 1%w/w in 
the As-contaminated soil for growing chili and eggplant can be solve the problem 
contaminated in fruit of chili and eggplant. 
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