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บทท่ี 5 
สรุปผลการวิจัย อภปิรายผลและข้อเสนอแนะ 

 
สรุปผลการวิจัย 
 
ผลของกระบวนการโกลดิสชาร์จต่อไส้กรอก 
 
 ผลของโกลดิสชาร์จก่อให้เกิดพลาสมาขึ้นในระบบ จากการวิเคราะห์ผลของพลาสมาต่อ
คุณสมบัติทาเคมีและกายภาพของไส้กรอก พบว่า คุณสมบัติทางกายภาพของไส้กรอก คือ ค่าแรง
(Force) เท่ากับ 6932.93±279.80 g และค่าความแข็ง (Hardness) เท่ากับ 5118.59±264.88 g 
ส่วนค่าสี L* เท่ากับ 52.27±2.55  a* เท่ากับ 9.17±0.57 และ b* เท่ากับ 19.37±5.99 ซึ่งมี
คุณสมบัติไม่แตกต่างจากไส้กรอกก่อนผ่านกระบวนการโกลดิสชาร์จ 

คุณสมบัติทางเคมีของไส้กรอกหลังกระบวนการโกลดิสชาร์จ พบว่าประกอบด้วย โปรตีน 
ร้อยละ 24.60±0.92 ไขมันร้อยละ 3.93±1.72 และความช้ืนร้อยละ 62.61±0.08  คุณสมบัติทางเคมี
ของไส้กรอกไม่แตกต่างจากคุณสมบัติของไส้กรอกก่อนผ่านโกลดิสชาร์จ ผลของความเปลี่ยนแปลง
ความช้ืนจากก๊าซตัวพาก็ไม่ส่งผลต่อความช้ืนรวมของไส้กรอก เพราะการสูญเสียความช้ืนเกิดที่ผิวของ
ไส้กรอกเท่าน้ัน 

ผลของโกลดิสชาร์จต่อการฆ่าเช้ือ E.coli , S.aureus และ Salmonella ในไส้กรอกที่ผ่าน
โกลดิสชาร์จ(N/N0) พบว่า พลาสมาที่เกิดจากโกลดิสชาร์จสามารถฆ่าเช้ือจุลินทรีย์ทั้งประเภทแกรม
บวกและแกรมลบ โดยปัจจัยของความเข้มสนามไฟฟ้า ความดันของก๊าซตัวพาอาร์กอน และเวลาใน
การฆ่าเช้ือ มีผลต่อประสิทธิภาพในการฆ่าเช้ือจุลินทรีย์ แต่ทั้งน้ีจําเป็นที่จะต้องมีการใช้ร่วมกัน
ระหว่างความเข้มสนามไฟฟ้าและก๊าซตัวพาสอดคล้องกับค่าสัมประสิทธ์ิหน้า KV*Ar 

 
ผลของกระบวนการโกลดิสชาร์จต่อเนย 
 
 ผลของกระบวนการโกลดิสชาร์จก่อให้เกิดพลาสมาขึ้นในระบบ จากการวิเคราะห์ผลของ
พลาสมาต่อคุณสมบัติกายภาพและเคมีของเนย พบว่าคุณสมบัติทางกายภาพของเนย ค่าสี L* เท่ากับ 
75.27±1.55  a* เท่ากับ -0.57±0.06 และ b* เท่ากับ 14.37±0.47 ค่าทางเคมี ของเนยมีดังน้ี 
ปริมาณไขมันร้อยละ 81.95±3.67 ความช้ืนร้อยละ 14.76±1.54 และเถ้าร้อยละ 0.04±0.03 ซึ่ง
พบว่าไม่แตกต่างจากคุณสมบัติทางเคมีและกายภาพของเนยก่อนผ่านโกลดิสชาร์จ ผลของความ
เปลี่ยนแปลงความช้ืนจากการไหลของก๊าซตัวพาก็ไม่ส่งผลต่อค่าความช้ืนรวมของเนย เพราะการ
สูญเสียความช้ืนเกิดที่ผิวของเนยเท่าน้ัน 

ผลของโกลดิสชาร์จต่อการฆ่าเช้ือราในผลิตภัณฑ์เนยท่ีผ่านโกลดิสชาร์จ(N/N0) พบว่า 
พลาสมาที่เกิดจากโกลดิสชาร์จสามารถฆ่าเช้ือราได้ โดยปัจจัยของความเข้มสนามไฟฟ้า ความดันของ
ก๊าซตัวพาอาร์กอนมีผลต่อความสามารถในการฆ่าเช้ือรา 

 

 



 
62 

 

อภิปรายผล 
 

กระบวนการโกลดิสชาร์จสามารถฆ่าเช้ือจุลินทรีย์ได้เป็นอย่างดีในเช้ือจุลินทรีย์ทุกประเภท 
แตกต่างกันไปตามชนิดจุลินทรีย์ เพราะความแตกต่างของรูปร่างและโครงสร้างของผนังเซลของ
จุลินทรีย์แต่ละชนิด จึงส่งผลต่อปัจจัยแต่ละด้านที่นํามาใช้ในโกลดิสชาร์จ คือ ความเข้มสนามไฟฟ้า 
ความดันของก๊าซตัวพาและเวลาในระบบ ที่จะต้องมีความสัมพันธ์ที่เหมาะสม และขึ้นอยู่กับชนิด 
พ้ืนที่ผิวและคุณสมบัติอาหารท่ีนําเข้าระบบโกลดิสชาร์จเป็นสําคัญ 

 
ข้อเสนอแนะในการนาํผลการวิจัยไปใช้ 
 
 จากคุณสมบัติในการฆ่าเช้ือจุลินทรีย์ด้วยโกลดิสชาร์จสามารถนําเทคนิคน้ีไปฆ่าเช้ืออาหารได้ 
โดยไม่เกิดความร้อน แต่ทั้งน้ียังมีปัจจัยสําคัญจากพ้ืนที่ผิวสัมผัส ความเข้มสนามไฟฟ้าและความดัน
ของก๊าซตัวพา และไม่ส่งผลข้างเคียงต่อคุณสมบัติทางกายภาพและเคมีของผลิตภัณฑ์ 
 
ข้อเสนอแนะในการทําวิจัยครั้งต่อไป 
 

ศึกษาการเพ่ิมคุณสมบัติการฆ่าเช้ือจุลินทรีย์ในอาหาร ด้านผลของมิติอาหาร ความหนาแน่น 
หรือของพ้ืนที่ผิวสัมผัสต่อคุณสมบัติในการฆ่าเช้ือ รวมทั้งการลดเวลาในการฆ่าเช้ือจุลินทรีย์ โดยเพ่ิม
ปัจจัยทางการทดลองที่ส่งผลต่อความสามารถในการฆ่าเช้ือ เช่น การเลือกใช้ประเภทของก๊าซเฉื่อยที่
เป็นตัวกลาง ซึ่งจะเพ่ิมปริมาณพลาสมาในระบบ  
 
 


