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โดยตรง  และ 2)  ขั้นการส่งเสริมเผยแพร่การใช้เครื่องอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์เพ่ืออบแห้งผลิตผล
ทางการเกษตรของเกษตรกรและวิสาหกิจชุมชน  โดยใช้วิธีการฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ  ผลการวิจัย
พบว่า  เครื่องอบแห้งที่สร้างขึ้นประกอบด้วย  3  ส่วนคือ  ส่วนพ้ืนที่รับรังสีดวงอาทิตย์ขนาด  1  
ตารางเมตร  ส่วนพ้ืนที่อบแห้งผลิตภัณฑ์ขนาด  1  ตารางเมตร  และใช้พัดลมดูดอากาศระบาย
ความชื้นออกจากเครื่องอบแห้งโดยใช้แผงโซล่าร์เซลเป็นต้นก าลัง  เครื่องอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ 
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ABSTRACT 
 

The purpose of this research were to 1) promote community awareness of global 
warming and develop the use of solar and other renewable energy utilization for self-
reliance and sustainable, 2) develop solar dryer for agricultural products drying of 
farmers and communities in Nakhon Phanom province, and 3) transfer technology 
using solar dryer for agricultural products drying for farmers and communities in the 
Nakhon Phanom province. The methodology of this research were divided into two 
stages : 1) The development of solar dryer has designed and built a solar dryer for 
agricultural products drying of farmers and communities in Nakhon Phanom province. 
To be appropriate to the needs and conditions. Comparison the efficiency of chilli 
drying. The experiments comparing in two methods. Drying by solar dryer and open 
sun drying. and 2) promoting the use of solar drying published. Using the transfer 
technology of using solar dryer to reduce agricultural products moisture for farmers 
and communities in Nakhon Phanom province in the Nakhon Phanom province. The 
results showed that The solar dryer consist of 3 parts : drying product area 1 square 
meter, solar collector 1 square meter and the exhaust fan vent moisture from the 
dryer using solar cells. The results showed that Solar dryers, drying chili up to 10 kg. 
The temperature inside the dryer average 54 degrees Celsius, reduced the moisture 
content from 83% wb. to 18% wb. within 3 days. The farmers in the area of study 
were highly satisfied with the result. It was estimated that using the solar dryer, the 
farmers would be able to repay the within 1 year. 
 
Keywords  :  solar dryer, drying, agricultural products 
 
 
 



ง 
 
 

สารบัญ 
 

หน้า 
กิตติกรรมประกาศ ............................................................................................................................ ก 
บทคัดย่อภาษาไทย ........................................................................................................................... ข 
บทคัดย่อภาษาอังกฤษ ...................................................................................................................... ค 
สารบัญ  ............................................................................................................................................. ง 
สารบัญตาราง ................................................................................................................................... ฉ 
สารบัญรูป ......................................................................................................................................... ช      
 
บทที่ 
  1  บทน า ................................................................................................................................. 1 

  1.1 ความเป็นมาและความส าคัญของปัญหา ............................................................. 1 
  1.2 วัตถุประสงค์ของการวิจัย.................................................................................... 2 
  1.3 ขอบเขตของการวิจัย .......................................................................................... 2 

2 การทบทวนวรรณกรรม ..................................................................................................... 4 
  2.1 ทฤษฎีพื้นฐานการอบแห้ง ................................................................................... 4 
  2.2 ชนิดของการอบแห้ง ........................................................................................... 4 
  2.3 ปัจจัยที่มีอิทธิพลต่ออัตราการอบแห้ง ................................................................. 7 
 2.4 การเปลี่ยนแปลงของผลิตภัณฑ์เนื่องจากการอบแห้ง .......................................... 7 
 2.5 ประโยชน์ของการอบแห้ง ................................................................................... 8 
 2.6 การจ าแนกเครื่องอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ ..................................................... 8 
  2.7 เครื่องอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์แบบอุโมงค์................................................... 13 
  2.8 ปัจจัยที่มีผลกับการอบแห้งด้วยแสงอาทิตย์ ...................................................... 14 
 2.9 Solar Cell  หรือ Photovoltaic (PV) ............................................................. 15 
 2.10 พารามิเตอร์ที่จ าเป็นส าหรับการวิเคราะห์การอบแห้ง ....................................... 16 
 2.11 การประเมินสมรรถนะเครื่องอบแห้ง................................................................. 17 
  2.12 งานวิจัยที่เกี่ยวข้อง ........................................................................................... 18 

 
 
 
 
 



จ 
 
 

สารบัญ (ต่อ) 
 

หน้า 
 

 
3  วิธีการด าเนินการวิจัย ...................................................................................................... 25 

  3.1 อุปกรณ์ที่ใช้ในการวิจัย ..................................................................................... 25 
 3.2 ขั้นตอนและวิธีการด าเนินการวิจัย .................................................................... 25 
 3.3 ออกแบบสร้างเครื่องอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ .............................................. 25 
 3.4 วิธีการทดลอง ................................................................................................... 26 
 3.5 สูตรค านวณ ...................................................................................................... 32 
 3.6 สถานที่ท าการทดลอง/เก็บข้อมูล ...................................................................... 32 

  4  ผลการวิจัยและอภิปรายผล .............................................................................................. 33 
   4.1 ผลการออกแบบสร้างเครื่องอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ ................................... 33 
   4.2 ผลการทดสอบสมรรถนะเครื่องอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ .............................. 34 
   4.3 ผลการเผยแพร่การใช้เครื่องอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ ................................... 36 
  5  สรุปผลและข้อเสนอแนะ .................................................................................................. 37 

  5.1 สรุปผลการวิจัย ................................................................................................ 37 
 5.2 ข้อเสนอแนะ..................................................................................................... 37 

บรรณานุกรม .................................................................................................................................. 38 
ภาคผนวก ....................................................................................................................................... 41 

 ภาคผนวก ก  .............................................................................................................. 42 
 ภาคผนวก ข ............................................................................................................... 63 
ประวัติคณะผู้วิจัย ........................................................................................................................... 72 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



ฉ 
 
 

สารบัญตาราง 
 
 

ตารางที่ หน้า 
4.1 ผลการทดลองอบแห้งพริก .......................................................................................... 35 

  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ช 
 
 

สารบัญรูป 
 

 

 
รูปที่                                                        หน้า 
 

 

   2.1 เครื่องอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์แบบอากาศไหลเวียนโดยธรรมชาติ ........................... 9 
   2.2 เครื่องอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์แบบอากาศไหลเวียนโดยการบังคับ ........................ 10 
   2.3 เครื่องอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์แบบรับรังสีดวงอาทิตย์โดยตรง ............................... 10 
   2.4 เครื่องอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์แบบรับรังสีดวงอาทิตย์ทางอ้อม ............................. 11 
 2.5 เครื่องอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์แบบรับรังสีดวงอาทิตย์แบบผสม ............................ 12 
 2.6 ลักษณะเครื่องอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์แบบอุโมงค์ ................................................ 13 
 2.7 หลักการท างานของเซลล์แสงอาทิตย์ .......................................................................... 15 
 3.1 ลักษณะเครื่องอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ .................................................................. 26 
 3.2 เครื่องอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ที่สร้างขึ้น ............................................................... 26 
 3.3 เครื่องมือวัดอุณหภูมิและวัดความชื้นสัมพัทธ์ .............................................................. 27 
 3.4 การวัดและบันทึกข้อมูลอุณหภูมิอบแห้ง ..................................................................... 27 
 3.5 การวัดความเร็วลมออกจากตู้อบแห้ง .......................................................................... 27 
 3.6 พริกชีฟ้าสุกสีแดงเข้มคัดที่เน่าเสียทิ้ง .......................................................................... 28 
 3.7 ชั่งน้ าหนักพริกสดที่ใช้ในการทดลอง ........................................................................... 28 
 3.8 ล้างน้ าให้สะอาด ......................................................................................................... 29 
 3.9 ลวกพริกสดในน้ าร้อน ................................................................................................. 29 
 3.10 ท าให้พริกเย็นตัวลงและสะเด็ดน้ า ............................................................................... 30 
 4.1 ลักษณะเครื่องอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ .................................................................. 33 
 4.2 ลักษณะเครื่องอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ที่สร้างขึ้น .................................................. 33 
 4.3 ผลิตภัณฑ์ที่ได้จากการอบแห้ง .................................................................................... 35 
 4.5 การถ่ายทอดเทคโนโลยีการอบแห้งด้วยเครื่องอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ .................. 36 


