
บทที่ 3 
วิธีด ำเนนิกำรวิจัย 

 
          วิธีด ำเนินกำรวิจัย จะท ำกำรศึกษำข้อมูลที่เกี่ยวข้องของกลุ่มเกษตรกรที่ปลูกปำล์มน  ำมัน     
ในเขตพื นที่ภำคตะวันออกเฉียงเหนือตอนบน 3 จังหวัด คือ นครพนม สกลนคร และบึงกำฬ ทั งนี เพื่อ
เป็นข้อมูลที่เกี่ยวข้องในกำรออกแบบสร้ำงเครื่องฯ ทดสอบสมรรถนะกำรท ำงำนโดยภำพรวมของ
เครื่องต้นแบบ และศึกษำปัจจัยที่มีผลต่อกำรสกัดน  ำมันปำล์มของเครื่องหีบน  ำมันปำล์มแบบหีบแห้ง 
2 ชั น โดยมีล ำดับกำรศึกษำวิจัยตำมหัวข้อต่ำงๆ ดังนี  
 
3.1  กำรศึกษำข้อมูลท่ีเกี่ยวข้อง 
  กำรศึกษำนี มีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษำ ข้อมูลด้ำนสถำนภำพกำรปลูกปำล์มน  ำมัน โดยภำพรวมใน
ด้ำนต่ำงๆ ที่เกษตรกรนิยมปฏิบัติ เช่น จ ำนวนพื นที่ปลูก ปีที่ปลูก พันธ์ุที่ปลูก ลักษณะทั่วไปของแปลง
ปลูก กำรใช้สำรเคมีที่ใช้  ผลผลิตที่ได้ปีที่ผ่ำนมำ ระยะระหว่ำงต้นและระหว่ำงแถวโดยเฉลี่ย วิธีกำร
ปลูก วิธีกำรเก็บเกี่ยว ลักษณะกำรจ ำหน่ำยผลผลิต เป็นต้น และข้อมูลด้ำนกำรใช้เครื่องจักรกลเกษตร
ในสวนปำล์ม  ปัญหำและอุปสรรค์ และข้อเสนอแนะทั่วไป 

ซึ่งข้อมูลดังกล่ำวจะสำมำรถประเมินผลกำรท ำงำนของเกษตรกรที่นิยมปฏิบัติ อีกทั งเพือ่เปน็แนว
ทำงกำรพัฒนำเครื่องจักรกลเกษตรที่ใช้ในสวนปำล์ม ให้มีควำมเหมำะสม สอดคล้องกับสภำพกำร
ปลูกปำล์มน  ำมันในเขตภำคตะวันออกเฉียงเหนือตอนบนต่อไป 

 
วิธีด ำเนินกำรศึกษำ :  ศึกษำข้อมูลจำกแหล่งต่ำงๆ ท ำกำรออกแบบสอบถำมเพื่อส ำรวจ

ข้อมูลที่เกี่ยวข้องดังกล่ำว ท ำกำรส ำรวจข้อมูลโดยลงพื นที่ส ำรวจข้อมูลให้ครอบคุม 3 จังหวัด ได้แก่ 
นครพนม มุกดำหำร และสกลนคร โดยมีรำยละเอียดขั นตอนวิธีกำรดังนี   

1. ออกแบบสอบถำมเพื่อส ำรวจข้อมูลที่เกี่ยวข้อง 
2. ส ำรวจข้อมูลด้ำนสถำนภำพกำรปลูกปำล์มน  ำมันโดยภำพรวมในด้ำนต่ำงๆ ที่เกษตรกร

นิยมปฏิบัติ และข้อมูลด้ำนกำรใช้เครื่องจักรกลเกษตรในสวนปำล์มน  ำมันที่เกษตรกรนิยมปฏิบัติ    
โดยลงพื นที่ส ำรวจข้อมูลให้ครอบคลุม 3 จังหวัด จ ำนวน 120 ตัวอย่ำง 

3. รวบรวมและวิเครำะห์ข้อมูลที่ได้ 
4. ก ำหนดประเด็นกำรศึกษำที่ได้จำกกำรวิเครำะห์ข้อมูลที่ได้ 

 
            ค่ำชี ผลกำรศึกษำ :  ข้อมูลที่เกี่ยวข้อง   

 

3.2   กำรศึกษำวิธีกำรสกัดน  ำมันปำล์มท่ีเกษตรกรนิยมปฏิบัต ิ
        กำรศึกษำนี มีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษำวิธีกำรสกัดน  ำมันปำล์มที่เกษตรกรนิยมปฏิบัติ ซึ่งจะใช้ผล
กำรศึกษำข้อที่ 3.1 เป็นข้อมูลพื นฐำนในกำรศึกษำ ซึ่งข้อมูลที่ได้ในกำรศึกษำนี จะใช้ประเมินค่ำควำม
แตกต่ำงวิธีกำรสกัดน  ำมันปำล์ม ทั งเชิงคุณภำพ และเชิงปริมำณ ทั งนี เพื่อก ำหนดประเด็นกำรพัฒนำ
เครื่องหีบน  ำมันปำล์มในระดับครัวเรือน 
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วิธีด ำเนินกำรศึกษำ : ศึกษำและรวบรวมข้อมูลวิธีกำรหีบปำล์มน  ำมันของเกษตรกรเป้ำหมำย  
โดยวิธีกำรสัมภำษณ์  สังเกตกำรณ์ท ำงำน  และทดสอบสมรรถนะกำรท ำงำนโดยภำพรวม ซึ่งจะใช้
ข้อมูลเบื องต้นเป็นเงื่อนไขกำรศึกษำ เช่น พันธ์ปำล์มที่ใช้หีบ อำยุกำรเก็บเกี่ยว โดยมีรำยละเอียด
วิธีกำรดังนี   

1. บันทึกข้อมูล วิธีกำรหีบปำล์มน  ำมันของเกษตรกรเป้ำหมำยในระดับครัวเรือน เช่น
กระบวนกำรหีบ เครื่องจักรที่ใช้ จ ำนวนแรงงำน กำรจัดกำรผลผลิต (น  ำมันปำล์ม)  และผลกระทบ
ด้ำนต่ำงๆ 

2. บันทึกข้อมูล  ด้ำนอัตรำกำรท ำงำนของเครื่องหีบน  ำมันปำล์ม 
3. บันทึกข้อมูล  ประสิทธิภำพกำรหีบน  ำมันปำล์ม 

 
            กำรศึกษำดังกล่ำวนี จะได้ท ำกำรทดสอบที่หลำยระดับอัตรำกำรป้อน ทั งนี เพรำะจำกกำร
สังเกตกำรท ำงำน  เกษตรกรจะตักผลปำล์มที่ผ่ำนกำรอบจำกถำดอบ  เทใส่ช่องป้อนของเครื่องหีบมี
ปริมำณไม่คงที่  น้อยบ้ำง  มำกบ้ำง  และบำงทีไม่ต่อเนื่อง ดังนั นจึงเลือกท ำกำรศึกษำที่ 8 ระดับอัตรำ
กำรป้อน  ซึ่งช่วงเป็นระดับกำรป้อนที่เกิดขึ นจริงขณะปฏิบัติงำนจริง  กำรปรับช่องคำยกำกจะท ำกำร
ปรับไว้ที่ระดับปำนกลำงเพียงระดับเดียว ซึ่งเป็นระดับที่เกษตรกรนิยมใช้ปฏิบัติเช่นกัน และช่วงเวลำ
ท ำกำรทดสอบของแต่ละวัน  คือ  09.00-17.00 นำฬิกำ ซึ่งช่วงเวลำดังกล่ำวนี เป็นช่วงเวลำของกำร
ท ำงำนปกติ   
             ขั นตอนกำรทดสอบสมรรถนะกำรท ำงำนโดยภำพรวม ในเบื องต้นนี จะใช้ปัจจัยใน
กำรศึกษำคือ อัตรำกำรป้อนที่เกษตรกรนิยมปฏิบัติ  ซึ่งเลือกไว้ 8 ระดับ คือ 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11 
และ 12 กิโลกรัมผลปำล์มอบแห้งต่อนำที โดยผลปำล์มที่ใช้ทดสอบ ผ่ำนกำรอบแห้งที่อุณหภูมิ 90 
องศำเซลเซียส เป็นเวลำ 24 ช่ัวโมง ทดสอบที่รอบของสกรูอัด 40 รอบต่อนำที วิธีกำรทดสอบมีดังนี   
          1. เตรียมผลผลิตปำล์มน  ำมันสดที่ผ่ำนกำรอบแห้งที่อุณหภูมิ 90 องศำเซลเซียส เป็นเวลำ 24 
ช่ัวโมง จ ำนวน 8 กลุ่มน  ำหนักๆละ 3  ซ  ำ  คือ 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11 และ 12 กิโลกรัมผลปำล์ม
อบแห้งต่อนำที 

  2. ในแต่ละซ  ำน ำเข้ำช่ังน  ำหนัก 
  3. ตรวจสอบกำรท ำงำนของเครื่องหีบฯ  และท ำกำรหีบทดสอบเป็นเวลำ 5 นำทีเพื่อสร้ำง

ควำมร้อนในห้องอัดน  ำมัน   
  4. น ำผลปำล์มแต่ละซ  ำเข้ำเครื่องหีบฯ 
  5. จับเวลำกำรท ำงำนของเครื่องหีบฯ 

           6. เก็บตัวอย่ำงน  ำมันปำล์ม  และกำกปำล์มหลังกำรหีบน  ำมัน  ช่ังน  ำหนัก บันทึกผล และ
บันทึกภำพ 
           7. วิเครำะห์ผลกำรทดสอบ 
 

            ค่ำชี ผลกำรศึกษำ :    1) กระบวนกำรหีบสกัดน  ำมันปำล์ม 
                                   2) อัตรำกำรท ำงำน (กิโลกรัม/ช่ัวโมง) 
                                   3) ประสิทธิภำพกำรหีบน  ำมันปำล์ม (เปอร์เซ็นต์)        
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ภำพท่ี 3.1 เครื่องหีบน  ำมันปำลม์ระดบัครัวเรือน 
 

 
 

ภำพท่ี 3.2 น  ำมันปำล์มหลงักำรหบีสกัด 
 

 
 

ภำพท่ี 3.3 ผลปำล์มที่ผ่ำนกำรอบแห้งก่อนเข้ำเครื่องหีบ  
 
3.3   กำรออกแบบและสร้ำงเครื่องหีบน  ำมันปำล์มแบบหีบแห้ง 2 ชั นต้นแบบ     

 กำรศึกษำนี มีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษำ ออกแบบและสร้ำงเครื่องหีบน  ำมันปำล์มแบบหีบแห้ง 2 
ชั นต้นแบบ 
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วิธีด ำเนินกำรศึกษำ :  ออกแบบเครื่องหีบน  ำมันปำล์มแบบหีบแห้ง 2 ชั น ตำมผลกำรศึกษำ
จำกข้อ 3.2 สร้ำงและทดสอบกำรท ำงำนภำยหลังกำรออกแบบและสร้ำง 

 
ค่ำชี ผลกำรศึกษำ :  เครื่องหีบน  ำมันปำล์มแบบหีบแห้ง 2 ชั นต้นแบบ ที่สำมำรถท ำกำรศึกษำ

ปัจจัยที่มีผลต่อกำรหีบสกัดน  ำมันปำล์มจำกแปลงปลูกของเกษตรกร 
           
3.4   ศึกษำปัจจัยต่ำงๆท่ีมีผลต่อกำรสกัดน  ำมันปำล์มจำกเครื่องต้นแบบท่ีสร้ำงขึ น 
   กำรศึกษำนี มีวัตถุประสงค์เพื่อทดสอบสมรรถนะกำรท ำงำนของเครื่องหีบน  ำมันปำล์มแบบหีบ
แห้ง 2 ชั นต้นแบบ โดยทดสอบสมรรถนะทั ง 2 ด้ำน คือ อัตรำกำรท ำงำน ประสิทธิภำพกำรเครื่องหีบ
น  ำมันปำล์มแบบหีบแห้ง 2 ชั นต้นแบบ ซึ่งข้อมูลที่ได้ในกำรศึกษำนี จะใช้ประเมินค่ำควำมแตกต่ำง
สมรรถนะกำรท ำงำนตำมปัจจัยต่ำงๆ  

3.4.1 กำรพิจำรณำเลือกปัจจัยท่ีจะศึกษำ 
ปัจจัยที่มีผลต่อสมรรถนะกำรท ำงำนของเครื่องบีบอัดน  ำมันจำกผลปำล์ม ประกอบ

ไปด้วยปัจจัยต่ำงๆ ที่คำดว่ำมีผลต่อกำรหีบ โดยมีรำยละเอียดดังนี  
  (1) อุณหภูมิของผลผลิตปำล์มน  ำมัน  อุณหภูมิที่จะใช้ในกำรศึกษำทดสอบจะ
น ำเมล็ดผลปำล์มที่แยกจำกทะลำยมำให้ควำมร้อนโดยน ำเข้ำตู้อบลมร้อนก่อนเข้ำหีบ ระยะเวลำ
ดังกล่ำวเป็นกำรอบเพื่อให้ควำมร้อนของผลปำล์มซึ่งในผลปำล์มมีควำมร้อนสะสมอยู่ก่อนแล้วจำก
สำเหตุต่ำงๆ เช่น แสงแดด กำรขนส่ง พื นที่ลำนเท และกำรผ่ำนกำรกะเทำะเพื่อแยกจำกทะลำย    
โดยปัจจัยที่ศึกษำนี เลือกอุณหภูมิที่ 5  ระดับ คือ 90, 100, 110, 120 และ 130 องศำเซลเซียส 
  (2) อัตรำกำรป้อน  จำกกำรทดสอบเบื องต้นของเครื่องหีบนี   พบว่ำมีอัตรำกำร
ป้อนที่เหมำะสม คือ 1, 2, 3, 4 และ 5 กิโลกรัมผลปำล์มร่วงต่อนำที  ดังนั นปัจจัยนี จึงเลือกอัตรำกำร
ป้อนที่ 5 ระดับดังกล่ำว 

 (3) ขนำดของรูตะแกรงในชุดใบมีดสับ รูตะแกรงนี มีหน้ำที่ในกำรคัดขนำด
ของชิ นส่วนของผลปำล์มหลังจำกผ่ำนชุดใบมีดสับ ตะแกรงในกำรทดสอบจะใช้ 3 ขนำด คือ 2, 4 
และ 6 เซนติเมตรตำมล ำดับ 

 (4) ควำมเร็วรอบเกลียวอัด จำกกำรทดสอบเบื องต้นพบว่ำควำมเร็วรอบ
เกลียวอัดที่สำมำรถท ำกำรบีบอัดผลปำล์มน  ำมันให้ต่อเนื่องและไม่เกิดกำรติดขัด อยู่ในช่วง 22-30
รอบต่อนำที ดังนั น ในกำรทดสอบครั งนี จึงก ำหนดระดับควำมเร็วรอบเกลียวอัด 5 ระดับ ดังนี  คือ 22, 
24, 26, 28 และ 30 รอบต่อนำที ตำมล ำดับ 

(5) ขนำดของรูช่องคำยกำก  รูช่องคำยกำกนี มีหน้ำที่ในกำรสร้ำงแรงบีบอัดให้
เกิดขึ นในห้องอัดชิ นส่วนของผลปำล์มหลังจำกผ่ำนชุดใบมีดสับจะถูกบีบอัดด้วยสกรูส่งมำยังช่องคำย
กำกนี  ขนำดรูช่องคำยกำกที่ท ำกำรศึกษำกำรทดสอบจะใช้ 3 ขนำด คือ 4, 8 และ 12 มิลลิเมตร
ตำมล ำดับ 
                     ปัจจัยต่ำงๆดังที่ได้กล่ำวมำที่ท ำกำรเลือกศึกษำนี   เป็นผลกำรศึกษำตำมหัวข้อที่  
3.2 ซึ่งได้จำกกำรสังเกต  กำรสัมภำษณ์  และกำรทดสอบกำรท ำงำนเบื องต้นของเครื่องหีบสกัดน  ำมัน
ปำล์มที่ใช้งำนในระดับเกษตรกรครัวเรือน  รวมถึงกำรวิเครำะห์ข้อมูลที่ได้มำทั งหมด กำรทดสอบ
ดังกล่ำวนี ได้ก ำหนดปัจจัยควบคุมต่ำงๆ เพื่อให้เกิดควำมแม่นย ำ  เที่ยงตรงในกำรวิจัย 
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          ปัจจัยควบคุมในกำรทดสอบ  ได้แก่  

1.ปัจจัยด้ำนผลผลิตปำล์มน  ำมันที่ท ำกำรทดสอบ  ได้แก่   
   - พันธ์ุปำล์ม คือ พันธ์ุอูติ ซึ่งปลูกและให้ผลผลิตดี ตำมผลกำรศึกษำข้อ 4.1   
   - ระยะเวลำกำรเก็บเกี่ยว 15 วัน 
   - แปลงปลูกในพื นที่ส ำรวจข้อมูลโดยกำรสุ่มตัวอย่ำง 10 แปลงปลูกที่น ำมำขำยที่ลำนเท 
2.ปัจจัยด้ำนเครื่องอบ คือ ระยะเวลำกำรให้ควำมร้อน 12 ช่ัวโมง (ผลจำกกำรทดสอบ

เบื องต้น) 
3.ปัจจัยด้ำนเครื่องหีบน  ำมันปำล์ม คือ ควำมเร็วชุดสับผลปำล์ม 1,450 รอบต่อนำที ซึ่งจำก

กำรทดสอบเบื องต้นเป็นควำมเร็วรอบที่ดีที่สุดที่พบในกำรทดลอง 
 

3.4.2 เครื่องมือและอุปกรณ์ในกำรศึกษำ 
          กำรด ำเนินกำรศึกษำในหัวข้อดังกล่ำวนี จะท ำกำรทดสอบตำมปัจจัยและเงื่อนไขที่ได้

กล่ำวมำแล้วโดยใช้สถำนที่ทดสอบ คือ  ห้องปฏิบัติกำรสำขำวิชำเครื่องจักรกลเกษตร  คณะเกษตร
และเทคโนโลยี  มหำวิทยำลัยนครพนม โดยใช้เครื่องมือและอุปกรณ์ในกำรศึกษำดังนี  

(1) ตู้อบลมร้อน ใช้จ ำนวน 2 ตู้  ใช้ส ำหรับให้ควำมร้อนผลปำล์ม สำมำรถตั ง
เวลำและอุณหภูมิได้ตำมควำมต้องกำร 

(2) ตำชั่งชั่งน  ำหนัก สำมำรถช่ังได้สูงสุด 15 กิโลกรัม ใช้ช่ำงผลผลิตปำล์ม
น  ำมันก่อนเข้ำเครื่องหีบฯ 

(3) เวอร์เนียร์คำลิปเปอร์  จะใช้เป็นแบบเวอร์เนียร์ดิจิตอล ใช้ส ำหรับวัดขนำด
ผลปำล์ม (ภำพที่ 3.4) 

(4) ตำชั่งดิจิตอล ใช้ส ำหรับช่ังน  ำหนักผลปำล์มสด  และน  ำมันปำล์มภำยหลัง
จำกกำรหีบ (ภำพที่ 3.5) 

(5) เครื่องวัดควำมเร็วรอบ  ใช้ส ำหรับวัดควำมเร็วรอบชุดใบมัดหั่น  และชุด
สกรูอัดน  ำมัน 

(6) ตะแกรงคัดแยก  ใช้ส ำหรับกำรคัดแยกชิ นปำล์มสดหลังจำกผ่ำนชุดใบมีด  
ก่อนเข้ำไปสู่สกรูอัดน  ำมัน 

(7) นำฬิกำจับเวลำ  ใช้ส ำหรับจับเวลำตำมเงื่อนไขต่ำงๆ 
(8) พูเล่ย์สำยพำนของชุดเกียร์ทด ส ำหรับปรับให้สำมำรถท ำงำนได้หลำย

ระดับควำมเร็วรอบ  ซึ่งจะส่งผลไปยังชุดสกรูอัดน  ำมัน 
(9) เครื่องหีบน  ำมันปำล์มแบบหีบแห้ง 2 ชั นต้นแบบ ใช้ศึกษำตำมปัจจัยและ

เงื่อนไขต่ำงๆ ดังที่ได้กล่ำวไว้ 
(10) เครื่องวัดควำมเร็วรอบ ใช้ส ำหรับวัดควำมเร็วรอบของสกรูอัด  ชุดเกียร์ส่ง

ก ำลัง  และควำมเร็วใบมีดสับ 
(11) ตะกร้ำใส่ผลปำล์ม ใช้ส ำหรับคัดแยก  และท ำควำมสะอำดผลปำล์มร่วง 
(12) ภำชนะตวงแบบแก้วใส ใช้ส ำหรับตวงวัดปริมำณน  ำมัน  และช่ังน  ำหนัก 
(13) ผ้ำใบยำง  ใช้ส ำหรับรองผลปำล์มเพื่อคัดแยกช่ังน  ำหนัก  และเข้ำตู้อบ 
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ภำพท่ี 3.4 เวอร์เนียร์คำลปิเปอร์                   ภำพท่ี 3.5 ตำช่ังดิจิตอล 
 
3.4.3 วิธีด ำเนินกำรศึกษำ 
            วิธีด ำเนินกำรศึกษำ :  ท ำกำรทดสอบสมรรถนะกำรท ำงำนตำมปัจจัยต่ำงๆ ที่ได้

เลือกและก ำหนด โดยมีรำยละเอียดดังนี  
                    1. เตรียมผลผลิตปำล์มน  ำมันสด จ ำนวน 5 ซ  ำ  ช่ังน  ำหนัก คือ 1, 2, 3, 4 และ 5 
กิโลกรัมผลปำล์มต่อนำที 

             2. ในแต่ละซ  ำน ำเข้ำตู้อบที่อุณหภูมิ 90 องศำเซลเซียส 
             3. เลือกใช้ตะแกรงคัดขนำดชิ นปำล์ม คือ 2 เซนติเมตร เปิดสวิทซ์ให้เครื่องท ำงำน   
             4. ท ำกำรตรวจสอบควำมเร็วรอบกำรท ำงำนของใบมีดสับ  คือ 1,450 รอบต่อนำที 

และใช้ควำมเร็วรอบสกรูอัดน  ำมัน  22 รอบต่อนำที 
             5. ใช้ช่องคำยกำกที่มีขนำด 4 มิลลิเมตร 
             6. น ำแต่ละซ  ำเข้ำเครื่องหีบเพื่อสกัดน  ำมันโดยเครื่องหีบ 
             7. จับเวลำกำรท ำงำนของเครื่องหีบฯ 

                    8. เก็บตัวอย่ำงน  ำมันปำล์ม และกำกปำล์มหลังกำรหีบน  ำมัน ช่ังน  ำหนัก บันทึกผล  
และบันทึกภำพ 
                    9. เพื่อให้เกิดควำมน่ำเช่ือถือและแม่นย ำมำกขึ น จะท ำกำรทดสอบตำมข้อ 1- 6    
อีกจ ำนวน 2 ซ  ำรวมเป็น 3 ซ  ำ เพื่อหำค่ำเฉลี่ย 
  เมื่อท ำกำรทดสอบเสร็จสิ นทุกขั นตอน จะด ำเนินกำรทดสอบต่อเนื่องต่อไปตำม
ขั นตอนตั งแต่ข้อ 1-10 โดยจะด ำเนินกำรดังนี  

(1) เปลี่ยนเงื่อนไขในข้อที่ 2. โดยเพิ่มอุณหภูมิในกำรอบผลปำล์มสดเป็น 100, 
110, 120 และ 130 องศำเซลเซียส ตำมล ำดับ 
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(2) เปลี่ยนเงื่อนไขในข้อที่ 3. โดยเปลี่ยนขนำดตะแกรงในชุดใบมีดสับเป็น 4  
และ 6 เซนติลิเมตร  ตำมล ำดับ 

(3)  เปลี่ยนเงื่อนไขในข้อที่ 4. โดยเพิ่มควำมเร็วรอบของสกรูอัดเป็น 24, 26, 
28 และ 30 รอบ/นำที ตำมล ำดับ 

(4) เปลี่ยนช่องคำยกำกเป็น 8 และ 12 มิลลิเมตร 
 

น ำข้อมูลที่ได้จำกกำรทดสอบสมรรถนะกำรท ำงำน หรือผลกำรศึกษำมำเปรยีบเทยีบ
ที่ทุกๆ  ระดับควำมเร็วของสกรูอัด ทุกระดับอัตรำกำรป้อน และหำค่ำเฉลี่ยควำมแตกต่ำงทั ง 3 ด้ำน  
ซึ่งผลกำรเปรียบเทียบนี จะใช้เป็นข้อมูลในกำรด ำเนินกำรทดสอบเพื่อตรวจสอบเพื่อยืนยันผลควำม
ถูกต้องแม่นย ำของผลกำรวิจัยอีกครั งหนึ่ง 
             ค่ำชี ผลกำรศึกษำ :  ผลกำรเปรียบเทียบสมรรถนะกำรท ำงำนด้ำนต่ำงๆ คือ   
                                     1) อัตรำกำรท ำงำน (กิโลกรัมน  ำมันปำล์ม/ช่ัวโมง) 
                                     2) ประสิทธิภำพกำรหีบ (เปอร์เซ็นต์น  ำมันปำล์ม)          
 
3.5   กำรทดสอบยืนยันผลสมรรถนะกำรท ำงำนของเครื่องต้นแบบตำมปัจจัยท่ีได้ศึกษำ 
        กำรศึกษำนี มีวัตถุประสงค์เพื่อทดสอบและเพื่อยืนยันผลสมรรถนะเครื่องหีบน  ำมันปำล์มแบบ
หีบแห้ง 2 ชั นต้นแบบตำมเงื่อนไขและปัจจัยที่ดีที่สุด ทั ง 2 ด้ำน คือ อัตรำกำรท ำงำน และ
ประสิทธิภำพกำรหีบน  ำมันปำล์ม  ซึ่งข้อมูลที่ได้ในกำรศึกษำนี จะใช้ตรวจสอบ และยืนยันข้อสรุปผล
ของเครื่องหีบน  ำมันปำล์มแบบหีบแห้ง 2 ชั นต้นแบบ จำกผลกำรศึกษำข้อ 3.5 ดังกล่ำว โดยมี
รำยละเอียดวิธีกำรดังนี  
 

วิธีด ำเนินกำรศึกษำ : กำรทดสอบยืนยันผลจะเลือกปัจจัยต่ำงๆ ที่เหมำะสม ที่มีผลให้
สมรรถนะกำรท ำงำนของเครื่องหีบน  ำมันปำล์มแบบหีบแห้ง 2 ชั นต้นแบบ สูงสุด โดยมีรำยละเอียด
วิธีกำรดังนี   
                    1. เตรียมผลผลิตปำล์มน  ำมันสดที่อัตรำกำรป้อนที่เหมำะสม จ ำนวน 3 ซ  ำ โดยช่ัง
น  ำหนัก  

             2. น ำเข้ำตู้อบที่อุณหภูมิที่เหมำะสม 
            3. เข้ำเครื่องหีบเพื่อสกัดน  ำมันโดยเครื่องหีบเลือกใช้อัตรำกำรป้อน  และตะแกรงคัด

ขนำดชิ นปำล์มที่เหมำะสม 
             4. ท ำกำรตรวจสอบควำมเร็วรอบกำรท ำงำนของใบมีดสับ  คือ 1,450 รอบต่อนำที 

และใช้ควำมเร็วรอบสกรูอัดน  ำมันที่เหมำะสมที่สุด และขนำดช่องคำยกำกที่เหมำะสม 
             5. จับเวลำกำรท ำงำนของเครื่องหีบฯ 

                    6. เก็บตัวอย่ำงน  ำมันปำล์ม และกำกปำล์มหลังกำรหีบน  ำมัน ช่ังน  ำหนัก บันทึกผล  
และบันทึกภำพ 
 

ค่ำชี ผลกำรศึกษำ :  ผลกำรเปรียบเทียบสมรรถนะกำรท ำงำนด้ำนต่ำงๆ คือ   
                                     1)  อัตรำกำรท ำงำน (กิโลกรัมน  ำมันปำล์ม/ช่ัวโมง) 
                                    2)  ประสิทธิภำพกำรหีบ (เปอร์เซ็นต์น  ำมันปำล์ม)          
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ค่ำชี ผลกำรศึกษำค ำนวณจำก 
 

1. อัตรำกำรหีบน  ำมันปำล์ม (กิโลกรัมน  ำมันปำล์ม/ช่ัวโมง) 
 

    OC = Vol/ T                                        ………………. (1) 
 

เมื่อ   OC  =  อัตรำกำรหีบสกัดน  ำมัน (กรมั/นำที) 
 Vol =  ปริมำณน  ำมันที่สกัดได้ (กรัม) 
 T   =  เวลำที่ใช้สกัดน  ำมัน (นำที) 
 

 
    CR = Wo/ Wp x 100                              ………………. (2) 
 

                     เมื่อ      CR  = เปอร์เซ็นต์น  ำมันปำล์มทีส่กัดได ้(เปอร์เซ็นต)์ 
            Wo  = น  ำหนักน  ำมันปำล์มที่สกัดได ้(กรัม) 

  Wp  = น  ำหนักของผลปำลม์ก่อนหีบ (ช่ัวโมง) 
 

กำรวิเครำะห์ผล 
กำรวิเครำะห์ข้อมูลกำรทดสอบ จะวิเครำะห์ควำมแปรปรวน  และตรวจสอบควำมแตกต่ำง

ของค่ำเฉลี่ย โดยใช้ LSD ที่ระดับควำมเช่ือมั่น 95 เปอร์เซ็นต์ เป็นค่ำเปรียบเทียบ 
ใช้หลักกำรทำงสถิติวิเครำะห์ควำมแปรปรวน (analysis of variance) ตำมรูปแบบแผนกำร

ทดสอบที่กล่ำวมำแล้ว โดยทดสอบที่ระดับนัยส ำคัญ 5 % ส่วนกำรเปรียบเทียบค่ำเฉลี่ยใช้วิธี Least 
Significant Difference (LSD) เป็นตัวเปรียบเทียบ 

 
 
 
 
 
 


