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 ผลการเสริมน ้าพืชสมุนไพรในอาหารต่อการรอดตายและเจริญเติบโตของกุง้ขาวแวนนาไม 
โดยการใชน้ ้าพืชสมุนไพร 5 ชนิด สกดัดว้ยน ้าเสริมอาหารกุง้ เพื่อหา 

1. การเจริญเติบโต การใชอ้าหารและอตัราการรอดตาย ของกุง้ขาวแวนนาไ ม 
2. คุณภาพน ้าในถงัทดลอง  
3. ปริมาณแบคทีเรีย วบิริโอโคโลนีสีเหลืองและสีเขียวในตบักุง้ทดลอง 
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ตารางท่ี ก 1 ตารางการใหอ้าหารลูกกุง้จนส้ินสุดการทดลอง  

 

สัปดาห์ น ้าหนกัลูกกุง้ ลูกกุง้รอด 
%การให้
อาหาร 

จ านวน
อาหาร/ม้ือ 

ม้ือ เบอร์อาหาร 
ปริมาณอาหาร7วนั 

(จ านวนอาหาร/ม้ือ/วนั/ซ ้ า) 
0 0.004 18 100% 0.09 2 เบอร์1เสริม Flask 4:1 0.09×2×7×4 = 5.04 
1 0.02 17 100% 0.09 2 เบอร์901 0.09×2×7×4 = 5.04 
2 0.09 17 20% 0.10 3 เบอร์901 0.10×3×7×4 = 8.40 
3 0.21 17 15% 0.18 3 เบอร์901เสริมเบอร์902 4:1 0.18×3×7×4=15.12 
4 0.40 17 15% 0.34 2 - 3 เบอร์1เสริมเบอร์902 1:4 0.34×3×7×4=28.56-0.34×6×4 (8.16) 

=20.40 
5 0.68 17 15% 0.43 2 - 3 เบอร์902 0.86÷2=0.43×2×7×4=24.08+0.43×3×4 

(5.16) = 29.24 
6 1.02 17 12% 0.69 3 เบอร์902 0.69×3×7×4  = 57.96 
7 1.79 17 11% 1.12 1 - 2 เบอร์902 1.12×1×7×4=31.36+1.12×5× 4 (22.40) 

= 53.76 
8 2.48 17 10% 2.11 2 เบอร์902เสริมเบอร์903 4:1 2.11×2×5×4 = 84.40 
9 3.49 17 10% 1.48 2 เบอร์902เสริมเบอร์903 1:4 1.48×11×4 = 65.12 

10 4.22 17 10%     
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ตารางท่ี ก 2 การเจริญเติบโต การใชอ้าหารและอตัราการรอดตาย 
 

ขอ้มูลท่ีศึกษา 
ทรีตเมนตท์ดลอง 

p-value 
กลุ่มควบคุม ครอบจกัรวาล คีโตมอร์ฟา หญา้แห้วหมู ตน้นมราชสีห์ ตน้ลูกใตใ้บ 

ระยะเวลาการเล้ียง (วนั) 70 70 70 70 70 70  
น ้าหนกัเร่ิมตน้ (กรัมต่อตวั) 0.004 0.004 0.004 0.004 0.004 0.004 0.56 
น ้าหนกัตวัเพิ่ม (กรัม/ตวั) 4.222 4.225 4.131 4.176 4.426 4.197 0.55 
อาหารท่ีใช ้(กรัม/ตวั) 5.06 5.06 5.06 5.06 5.06 5.06 1.00 
อตัราการแลกเน้ือ 1.20 1.20 1.22 1.21 1.14 1.21 0.62 
ตวัเร่ิมตน้ทดลอง 18 18 18 18 18 18 1.00 
ตวักุง้เม่ือส้ินสุด 17.00 15.50 15.75 15.00 16.25 16.75 0.55 
อตัราการรอดตาย (%) 94.44 86.11 87.50 83.33 90.28 93.06 0.55 
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ตารางท่ี ก 3 คุณภาพน ้าในถงัทดลอง 
คุณภาพน ้าเฉล่ียท่ีตรวจวดั ทรีตเมนตท์ดลอง 

p-value 
กลุ่มควบคุม ครอบจกัรวาล คีโตมอร์ฟา หญา้แห้วหมู ตน้นมราชสีห์ ตน้ลูกใตใ้บ 

อุณหภูมิ ๐C        
เร่ิมตน้ 27.07 27.07 27.07 27.07 27.07 27.07 1.00 
ส้ินสุด 25.13 25.12 25.11 25.11 25.11 25.11 0.17 

O2ละลายน ้า (ml/l)        
เร่ิมตน้ 5.15 5.15 5.15 5.15 5.15 5.15 1.00 
ส้ินสุด 7.39 7.44 7.44 7.47 7.49 7.44 0.16 

แอมโมเนียรวม (ml/l)        
เร่ิมตน้ 0 0 0 0 0 0 1.00 
ส้ินสุด 0.38 0.41 0.42 0.39 0.36 0.38 0.50 

ความเป็นด่าง (ml/l)        
เร่ิมตน้ 137.70 137.70 137.70 137.70 137.70 137.70 1.00 
ส้ินสุด 136.75 137.70 136.43 136.85 137.28 136.00 0.002 

กรดด่าง (ml/l)        
เร่ิมตน้ 7.97 7.97 7.97 7.97 7.97 7.97 1.00 
ส้ินสุด 8.00 8.00 8.00 7.97 8.00 8.00 0.002 

ความเค็ม (PPT)        
เร่ิมตน้ 25.40 25.40 25.40 25.40 25.40 25.40 1.00 
ส้ินสุด 25.40 25.40 25.40 25.40 25.40 25.40 1.00 
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การเตรียมอาหารวุ้นเลีย้งเช้ือ 
 
 การเตรียมอาหารวุน้เล้ียงเช้ือ ใชอ้าหารวุน้เล้ียงเช้ือวิบริโอ TCBS ยี่ห้อ Difco ชัง่อาหาร
วุน้ 89 กรัมลงในน ้ าเค็ม 1 ลิตร (น ้ าเค็มความเค็ม 25 PPT ท่ีผา่นการกรองดว้ยกระดาษเบอร์ 1 ของ 
Whatman และฆ่าเช้ือ ดว้ยการน่ึง Autoclave ท่ีอุณหภูมิ 121 ๐C เป็นเวลา 15 นาที) รอจนเยน็ น าไป
ตม้ท่ีอุณหภูมิ 45 – 50 องศาเซลเซียส ใส่อาหารวุน้ท่ีชัง่ไว ้ลงในน ้าท่ีตม้ไว ้กวนใหเ้ขา้กนัตลอดเวลา 
ใชเ้วลาประมาณ 1 นาที และน าไปใช ้http://www.medtechzone.com/data/bac/TCBS.php 

1. ใช้กระบอกแก้วฉีดยาท่ีผ่านการฆ่าเช้ือด้วยAutoclave ขนาด 50 มิลลิลิตร ดูด
อาหารวุน้  8 มิลลิลิตร ใส่ลงในจานเล้ียงเช้ือขนาด 9 เซนติเมตร ท่ีผา่นการฆ่าเช้ือ จ านวน 84 จาน
เล้ียงเช้ือ Petri dishes ทิ้งไวจ้นเยน็คว  ่า Petri dishes ไวใ้นหอ้งปลอดเช้ือ 

2. แบ่งวุน้ออกเป็น 7 กลุ่ม แต่ละกลุ่มมี  4 ซ ้ า และ 3 ความเขม้ขน้ Dilution (กลุ่มละ
12 Petri dishes) 

1) กลุ่มวุน้ไม่ใส่อะไรเลยตอ้งการทดสอบความสะอาดของขั้นตอนการทดลอง 
2) กลุ่มอาหารวุน้เล้ียงเช้ือตบักุง้กินอาหารกุง้ไม่เสริมน ้าสมุนไพรชุดควบคุม  
3) กลุ่มอาหารวุน้เล้ียงเช้ือตบักุง้กินอาหารกุง้เสริมน ้าตน้ครอบจกัรวาล  
4) กลุ่มอาหารวุน้เล้ียงเช้ือตบักุง้กินอาหารกุง้เสริมน ้าสาหร่ายคีโตมอร์ฟา 
5) กลุ่มอาหารวุน้เล้ียงเช้ือตบักุง้กินอาหารกุง้เสริมน ้าหญา้แห้วหมู 
6) กลุ่มอาหารวุน้เล้ียงเช้ือตบักุง้กินอาหารกุง้เสริมน ้าตน้น ้านมราชสีห์ 
7) กลุ่มอาหารวุน้เล้ียงเช้ือตบักุง้กินอาหารกุง้เสริมน ้าตน้ลูกใตใ้บ 
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Dilution method www.sigmaaldrich.com 
 
การเลีย้งเช้ือในตับกุ้งทดลอง 
 
 เม่ือส้ินสุดการเล้ียงเพื่อหาปริมาณเช้ือวบิริโอในตบักุง้ทดลอง แต่ไม่สามารถทราบไดว้า่
เช้ือวบิริโอในตบักุง้ท่ีทดลองมีปริมาณมากนอ้ยเพียงใด นบัจ านวนโคโลนีไดห้รือไม่ จึงใชว้ธีิการ
เจือจาง Dilution methodwww.sigmaaldrich.com 

1) จบักุง้โดยการสุ่มทุกทรีตเมนต ์รวม 6 ทรีตเมนต ์ใส่ถุงพลาสติกท่ีบรรจุน ้ าให้อากาศ 
น ามาลา้งดว้ยน ้ าประปาผ่านการกรอง ใช้ปากคีบกรีดบริเวณรอยต่อระหว่างเปลือกครอบหัว กบั
ล าตวั ใช้น้ิวช้ีกดบริเวณกรีกุง้ลง จะเห็นฟูตบั ค่อยๆใชป้ากคีบหนีบส่วนท่ีเป็นตบัใส่ถุงพลาสติกท่ี
ชัง่น ้าหนกัใหไ้ดป้ริมาณ 1 กรัม 

2) บดตบัใหล้ะเอียดดว้ยแท่งแกว้ เติมน ้าเคม็ท่ีผา่นการฆ่าเช้ือดว้ยการน่ึงดว้ย autocate 
จนเยน็ท่ีเตรียมไวป้ริมาณ 9 มิลลิลิตร ใส่ในถุง 

3) น าถุงท่ีบรรจุตบับดละเอียด 1 กรัม เสริมให้เขา้กนั จะไดส้ารละลายตบั 1:10 หรือ 
0.1 (10-1)ใชก้ระบอกฉีดยาท่ีผา่นการฆ่าเช้ือขนาด 1 มิลลิลิตรดูดสารละลาย ลงในจานเล้ียงเช้ือท่ีใส่
อาหารวุน้ TCBS ท่ีเตรียมไว ้0.1 มิลลิลิตร 4 จานต่อ 1 ทรีตเมนต ์รวม 24 จาน ท าการStreak Plate 
(นงลกัษณ์และปรีชา 2541) http://www.micro.vet.chula.ac.th/index.php/doc/doc_download/63--
bacterial-cultureในจาน ติดรหัสเก็บคว  ่าไวใ้นตู้เล้ียงเช้ือท่ีอุณหภูมิ 35 องศา  18 ชั่วโมง และ 1 
มิลลิลิตร เติมลงในหลอดทดลองหลอดท่ี 1  

http://www.sigmaaldrich.com/
http://www.sigmaaldrich.com/
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4) หลอดทดลองท่ี 1 (หลอดทดลอง ขนาด 20 มิลลิลิตร) ผา่นการฆ่าเช้ือและบรรจุ
น ้าเคม็ 9 มิลลิลิตร จะไดส้ารละลายตบัรวม 10 มิลลิลิตร  1:100 หรือ 0.10 (10-2) เขยา่ใหเ้ขา้กนั ดูด
สารละสารในหลอดท่ี 1 ใส่ลงในจานเล้ียงเช้ือท่ีใส่อาหารวุน้ TCBS ท่ีเตรียมไว ้0.1 มิลลิลิตรต่อจาน 
จ านวน 4 จานต่อ 1 ทรีตเมนต ์ ท าการStreak Plate ในจาน ติดรหสัเก็บไวใ้นตูเ้ล้ียงเช้ือท่ีอุณหภูมิ 35 
องศา  18 ชัว่โมง และ 1 มิลลิลิตร เติมลงในหลอดทดลองหลอดท่ี 2  

5) หลอดทดลองท่ี 2 (หลอดทดลอง ขนาด 20 มิลลิลิตร) ผา่นการฆ่าเช้ือและบรรจุ
น ้าเคม็ 9 มิลลิลิตร จะไดส้ารละลายตบัรวม 10 มิลลิลิตร  1:100 หรือ 0.10  (10-2) เขยา่ใหเ้ขา้กนั ดูด
สารละสารในหลอดท่ี 2 ใส่ลงในจานเล้ียงเช้ือท่ีใส่อาหารวุน้ TCBS ท่ีเตรียมไว ้0.1 มิลลิลิตรต่อจาน 
จ านวน 4 จาน ต่อ 1 ทรีตเมนตร์วม 24 จาน ท าการStreak Plate 

6) บ่มในตูเ้ล้ียงเช้ือท่ีอุณหภูมิ  30 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 18 ชัว่โมงและนบัจ านวน
โคโลนีสีเขียว และเหลืองในแต่ละจานหาค่าเฉล่ีย 
 
ตารางท่ี ก 4 ปริมาณแบคทีเรียวบิริโอสีเหลืองและสีเขียวในตบักุง้ทดลอง 
 

ปริมาณ 
แบคทีเรียวบิริโอ 

ทรีตเมนตท์ดลอง 
p-

value 
กลุ่ม

ควบคุม 

ครอบ 

จกัรวาล 

คีโตมอร์

ฟา 

หญา้ 

แหว้หม ู

ตน้นม

ราชสีห์ 

ตน้ 

ลูกใตใ้บ 

สีเหลือง 104 cfu/g 2.62 5.17 4.11 2.92 2.37 5.47 0.29 
สีเขียว 102 cfu/g 1.75 1.50 1.25 0.00 0.00 4.75 0.43 
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ภาคผนวก  ข 
 

ภาพสมุนไพรทดลองและสถานท่ี

 



59 

 
 

ภาพท่ี ข 1   ตน้ครอบจกัรวาล  Abutilion indicum 
ท่ีมา : สายชล 2557 
 

 
 

ภาพท่ี ข 2   ตน้สาหร่ายคีโตมอร์ฟา  Chaetomorpha sp 
ท่ีมา : สายชล 2557 
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ภาพท่ี ข 3  ตน้หญา้แห้วหมู Cyperus rotundus 
ท่ีมา : สายชล 2557 
 

 
 

ภาพท่ี ข 4  แสดงตน้น ้านมราชสีห์ Euphorbia hirta 
ท่ีมา : สายชล 2557 
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ภาพท่ี ข 5  ตน้ลูกใตใ้บ Phallantus amarus 
ท่ีมา : สายชล 2557 
 

 
 
   ภาพท่ี ข 6  การวางถงัทดลอง 

ท่ีมา : สายชล 2557 
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ภาพท่ี ข 7  ใบรับรองมาตรฐานฟาร์มเพาะเล้ียงสัตวน์ ้า 
 



1 

ภาคผนวก  ค 
 

ภาพขอ้มูลการทดลอง
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ภาพท่ี ค 1  อุปกรณ์วดัคุณภาพน ้าส าหรับทดลอง 
 

  
 

ภาพท่ี ค 2  วดัคุณภาพน ้าความเป็นกรดเป็นด่าง, ด่าง, แอมโมเนีย 
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ภาพท่ี ค 3  ลูกกุง้โพสตล์าวาท่ี 12 (กุง้เร่ิมตน้การทดลอง)   
 

 
 

ภาพท่ี ค 4  วธีิใชน้ ้าพืชสมุนไพรเสริมในอาหาร 
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ภาพท่ี ค 5  กุง้เม่ือให้อาหาร 

 
 

 
 

ภาพท่ี ค 6  การชัง่น ้าหนกักุง้ 
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ภาพท่ี ค 7  กุง้ขาวแวนนาไมเม่ืออาย ุ56 วนั 

 

 
 

ภาพท่ี ค 8  ตบักุง้ขาวแวนนาไม 
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ภาพท่ี ค 9  อุปกรณ์การเล้ียงเช้ือ 
 

 
 

ภาพท่ี ค 10  โคโลนีแบคทีเรียวบิริโอสีเหลืองและสีเขียวบนวุน้ TCBS 
 


