
บทที ่1 

บทน ำ 
 
 

1.  ควำมเป็นมำและควำมส ำคญัของปัญหำ 
 
  เน่ืองจากสถานการณ์การเปล่ียนแปลงทัว่โลก ทั้งทางดา้นเศรฐกิจ สังคม วฒันธรรม   
และเทคโนโลยีเป็นไปอย่างรวดเร็วและต่อเน่ือง  ประเทศไทยก็เช่นเดียวกนั จากการเปล่ียนแปลง
ดงักล่าวท าใหส่้งผลกระทบต่อการผลิตสินคา้และบริการต่างๆ โดยเฉพาะสินคา้และบริการทางดา้น
สุขภาพ  อาหารเป็นสินคา้ทางดา้นสุขภาพ และมีความส าคญัต่อการด ารงชีวิต  ซ่ึงถา้ผูบ้ริโภคได้
บริโภคอาหารท่ีมีคุณภาพไดม้าตรฐาน มีประโยชน์ต่อร่างกาย  จะท าให้การท างานของระบบต่างๆ 
ในร่างกายท างานเป็นปกติ ส่งผลถึงสภาวะสุขภาพท่ีดี  แต่ถา้บริโภคอาหารท่ีไม่มีคุณภาพมาตรฐาน 
มีการปนเป้ือนของเช้ือก่อโรค  สารเคมีและส่ิงปลอมปนทางกายภาพ ก็จะส่งผลให้เกิดความเจ็บป่วย
ไดท้ั้งแบบเฉียบพลนั และเกิดการสะสมในร่างกาย  แต่เน่ืองจากปัจจุบนัสภาวะการเปล่ียนแปลงทาง
เศรษฐกิจและสังคม  ท าใหว้ถีิชีวติของประชาชนเปล่ียนแปลงไป  ใชชี้วติท่ามกลางความเร่งรีบส่งผล 
ให้ประชาชนมีพฤติกรรมและค่านิยมบริโภคอาหารท่ีแปรรูป ปรุงสุก หรือมีกรรมวิธีการปรุงท่ีไม่
ยุง่ยาก จนกลายเป็นการบริโภคท่ีผดิหลกัโภชนาการได ้ ประกอบกบัภาวะเศรษฐกิจปัจจุบนัท่ีมีการ
แข่งขนักนัทางดา้นการตลาดสูง  ท าให้ผูผ้ลิตผลิตสินคา้ประเภทอาหารมีความจ าเป็นท่ีจะตอ้งหา
กลวิธีในการผลิตอาหารให้ได้ตรงตามความตอ้งการของผูบ้ริโภค และตอ้งลดตน้ทุนการผลิต
เพื่อให้มีความไดเ้ปรียบกบัคู่แข่งทางการคา้  ท าให้ผลิตภณัฑ์อาหารบางประเภทมีแนวโนม้ท่ีจะไม่ได้
มาตรฐาน  และก่อใหเ้กิดความเส่ียงต่อผูบ้ริโภคได ้
    ในปีงบประมาณ พ.ศ. 2546 กระทรวงสาธารณสุขไดมี้นโยบายความปลอดภยัดา้น
อาหาร (Food Safety) เพื่อการคุม้ครองผูบ้ริโภค และใหป้ระชาชนไดบ้ริโภคอาหารท่ีปลอดภยั  โดย
ยุทธศาสตร์การด าเนินงาน ประกอบดว้ย การพฒันามาตรฐานกฎหมายให้เป็นสากล สร้างความ 
เขม้แขง็ในการก ากบัดูแลให้อาหารปลอดภยั  จากยุทธศาสตร์ดงักล่าวมีส่วนช่วยกระตุน้ให้เกิดการ
ตอบสนองให้มีระบบคุณภาพการดูแลความปลอดภยัของอาหารในทุกขั้นตอนการผลิต ตั้ งแต่
วตัถุดิบจนถึงผูบ้ริโภค  ซ่ึงในขั้นตอนการแปรรูปมีมาตรการทางกฎหมายในการควบคุมผูผ้ลิตมาก่อน
แลว้  และพบวา่สถานการณ์อาหารปลอดภยัในปีงบประมาณ  2548 ในภาพรวมมีแนวโนม้ท่ีดีข้ึน   
โดยมีการพฒันาและรับรองมาตรฐานตามหลกัเกณฑ์ GMP กฎหมาย ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข
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(ฉบบัท่ี 193) พ.ศ. 2543 ครอบคลุมอาหาร 54 ประเภท ในสถานท่ีผลิตอาหารทัว่ประเทศกวา่ 11,216 
แห่ง คิดเป็น ร้อยละ 99.29 ซ่ึงเพิ่มข้ึนจากปี 2547 และก่อนเร่ิมโครงการความปลอดภยัในอาหาร 
(ร้อยละ 86.8  และร้อยละ 45.5 ตามล าดบั) ซ่ึงยกเวน้อาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัที ดงันั้นเพื่อเป็น
การลดปัจจยัเส่ียงดา้นความปลอดภยัของอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัที ส านกังานคณะกรรมการ
อาหารและยา  กระทรวงสาธารณสุข  จึงแกไ้ขประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัท่ี 193) พ.ศ. 2543 
โดยการออกประกาศกระทรวงสาธารณสุข เร่ือง แกไ้ขเพิ่มเติมประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัท่ี 
193) พ.ศ. 2543 (ฉบบัท่ี 2) เพิ่มอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัที เป็นอาหารท่ีตอ้งปฏิบัติตามวิธี 
การผลิต  เคร่ืองมือเคร่ืองใช ้ในการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร 
    จงัหวดัสมุทรสาคร  จดัไดว้า่เป็นจงัหวดัท่ีมีศกัยภาพเอ้ือต่อการประกอบอุตสาหกรรม
และธุรกิจหลายประเภท รวมถึงอุตสาหกรรมและธุรกิจท่ีเก่ียวขอ้งกบัการผลิตอาหาร ซ่ึงเห็นไดจ้าก
จ านวนท่ีเพิ่มข้ึนของสถานท่ีผลิตอาหารท่ีไดรั้บอนุญาตในจงัหวดัสมุทรสาคร ตั้งแต่ปี พ.ศ. 2552 – 
พ.ศ. 2556 ดงัน้ี ปี พ.ศ. 2552 จ านวน 517 แห่ง ปี พ.ศ. 2553 จ านวน 353 แห่ง ปี พ.ศ. 2554  จ านวน 585 
แห่ง  ปี พ.ศ. 2555  จ านวน 640 แห่ง และปี พ.ศ. 2556  จ านวน 664 แห่ง ตามล าดบั (ฝ่ายกฎหมาย
อาหารและยา ส านกังานสาธารณสุขจงัหวดัสมุทรสาคร, 2552, 2553, 2554, 2555, 2556) ดงัค าขวญั
ของจงัหวดัสมุทรสาคร “เมืองประมง  ดงโรงงาน ลานเกษตร เขตประวติัศาสตร์” และไดมี้การก าหนด
วิสัยทศัน์ ในการพฒันาจงัหวดัสมุทรสาครไวว้า่ “เป็นศูนยก์ลางการผลิตอาหารทะเลเพื่อความเป็น
หน่ึงในฐานะครัวโลก เป็นแหล่งท่องเท่ียวทางเลือกใหม่ ท่ามกลางสภาพแวดล้อมท่ีน่าอยู่อาศยั”  
(สถาบนัท่ีปรึกษาเพื่อพฒันาประสิทธิภาพในราชการ, ม.ป.ป., น. 16-29) ซ่ึงเป็นไปในทิศทางเดียวกนั 
กบัความตอ้งการของผูบ้ริโภค และนโยบายความปลอดภยัดา้นอาหาร ของกระทรวงสาธารณสุข  
    ปัจจุบนัแนวโน้มของอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัที ไดรั้บความนิยมมากข้ึน 
ดงัเช่น การส ารวจของบริษทั ACNielsen  เม่ือตน้ปี 2007 โดยท าการส ารวจทางอินเตอร์เนตเก่ียวกบั
ความเห็นและพฤติกรรมในการบริโภคอาหารพร้อมบริโภคทนัที หรือ Ready to eat เช่น อาหารแช่แข็ง 
ในประเทศต่าง ๆ ทัว่โลก  ซ่ึงแสดงผลการตอบรับอาหารพร้อมบริโภคของผูบ้ริโภคในยา่นประเทศ
แถบเอเซียแปซิฟิก ซ่ึงรวมถึงประเทศไทยดว้ย โดยผลการส ารวจไดช้ี้ใหเ้ห็นวา่คนไทยให้ความนิยม
อาหารพร้อมบริโภคอยา่งมาก โดยติดอนัดบั 1 ใน 10 ของตลาดใหญ่ของอาหารพร้อมบริโภค (ชูศกัด์ิ 
เอกชน และคณะ, 2552: 35-27) และจากรายงานการศึกษาพฤติกรรมการบริโภคขนมและอาหารวา่ง
ของเด็กอายุ 3-15 ปี พบวา่ความถ่ีในการบริโภคขนมประเภทแป้งสาลีเน้ือนุ่ม (เคก้ โดนทั ขนมปัง
สอดไส้ ขนมปังทาแยม) ขนมกรุบกรอบ (แป้งกรุบกรอบ มนัฝร่ังทอดกรอบ บะหม่ีกรอบ และกลุ่ม
ปลาเส้น ซ่ึงจดัเป็นอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคประเภทหน่ึง เป็นขนมท่ีเด็กส่วนใหญ่บริโภค 
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จากการบนัทึกการกินขนมในรอบ 24 ชัว่โมง มีความถ่ีอยูใ่นช่วง 134-148 คร้ัง คิดเป็นร้อยละ 9-10 
(อุไรพร  จิตต์แจง้, ประไพศรี  ศิริจกัรวาล, กิตติ  สรณเจริญพงศ์, ปิยะดา  ประเสริฐสม และผุสดี 
จนัทร์บาง, 2547: 13)  จากสถานการณ์การไดรั้บความนิยมมากในการบริโภคอาหารส าเร็จรูปพร้อม
บริโภคทนัทีในประชาชนทุกเพศทุกวยั โดยเฉพาะในเด็ก ผลิตภณัฑ์อาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภค
ทนัทีจึงตอ้งมีความจ าเป็นท่ีไดจ้ะไดรั้บการพฒันาในดา้นการผลิตให้มีความปลอดภยัและมีคุณภาพ 
ตามนโยบายของกระทรวงสาธารณสุข และสอดคลอ้งกบัวิสัยทศัน์การพฒันาจงัหวดัสมุทรสาคร  
ซ่ึงก่อนปี พ.ศ. 2556 สถานท่ีผลิตอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัทีในจงัหวดัสมุทรสาครยงัไม่มี
การบงัคบัใชก้ฎหมายให้สถานท่ีผลิตอาหารตอ้งปฏิบติัตามวิธีการผลิต เคร่ืองมือเคร่ืองใช้ในการผลิต  
และการเก็บรักษาอาหารท่ีดี ตามหลกัเกณฑ์ GMP กฎหมาย เป็นเพียงความสมคัรใจของผูผ้ลิตอาหาร
ในการพฒันายกระดบัสถานท่ีผลิตอาหารให้ไดม้าตรฐาน ดงันั้นเม่ือมีประกาศกระทรวงสาธารณสุข 
ในการบงัคบัใชห้ลกัเกณฑ ์GMP ในสถานท่ีผลิตอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัที  ผูว้ิจยัจึงสนใจ
ท่ีจะศึกษาการพฒันาความพร้อมของสถานท่ีผลิตอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัทีในการปฏิบติั
ตามหลกัเกณฑ์ GMP กฎหมาย ในจงัหวดัสมุทรสาคร ก่อนประกาศกระทรวงสาธารณสุขจะมีผล
บงัคบัใชใ้นปี พ.ศ. 2556  เพื่อน าขอ้มูลและรูปแบบการพฒันาความพร้อมของสถานท่ีผลิตอาหาร
ส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัทีไปใชใ้นการวางแผนการด าเนินการพฒันาศกัยภาพสถานท่ีผลิตอาหาร
ส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัทีให้สามารถผลิตอาหารตามหลกัเกณฑ์ GMP กฎหมาย ท่ีใชบ้งัคบัเป็น
กฎหมายอยา่งย ัง่ยนื และลดปัญหาความขดัแยง้ระหวา่งเจา้หนา้ท่ีผูป้ฏิบติังานกบัสถานท่ีผลิตอาหาร
ภายหลงัการบงัคบัใชเ้ป็นกฎหมาย ซ่ึงเป็นบทบาทและหนา้ท่ีหน่ึงของผูว้ิจยั และกลุ่มงานคุม้ครอง
ผูบ้ริโภค ส านกังานสาธารณสุขจงัหวดัสมุทรสาคร 
 
 

2.  วตัถุประสงค์กำรวจิัย 
 
          2.1  เพื่อศึกษาการพฒันาความพร้อมของสถานท่ีผลิตอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัที
ในการปฏิบติัตามหลกัเกณฑ ์GMP กฎหมายของสถานท่ีผลิตอาหารท่ีเขา้ร่วมโปรแกรมพฒันาความ
พร้อม ในจงัหวดัสมุทรสาคร 
 2.2  เพื่อศึกษาเปรียบเทียบการพฒันาความพร้อมของสถานท่ีผลิตอาหารส าเร็จรูปพร้อม
บริโภคทนัทีในการปฏิบติัตามหลกัเกณฑ์ GMP) กฎหมาย ก่อนและหลงัการเขา้ร่วมโปรแกรมพฒันา
ความพร้อม ในจงัหวดัสมุทรสาคร 
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 2.3  เพื่อศึกษาปัญหา และอุปสรรคของสถานท่ีผลิตอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัที
ในการปฏิบติัตามหลกัเกณฑ์ GMP กฎหมาย ในจงัหวดัสมุทรสาคร 
 
 

3.  กรอบแนวคดิกำรวจิัย  
 
                           ตัวแปรอสิระ                                                                  ตัวแปรตำม 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
ภาพท่ี 1.1  กรอบแนวคิดการวจิยั 

1. ความรู้ท่ีเก่ียวขอ้งกบัหลกัเกณฑ ์GMP  
    กฎหมายในการผลิตอาหารส าเร็จรูป 
   พร้อมบริโภคทนัที ประกอบดว้ย 

- หลกัเกณฑ ์GMP กฎหมาย 
- กฎหมายท่ีเก่ียวขอ้งกบัการผลิตอาหาร 
  ส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัที 
- การปรับสภาพน ้ าท่ีใชใ้นสถานท่ีผลิตอาหาร 
- การจดัท าระบบบนัทึกและรายงาน  

2. ผลการประเมินการปฏิบติัตามหลกัเกณฑ ์ 
    GMP กฎหมาย 
 

โปรแกรมพฒันาความพร้อม ประกอบดว้ย 
1.  การอบรมใหค้วามรู้ผูผ้ลิตอาหาร ประกอบดว้ย 

- การบรรยาย เร่ือง หลกัเกณฑ ์GMP 
กฎหมาย 

- การบรรยาย เร่ือง กฎหมายท่ีเก่ียวขอ้ง 
กบัการผลิตอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภค
ทนัที 

- การบรรยาย เร่ือง การปรับสภาพน ้ าท่ีใช ้
ในสถานท่ีผลิตอาหาร 

- การบรรยายและการฝึกปฏิบติัการจดัท า 
    ระบบบนัทึกและรายงานการผลิต 
 - การบรรยายและการฝึกปฏิบติัการประเมิน
สถานท่ีผลิตอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภค
ทนัทีในการปฏิบติัตามหลกัเกณฑ ์GMP 
กฎหมายดว้ยตวัเอง 

ความพร้อมของสถานท่ีผลิตอาหารส าเร็จรูป
พร้อมบริโภคทนัทีในการปฏิบติัตาม
หลกัเกณฑ ์GMP กฎหมาย จ าแนกตาม
องคป์ระกอบของความพร้อม คือ  
1. ฮาร์ดแวร์ (Hardware) (สถานท่ีตั้งและ 
    อาคารผลิต  เคร่ืองมือเคร่ืองใชใ้นการผลิต)   
2. ซอฟแวร์ (Software) (การควบคุม 
    กระบวนการผลิต การสุขาภิบาล  
    และการบ ารุงรักษาและการท าความสะอาด)  
3. บุคลากร (People ware) (บุคลากร 
    และสุขลกัษณะผูป้ฏิบติังาน) 
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4.  สมมติฐำนกำรวจิัย 
 

 4.1  ผูผ้ลิตอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัที มีความรู้ท่ีเก่ียวขอ้งกบัหลกัเกณฑ ์GMP  
กฎหมาย ก่อนและหลงัเขา้ร่วมโปรแกรมพฒันาความพร้อม แตกต่างกนั 
 4.2  การประเมินผลการปฏิบติัตามหลกัเกณฑ ์ GMP   กฎหมายของสถานท่ีผลิตอาหาร
ส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัทีดว้ยตนเองของผูผ้ลิตอาหาร ก่อนและหลงัเขา้ร่วมโปรแกรมพฒันาความ 
พร้อมแตกต่างกนั 

 4.3  การประเมินผลการปฏิบติัตามหลกัเกณฑ ์ GMP  กฎหมายของสถานท่ีผลิตอาหาร 
ส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัที ดว้ยตนเองของผูผ้ลิตอาหาร กบัเจา้หนา้ท่ีจากส านกังานสาธารณสุข
จงัหวดัสมุทรสาคร ภายหลงัเขา้ร่วมโปรแกรมพฒันาความพร้อมไม่แตกต่างกนั 

 4.4  การประเมินผลการปฏิบติัตามหลกัเกณฑ ์ GMP  กฎหมายของสถานท่ีผลิตอาหาร 
ส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัทีโดยเจา้หนา้ท่ีจากส านกังานสาธารณสุขจงัหวดัสมุทรสาคร ก่อนและหลงั
เขา้ร่วมโปรแกรมพฒันาความพร้อมแตกต่างกนั  

 
 

5.  ขอบเขตของกำรวจิัย 
 
  การวจิยัน้ีเป็นการศึกษาในสถานท่ีผลิตอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัที ท่ีมีสถานท่ี
ตั้งอยูใ่นจงัหวดัสมุทรสาคร โดยเป็นการศึกษาผลของโปรแกรมพฒันาความพร้อมของสถานท่ีผลิต
อาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัทีในการปฎิบติัตามหลกัเกณฑ์ GMP กฎหมาย  
 
 

6.  ข้อตกลงเบือ้งต้น  
 
 การวิจยัคร้ังน้ี เป็นการเก็บขอ้มูลในสถานท่ีผลิตอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัที 
ประเภทขนมอบ  ขนมขบเค้ียว  ผลิตภณัฑ์จากเน้ือสัตว ์สัตวท์ะเลส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัที ท่ีมี
สถานท่ีผลิตตั้งอยูใ่นจงัหวดัสมุทรสาคร เฉพาะท่ีไดรั้บใบอนุญาตผลิตอาหาร หรือไดรั้บเลขสถานท่ี
ผลิตอาหารประเภทอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัที จากส านกังานสาธารณสุขจงัหวดั สมุทรสาคร 
หรือส านกังานคณะกรรมการอาหารและยา แลว้  
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7.  นิยำมศัพท์เฉพำะ  
  
  7.1  ควำมพร้อมของสถำนที่ผลติอำหำรส ำเร็จรูปพร้อมบริโภคทันทใีนกำรปฏิบัติตำม 
หลักเกณฑ์ GMP กฎหมำย  หมายถึง ผูผ้ลิตอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัทีมีความรู้เร่ือง หลกัเกณฑ์ 
GMP กฎหมาย  กฎหมายการผลิตอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัที  การปรับสภาพน ้ าท่ีใชใ้นการ
ผลิต การจดัท าระบบบนัทึกและรายงานการผลิต และการประเมินผลการปฏิบติัตามหลกัเกณฑ ์GMP 
กฎหมายของสถานท่ีผลิตอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัทีผา่นเกณฑ์ตามท่ีกฎหมายก าหนด 
  7.2   โปรแกรมพฒันำควำมพร้อม   หมายถึง การอบรมใหค้วามรู้ผูผ้ลิตอาหารส าเร็จรูป
พร้อมบริโภคทนัที ซ่ึงประกอบดว้ยการอบรมให้ความรู้ ดงัน้ี 
    7.2.1  หลกัเกณฑ ์GMP กฎหมาย  
    7.2.2  กฎหมายท่ีเก่ียวขอ้งกบัการผลิตอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัที 
    7.2.3  การปรับสภาพน ้าท่ีใชใ้นการผลิตอาหาร 
    7.2.4  การจดัท าระบบบนัทึกและรายงานการผลิต 
    7.2.5  การประเมินสถานท่ีผลิตอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัทีตามหลกัเกณฑ ์
GMP กฎหมายดว้ยตนเอง 
   7.3  หลกัเกณฑ์ GMP กฎหมำย  หมายถึง หลกัเกณฑว์ธีิการท่ีดีในการผลิตอาหารท่ีใช ้
บงัคบัเป็นกฎหมาย ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัท่ี 193) พ.ศ. 2543  เร่ือง วธีิการผลิต 
เคร่ืองมือเคร่ืองใชใ้นการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร  ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัท่ี 239) 
พ.ศ. 2544 เร่ือง แกไ้ขเพิ่มเติมประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัท่ี 193) พ.ศ. 2543  และประกาศ 
กระทรวงสาธารณสุข พ.ศ. 2553 เร่ือง แกไ้ขเพิ่มเติมประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัท่ี 193) 
พ.ศ. 2543 ประกอบดว้ยหลกัเกณฑ์ทั้งหมด 6 หมวด  จ าแนกตามองคป์ระกอบของความพร้อม 3 ดา้น 
ดงัน้ี  
   7.3.1  ด้านที่ 1 ฮาร์แวร์ (Hardware)  ประกอบดว้ย 2 หมวด คือ สถานท่ีตั้งและ
อาคารผลิต   และเคร่ืองมือ เคร่ืองจกัรและอุปกรณ์การผลิต 
   7.3.2  ด้านที่ 2 ซอฟแวร์ (Software)  ประกอบดว้ย 3 หมวด คือ การควบคุม
กระบวนการผลิต  การสุขาภิบาล  และการบ ารุงรักษาและการท าความสะอาด 
   7.3.3  ด้านที่ 3 บุคลากร (Peopleware)  ประกอบดว้ย 1 หมวด คือ บุคลากรและ
สุขลกัษณะผูป้ฏิบติังาน  
 7.4  ผู้ผลติอำหำร  หมายถึง  ผูบ้ริหาร หรือ เจา้ของกิจการ หรือผูค้วบคุมการผลิตของ
สถานท่ีผลิตอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัที 
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 7.5  กำรผ่ำนเกณฑ์กำรประเมิน  หมายถึง คะแนนท่ีไดจ้ากการประเมินผลการปฏิบติั 
ตามหลกัเกณฑ ์ GMP กฎหมาย แต่ละหมวดและคะแนนรวมทั้งหมด 6 หมวดไม่นอ้ยกวา่ร้อยละ 60 
และตอ้งไม่พบขอ้บกพร่องรุนแรง 
    7.6  ประเภทสถำนที่ผลิตอำหำร หมายถึง สถานท่ีผลิตอาหารท่ีไดรั้บใบอนุญาตผลิต
อาหาร (อ.2) หรือไดรั้บเลขสถานท่ีผลิตอาหารแบบไม่เขา้ข่ายโรงงาน (สบ.1) ประเภทอาหารส าเร็จรูป
พร้อมบริโภคทนัทีแบ่งเป็น  2 ประเภท คือ 
    7.6.1  สถานทีผ่ลิตอาหารประเภทเข้าข่ายโรงงาน  คือ สถานท่ีผลิตอาหารท่ีมีก าลงั
เคร่ืองจกัรตั้งแต่ 5 แรงมา้ข้ึนไป หรือมีพนกังานตั้งแต่ 7 คนข้ึนไป 
    7.6.2  สถานทีผ่ลิตอาหารประเภทไม่เข้าข่ายโรงงาน  คือ สถานท่ีผลิตอาหารท่ีมี
ก าลงัเคร่ืองจกัรไม่ถึง 5 แรงมา้ หรือมีพนกังานไม่ถึง 7 คน 

 7.7  ชนิดของผลติภัณฑ์อำหำร  หมายถึง  ชนิดของผลิตภณัฑอ์าหารไดรั้บการอนุญาต 
ใหผ้ลิตอาหารตามใบอนุญาตผลิตอาหาร (อ.2) หรือไดรั้บเลขสถานท่ีผลิตอาหารแบบไม่เขา้ข่ายโรงงาน 
(สบ.1) 

 7.6  ระยะเวลำด ำเนินกำรผลิตอำหำร  หมายถึง ระยะเวลาตั้งแต่เร่ิมมีการผลิตอาหาร 
หรือไดรั้บอนุญาตผลิตอาหารจนถึงปัจจุบนั 
 7.7  บุคลำกร หมายถึง บุคลากรของสถานท่ีผลิตท่ีเก่ียวขอ้งกบัการผลิตอาหาร 
 
 

8.  ประโยชน์ทีค่ำดว่ำจะได้รับ 
 
 8.1  เพื่อใชเ้ป็นแนวทางในการเพิ่มศกัยภาพสถานท่ีผลิตอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภค 
ทนัทีตามหลกัเกณฑ์ GMP กฎหมาย 
  8.2  เพื่อให้ผูผ้ลิตอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัทีไดท้ราบถึงขอ้ดีขอ้เสียของสถานท่ี
ผลิตของตนเอง และพร้อมท่ีจะพฒันาสถานท่ีผลิตตามหลกัเกณฑ์ GMP กฎหมาย 

 8.3  เพื่อใชเ้ป็นแนวทางในการปฏิบติังานควบคุมก ากบั  สถานท่ีผลิตอาหารส าเร็จรูป 
พร้อมบริโภคทนัทีให้เป็นไปตามหลกัเกณฑ์ GMP  กฎหมาย และเพื่อลดปัญหาความขดัแยง้
ระหวา่งพนกังานเจา้หนา้ท่ีกบัสถานท่ีผลิต 

 8.4  ลดความเส่ียงดา้นความปลอดภยัของอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทนัที แก่ผูบ้ริโภค
จากการน าหลกัเกณฑ์ GMP กฎหมายมาใชใ้นการจดัการการผลิตอาหาร 
 


