
บทที ่ 4 
ผลการวจัิย 

 

การพฒันาชุดฝึกอบรมส่ืออิเล็กทรอนิกส์เพื่อเผยแพร่ภูมิปัญญาเร่ืองการเล้ียงเป็ดไข่และ
การผลิตไข่เคม็ไชยา  จงัหวดัสุราษฎร์ธานี  มีวตัถุประสงค ์ 1) เพื่อศึกษาภูมิปัญญาการเล้ียงเป็ดไข่
และการผลิตไข่เคม็ไชยา ในจงัหวดัสุราษฎร์ธานี   2)  เพื่อพฒันาชุดฝึกอบรมส่ืออิเลก็ทรอนิกส์เร่ือง
ภูมิปัญญาในการเล้ียงเป็ดไข่และการผลิตไข่เคม็ไชยา จงัหวดัสุราษฎร์ธานี และ 3) เพื่อประเมินชุด
ฝึกอบรมในดา้นความรู้ ประเมินการนาํความรู้ไปใชป้ระโยชน์ ประเมินความพึงพอใจ และประเมิน
ประสิทธิภาพของชุดฝึก  ซ่ึงมีรายละเอียดผลการวิจยัดงัน้ี 
 
วตัถุประสงค์ข้อที ่   1   เพ่ือศึกษาภูมิปัญญาในการเลีย้งเป็ดไข่และผลติไข่เคม็ไชยา 

จังหวดัสุราษฎร์ธานี 
 

บริบทภูมิปัญญาการเลีย้งเป็ดไข่ 
อาํเภอไชยาเป็นพื้นท่ีเกษตรกรรมท่ีมีพื้นท่ีทาํนามากท่ีสุดในจงัหวดัสุราษฎร์ธานี

ซ่ึงเป็นอู่ขา้วอู่นํ้ ามาแต่โบราณ เกษตรกรจะเล้ียงเป็ดควบคู่กบัการทาํนาลกัษณะการเล้ียงเป็ดเป็น
แบบปล่อยทุ่งใหเ้ป็ดหากินในทุ่งนาซ่ึงอาหารทัว่ไปไดแ้ก่ ขา้วเปลือก กุง้ หอย ปูและปลาท่ีอยูใ่นนา
ซ่ึงมีผลให้ไข่เป็ดท่ีไดมี้ลกัษณะฟองโต ไข่แดงสีแดงเขม้และรสชาติอร่อย ต่อมาไดมี้การพฒันา
รูปแบบการถนอมอาหารเป็นไข่เคม็ใหส้ามารถเก็บไข่เป็ดไวไ้ดน้านๆ และนาํไปแปรรูปเป็นอาหาร
ไดห้ลากหลายชนิดจนทาํให้ตลาดไข่เคม็ไชยาขยายไดอ้ยา่งต่อเน่ือง ไข่เคม็ไชยานบัเป็นภูมิปัญญา
การถนอมอาหารชนิดหน่ึง เป็นสินคา้อนัดบั 1 ในโครงการ 1 ตาํบล 1 ผลิตภณัฑห์รือ OTOP ของ
อาํเภอไชยา  เป็นทรัพยสิ์นทางปัญญาของประเทศไทยอีกชนิดหน่ึงในขอ้ตกลงท่ีว่าดว้ยช่ือสินคา้ท่ี
บ่งบอกถึงแหล่งผลิตท่ีข้ึนช่ือในเร่ืองความอร่อยเป็นท่ีรู้จกัแพร่หลายของคนทั้งประเทศ เม่ือกล่าวถึง
ไข่เคม็ทุกคนตอ้งนึกถึงอาํเภอไชยา  

สภาพการเลีย้งเป็ด 
การเล้ียงเป็ดปล่อยทุ่งในพ้ืนท่ีอาํเภอไชยา เป็นเศรษฐกิจชุมชนและวิถีชีวิตท่ีสาํคญั

ของเกษตรกร เป็นกิจกรรมผลิตปศุสตัวโ์ดยอาศยัภูมิปัญญา  เม่ือเกษตรกรเกบ็เก่ียวขา้วแลว้มีขา้วตก
ท่ีเหลือในนาเป็นจาํนวนมากทาํให้เกษตรกรเกิดแนวคิดท่ีจะเก็บเก่ียวประโยชน์จากขา้วตกในนา
และช่วยกาํจดัศตัรูพืช  จึงนาํเป็ดปล่อยเล้ียงในทุ่งนาระหว่างฤดูเก็บเก่ียว เป็ดจะหาอาหารกินตาม
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ธรรมชาติโดยเฉพาะอาหารประเภทกุง้ หอย ปู ปลาและพืชนํ้ าต่างๆ  วิธีการเล้ียงเป็ดลกัษณะน้ีช่วย
ประหยดัตน้ทุนเร่ืองค่าอาหารเป็ดไดเ้ป็นจาํนวนมาก ทาํรายไดใ้หก้บัเจา้ของฝงูเป็ดอยา่งมาก  แต่ท่ี
ทาํมากกว่ารายไดคื้อ การสืบสานภูมิปัญญาของบรรพบุรุษท่ีไดสื้บทอดมาหลายชัว่อายุคน ในการ
เล้ียงเป็ดเพื่อผลิตไข่สดท่ีมีคุณภาพ ซ่ึงเป็นวตัถุดิบสาํคญัในการผลิตไข่เคม็ไชยา ให้สอดคลอ้งกบั
ความตอ้งการของตลาดท่ีข้ึนช่ือในเร่ืองความอร่อย 

ปริมาณการผลติไข่เป็ด 
ในจงัหวดัสุราษฎร์ธานีมีเกษตรกรเล้ียงเป็ดไข่ประมาณ 1,313 ครอบครัว มีจาํนวน

เป็ดไข่ประมาณ 88,301 ตวั อาํเภอไชยาเป็นพื้นท่ีท่ีมีการเล้ียงเป็ดมากท่ีสุด จาํนวน 70,710 ตวั และมี
เกษตรกร 226 ครัวเรือนเล้ียงเป็ดไข่เป็นอาชีพโดยอาศยัภูมิปัญญา มีไข่เป็ดทั้งส้ินต่อวนั 60,250 ฟอง 
พบว่า ในพื้นท่ีตาํบลเลมด็มีการเล้ียงเป็ดไข่และผลิตไข่เป็ดสดไดม้ากท่ีสุดเพราะว่าพื้นท่ีส่วนใหญ่
เป็นท่ีราบลุ่มซ่ึงเหมาะในการทาํนาและเล้ียงเป็ด 

พนัธ์ุเป็ดไข่ 
เกษตรกรในพ้ืนท่ีอาํเภอไชยานิยมซ้ือเป็ดสาวพนัธ์ุกากีแคมป์เบลลจ์ากภาคกลาง 

มาเล้ียงประมาณ 1 เดือนกเ็ร่ิมไข่  เป็ดไข่เร่ิมใหไ้ข่ฟองแรกเม่ืออายปุระมาณ 5 เดือน เป็นเป็ดพนัธ์ุท่ี
ใหไ้ข่ดกท่ีสุด ใหไ้ข่เตม็ท่ีเม่ืออาย ุ9-20 เดือน ขนสีกากี ขนท่ีหลงัและปีกสีกากีอ่อน ปากสีเขียวดาํ  
ขาและเทา้สีกากีเหมือนขนท่ีตวั สาํหรับเวลาออกไข่ของเป็ดอยูใ่นช่วงเชา้ตรู่ 

การเลือกสถานทีสํ่าหรับสร้างโรงเรือนเลีย้งเป็ด 
ควรเป็นท่ีดอน ราบเรียบ นํ้ าไม่ท่วมและมีการถ่ายเทอากาศดี ซ่ึงจะทาํให้ระบบ

กาํจดัของเสียทาํไดง่้าย มีแหล่งนํ้ าท่ีสะอาด หรือสถานท่ีเก็บกกันํ้ าพอเพียงสาํหรับใชป้ระโยชน์
ภายในฟาร์มไดต้ลอดเวลา  ห่างไกลจากแหล่งชุมชนเพื่อป้องกนักล่ินเหมน็รบกวนผูอ่ื้น ควรสร้าง
โรงเรือนสาํหรับเล้ียงเป็ดให้ห่างจากชุมชนและบา้นพกั โดยสร้างโรงเรือนเล้ียงเป็ดตามแนวตะวนั 
(ทิศตะวนัออก-ทิศตะวนัตก) และอยูห่่างจากแหล่งนํ้าสาธารณะ ตลาดนดัคา้สตัวแ์ละโรงฆ่าสตัว ์

ลกัษณะของโรงเรือน 
ให้แยกโรงเรือนเล้ียงเป็ดไข่ออกจากท่ีอยู่อาศยั  โรงเรือนมีโครงสร้างท่ีแข็งแรง  

ควรมีหลงัคากนัแดดและฝน มีขนาดเหมาะสมกบัจาํนวนเป็ดท่ีเล้ียง  ถูกสุขลกัษณะและเป็ดอยู่
สบาย  วสัดุรองพื้นคอกตอ้งแห้งและสะอาด  นิยมใชแ้กลบเป็นวสัดุรองพ้ืนคอก บริเวณโรงเรือน
ทั้งหมดควรมีร้ัวลอ้มรอบ 

การให้อาหารเป็ดไข่ 
ในพื้นท่ีอาํเภอไชยามีการเล้ียงเป็ดแบบปล่อยทุ่ง โดยตอนเช้าปล่อยให้เป็ดหา

อาหารกินตามธรรมชาติในทุ่งนา ไดแ้ก่ กุง้ หอย ปู ปลา พืชนํ้า และเกบ็ขา้วตกกินไปดว้ย ตอนเยน็ก็
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จะตอ้นเป็ดเขา้คอก แลว้ให้อาหารม้ือเยน็ประกอบด้วย ขา้วเปลือก และให้เปลือกกุง้หัวกุ้งเป็น
อาหารเสริม ถา้เล้ียงเป็ดจาํนวน 100 ตวั ตอ้งใหเ้ปลือกกุง้หวักุง้ประมาณ 10 กิโลกรัมต่อวนั ซ่ึงมีผล
ให้เป็ดไข่ดก ไข่ทน ลกัษณะฟองโต เปลือกไข่หนาข้ึน ไข่แดงมีสีแดงสดและรสชาติอร่อย ซ่ึงมี
ความแตกต่างกบัแหล่งผลิตในพื้นท่ีอ่ืนๆ โดยส้ินเชิง 

การจัดการการให้นํา้ 
ภาชนะท่ีใส่นํ้ าให้เป็ดกิน  ควรมีเคร่ืองป้องกนัไม่ให้เป็ดเอาตวัลงไปได ้ ซ่ึงจะทาํ

ใหน้ํ้ าสกปรกเร็ว  ควรเป็นภาชนะท่ีทาํดว้ยวสัดุท่ีทนทานและรักษาความสะอาดง่าย  รางนํ้ าก็ควรมี
จาํนวนใหพ้อดีพอเหมาะกบัขนาดของฝงูเป็ด  ในกรณีท่ีเล้ียงเป็ดจาํนวนมาก  และตอ้งใหน้ํ้ าสะอาด
ตลอดเวลา  รางนํ้าตั้งชิดดา้นใดดา้นหน่ึงของโรงเรือน  บริเวณท่ีเป็ดยนืกินนํ้าทาํร่องระบายนํ้าท้ิง  มี
ลวดตาข่ายปิดหรือตีลอ้มดว้ยไมร้ะแนง เพื่อใหเ้ป็ดยนืกินนํ้ า  ทั้งน้ีเม่ือเป็ดกินนํ้ าแลว้จะไดส้ะบดันํ้ า
ลงตามร่องระบายนํ้ า  ทาํให้บริเวณอ่ืนๆ จะไม่เปียกและสกปรกไปดว้ย  ภาชนะท่ีใส่นํ้ าจะตอ้งทาํ
ความสะอาดทุกวนัๆ ละ 2 คร้ัง เพื่อมิใหเ้ป็นแหล่งเพาะเช้ือโรค 

บริบทภูมิปัญญาการผลติไข่เคม็ไชยา จังหวดัสุราษฎร์ธานี 
เมืองไชยาเดิมมีความอุดมสมบูรณ์ จนกล่าวได้ว่า “มีขา้วเต็มนา มีปลาเต็มนํ้ า” 

ชาวบา้นเล้ียงเป็ดแทบทุกครัวเรือน เพราะอาหารเป็ดตามธรรมชาติมีความอุดมสมบูรณ์ในนาขา้ว 
ดงันั้น ชาวบา้นจึงเล้ียงเป็ดแบบปล่อยทุ่งให้หากินในนาและรอบๆ บา้น ไข่เป็ดท่ีเหลือจากการ
บริโภคจะถูกนาํไปจาํหน่ายในตลาดอาํเภอไชยา  จากการบอกเล่าของผูสู้งอายใุนอาํเภอไชยาว่า  ใน
สมยัท่ีรัฐบาลสยามสร้างทางรถไฟสายใต ้มีคนจีนกวางตุง้ช่ือ นายจ่ี แซ่ซิก เป็นช่างทาํสะพาน
เหลก็ในการสร้างทางรถไฟสายใต ้ เดิมอยูป่ากนํ้า อาํเภอหลงัสวน ไดม้าตั้งบา้นเรือนอยูท่ี่เมืองไชยา 
คนจีนซ่ึงเก่งในการทาํอาหารรับประทานอยูแ่ลว้ เม่ือพบวา่ไข่เป็ดไชยา ฟองโต  เปลือกหนา ไข่แดง
มีสีแดงเขม้และรสชาติอร่อยก็คิดหาวิธีการท่ีจะนําไข่เป็ดมาแปรรูปอาหารเก็บไวน้านๆ และมี
รสชาติอร่อย ซ่ึงเดิมชาวไชยานิยมใช้ไข่เป็ดดองในนํ้ าเกลือแลว้ท้ิงไวร้ะยะหน่ึง  จึงนํามาต้ม
รับประทานแต่มีรสชาติไม่อร่อย ต่อมามีผูเ้ล่าว่า มีการนําไข่เป็ดไปฝังดินเค็มบริเวณริมทะเล
ประมาณ 15 วนั นาํมาลา้งดินออกตม้รับประทาน พบว่า มีรสชาติดียิ่งข้ึน แต่วิธีการทาํไม่สะดวก 
ดังนั้ นนายจ่ี แซ่ซิก และครอบครัวได้คิดวิธีการทาํไข่เค็มโดยใช้ดินเหนียวผสมเกลือป่นใน
อตัราส่วนพอเหมาะ นาํไข่เป็ดสดมาพอกดว้ยดินท่ีเตรียมไวแ้ลว้คลุกดว้ยข้ีเถา้แกลบทนัที เก็บไว้
นานประมาณ 15 วนั นํามาลา้งดินท่ีพอกออก แลว้นาํมาตม้รับประทาน ทาํให้รสชาติอร่อย แต่
ขอ้เสียของดินเหนียวคือ การเกาะติดของดินเหนียวกบัเปลือกไข่ยงัไม่ดี ต่อมาไดป้รับปรุงวิธีการ 
โดยใชดิ้นจอมปลวกท่ีบดละเอียดผสมกบัเกลือทะเลมาผลิตไข่เคม็ทาํใหไ้ดผ้ลดีและมีรสชาติอร่อย  
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วตัถุดิบในการผลติไข่เคม็ 
1. ไข่เป็ดสด  เป็นวตัถุดิบท่ีมีความสาํคญัมากท่ีสุด เดิมในการทาํไข่เคม็ไชยาตอ้ง

ใชไ้ข่เป็ดสดท่ีเล้ียงแบบปล่อยทุ่ง ไข่เป็ดสดจึงมีคุณภาพดี  เพราะเป็ดไข่ไดกิ้นอาหารในธรรมชาติ
อย่างอุดมสมบูรณ์ ทาํให้ไข่ฟองโต  ไข่ดก  ไข่แดงมีสีแดงเขม้ เปลือกหนา ไม่มีรอยร้าว เคาะดูมี
เสียงดงัแน่นและมีรสชาติอร่อย  

2. เกลือ นับเป็นวัตถุดิบท่ีมีความสําคัญ เน่ืองจากเป็นตัวท่ีทําให้ไข่เป็ดสด
กลายเป็นไข่เคม็ ซ่ึงผูผ้ลิตไข่เคม็ไชยาจะใชเ้กลือทะเลเท่านั้น โดยเช่ือว่าจะทาํใหเ้คม็ มีรสชาติอร่อย 
และไม่เน่าเสียง่าย 

3. ดินจอมปลวก ดินท่ีใช้พอกไข่เค็มตอ้งเป็นดินจอมปลวกเท่านั้น เน่ืองจากมี
คุณสมบติัเหนียว ร่วน เน้ือละเอียด ไม่มีเศษวสัดุอ่ืน เม่ือเวลาพอกไข่ทาํให้เน้ือดินติดแน่นและนาน 
ซ่ึงคุณสมบติัน้ีเหมาะต่อการนาํมาใชพ้อกไข่เคม็  

 4.  ขี้เถ้าแกลบ มีสีดาํและมีคุณสมบติัเป็นด่าง มีบทบาทสําคญัเป็นตวัป้องกัน
ความช้ืนในไข่เคม็พอกไม่ให้ดินท่ีพอกแห้งก่อนครบกาํหนดและป้องกนัไม่ให้ไข่หลงัพอกติดกนั 
อีกทั้งยงัเป็นตวัช่วยป้องกนัการกระแทกของไข่ได ้ นอกจากน้ีการพอกทบัดว้ยข้ีเถา้แกลบจะช่วยทาํ
ใหดิ้นเหนียวนั้นร่วนข้ึนและลา้งออกไดง่้ายข้ึน 

5. นํ้า เป็นตวัช่วยทาํละลายเกลือให้เขา้กบัดินจอมปลวก ในพื้นท่ีอาํเภอไชยา
นิยมใชน้ํ้ าจากบ่อ  นาํมาตม้ให้เดือดแลว้ตั้งท้ิงไวใ้ห้เยน็ก่อนนาํมาใช ้ ห้ามใชน้ํ้ าฝนและนํ้ าประปา
เน่ืองจากทาํใหไ้ข่เน่าเสียมาก 

สูตรการทาํไข่เคม็ 
การทาํไข่เค็มไชยาแต่ละพื้นท่ีมีการใช้สูตรท่ีแตกต่างกัน สูตรท่ีนิยมมากท่ีสุด 

ประกอบดว้ย 
1. ไข่เป็ดสด 
2. ดินจอมปลวกบดละเอียด 3 ส่วน 
3. เกลือทะเลป่น 1 ส่วน 
4. นํ้าตม้สุกพอประมาณ 
5. ข้ีเถา้แกลบ 

 
ขั้นตอนการผลติไข่เคม็ 

ขั้นตอนที ่1 เตรียมไข่เป็ด ผูผ้ลิตส่วนใหญ่จะมีการเตรียมไข่เป็ด โดยใชไ้ข่เป็ดจาก
ผูเ้ล้ียงเป็ดเจา้ประจาํท่ีซ้ือขายกนัมานาน ซ่ึงผูเ้ล้ียงเป็ดจะมีการคดัขนาดของไข่เป็ดขนาดใหญ่และ
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ขนาดกลางเพื่อใชท้าํไข่เคม็ ในกรณีท่ีไข่เป็ดสกปรกมากก็จะลา้งทาํความสะอาดก่อนพอกดว้ยดินท่ี
เตรียมไวท้นัที   
              ขั้นตอนที่ 2 เตรียมดินสําหรับพอก สามารถเตรียมไดโ้ดยตวงดินและเกลือใน
สัดส่วนตามสูตร เติมนํ้ าตม้สุกพอประมาณ มีการแช่หมกัดินท้ิงไว ้1 คืน แลว้จึงค่อยผสมคลุกเคลา้
ให้เขา้กนั แต่ผูผ้ลิตไข่เค็มบางรายมีการผสมโดยไม่ตอ้งแช่คา้งคืน ส่วนผสมตอ้งมีความเขม้ขน้
พอเหมาะไม่เหลวหรือขน้จนเกินไป 
              ขั้นตอนที่ 3 พอกไข่เค็มและคลุกด้วยขีเ้ถ้าแกลบ นาํดินท่ีผสมเตรียมไวแ้ลว้ ใส่
กะละมงัขนาดใหญ่ จากนั้นเอาไข่เป็ดสดท่ีเตรียมไวจุ่้มลงไปในดินดงักล่าว อาจใส่ไข่เป็ดสดลงไป
ไดที้ละหลายฟอง คลุกเคลา้ให้ทัว่ทั้งฟอง จากนั้นนาํไข่ท่ีพอกดินจอมปลวกเรียบร้อยแลว้มาคลุก
ดว้ยข้ีเถา้แกลบทนัที 

ขั้นตอนที่ 4 บรรจุไข่เค็มในบรรจุภัณฑ์ นาํไข่เคม็ท่ีคลุกข้ีเถา้แกลบแลว้บรรจุใน
ถุงพลาสติก ผูผ้ลิตบางรายมีการใส่ข้ีเถา้แกลบและปูรองพื้นในถุงพลาสติกทั้งดา้นบนและดา้นล่าง 
เพื่อป้องกนัการกระแทก มดัถุงพลาสติก นาํไปบรรจุในกล่องกระดาษลูกฟูกสีนํ้ าตาล มีฉลากบอก
ถึงผูผ้ลิต และมีรายละเอียด วนั เดือน ปี ในการนาํไปบริโภค 

อายุการเกบ็และการแปรรูปไข่เคม็ 
ไข่เคม็ท่ีพอกดินจอมปลวกและคลุกข้ีเถา้แกลบแลว้ เก็บไว ้1-5 วนั สามารถนาํมา

แปรรูปเป็นไข่หวาน เก็บไว ้6-9 วนั สามารถนาํมาทอดไข่ดาว และเก็บไว ้10-15 วนัสามารถนาํมา
ตม้ได ้หากเกิน 15 วนัข้ึนไป สามารถนาํไปแปรรูปเป็นไส้ขนมหรือนาํมาแปรรูปเป็นอาหารคาว 
เช่น นํ้ าพริกลงเรือ ส้มตาํไข่เคม็ เป็นตน้ ถา้ตอ้งการให้ความเคม็คงท่ีให้ลา้งดินท่ีพอกไข่ให้สะอาด
แลว้นาํมาเกบ็ไวใ้นตูเ้ยน็ สามารถเกบ็ไข่เคม็ไวไ้ดป้ระมาณ 1 เดือน 

เอกลกัษณ์ไข่เคม็ไชยา 
เอกลกัษณ์ของไข่เคม็ไชยาพอสรุปไดด้งัน้ี 

1. ตอ้งเป็นไข่เป็ดสดท่ีไดจ้ากพ้ืนท่ีอาํเภอไชยา ท่ีมีการเล้ียงเป็ดดว้ยสูตรอาหาร
เฉพาะของทอ้งถ่ิน  

2. ตอ้งมีการคดัขนาดไข่อยา่งพิถีพิถนัโดยในกล่องเดียวกนัมีขนาดเดียวกนัเท่านั้น 
3. ไข่เคม็ไชยาตอ้งพอกดว้ยดินจอมปลวก คลุกดว้ยข้ีเถา้แกลบ 
4. สีไข่แดงของไข่เคม็จะตอ้งมีสีแดงเขม้และมีมนัเยิม้ 
5. ปริมาณไข่แดงมีมากกวา่ไข่ขาว ไข่ขาวน่ิมและมีรสชาติเคม็พอเหมาะ  
6. ไดรั้บการรับรองสินคา้ส่ิงบ่งช้ีทางภูมิศาสตร์ (GI) ทาํไดโ้ดยการสังเกต

สญัลกัษณ์ขา้งกล่องและมีช่ือหน่วยงานกาํกบัการผลิตเพื่อใหไ้ข่เคม็ไชยามีคุณภาพ 
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ตลาดไข่เคม็ไชยา 
เดิมร้านขายไข่เคม็ตั้งอยูบ่ริเวณใกลส้ถานีรถไฟไชยา เน่ืองจากผูบ้ริโภคส่วนใหญ่

เป็นผูโ้ดยสารท่ีมากับรถไฟ เม่ือซ้ือไปแลว้เกิดความพอใจในรสชาติ เม่ือมีโอกาสก็จะแวะมา
อุดหนุนอีก เม่ือท่านอาจารยพ์ุทธทาสไดส้ร้างสวนโมกขพลารามข้ึน มีผูท่ี้ศรัทธาในคาํสอนของ
ท่านมาปฏิบติัธรรมและตอนกลบัก็ไดซ้ื้อไข่เคม็กลบัไป นานวนัเขา้ก็มีผูค้นรู้จกัไข่เคม็ไชยามากข้ึน
จึงทาํใหต้ลาดจาํหน่ายไข่เคม็ไชยาในปัจจุบนัยา้ยมาตั้งอยูบ่ริเวณหนา้สวนโมกขพลารามทั้งสองขา้ง
ของถนนสายเอเชีย นบัไดว้่าท่านอาจารยพ์ุทธทาสเป็นผูมี้บทบาทในดา้นการตลาดของไข่เคม็ไชยา
ตราบจนทุกวนัน้ี  ซ่ึงส่งผลใหไ้ข่เคม็เป็นสินคา้ท่ีเป็นของฝากของเมืองไชยาไดดี้ โดยไข่เคม็ไชยาน้ี
จดัเป็นสินคา้อนัดบัหน่ึงในโครงการหน่ึงตาํบลหน่ึงผลิตภณัฑห์รือ OTOP ของอาํเภอไชยาท่ีข้ึนช่ือ
ในเร่ืองของคุณภาพและความอร่อย 

 
วตัถุประสงค์ข้อที ่   2   เพ่ือพัฒนาชุดฝึกอบรมส่ืออิเล็กทรอนิกส์เพ่ือเผยแพร่ภูมิปัญญาท้องถ่ิน

เร่ืองการเลีย้งเป็ดไข่และการผลติไข่เคม็ไชยา จังหวดัสุราษฎร์ธานี  
 

การพฒันาชุดฝึกอบรมส่ืออิเลก็ทรอนิกส์เพื่อเผยแพร่ภูมิปัญญาทอ้งถ่ินเร่ืองการเล้ียงเป็ดไข่
และการผลิตไข่เคม็ไชยา จงัหวดัสุราษฎร์ธานี มีองคป์ระกอบไดแ้ก่ ชุดฝึกอบรมส่ืออิเลก็ทรอนิกส์ 
ชุดฝึกอบรมส่ืออิเลก็ทรอนิกส์ผา่นเครือข่ายอินเทอร์เน็ต และคู่มือการใชง้านชุดฝึกอบรม 
 ชุดฝึกอบรมส่ืออเิลก็ทรอนิกส์ 
  การพฒันาชุดฝึกอบรมส่ืออิเล็กทรอนิกส์เพื่อเผยแพร่ภูมิปัญญาทอ้งถ่ินเร่ืองการ
เล้ียงเป็ดไข่และการผลิตไข่เค็มไชยา จงัหวดัสุราษฎร์ธานี สําหรับนักศึกษาและบุคคลทัว่ไปแบ่ง
เน้ือหาเป็น 2 หน่วยการเรียนรู้  ดงัน้ี 
  หน่วยการเรียนรู้ที่ 1 ภูมิปัญญาการเล้ียงเป็ดไข่ สาระสาํคญัในหน่วยการเรียนรู้
ประกอบดว้ย สภาพการเล้ียงเป็ด ปริมาณการผลิตไข่เป็ด พนัธ์ุเป็ดไข่ การเลือกสถานท่ีสาํหรับสร้าง
โรงเรือนเล้ียงเป็ด ลกัษณะของโรงเรือน การใหอ้าหารเป็ดไข่และการจดัการการใหน้ํ้ า 
  หน่วยการเรียนรู้ที่ 2 ภูมิปัญญาการผลิตไข่เคม็ไชยา สาระสาํคญัในหน่วยการ
เรียนรู้ประกอบดว้ย  ประวติัความเป็นมาของไข่เคม็ วตัถุดิบในการผลิตไข่เคม็ สูตรการทาํไข่เคม็ 
ขั้นตอนผลิตไข่เคม็  อายกุารเกบ็และแปรรูปไข่เคม็  เอกลกัษณ์ไข่เคม็ไชยา  และตลาดไข่เคม็ไชยา 
  ชุดฝึกอบรมแต่ละหน่วยการเรียนรู้มีหวัขอ้และรายละเอียดดงัต่อไปน้ี 

1. จุดประสงคก์ารเรียนรู้ เพื่อใหผู้เ้ขา้รับการฝึกอบรมทราบว่าเม่ือศึกษา
ถึงหน่วยการเรียนรู้แลว้ผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมจะตอ้งทาํส่ิงใดไดบ้า้ง  
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2. แบบทดสอบก่อนการฝึกอบรมเป็นขอ้สอบแบบปรนัย 4 ตวัเลือก  
จาํนวน 30 ขอ้ ครอบคลุมทั้ง 2 หน่วยการเรียนรู้ชุดฝึกอบรมส่ืออิเลก็ทรอนิกส์และชุดฝึกอบรมส่ือ
อิเลก็ทรอนิกส์ผา่นเครือข่ายอินเทอร์เน็ต (ภาคผนวก ฌ และ ญ) โดยผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมสามารถ
ฝึกอบรมได ้ 2 ช่องทาง คือ การฝึกอบรมดว้ยส่ือแบบอิเลก็ทรอนิกส์โดยตรงและการฝึกอบรมแบบ
ออนไลน์ผา่นเครือข่ายอินเทอร์เน็ต โดยลกัษณะชุดฝึกอบรมเป็นแบบส่ือประสมมีภาพ เสียง และคาํ
บรรยายประกอบ ให้ผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมได้เรียนรู้เน้ือหาไปตามลาํดับ การลาํดับภาพเพื่อให้
สอดคลอ้งกบัเน้ือหารวมทั้งการปรากฏของคาํบรรยายบนจอภาพ กรณีผูเ้ขา้ฝึกอบรมฟังคาํบรรยาย
ไม่เขา้ใจหรือปฏิบติัตามไม่ทนั สาํหรับชุดฝึกอบรมส่ืออิเลก็ทรอนิกส์ผา่นเครือข่ายอินเทอร์เน็ตมีผล
การวิเคราะห์และการออกแบบระบบงานทางดา้นคอมพิวเตอร์ดงัน้ี 1) การหาความตอ้งการจากผูใ้ช้
ระบบและผูท่ี้เก่ียวขอ้งพบว่า ชุดฝึกอบรมท่ีได้พฒันาข้ึนเป็นแบบส่ืออิเล็กทรอนิกส์โดยผ่าน
เครือข่ายอินเทอร์เน็ต มีระบบการจดัการหน้าเว็บไซต์โดยผูดู้แลระบบ มีการจดัการเน้ือหาการ
ฝึกอบรมเป็นส่ือประสม มีการจดัการผูเ้ขา้ฝึกอบรม มีการจดัการแบบทดสอบก่อนและหลงัอบรม มี
การประเมินความพึงพอใจและประสิทธิภาพผา่นระบบเครือข่ายอินเทอร์เน็ต โดยมีการติดต่อกบัผู ้
ท่ีดูแลระบบผ่านช่องทางอีเมลแ์ละกระดานข่าว 2) การวิเคราะห์ระบบมีผูเ้ก่ียวขอ้งสองส่วน ซ่ึง
ประกอบดว้ย ผูฝึ้กอบรมและผูดู้แลระบบ สาํหรับผูฝึ้กอบรมสามารถเขา้สู่ระบบโดยท่ีผูดู้แลระบบ
ไดก้าํหนดสิทธ์ิและอนุญาตใหเ้ขา้สู่ระบบ เม่ือเขา้สู่ระบบไดผู้ฝึ้กอบรมจะศึกษารายละเอียดของชุด
ฝึกอบรม โดยก่อนการฝึกอบรมระบบจะให้ทดสอบก่อนการฝึกอบรมเพื่อเก็บคะแนน หลงัจาก
การศึกษาเน้ือหาของชุดฝึกอบรมส่ืออิเลก็ทรอนิกส์ผา่นเครือข่ายอินเทอร์เน็ตทั้ง 2 หน่วยการเรียนรู้
แลว้ จากนั้นทาํแบบทดสอบหลงัการอบรมอีกคร้ัง ระบบจะตรวจคะแนนใหโ้ดยอตัโนมติั จากนั้นผู ้
ฝึกอบรมสามารถทาํแบบสอบถามระดบัความพึงพอใจและแบบประเมินประสิทธิภาพของระบบได ้
ในส่วนของผูดู้แลระบบมีหนา้ท่ีกาํหนดสิทธ์ิการใชง้านระบบและจดัการขอ้มูลพื้นฐานการใชง้าน
ระบบไดท้ั้งหมด 3) การออกแบบระบบชุดฝึกอบรมส่ืออิเลก็ทรอนิกส์ผา่นเครือข่ายอินเทอร์เน็ตได้
ออกแบบในการใช้งานโดยมีการประสานงานระหว่างผูใ้ช้เป็นแบบกราฟิก (Graphic User 
Interface) ซ่ึงสามารถโตต้อบผ่านระบบเว็บไซตมี์เมนูแบบไฮเปอร์ลิงก์เป็นตวัเช่ือมโยงการเขา้สู่
เพจในหนา้ต่างๆ โดยท่ีเม่ือมีการเช่ือมโยงผูใ้ชส้ามารถคลิกเมาส์ไปบนขอ้ความท่ีตอ้งการก็จะเขา้สู่
เพจท่ีถูกกําหนดไว  ้การออกแบบการใช้งานผูฝึ้กอบรมจะเข้าสู่ระบบโดยผ่านโปรแกรมเว็บ
บราวเซอร์ไดทุ้กโปรแกรมท่ีไดถู้กติดตั้งอยูใ่นเคร่ืองคอมพิวเตอร์ 4) การพฒันาระบบชุดฝึกอบรม
ส่ืออิเลก็ทรอนิกส์น้ีไดมี้การพฒันาระบบโดยแบ่งเป็น 2 ส่วน ประกอบดว้ย ส่วนแรกเป็นการจดัการ
เวบ็ไซตโ์ดยใชซ้อฟตแ์วร์ดา้นการจดัการเน้ือหาหรือ LMS สาํหรับจดัการบทเรียนในการพฒันา 
ส่วนท่ีสองเป็นการพฒันาบทเรียนจดัทาํอยูใ่นรูปแบบส่ือประสมดว้ยภาพน่ิง ภาพเคล่ือนไหว เสียง 
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5) การทดสอบและติดตั้งระบบชุดฝึกอบรม ทาํโดยการนําชุดฝึกอบรมส่ืออิเล็กทรอนิกส์ท่ี
พฒันาข้ึนทดสอบกบักลุ่มตวัอย่าง โดยการนาํชุดฝึกอบรมส่ืออิเล็กทรอนิกส์ติดตั้งบนเครือข่าย
อินเทอร์เน็ตท่ีผูฝึ้กอบรมเขา้ไปฝึกอบรม ทาํแบบทดสอบและตอบแบบประเมินประสิทธิภาพของ
ระบบดว้ยการประเมินผลลพัธ์ (BlackBox Testing) ไดด้ว้ยตนเอง 

3. แบบวดัทกัษะปฏิบติัในการผลิตไข่เคม็ไชยา จาํนวน 10 ขอ้ ซ่ึงเป็น
กิจกรรมท่ีผูว้ิจยัไดอ้อกแบบใหผู้เ้ขา้รับการฝึกอบรมไดมี้การฝึกปฏิบติัในหน่วยการเรียนรู้ท่ี 2  เร่ือง
ภูมิปัญญาการผลิตไข่เคม็ไชยา โดยมีกิจกรรมปฏิบติัไดแ้ก่ การเลือกและคดัขนาดไข่เป็ดสด การทาํ
ความสะอาดเปลือกไข่ การเตรียมนํ้ าเกลือ การเตรียมดินสาํหรับพอกไข่ การพอกไข่เป็ดสดดว้ยดิน
จอมปลวกผสมเกลือ การคลุกข้ีเถา้แกลบ การจดัวางไข่ท่ีพอกแลว้ การบรรจุไข่ท่ีพอกแลว้ลงใน
บรรจุภณัฑ ์การแจง้รายละเอียดผลิตภณัฑ ์และการแปรรูปไข่เคม็ 

4. แบบทดสอบหลังการฝึกอบรมเป็นข้อสอบแบบปรนัยมีตัวเลือก
จาํนวน 4 ตวัเลือก จาํนวน 30 ขอ้ ซ่ึงใชแ้บบทดสอบเดียวกนักบัแบบทดสอบก่อนการฝึกอบรม 
 
 คู่มือการใช้งานชุดฝึกอบรม 
  คู่มือการฝึกอบรมใช้เป็นแนวทางสําหรับวิทยากรและผูเ้ข้ารับการฝึกอบรม  
สาํหรับการฝึกอบรมประกอบไปดว้ยรายละเอียดดงัต่อไปน้ี 

1. วิธีการใช้ชุดฝึกอบรมส่ืออิเล็กทรอนิกส์  จะได้อธิบายถึงขั้นตอนในการ
ฝึกอบรมเพื่อใหผู้เ้ขา้รับการฝึกอบรมทราบถึงขั้นตอนต่างๆ ของการฝึกอบรม 

2. เน้ือหาความรู้ของหน่วยการเรียนรู้ท่ี 1 เร่ืองภูมิปัญญาในการเล้ียงเป็ดไข่ และ
หน่วยการเรียนรู้ท่ี 2 เร่ืองภูมิปัญญาการผลิตไข่เคม็ไชยา ตามลาํดบั  

3. จุดประสงคก์ารเรียนรู้หน่วยท่ี 1 และ 2 มีรายละเอียด ดงัน้ี 
 หน่วยการเรียนรู้ที ่1  ภูมิปัญญาการเล้ียงเป็ดไข่ มีจุดประสงคก์ารเรียนรู้ ดงัน้ี 

1. สามารถอธิบายสภาพการเล้ียงเป็ดไข่ได ้
2. สามารถบอกปริมาณการผลิตไข่เป็ดสดในพ้ืนท่ีอาํเภอไชยาได ้
3. สามารถอธิบายลกัษณะพนัธ์ุเป็ดไข่ท่ีเล้ียงในอาํเภอไชยาได ้
4. สามารถบอกวิธีการเลือกสถานท่ีสร้างโรงเรือนเล้ียงเป็ดได ้
5. สามารถอธิบายลกัษณะของโรงเรือนเล้ียงเป็ดได ้
6. สามารถอธิบายวิธีการใหอ้าหารและการใหน้ํ้ าได ้

 หน่วยการเรียนรู้ที ่2  ภูมิปัญญาการผลิตไข่เคม็ไชยา มีจุดประสงคก์ารเรียนรู้ ดงัน้ี 
1. สามารถบอกประวติัความเป็นมาของไข่เคม็ไชยาได ้
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2. สามารถคดัเลือกวตัถุดิบท่ีนาํมาผลิตไข่เคม็ไชยาได ้
3. สามารถทาํไข่เคม็ไชยาไดต้ามสูตร 
4. สามารถทาํไข่เคม็ไชยาตามขั้นตอนได ้
5. สามารถอธิบายอายกุารเกบ็และการแปรรูปไข่เคม็ได ้
6. สามารถบอกเอกลกัษณ์ไข่เคม็ไชยาและตลาดไข่เคม็ไชยาได ้

4. การใชชุ้ดฝึกอบรมบนส่ืออิเลก็ทรอนิกส์โดยผ่านเครือข่ายอินเทอร์เน็ตจะได้
อธิบายถึงขั้นตอนการฝึกอบรมเพื่อให้ผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมทราบถึงขั้นตอนการฝึกอบรมในกรณี
อบรมผา่นเครือข่ายอินเทอร์เน็ตมีขั้นตอนการใชง้านดงัน้ี 1) เขา้สู่เวบ็ไซตต์ามท่ีไดก้าํหนด 2) ผูเ้ขา้
อบรมเขา้สู่ระบบตามท่ีกาํหนดซ่ึงผูดู้แลระบบจะทาํการกาํหนดสิทธ์ิการเขา้สู่ระบบให ้ 3) เม่ือเขา้สู่
ระบบไดแ้ลว้ใหผู้เ้ขา้อบรมอ่านคาํช้ีแจงการใชชุ้ดฝึกอบรมซ่ึงปรากฏบนจอภาพ 4) ทาํแบบทดสอบ
ก่อนการฝึกอบรมซ่ึงอยูใ่นเมนูทดสอบระบบก่อนการอบรมฝึก ระบบจะไดท้าํการตรวจคะแนนให ้
5) คลิกชมชุดฝึกอบรมซ่ึงอยูใ่นเมนูชุดฝึกอบรมแบ่งเป็น 2 หน่วยการเรียนรู้ ประกอบดว้ยหน่วยท่ี 1 
ภูมิปัญญาการเล้ียงเป็ดไข่ และหน่วยท่ี 2 ภูมิปัญญาการผลิตไข่เคม็ 6) ประเมินผูเ้ขา้อบรมในส่วน
ของการฝึกทกัษะการผลิตไข่เค็มดว้ยแบบประเมินทกัษะ 7) ทาํการทดสอบผูเ้ขา้รับการฝึกอบรม
ดว้ยแบบทดสอบหลงัการฝึกอบรมซ่ึงเป็นฉบบัเดียวกบัแบบทดสอบก่อนการอบรม ระบบจะทาํการ
ตรวจคะแนนให ้

5. แบบทดสอบก่อนและหลงัการฝึกอบรม ใชแ้บบทดสอบฉบบัเดียวกนั ซ่ึงใช้
สาํหรับทดสอบผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมทั้งก่อนและหลงัการเขา้รับการฝึกอบรม 

6. เฉลยแบบทดสอบก่อนและหลงัการเขา้รับการฝึกอบรม เป็นแบบเฉลยท่ีใช้
สาํหรับผูจ้ดัการฝึกอบรมในการตรวจแบบทดสอบวดัความรู้กรณีอบรมดว้ยส่ืออิเลก็ทรอนิกส์ 

7. แบบวดัทกัษะปฏิบติัการผลิตไข่เคม็ไชยา ใชส้าํหรับวดัทกัษะการปฏิบติัผูเ้ขา้
รับการฝึกอบรมในหน่วยการเรียนรู้จาํนวน 10 เร่ือง โดยมีการระบุวิธีการวดัและการประเมินผลการ
วดัทกัษะปฏิบติัวา่ผา่นหรือไม่ผา่นทกัษะท่ีปฏิบติันั้น 
 
วตัถุประสงค์ข้อที ่3 เพ่ือประเมินชุดฝึกอบรมในด้านความรู้ การนําความรู้ไปใช้ประโยชน์ 
                                           ความพงึพอใจ และประสิทธิภาพของชุดฝึกอบรม 
 
 การพฒันาชุดฝึกอบรมส่ืออิเล็กทรอนิกส์เพื่อเผยแพร่ภูมิปัญญาเร่ืองการเล้ียงเป็ดไข่และ
การผลิตไข่เคม็ไชยา จงัหวดัสุราษฎร์ธานี โดยมีการประเมินผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมจาํนวน 4 ดา้น 
ประกอบดว้ย ดา้นความรู้ก่อนและหลงัการฝึกอบรม  ดา้นการนาํความรู้ไปใชป้ระโยชน์ ความพึง
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พอใจของชุดฝึกอบรม  ด้านทักษะการปฏิบัติ  และด้านประสิทธิภาพของชุดฝึกอบรมส่ือ
อิเลก็ทรอนิกส์ผา่นเครือข่ายอินเทอร์เน็ต มีรายละเอียด  ดงัน้ี 

การประเมินความรู้ก่อนและหลงัการฝึกอบรม 
  การประเมินความรู้ก่อนและหลงัการฝึกอบรม ผูว้ิจยัไดจ้ดัใหผู้เ้ขา้รับการฝึกอบรม
ทาํแบบทดสอบความรู้ก่อนอบรมและแบบทดสอบความรู้หลงัอบรม โดยใชแ้บบทดสอบวดัความรู้
ซ่ึงเป็นขอ้สอบชุดเดียวกนั จาํนวน 30 ขอ้ ทดสอบผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมจาํนวน 30 คน ไดผ้ลการ
ฝึกอบรม รายละเอียดดงัแสดงในตารางท่ี  4.1 
 
ตารางที ่4.1 การเปรียบเทียบความรู้ก่อนและหลงัการฝึกอบรม 
 

กลุ่มทดลอง n x  S.D. t 
ก่อนการฝึกอบรม 30 14.07 2.56 

19.546 
หลงัการฝึกอบรม 30 25.30 2.68 

 * p < .05 
  

จากตารางท่ี 4.1 ผลการประเมินความรู้ก่อนและหลงัการฝึกอบรมพบว่า ก่อนการฝึกอบรม
ผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมทาํคะแนนไดเ้ฉล่ีย 14.07  และหลงัการเข้าฝึกอบรมทาํคะแนนไดเ้ฉล่ีย 25.30 
(ภาคผนวก ช)  สาํหรับการเปรียบเทียบความรู้ก่อนอบรมและหลงัการฝึกอบรมพบว่า ผูเ้ขา้รับการ
ฝึกอบรมทาํคะแนนเฉล่ียหลังการฝึกอบรมได้มากกว่าคะแนนเฉล่ียก่อนการฝึกอบรมอย่างมี
นยัสาํคญัท่ี 0.05  
  
 ผลการสร้างและหาประสิทธิภาพของชุดฝึกอบรม (E1/E2) 
  ผู ้วิจัยได้นําชุดฝึกอบรมผ่านส่ืออิเล็กทรอนิกส์  แบบวัดทักษะปฏิบัติและ
แบบทดสอบหลงัอบรมไปทดลองใชเ้พื่อปรับปรุงประสิทธิภาพของส่ือซ่ึงมี 3 ขั้นตอน ดงัน้ี 

1. ทดลองกับผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมกลุ่มเล็ก จาํนวน 3 คน เลือกแบบเจาะจง 
ทดลองทาํแบบวดัทกัษะปฏิบติัและและแบบทดสอบหลงัอบรมหลงัจากใช้งานชุดฝึกอบรม นาํ
คะแนนท่ีไดม้าวิเคราะห์หาค่าประสิทธิภาพ (E1/E2) ไดเ้ท่ากบั 71.33/74.44  

2. ทดลองกบัผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมกลุ่มกลาง จาํนวน 9 คน เลือกแบบเจาะจง 
ทดลองทาํแบบวดัทกัษะปฏิบติัและและแบบทดสอบหลงัอบรมหลงัจากใช้งานชุดฝึกอบรม นาํ
คะแนนท่ีไดม้าวิเคราะห์หาค่าประสิทธิภาพ (E1/E2) ไดเ้ท่ากบั 73.33/77.77  
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3. ทดลองกบัผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมกลุ่มใหญ่ จาํนวน 30 คน เลือกแบบเจาะจง 
ทดลองทาํแบบวดัทกัษะปฏิบติัและและแบบทดสอบหลงัอบรมหลงัจากใช้งานชุดฝึกอบรม นาํ
คะแนนท่ีไดม้าวิเคราะห์หาค่าประสิทธิภาพ (E1/E2) ไดเ้ท่ากบั 89.80/84.33  
 ดงันั้นชุดฝึกอบรมเร่ืองการเล้ียงเป็ดไข่และการผลิตไข่เคม็ไชยา จึงมีประสิทธิภาพ
พร้อมท่ีจะนาํไปใชใ้นการจดัการฝึกอบรมไดอ้ยา่งมีประสิทธิภาพ รายละเอียดดงัตารางท่ี 4.2 
 

ตารางที ่4.2 ค่าประสิทธิภาพของชุดฝึกอบรม 
 

 การทดลอง จํานวนผู้เข้ารับการฝึกอบรม ค่าประสิทธิภาพ (E1/E2) 
กลุ่มเลก็ 3 71.33/74.44 
กลุ่มกลาง 9 73.33/77.77 
กลุ่มใหญ่ 30 89.80/84.33 

 
การประเมินการนําความรู้ไปใช้ประโยชน์และความพงึพอใจของผู้ใช้ชุดฝึกอบรม 

  การประเมินการนาํความรู้ไปใชป้ระโยชน์และความพึงพอใจ ไดป้ระเมิน 4 ดา้น 
จาํนวน 20 ขอ้ คือ ดา้นรูปแบบการนาํเสนอ เน้ือหาและคู่มือฝึกอบรม การนาํความรู้ไปใชป้ระโยชน์ 
และความพึงพอใจ ไดผ้ลการประเมิน  รายละเอียดดงัแสดงในตารางท่ี 4.3 
 

ตารางที ่4.3  ผลการประเมินการนาํความรู้ไปใชป้ระโยชน์และความพึงพอใจของชุดฝึกอบรม 
 

ข้อที ่ รายการประเมิน 
ผลการประเมิน 

x  S.D. ความหมาย 

ด้านรูปแบบการนําเสนอของชุดฝึกอบรม 
1 ภาพประกอบมีสีสนั สวยงาม มีขนาดพอเหมาะ น่าสนใจ 

ส่ือใหเ้ห็นไดช้ดัเจน 
4.63 0.62 ระดบัมากท่ีสุด 

2 เสียงประกอบคาํบรรยายชดัเจนสอดคลอ้งกบัเน้ือหาและ
กิจกรรมท่ีนาํเสนอ 

4.90 0.31 ระดบัมากท่ีสุด 

3 เวลาในการนําเสนอแต่ละเน้ือหามีความเหมาะสมกับ
จาํนวนเน้ือหาแต่ละเร่ือง 

4.60 0.62 ระดบัมากท่ีสุด 

4 ตัวอักษรท่ีใช้ประกอบคาํบรรยายภาพหรือกิจกรรม
ชดัเจนและสามารถปฏิบติัตามได ้

4.10 0.71 ระดบัมาก 
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ข้อที ่ รายการประเมิน 
ผลการประเมิน 

x  S.D. ความหมาย 
5 ลาํดบัในการนาํเสนอของส่ือมีความสัมพนัธ์เชิงเน้ือหา

และเรียงลาํดบัเขา้ใจไดง่้าย 
4.63 0.49 ระดบัมากท่ีสุด 

สรุปผลดา้นรูปแบบการนาํเสนอของชุดฝึกอบรม 4.57 0.34 ระดบัมากท่ีสุด 
ด้านเน้ือหาและคู่มือฝึกอบรม 

6 เน้ือหาการฝึกอบรมมีความสอดคล้อง ครบถ้วนตาม
วตัถุประสงคก์ารเรียนรู้ 

4.70 0.60 ระดบัมากท่ีสุด 

7 ภาษาในคู่มือฝึกอบรมอ่านเขา้ใจง่ายสามารถปฏิบติัได ้ 4.67 0.55 ระดบัมากท่ีสุด 
8 มีการจดัลาํดบัเน้ือหาในคู่มือไดอ้ยา่งเหมาะสม 4.43 0.57 ระดบัมาก 
9 ความรู้ในคู่มือเป็นส่ิงท่ีคนทัว่ไปอ่านแลว้เขา้ใจสามารถ

นาํไปปฏิบติัได ้
4.67 0.48 ระดบัมากท่ีสุด 

10 แบบทดสอบก่อนและหลังอบรมมีความเหมาะสม
สามารถวดัความรู้ไดจ้ริง 

4.57 0.73 ระดบัมากท่ีสุด 

สรุปผลดา้นเน้ือหาและคู่มือฝึกอบรม 4.61 0.45 ระดบัมากท่ีสุด 
ด้านการนําความรู้ทีไ่ด้รับไปใช้ประโยชน์ 

11 องคค์วามรู้ท่ีผูอ้บรมไดรั้บสามารถนาํไปปรับใชเ้ป็นงาน
อดิเรก หลงักิจวตัรประจาํวนัใหเ้กิดประโยชน์ได ้

4.80 0.41 ระดบัมากท่ีสุด 

12 องค์ความรู้ท่ีผูอ้บรมไดรั้บสามารถนาํไปประยุกต์เป็น
ความรู้ใหม่และต่อยอดความรู้ได ้

4.60 0.50 ระดบัมากท่ีสุด 

13 องค์ความรู้ท่ีผูอ้บรมได้รับสามารถให้คาํปรึกษาหรือ
แนะนาํต่อผูอ่ื้นได ้

4.57 0.57 ระดบัมากท่ีสุด 

14 องคค์วามรู้ท่ีผูอ้บรมไดรั้บสามารถนาํไปใชใ้นครัวเรือน
หรือประกอบอาชีพเสริมเพิ่มรายไดต้ามความตอ้งการ 

4.77 0.43 ระดบัมากท่ีสุด 

15 องค์ความรู้ท่ีผู ้อบรมได้รับสามารถไปเป็นวิทยากร
ถ่ายทอดความรู้ต่อได ้

4.53 0.63 ระดบัมากท่ีสุด 

สรุปผลดา้นการนาํความรู้ท่ีไดรั้บไปใชป้ระโยชน ์ 4.65 0.36 ระดบัมากท่ีสุด 
ด้านความพงึพอใจ 

16 กระบวนการฝึกอบรมมีความเหมาะสมตั้งแต่ขั้นเตรียม 
ขั้นฝึกและสรุปผล 

4.63 0.56 ระดบัมากท่ีสุด 



73 

 

ข้อที ่ รายการประเมิน 
ผลการประเมิน 

x  S.D. ความหมาย 
17 วิทยากรอธิบาย แนะนาํวิธีการใชชุ้ดฝึกอบรมและคู่มือ

ประกอบการฝึกอบรมไดเ้ขา้ใจ 
4.43 0.68 ระดบัมาก 

18 ระยะเวลาของการฝึกอบรมมีความเหมาะสม 4.67 0.66 ระดบัมากท่ีสุด 
19 วสัดุอุปกรณ์ สถานท่ีฝึกอบรมมีความเหมาะสม 4.50 0.68 ระดบัมาก 
20 ชุดฝึกอบรมทาํให้ตระหนักถึงคุณค่าและการอนุรักษ ์ 

ภูมิปัญญาทอ้งถ่ินไวใ้หย้ ัง่ยนื 
4.73 0.52 ระดบัมากท่ีสุด 

สรุปผลดา้นความพึงพอใจ 4.59 0.50 ระดบัมากท่ีสุด 
สรุปด้านความรู้ การนําไปใช้ประโยชน์ ความพงึพอใจทุกด้าน  4.61 0.34 ระดับมากทีสุ่ด 

 
 จากตารางท่ี 4.2 พบว่า  ผลการประเมินการนาํความรู้ไปใชป้ระโยชน์และความพึงพอใจ
ของผูใ้ชชุ้ดฝึกอบรมจาํแนกตามดา้นคือ 1) ด้านรูปแบบการนําเสนอของชุดฝึกอบรม ผูเ้ขา้รับการ
ฝึกอบรมมีความพึงพอใจในการใชชุ้ดฝึกอบรม อยูใ่นระดบัมากท่ีสุด มีค่าเฉล่ีย 4.57  เม่ือพิจารณา
เป็นรายขอ้ๆ  ท่ีผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมพึงพอใจมากท่ีสุดคือ ประเด็นเสียงประกอบคาํบรรยายชดัเจน
สอดคลอ้งกบัเน้ือหาและกิจกรรมท่ีนาํเสนอ มีค่าเฉล่ีย 4.90  2) ด้านเน้ือหาและคู่มือฝึกอบรม ผูเ้ขา้
รับการฝึกอบรมมีความพึงพอใจอยูร่ะดบัมากท่ีสุด มีค่าเฉล่ีย 4.61  เม่ือพิจารณารายขอ้ๆ ท่ีผูเ้ขา้รับ
การฝึกอบรมพึงพอใจมากท่ีสุดไดแ้ก่ ประเด็นเน้ือหาการฝึกอบรมมีความสอดคลอ้งครบถว้นตาม
วตัถุประสงคก์ารเรียนรู้ มีค่าเฉล่ีย 4.70  3) ด้านการนําความรู้ที่ได้รับไปใช้ประโยชน์ ผูเ้ขา้รับการ
ฝึกอบรมมีความพึงพอใจอยูร่ะดบัมากท่ีสุด มีค่าเฉล่ีย 4.65  เม่ือพิจารณาเป็นรายขอ้ๆ ท่ีผูเ้ขา้รับการ
ฝึกอบรมพึงพอใจมากท่ีสุดคือ  องคค์วามรู้ท่ีผูอ้บรมไดรั้บสามารถนาํไปปรับใชเ้ป็นงานอดิเรกใช้
เวลาวา่งหลงัจากการทาํงาน หลงัเลิกเรียน หลงักิจวตัรประจาํวนัใหเ้กิดประโยชน์ได ้มีค่าเฉล่ีย 4.80  
และ 4)  ด้านความพงึพอใจ ผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมมีความพึงพอใจอยูร่ะดบัมากท่ีสุด มีค่าเฉล่ีย 4.59  
เม่ือพิจารณารายขอ้ๆ ท่ีผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมพึงพอใจการใชชุ้ดฝึกอบรมมากท่ีสุดคือ ชุดฝึกอบรม
ทาํใหเ้กิดความตระหนกัถึงคุณค่าและการอนุรักษภู์มิปัญญาทอ้งถ่ินไวใ้หย้ ัง่ยนื มีค่าเฉล่ีย 4.73  
 สรุปโดยภาพรวมทั้ง 4 ดา้นพบว่า ผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมมีความคิดเห็นต่อชุดฝึกอบรมส่ือ
อิเลก็ทรอนิกส์เพื่อเผยแพร่ภูมิปัญญาเร่ืองการเล้ียงเป็ดไข่และผลิตไข่เคม็ไชยา จงัหวดัสุราษฎร์ธานี  
อยูใ่นระดบัมากท่ีสุด มีค่าเฉล่ีย 4.61 หลงัจากการฝึกอบรมไดติ้ดตามและประเมินผลการนาํความรู้
ไปพฒันาและใชป้ระโยชน์ของชุดฝึกอบรม พบวา่ ร้อยละ 70 ของผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมไดน้าํความรู้
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ไปพฒันาใชป้ระโยชน์ในการเล้ียงเป็ดและผลิตไข่เคม็เพื่อนาํไปบริโภคในครัวเรือน รองลงมาเป็น
วิทยากรถ่ายทอดความรู้ใหก้บัผูส้นใจทัว่ไป 
 

การประเมินประสิทธิภาพของชุดฝึกอบรมส่ืออเิลก็ทรอนิกส์ผ่านเครือข่ายอนิเทอร์เน็ต 
การประเมินประสิทธิภาพของชุดฝึกอบรมส่ืออิเล็กทรอนิกส์ผ่านเครือข่าย

อินเทอร์เน็ตตามวิธีการประเมินประสิทธิภาพของซอฟตแ์วร์ โดยดูเฉพาะผลลพัธ์ของการทาํงาน
ของระบบ (Black box Testing) ไดท้าํการประเมินผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมอบรม 6 ดา้น จาํนวน 24 ขอ้ 
ไดแ้ก่ หน้าท่ีและความถูกตอ้งของระบบ ความตอ้งการของผูใ้ช ้ ความยากง่ายของระบบ ความ
ปลอดภยัของระบบ ความสามารถของระบบ และความพึงพอใจของระบบ ได้ผลการประเมิน 
รายละเอียดดงัแสดงในตารางท่ี 4.4 

 

ตารางที ่4.4  ผลการประเมินประสิทธิภาพของชุดฝึกอบรมส่ืออิเลก็ทรอนิกส์ผา่นเครือข่าย 
                    อินเทอร์เน็ต 
 

ข้อที ่ รายการประเมิน 
ผลการประเมิน 

x  S.D. ความหมาย 

ด้านหน้าทีแ่ละความถูกต้องของระบบ 
1 สามารถตรวจสอบความถูกตอ้งของขอ้มูลท่ี

ป้อนเขา้สู่ระบบได ้
4.33 0.61 ระดบัมาก 

2 สามารถประมวลผลขอ้มูลท่ีป้อนเขา้ระบบไดอ้ยา่ง
ถูกตอ้ง 

4.33 0.71 ระดบัมาก 

3 สามารถแสดงผลลพัธ์ของขอ้มูลท่ีป้อนเขา้ระบบได้
อยา่งถูกตอ้ง 

4.47 0.63 ระดบัมาก 

4 สามารถแสดงผลลพัธ์ของเวบ็ไซตไ์ดถู้กตอ้งทุก
จอภาพ 

4.23 0.77 ระดบัมาก 

สรุปผลดา้นหนา้ท่ีและความถูกตอ้งของระบบ 4.34 0.56 ระดบัมาก 
ด้านความต้องการของผู้ใช้ 

5 สามารถจดัการบทเรียนและชุดฝึกอบรมไดถู้กตอ้ง 4.53 0.57 ระดบัมากท่ีสุด 
6 สามารถจดัการแบบทดสอบก่อนและหลงัฝึกอบรม

ไดถู้กตอ้ง 
4.40 0.62 ระดบัมาก 

7 สามารถจดัการแบบประเมินผลไดถู้กตอ้ง 4.30 0.75 ระดบัมาก 
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ข้อที ่ รายการประเมิน 
ผลการประเมิน 

x  S.D. ความหมาย 
8 สามารถเขา้ถึงขอ้มูลของผูใ้ชร้ะดบัต่างๆ ไดถู้กตอ้ง 4.30 0.70 ระดบัมาก 

สรุปผลความตอ้งการของผูใ้ช ้ 4.38 0.51 ระดบัมาก 
ด้านความยากง่ายของระบบ 

9 สามารถทาํแบบทดสอบก่อนและหลงัฝึกอบรม
อยา่งสะดวกง่ายต่อการใช ้

4.23 0.73 ระดบัมาก 

10 สามารถเขา้ศึกษาบทเรียน ทาํกิจกรรมในชุดฝึก
อบรมไดส้ะดวก 

4.30 0.60 ระดบัมาก 

11 คู่มือการใชง้านระบบนาํเสนอตามลาํดบัขั้นตอน
ง่ายต่อการเรียนรู้ 

4.43 0.63 ระดบัมาก 

12 การปฏิสมัพนัธ์กบัระบบมีความสะดวกไม่ซบัซอ้น 4.30 0.79 ระดบัมาก 
สรุปผลดา้นความยากง่ายของระบบ 4.32 0.56 ระดบัมาก 

ด้านความปลอดภัยของระบบ 
13 สามารถตรวจสอบผูมี้สิทธ์ิเขา้ใชร้ะบบไดอ้ยา่ง

เหมาะสม 
4.33 0.66 ระดบัมาก 

14 สามารถกาํหนดสิทธ์ิการเขา้ถึงขอ้มูลของผูใ้ชแ้ต่ละ
คนไดอ้ยา่งเหมาะสม 

4.27 0.69 ระดบัมาก 

15 สามารถแจง้เตือนเม่ือเกิดความผดิพลาดไดอ้ยา่ง
เหมาะสม 

4.03 0.77 ระดบัมาก 

16 สามารถยกเลิกสิทธ์ิของผูเ้ขา้ใชร้ะบบไดอ้ยา่ง
เหมาะสม 

4.10 0.66 ระดบัมาก 

สรุปผลดา้นความปลอดภยัของระบบ 4.18 0.56 ระดบัมาก 
ด้านความสามารถของระบบ 

17 สามารถจดัการองคป์ระกอบหนา้เวบ็ไซตไ์ด้
เหมาะสม 

4.20 0.81 ระดบัมาก 

18 สามารถจดัการเมนูไดเ้ป็นหมวดหมู่แบ่งประเภท
ไดอ้ยา่งเหมาะสม 

4.07 0.83 ระดบัมาก 

19 สามารถทาํงานไดร้วดเร็วทั้งการป้อนและการ
แสดงผลขอ้มูล 

4.30 0.65 ระดบัมาก 



76 

 

ข้อที ่ รายการประเมิน 
ผลการประเมิน 

x  S.D. ความหมาย 
20 สามารถรองรับการทาํงานผูใ้ชห้ลายคนพร้อมๆ กนั 4.43 0.82 ระดบัมาก 
สรุปผลดา้นความสามารถของระบบ 4.25 0.60 ระดบัมาก 

ด้านความพงึพอใจของระบบ 
21 การแสดงผลมีการจดัลาํดบัการนาํเสนอไดส้ะดวก

และเหมาะสม 
4.30 0.70 ระดบัมาก 

22 การออกแบบตวัอกัษร การใชสี้ และภาพประกอบ
มีความเหมาะสม 

4.17 0.79 ระดบัมาก 

23 การใชเ้สียงประกอบคาํบรรยาย ชดัเจน เหมาะสม
กบัเวลาท่ีใช ้

4.13 0.82 ระดบัมาก 

24 ขอ้ความแนะนาํหรือแจง้เตือนบนจอภาพชดัเจน
และสามารถปฏิบติัตามได ้

4.27 0.79 ระดบัมาก 

สรุปผลดา้นความพึงพอใจของระบบ 4.22 0.65 ระดบัมาก 
ประสิทธิภาพชุดฝึกอบรมส่ืออเิลก็ทรอนิกส์ผ่านเครือข่าย
อนิเทอร์เน็ตทุกด้าน 

4.28 0.49 ระดับมาก 

 
จากตารางท่ี 4.3 พบวา่ ผลการประเมินประสิทธิภาพของชุดฝึกอบรมส่ืออิเลก็ทรอนิกส์ผา่น

เครือข่ายอินเทอร์เน็ต จาํแนกตามดา้นคือ 1) ด้านหน้าที่และความถูกต้องของระบบ ผูเ้ขา้รับการ
ฝึกอบรมมีความพึงพอใจอยู่ในระดบัมาก มีค่าเฉล่ีย 4.34  เม่ือพิจารณารายขอ้ๆ  ท่ีผูเ้ขา้รับการ
ฝึกอบรมพึงพอใจมากท่ีสุดคือ สามารถแสดงผลลพัธ์ของขอ้มูลท่ีป้อนเขา้สู่ระบบไดอ้ยา่งถูกตอ้ง 
และมีค่าเฉล่ีย 4.47  2) ด้านความต้องการของผู้ใช้  ผูเ้ขา้ฝึกอบรมมีความพึงพอใจอยูใ่นระดบัมาก มี
ค่าเฉล่ีย 4.38  เม่ือพิจารณารายขอ้ๆ ท่ีผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมพึงพอใจมากท่ีสุดคือ สามารถจดัการ
บทเรียนและชุดฝึกอบรมไดถู้กตอ้ง มีค่าเฉล่ีย 4.53  3) ด้านความยากง่ายของระบบ ผูเ้ขา้รับการ
ฝึกอบรมมีความพึงพอใจอยู่ในระดบัมาก มีค่าเฉล่ีย 4.32  เม่ือพิจารณารายขอ้ๆ ท่ีผูเ้ขา้รับการ
ฝึกอบรมพึงพอใจมากท่ีสุดคือ คู่มือการใชง้านระบบและนาํเสนอตามลาํดบัขั้นตอนง่ายต่อการ
เรียนรู้ มีค่าเฉล่ีย 4.43  4) ด้านความปลอดภัยของระบบ  ผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมมีความพึงพอใจอยูใ่น
ระดบัมาก มีค่าเฉล่ีย 4.18 เม่ือพิจารณารายขอ้ๆ ท่ีผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมพึงพอใจมากท่ีสุดคือ 
สามารถตรวจสอบผูมี้สิทธ์ิเขา้ใชร้ะบบไดอ้ยา่งเหมาะสม ค่าเฉล่ีย 4.33  5) ด้านความสามารถของ
ระบบ ผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมมีความพึงพอใจอยูใ่นระดบัมาก  มีค่าเฉล่ีย 4.25  เม่ือพิจารณารายขอ้ๆ 
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ท่ีผูเ้ขา้ฝึกอบรมพึงพอใจมากท่ีสุดคือ สามารถรองรับการทาํงานของผูใ้ชไ้ดห้ลายคนพร้อมๆ กนั มี
ค่าเฉล่ีย 4.43  และ 6) ด้านความพึงพอใจของระบบ ผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมมีระดบัความพึงพอใจอยู่
ในระดบัมาก  มีค่าเฉล่ีย 4.22  และเม่ือพิจารณารายขอ้ๆ ท่ีผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมพึงพอใจมากท่ีสุดคือ 
การแสดงผลมีการจดัลาํดบัการนาํเสนอไดส้ะดวกและเหมาะสม มีค่าเฉล่ีย 4.30  
 สรุปโดยภาพรวมทั้ง 6 ดา้นพบว่า  ผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมมีความคิดเห็นต่อการใชง้านของ
ชุดฝึกอบรมส่ืออิเลก็ทรอนิกส์ผา่นเครือข่ายอินเทอร์เน็ตเร่ืองภูมิปัญญาในการเล้ียงเป็ดไข่และการ
ผลิตไข่เคม็ไชยา จงัหวดัสุราษฎร์ธานี อยูใ่นระดบัมาก มีค่าเฉล่ีย 4.28 
 

การวดัทกัษะปฏิบัติการผลติไข่เคม็ไชยา 
การประเมินทกัษะปฏิบติัการผลิตไข่เค็มไชยา ไดท้าํการประเมินทกัษะผูเ้ขา้รับ

การฝึกอบรมจาํนวน 10 เร่ืองคือ การเลือกและการคดัขนาดไข่เป็ดสด  การทาํความสะอาดเปลือกไข่ 
การเตรียมนํ้ าเกลือ  การเตรียมดินสาํหรับพอกไข่  การพอกไข่เป็ดสดดว้ยดินจอมปลวกผสมเกลือ  
การคลุกข้ีเถา้แกลบ  การจดัวางไข่ท่ีพอกแลว้  การบรรจุไข่ท่ีพอกแลว้ลงในบรรจุภณัฑ ์ การแจง้
รายละเอียดผลิตภณัฑ ์ และการแปรรูปไข่เคม็ ผูว้ิจยัประเมินผลการปฏิบติั ไดร้ะดบัทกัษะปฏิบติั
และคะแนนการปฏิบติัไดผ้ลการประเมิน รายละเอียดดงัแสดงในตารางท่ี 4.5 
 
ตารางที ่4.5  ผลการวดัทกัษะปฏิบติัการผลิตไข่เคม็ไชยา 
 

ข้อที ่ กจิกรรม 
ผลการประเมิน 

x  S.D. ความหมาย 

1 การเลือกและคดัขนาดไข่เป็ดสด 4.27 0.74 ทกัษะระดบัมาก 
2 การทาํความสะอาดเปลือกไข่ 4.37 0.62 ทกัษะระดบัมาก 
3 การเตรียมนํ้าเกลือ 4.57 0.63 ทกัษะระดบัมากท่ีสุด 
4 การเตรียมดินสาํหรับพอกไข่ 4.33 0.71 ทกัษะระดบัมาก 
5 การพอกไข่เป็ดดว้ยดินจอมปลวกผสมเกลือ 4.57 0.63 ทกัษะระดบัมากท่ีสุด 
6 การคลุกข้ีเถา้แกลบ 4.70 0.47 ทกัษะระดบัมากท่ีสุด 
7 การจดัวางไข่ท่ีพอกแลว้ 4.50 0.57 ทกัษะระดบัมาก 
8 การบรรจุไข่ท่ีพอกแลว้ลงในบรรจุภณัฑ ์ 4.53 0.68 ทกัษะระดบัมากท่ีสุด 
9 การแจง้รายละเอียดผลิตภณัฑ ์ 4.33 0.84 ทกัษะระดบัมาก 



78 

 

ข้อที ่ กจิกรรม 
ผลการประเมิน 

x  S.D. ความหมาย 

10 การแปรรูปไข่เคม็ 4.37 0.72 ทกัษะระดบัมาก 

สรุปผลการวดัทกัษะปฏิบัติการผลติไข่เคม็ไชยา 4.45 0.45 ทกัษะระดับมาก 

  
จากตารางท่ี 4.5 พบว่า ทกัษะในการปฏิบติัจาํนวน 10 เร่ือง ผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมสามารถ

ปฏิบติัทกัษะในระดบัมากท่ีสุดจาํนวน 4 เร่ือง  และปฏิบติัทกัษะในระดบัมากจาํนวน 6 เร่ือง  ผล
การปฏิบติัทกัษะรวมอยู่ในระดบัมาก และเม่ือพิจารณาเป็นรายทกัษะพบว่า ทกัษะท่ีผูเ้ขา้รับการ
ฝึกอบรมทาํไดม้ากท่ีสุดคือ การคลุกข้ีเถา้แกลบค่าเฉล่ีย 4.70 รองลงมาไดแ้ก่ การเตรียมนํ้ าเกลือและ
การพอกไข่เป็ดสดดว้ยดินจอมปลวกผสมเกลือ ค่าเฉล่ีย 4.57 

 


