
บทที ่3 

วธิีด ำเนินกำรวจิัย 

 

1.  อุปกรณ์ 

1.1  เคร่ืองมือและอุปกรณ์ท่ีใชใ้นการเตรียมอาหาร 
เคร่ืองชัง่ไฟฟ้าแบบหยาบและละเอียด 
เคร่ืองวดัความเป็นกรดด่าง 
หมอ้น่ึงความดนัไอน ้า 
เคร่ืองแกว้ และเคร่ืองพลาสติกชนิดต่างๆ ส าหรับเตรียมอาหารและบรรจุอาหาร 
 

  1.2  สารเคมีท่ีใชใ้นการเตรียมอาหาร 
   สารเคมีส าหรับเตรียมอาหารสูตร MS (Murashige and Skoog, 1962) 
   สารควบคุมการเจริญเติบโต ไดแ้ก่ 

  6-benzyl amino purine (BAP) 
   

  1.3  เคร่ืองมือและอุปกรณ์ท่ีใชใ้นการเล้ียงเน้ือเยือ่และถ่ายเน้ือเยื่อพืช 
ตูถ่้ายเน้ือเยือ่พืช 
เคร่ืองมือผา่ตดัไดแ้ก่ มีดผา่ตดั ปากคีบ จานแกว้ 
เคร่ืองมืออ่ืนๆ เช่น ตะเกียงแอลกอฮอล ์ขวดบรรจุแอลกอฮอล์ 
 

  1.4  สารเคมีท่ีใชใ้นการฟอกฆ่าเช้ือ 
   แอลกอฮอล์ 
   คลอรอกซ์ 
 

  1.5  น ้ากลัน่ 
 

 1.6  อุปกรณ์การถ่ายภาพ 
 
 1.7  ตาขา้งจากตน้ในสภาพธรรมชาติ 
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2.  วธีิกำร 
 

       2.1 ศึกษำกำรฟอกฆ่ำเช้ือเมลด็ 
 

   2.1.1   เลือกผลกลึมกล่อมท่ีสมบูรณ์ 
   2.1.2   น าไปฟอกในซนัไลซ์ประมาณ 5 นาทีแลว้ลา้งน ้าจนหมดฟอง 
   2.1.3   ฟอก Colox 10 เปอร์เซ็นต ์ เป็นเวลานาน 10 นาที 

                 2.1.4   น ามาลา้งน ้ากลัน่ท่ีผา่นการฆ่าเช้ือแลว้ซ่ึงมีปริมาตร 100 มิลลิลิตร ประมาณ 5 
นาที จนหมดฟอง 
                 2.1.5   น าไปเพาะเล้ียงลงในอาหาร MS (Murashige & Skoog) โดยเล้ียงในสภาพหอ้ง
เพาะเล้ียงเน้ือเยื่อท่ีมีแสง 16 ชัว่โมงต่อวนั อุณหภูมิ 27±1 องศาเซลเซียส  
  2.1.6   บนัทึกผลการงอก และคิดเปอร์เซ็นตก์ารงอก 
 

เปอร์เซ็นตก์ารงอกของเมล็ด  =  จ  านวนเมล็ดท่ีงอก  x   100 
                                                        จ  านวนเมล็ดทั้งหมด 

  
2.2  กำรศึกษำผลของ BAP (6-benzyl amino  purine)  ต่อกำรเพิม่ควำมยำวยอดและ

จ ำนวนยอดของกลงึกล่อม  ในสภำพปลอดเช้ือ 
 
        น ายอดกลึงกล่อมท่ีมีความสมบูรณ์ดี  จาการเพาะเล้ียงเมล็ดมาเพิ่มปริมาณยอดใน
อาหารสูตร MS ท่ีเติม BAP ความเขม้ขน้  4  มิลลิกรัมต่อลิตร  และยา้ยยอดมาเล้ียงบนอาหารสูตร 
MS ท่ีไม่เติมสารควบคุมการเจริญเติบโตเป็นเวลา  2  สัปดาห์  หลังจากนั้นจึงน ายอดมาท าการ
ทดลองบนอาหารสูตร MS ท่ีเติม BAP ความเขม้ขน้  0, 1, 2, 3, 4, 5 และ  6  มิลลิกรัมต่อลิตร  
 

2.3  กำรศึกษำผลของ BAP (6-benzyl amino  purine)  ต่อกำรเพิม่ควำมยำวยอดและ
จ ำนวนยอดของกลงึกล่อม  ในสภำพปลอดเช้ือ 
 น ายอดอ่อนของกลึงกล่อมท่ีไดจ้ากการเพาะเล้ียงเน้ือเยือ่ส่วนเมล็ด  ในสภาพปลอดเช้ือมา
เพาะเล้ียงบนอาหารสูตร MS (Murashige and Skoog, 1962)  มาเล้ียงบนอาหารสูตร  MS  ท่ีเติม  
BAP (6-benzyl aminopurine)  ความเขม้ขน้ 0, 1, 2, 3, 4, 5 และ 6 มิลลิกรัมต่อลิตร  และเพาะเล้ียง
ในอาหารสูตรเดียวกนั  เป็นเวลา  120  วนั  โดยเปล่ียนอาหารทุก  14  วนั เพาะเล้ียงในสภาพหอ้ง
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เพาะเล้ียงเน้ือเยื่อท่ีมีแสง  16  ชัว่โมงต่อวนั  อุณหภูมิ  27 ± 1  องศาเซลเซียส  และบนัทึกจ านวน
ยอดท่ีเพิ่มข้ึน  และขนาดยอดท่ีเปล่ียนแปลงไป  เม่ือเร่ิมตน้และส้ินสุดการทดลอง 
 
 จ  านวนยอดท่ีเพิ่มข้ึนในวนัท่ี 120   =    จ  านวนยอดในวนัท่ี  120  - จ  านวนยอดเร่ิมตน้ 
  
 
 เปอร์เซ็นตจ์  านวนยอดท่ีเพิ่มข้ึนในวนัท่ี 120 เทียบกบัชุดควบคุม 
   =                      จ  านวนยอดท่ีเพิ่มข้ึนในวนัท่ี 120                       x    100 
            จ  านวนยอดเฉล่ียท่ีเพิ่มข้ึนในวนัท่ี 120 ของชุดควบคุม 
 ความยาวยอดท่ีเพิ่มข้ึนในวนัท่ี  120   =   ความยาวยอดในวนัท่ี 120 – ความยาวเร่ิมตน้ 
 
 เปอร์เซ็นตค์วามยาวยอดท่ีเพิ่มข้ึนในวนัท่ี  120  เทียบกบัชุดควบคุม 
   =                      ความยาวยอดท่ีเพิ่มข้ึนในวนัท่ี 120                     x    100 
            ความยาวยอดเฉล่ียท่ีเพิ่มข้ึนในวนัท่ี 120 ของชุดควบคุม 
 
3.  สถำนที่ท ำกำรศึกษำ 

หอ้งปฏิบติัการสาขาชีววทิยาประยกุต ์ มหาวทิยาลยัราชภฏัเทพสตรี  จงัหวดัลพบุรี 
 

4.  ระยะเวลำในกำรศึกษำ 
  เดือนธนัวาคม 2550 –  พฤศจิกายน 2551 
 


