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1.1 ความเปนมาและความสําคัญ
ขาวถือเปนพืชเศรษฐกิจท่ีมีความสําคัญตอประเทศไทยเปนอยางมาก โดยสามารถสราง

รายไดใหกับประเทศไดถึงปละ 90,000 ลานบาท นอกจากนี้ประเทศไทยยังจัดวาเปนประเทศผูผลิต
และสงออกขาวเปนอันดับตนๆ ของโลก โดยมีโรงสีขาวกระจายอยูตามภูมิภาคตางๆ ของประเทศกวา
40,000 โรง (สภาหอการคาแหงประเทศไทย, 2549)

อยางไรก็ตามในปจจุบันการสงออกขาวของไทยตองเผชิญกับปญหารอบดาน ท้ังปญหาดาน
เศรษฐกิจและการแขงขันทางการคาท่ีสูงข้ึน โดยเฉพาะการท่ีเวียดนามกาวข้ึนสูประเทศผูผลิตขาวมาก
เปนอันดับหนึ่งของภูมิภาคเอเชียตะวันออกเฉียงใตแทนประเทศไทยดวยปริมาณการผลิตกวา 24 ลาน
ตัน อีกท้ังปญหาการตัดราคาจากประเทศผูผลิตขาวคุณภาพต่ําอยางปากีสถานก็จัดเปนภัยคุกคามตอ
อุตสาหกรรมขาวไทยอยางยิ่ง (กรมการขาว, 2553)

ดังนั้นการพัฒนาเพ่ือเพ่ิมมูลคาขาวของไทยจึงเปนทางออกท่ีสําคัญอันจะชวยเพ่ิมรายไดและ
ความม่ันคงใหกับเกษตรกร อีกท้ังยังชวยเปดตลาดใหมๆ ใหกับอุตสาหกรรมขาวท่ีนับวันจะเขาสูวงจร
ของการตัดราคากันในตลาดโลกมากยิ่งข้ึน โดยในประเทศไทยนั้นสํานักงานนวัตกรรมแหงชาติ รวมท้ัง
สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติก็ไดใหการสนับสนุนนักวิจัยในมหาวิทยาลัยตางๆ ทําการศึกษา
คนควาเพ่ือสรางผลิตภัณฑใหมจากขาวในหลากหลายรูปแบบ โดยหนึ่งในรูปแบบท่ีหลากหลายนั้นมี
ผลิตภัณฑหนึ่งซึ่งไดรับการตอบรับจากตลาดภายในประเทศเปนอยางดีนั่นคือ การแปรรูปขาวใหเปน
ขาวกลองงอก (Germinated brown rice) นั่นเอง

ในกลุมจังหวัดภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนลางซึ่งประกอบดวย อุบลราชธานี ศรีสะเกษ
ยโสธร และอํานาจเจริญนั้นลวนแลวแตเปนจังหวัดท่ีมีการปลูกขาวหอมมะลิกันอยางแพรหลาย และมี
ปริมาณผลผลิตขาวหอมมะลิในระดับมาก โดยในปงบประมาณ 2553 ท่ีผานมาสํานักงานเกษตร
จังหวัดไดรวมกับสํานักงานอุตสาหกรรมจังหวัดของท้ัง 4 จังหวัดจัดทําโครงการพัฒนาขาวกลองงอก
หอมมะลิข้ึนโดยอางอิงมาตรฐานการผลิตจากงานวิจัยของอาจารยวาท่ีรอยตรี(หญิง) ดร.เกศินี จันทร
โสภณ อาจารยประจําสาขาวิชาจุลชีววิทยา คณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยราชภัฎอุบลราชธานี
(2554) และไดนําสงตัวอยางเพ่ือนํามาตรวจประเมิน ณ หนวยตรวจสอบทางวิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานีดวย
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ผลการตรวจสอบตัวอยางกวา 500 ตัวอยางจาก 4 จังหวัด พบวามีเพียงตัวอยางจากตําบล
เดียวเทานั้นท่ีผานการตรวจในทุกพารามิเตอร โดยสวนมากจะไดรับผลการประเมินไมผานจากการ
ตรวจเชื้อทางจุลชีววิทยา ซึ่งการตรวจพบเชื้อนี่เองจะเปนเงื่อนไขสําคัญท่ีทําใหผลิตภัณฑขาวกลอง
งอกหอมมะลิของกลุมจังหวัดภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนลางนั้นไมสามารถพาตัวเองไปสูสากลได
เนื่องจากติดเงื่อนไขการคาโลกท่ีผูบริโภคในตลาดตางประเทศโดยเฉพาะประเทศท่ีพัฒนาแลว มีความ
ตองการสินคาอาหารท่ีมีคุณภาพมาตรฐานและความปลอดภัยตามขอกําหนดและเกณฑวิธีการท่ีดีใน
การผลิตหรือจีเอ็มพี รวมถึงการวิเคราะหอันตรายและจุดท่ีตองควบคุมหรือเอชเอซีซีพี ตลอดจน
ISO22000:2005 ซึ่งสาเหตุหลักของการตรวจพบเชื้อนั้นนาจะมาจากการปฏิบัติท่ีไมเปนไปตาม
หลักการจึเอ็มพี อีกท้ังโรงสีขาวกลองท่ีมีอยูนั้นไมไดรับการออกแบบและวางผังโรงงานใหเปนไปตาม
มาตรฐานดังกลาว ดังนั้นงานวิจัยนี้จึงมุงเนนท่ีจะปดชองวางดังกลาวดวยการดําเนินการออกแบบและ
วางผังโรงสีขาวกลองสําหรับชุมชนโดยอยูภายใตหลักเกณฑวิธีการท่ีดีในการผลิตรวมท้ังขอกําหนด
ดานความปลอดภัยของอาหาร หรือ ISO22000:2005

1.2 วัตถุประสงคการวิจัย

เพ่ือออกแบบและวางผังโรงสีขาวกลองงอกหอมมะลิสําหรับชุมชนโดยอยูภายใตเงื่อนไขของ
หลักเกณฑวิธีการท่ีดีในการผลิตและขอกําหนดดานความปลอดภัยของอาหาร ISO22000:2005

1.3 ขอบเขตการวิจัย

งานวิจัยนี้มุงเนนการออกแบบและวางผังโรงสีขาวกลองงอกหอมมะลิสําหรับชุมชน โดยใช
เงื่อนไขของหลักเกณฑวิธีการท่ีดีในการผลิตและขอกําหนดดานความปลอดภัยของอาหาร
ISO22000:2005 เปนปจจัยนําเขาในการออกแบบและวางผังโรงงานตามหลักการของการออกแบบ
และวางผังโรงงานอยางเปนระบบ (Systematic Layout Planning; SLP) จากนั้นจึงทําการวิเคราะห
ปจจัยท่ีสําคัญตอการออกแบบโรงสีโดยใชวิธีการของกระบวนการวิเคราะหเชิงลําดับชั้น (Analytical
Hierarchy Process; AHP) และสรางพิมพเขียวของโรงงานตนแบบเพ่ือนําไปประยุกตใชในแตละ
ชุมชน โดยขอมูลในการออกแบบจะรวบรวมจากขอมูลจริงในพ้ืนท่ีภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนลาง
ซึ่งประกอบดวยจังหวัดอุบลราชธานี ศรีสะเกษ ยโสธร และอํานาจเจริญ
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1.4ประโยชนที่ไดรับจากการวิจัย

ไดแบบพิมพเขียวของโรงสีขาวกลองงอกหอมมะลิสําหรับชุมชนท่ีถูกตองตามหลักเกณฑ
วิธีการท่ีดีในการผลิตและสอดคลองกับระบบการจัดการดานความปลอดภัยของอาหาร

1.5ระยะเวลาทําการวิจัย และแผนการดําเนินงานตลอดโครงการวิจัย

กิจกรรม ชวงเวลาและสถานท่ี
1. รวบรวมขอมูลจากสวนราชการท่ีเก่ียวของ เดือนท่ี 1-2 ท่ี ม.ราชภัฏอุบลราชธานีและ

สวนราชการท่ีเก่ียวของ
2. เก็บขอมูล ณ สถานท่ีผลิตจริง เดือนท่ี 3-4 ท่ีจุดผลิตขาวกลองงอกหอมมะลิ
3. วิเคราะหขอมูลเบื้องตน PQRST เดือนท่ี 5 ท่ี ม.ราชภัฏอุบลราชธานี
4. ออกแบบผังโรงงานแบบบลอกและออกแบบผัง

โรงงานแบบละเอียด
เดือนท่ี 6-7 ท่ี ม.ราชภัฏอุบลราชธานี

5. ประชุมนักวิจัยเพ่ือติดตามความกาวหนาของ
การออกแบบผังโรงงาน

เดือนท่ี 7 ท่ี ม.ราชภัฏอุบลราชธานี

6. ประเมินผังโรงงานท่ีไดออกแบบมาดวย AHP เดือนท่ี 8 ท่ี ม.ราชภัฏอุบลราชธานี
7. ประชุมนักวิจัยเพ่ือติดตามความกาวหนาของ

ประเมินผังโรงงานดวย AHP
เดือนท่ี 8 ท่ี ม.ราชภัฏอุบลราชธานี

8. ออกแบบรายละเอียดของผังโรงงาน เดือนท่ี 9 ท่ี ม.ราชภัฏอุบลราชธานี
9. ประชุมนักวิจัยเพ่ือติดตามความกาวหนาของ

การออกแบบรายละเอียด
เดือนท่ี 9 ท่ี ม.ราชภัฏอุบลราชธานี

10. ประชุมนักวิจัยเพ่ือสรุปภาพรวมของโครงการ
และจัดทําพิมพเขียวของโรงสีตนแบบ

เดือนท่ี 10 ท่ี ม.ราชภัฏอุบลราชธานี

11. นักวิจัยหลักจัดประชุมเขียนบทความในการ
ประชุมวิชาการ หรือตีพิมพในวารสารวิชาการ

เดือนท่ี 11 ท่ี ม.ราชภัฏอุบลราชธานี

12. สรุปผลการวิจัย เดือนท่ี 12 ท่ี ม.ราชภัฏอุบลราชธานี
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1.6นิยามศัพทปฏิบัติการ

1.6.1 การออกแบบและวางผังโรงงาน หมายถึง การออกแบบและจัดวางตําแหนงของเครื่องจักร
อุปกรณ คน วัสดุ สิ่งของ และสิ่งอํานวยความสะดวกอ่ืนใดท่ีสนับสนุนใหมีการผลิตท่ีมีประสิทธิภาพ
ใหอยูในตําแหนงท่ีเหมาะสมท่ีสุด เกิดการไหลของงานอยางตอเนื่อง
1.6.2 โรงงานผลิตขาวกลองงอกหอมมะลิ หมายถึง อาคารโรงเรือนท่ีใชในการผลิตขาวกลองงอกหอม
มะลิ โดยมีกระบวนการผลิตหลักคือการเพาะงอก การอบ การสี และการแปรรูป
1.6.3 ขาวกลองงอกหอมมะลิ หมายถึง ขาวหอมมะลิซึ่งผานกระบวนการเพาะงอกและนํามาสีเปน
ขาวกลอง
1.6.4 หลักเกณฑวิธีการท่ีดีในการผลิต หมายถึง ขอกําหนด ระเบียบ แบบแผน และวิธีปฏิบัติท่ี
นํามาใชในการผลิตท่ีดีและไดสินคาท่ีมีคุณภาพมาตรฐาน ซึ่งครอบคลุมถึง สถานท่ีผลิต อุปกรณ
เครื่องจักร บุคลากร วัสดุ เอกสารตาง ๆ และสิ่งอ่ืนท่ีเก่ียวของกับกระบวนการการผลิตทุกข้ันตอน
ตั้งแตการนําวัตถุดิบเขาในสถานท่ีผลิต ผานข้ันตอนการผลิตตาง ๆ และการตรวจสอบคุณภาพ การ
บรรจุ การเขาหีบหอ ตลอดจนการจัดเก็บ จนไดเปนสินคาสําเร็จรูปและออกจําหนายแกประชาชน
1.6.5 ISO22000:2005 หมายถึง ระบบบริหารความปลอดภัยของอาหาร
1.6.6 กระบวนการวิเคราะหเชิงลําดับชั้น หมายถึง กระบวนการท่ีชวยการตัดสินใจในประเด็นปญหา
ท่ีมีความซับซอนโดยแบงองคประกอบของปญหาออกเปนสวนๆ แลวจัดใหอยูในรูปของแผนภูมิตาม
ระดับชั้น จากนั้นจึงกําหนดตัวเลขท่ีเกิดจากการวินิจฉัยเปรียบเทียบหาความสําคัญของแตละปจจัย
และสังเคราะหตัวเลขของการวินิจฉัยนั้นเพ่ือท่ีจะคํานวณดูวาปจจัยหรือทางเลือกอะไรท่ีมีคาลําดับ
ความสําคัญสูงสุดและมีอิทธิพลตอผลลัพธของการแกปญหานั้นอยางไร


