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บทที ่ 5 

สรุปผลการทดลอง 

 

    การสกดัสีจากกากกาแฟสดทาํไดโ้ดยการตม้กบันํ้ าท่ีอุณหภูมิ 100  องศาเซลเซียสเป็นเวลา  

1 ชัว่โมง กรองด้วยผา้ขาวบางแล้วกรองซํ้ าดว้ยสําลี ตม้เค่ียวนํ้ ากาแฟให้เหลือหน่ึงในสามของ

ปริมาตรทั้งหมด โดยสีท่ีไดจ้ากกากกาแฟสด  คือ สีนํ้ าตาล มีค่าการดูดกลืนคล่ืนแสงสูงสุด (λRmaxR)  

401 นาโนเมตร เตรียมเป็นสีผงดว้ยการอบท่ีอุณหภูมิ 100 P

 
Pองศาเซลเซียส พบวา่ สีผงท่ีไดคิ้ดเป็น 

8.24 % ส่วนกากกาแฟสดท่ีผา่นการคัว่แลว้ 30 นาทีก่อนนาํๆไปสกดัให้ปริมาณสีผง 8.35% ศึกษา

ไคเนติกส์ในการดูดซับของเส้นไหม 1 กรัมต่อสีผงจากกากกาแฟสดท่ีความเขม้ขน้ 4 กรัมต่อนํ้ า  

50 มิลลิลิตร ท่ีอุณหภูมิ 80 องศาเซลเซียส พบวา่ ท่ีเวลา 40 นาที มีความสามารถในการดูดซบัสียอ้ม

ไดม้ากท่ีสุด คือ 12.875 มิลลิกรัม/กรัม คิดเป็นร้อยละ 35 ศึกษาการยอ้มเส้นไหมดว้ยสีผงจากกาก

กาแฟสดเปรียบเทียบกับสีจากกาแฟสด โดยใช้สารช่วยติดสี คือ เกลือแกง, เกลือแกงกับ 

นํ้ ามะขามเปียก, เกลือแกงกบัข้ีเถา้,  เกลือแกงกบั CuSOR4  Rและ เกลือแกงกบั FeSOR4  Rเฉดสีท่ีไดคื้อ  

สีเหลืองประกายทองถึงสีเขียวเขม้และวดัความเขม้สี (K/S) ดว้ยเคร่ืองวดัสี Colorimeter พบวา่ เส้น

ไหมท่ีใชคื้อ เกลือแกง, เกลือแกงกบันํ้ ามะขามเปียก, เกลือแกงกบัข้ีเถา้,  เกลือแกงกบั CuSOR4  Rและ 

เกลือแกงกับ FeSOR4 Rเป็นสารช่วยติดสีและยอ้มด้วยสีผงจากกากกาแฟสดสด 2 กรัมต่อนํ้ า  

50 มิลลิลิตร มีค่า K/S เท่ากบั 7.22, 6.32, 9.22, 7.75 และ 8.61 ตามลาํดบั ค่าความเขม้สี (K/S) ท่ียอ้ม

ดว้ยสีผงจากกากกาแฟสดสด  4 กรัมต่อนํ้ า 50 มิลลิลิตร มีค่าเท่ากบั 4.95, 5.16, 8.67, 4.95 และ 5.01 

ตามลาํดบั ค่าความเขม้สี (K/S) ท่ียอ้มดว้ยสีผงจากกากกาแฟสด 6 กรัมต่อนํ้ า 50 มิลลิลิตร มีค่า

เท่ากบั  5.42, 4.73, 7.46, 5.27 และ 5.48 ตามลาํดบั ค่าความเขม้แสง (K/S) ท่ียอ้มดว้ยสีจากกาแฟสด 

5 กรัมต่อนํ้ า 50 มิลลิลิตร เท่ากบั 8.05, 4.19, 4.24, 5.10 และ 5.12  ตามลาํดบั จากผลการทดลอง

พบวา่ เฉดสีท่ีไดจ้ากการยอ้มสีผงจากกากกาแฟสดสด 4 กรัมต่อนํ้ า 50 มิลลิลิตร มีเฉดสีท่ีใกลเ้คียง

กบัการยอ้มดว้ยสีจากกาแฟสดมากท่ีสุด ในขั้นตอนการยอ้มเส้นไหมดว้ยสีผงจากกากกาแฟสด  

หากนาํสีผงมาตม้ท่ีอุณหภูมิ 80 องศาเซลเซียสและยอ้มเส้นไหมเป็นเวลา 40 นาที พบวา่ สีผงจาก

กากกาแฟสดจะไม่ค่อยละลายทาํให้เส้นไหมท่ีไดจ้ากการยอ้มมีสีซีด ดงันั้น เพื่อให้สีผงละลายไดดี้

ข้ึนทุกคร้ังท่ีทาํการยอ้มตอ้งแช่สีผงในนํ้ าเป็นเวลาอยา่งนอ้ย 10 นาที เพื่อให้สีผงอ่อนตวัและละลาย

ไดดี้ข้ึน และใหค้วามร้อนเป็นเวลา 20 นาที ก่อนนาํไปตม้ท่ีอุณหภูมิ 80 องศาและยอ้มเส้นไหมเป็น

เวลา 40 นาที ในการศึกษาความคงทนต่อแสงตามมาตรฐาน AATCC 16 ความคงทนต่อการซกัตาม

มาตรฐาน AATCC TM 61:2010 Method 1A และความคงทนต่อการขดัถูตามมาตรฐาน AATCC 

TM 8 :2007 พบวา่ อยูใ่นระดบัดี   
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 ไม่พบฤทธ์ิในการยบัย ั้งแบคทีเรียของผา้ไหมท่ียอ้มดว้ยสีจากกาแฟสดและสีผงจากกากกาแฟ

สดและผา้ไหมท่ียอ้มดว้ยทั้งกาแฟสดและสีผงจากกากกาแฟสดมีกล่ินของกาแฟสดติดบนผา้ไหม

เพียงเล็กนอ้ยและเม่ือผา่นการซกักล่ินนั้นจะหายไปในท่ีสุด 

 การยอ้มไหมดว้ยสีผงจากกากกาแฟสดเป็นทางเลือกหน่ึงในการยอ้มไหมสําหรับผูม้ดัยอ้มท่ี

ตอ้งการสียอ้มธรรมชาติท่ีให้เฉดสีนํ้ าตาลประกายทองถึงสีเขียวเขม้ ท่ีมีความคงทนต่อแสง ความ

คงทนต่อการซกัลา้งและความคงทนต่อการขดัถูในระดบัดี 

 

ข้อเสนอแนะ 

        1. ก่อนการยอ้มใหน้าํไหมไปชุบนํ้าใหเ้ปียกก่อนจะช่วยใหเ้ส้นไหมดูดซบัสีไดดี้ 

        2. ขั้นตอนการเตรียมตวัอยา่งตอ้งกรองดว้ยผา้ขาวบางและกรองซํ้ าดว้ยสาํลีเสมอ สารสกดัท่ีได้

จากขั้นตอนการกรองตอ้งไม่มีตะกอนก่อนท่ีจะนาํไปอบเพราะอาจทาํใหก้ากกาแฟปนลงมาดว้ยได ้

        3. การยอ้มดว้ยสารติดสีเกลือแกงและCuSO4 และเกลือแกงกบั FeSO4 ตอ้งควบอุณหภูมิให้

คงท่ีเพราะอาจจะทาํใหน้ํ้ายอ้มเดือดเกินไปและคนสารละลายตลอดเวลาเพื่อใหเ้ส้นไหมหรือผา้ไหม

ติดสีอยา่งสมํ่าเสมอ 


