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บทคัดย่อ 
 

 งานวจิยัน้ีศึกษาการสกดัและแปรรูปสีท่ีไดจ้ากกากกาแฟสดใหเ้ป็นสีผงและศึกษาการยอ้มไหม

ดว้ยสีผงท่ีไดเ้ทียบกบัสีจากกาแฟสด โดยสีท่ีไดจ้ากกาแฟสด คือ สีนํ้าตาล มีค่าการดูดกลืนคล่ืนแสง

สูงสุดท่ี (λmax) 401 นาโนเมตร การเตรียมสีผงทาํไดโ้ดยการตม้กากกาแฟกบันํ้ า กรองและเค่ียวนํ้ าสี

ให้เหลือหน่ึงในสามส่วน นาํไปอบท่ีอุณหภูมิ 100  องศาเซลเซียส ไดสี้ผงคิดเป็น 8.24 % ส่วนกาก

กาแฟสดท่ีผา่นการคัว่แลว้ 30 นาทีก่อนนาํๆไปสกดัให้ปริมาณสีผง 8.35% ศึกษาไคเนติคส์ในการ

ดูดซับของเส้นไหมท่ียอ้มด้วยสีผงจากกากกาแฟสดท่ีความเข้มข้น 4 กรัมต่อนํ้ า 50 มิลลิลิตร 

ท่ีอุณหภูมิ 80 องศาเซลเซียส พบวา่ ท่ีเวลา 40 นาที มีความสามารถในการดูดซบัสียอ้มไดม้ากท่ีสุด 

ศึกษาการยอ้มไหมดว้ยสีจากกาแฟสด 5  กรัมต่อนํ้ า 50 มิลลิลิตร ท่ีอุณหภูมิ 80 องศาเซลเซียสเป็น

เวลา 40 นาทีเทียบกบัสีผงท่ีเตรียมไดจ้ากกากกาแฟสดสด เพื่อหาความเขม้สี (K/S) และเฉดสีท่ี

ใกล้เคียงกบัสีจากกาแฟสดมากท่ีสุด โดยความเขม้ขน้ของสีผงจากกากกาแฟสดท่ีใช้ในการยอ้ม

ไหม คือ 2 กรัมต่อนํ้า 50 มิลลิลิตร, 4 กรัมต่อนํ้า 50 มิลลิลิตรและ 6 กรัมต่อนํ้า 50 มิลลิลิตร และเพิ่ม

เฉดสีโดยใชส้ารช่วยติดสีเป็นเกลือแกง เกลือแกงกบันํ้ ามะขามเปียก เกลือแกงกบันํ้ าข้ีเถา้ เกลือแกง

กบั CuSO4 และ เกลือแกงกบั FeSO4  ตามลาํดบั เฉดสีท่ีไดคื้อ สีเหลืองทองจนถึงสีเขียวเขม้ วดั

ความเขม้สี (K/S) ดว้ยเคร่ือง Colorimeter จากผลการทดลองพบว่า ความเขม้สีและเฉดสีท่ีไดจ้าก

การยอ้มไหมดว้ยสีผงจากกากกาแฟสดสดท่ีใกลเ้คียงกบัสีจากกาแฟสดมากท่ีสุดคือ ใชสี้ผงจากกาก

กาแฟสดสด 6 กรัมต่อนํ้ า 50 มิลลิลิตร ในการศึกษาความคงทนต่อแสง ความคงทนต่อการซกัตาม 

และความคงทนต่อการขดัถู  พบวา่ อยูใ่นระดบัดี 
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