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ชื่อโครงการ (ภาษาไทย)   การอบแห้งผลหม่อนด้วยเครือ่งอบแห้งอุณหภูมิต่ํา 

ชื่อโครงการ (ภาษาอังกฤษ) Drying of mulberry with low temperature dryer 

แหล่งเงิน  ทุนสนับสนุนงานวิจัยจากโครงการวิจัยงบประมาณเงินรายได้ 

ประจําปีงบประมาณ 2557 จํานวนเงินที่ได้รับการสนับสนุน  60,000 บาท 

ระยะเวลาทําการวิจัย  1 ปี  ตั้งแต่ ตุลาคม 2556 ถึง กันยายน 2557 

ชื่อ-นามสกุล (หัวหน้าโครงการ)  อ.ศิริพันธ์  มุรธาธัญลักษณ์    สาขาวิชาวิศวกรรมเคมี 

 

บทคัดย่อ 

 
       ในประเทศไทยทางตอนเหนือมีการเพาะปลูกต้นหม่อนเพ่ือนําไปเลี้ยงตัวไหมเป็นจํานวนมาก และมี
การนําผลหม่อนมาใช้เพ่ือการบริโภค แต่ผลหม่อนสุกจะเน่าเสียอย่างรวดเร็วหลังจากการเก็บเก่ียว โดย

สามารถเก็บรักษาที่อุณหภูมิห้องได้เพียง 2-3 วัน งานวิจัยน้ีได้ศึกษาเร่ืองการทําแห้งผลหม่อนด้วยเครื่อง

อบแห้งอุณหภูมิต่ํา โดยทดลองเพ่ือหาสภาวะท่ีเหมาะสมต่อการทําแห้งที่อุณหภูมิต่ําโดยใช้เคร่ืองทําแห้ง

แบบถาด และสภาวะการทดลองคือ ความเร็วลม 0.5 เมตรต่อวินาที อุณหภูมิอากาศ 45 และ 70 องศา

เซลเซียส ค่าความชื้นสัมพัทธ์ในอากาศร้อยละ 10 และ 70 จากการทดลองพบว่า เมื่ออุณหภูมิอากาศ

สูงขึ้นและค่าความชื้นสัมพัทธ์ในอากาศที่ต่ําลงจะทําให้อัตราการทําแห้งเร็วข้ึน และที่อุณหภูมิสูงผลของ

ความชื้นในอากาศจะมีผลต่อการทําแห้งน้อยกว่าที่อุณหภูมิต่ํา แต่การทําแห้งที่อุณหภูมิสูงทําให้เกิดการ

เสื่อมสลายของสารสําคัญในผลหม่อน ดังน้ัน สภาวะท่ีเหมาะสมในการทําแห้งผลหม่อนคือ การทําแห้งที่

อุณหภูมิ 45 องศาเซลเซียส และค่าความชื้นสัมพัทธ์ในอากาศร้อยละ 10 ซึ่งสภาวะดังกล่าวผลหม่อนแห้ง

มีปริมาณสารประกอบฟีนอลทั้งหมด 2081.9 ไมโครกรัมต่อกรัม ปริมาณแอนโทไซยานินทั้งหมด 8967.3 

ไมโครกรัมต่อกรัม และค่าความสามารถในการกําจัดอนุมูลอิสระร้อยละ 56.7 

 

 

คําสําคัญ: การทําแห้ง ผลหม่อน เครื่องอบแห้งแบบถาด เครื่องอบแห้งอุณหภูมิต่ํา 


