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	1)  จากการสำรวจพฤติกรรมและความต้องการของผู้บริโภคต่อผลิตภัณฑ์น้ำพริกนรกข้าวโพดเสริมสมุนไพรกับผู้บริโภคกลุ่มเป้าหมายซึ่งมีอายุระหว่าง 18-60 ปี จำนวน 100 คน  พบว่าผู้บริโภคต้องการให้ทำน้ำพริกนรกปลาเสริมใบมะกรูดและตระไคร้
	2)  สูตรที่เหมาะสมของผลิตภัณฑ์น้ำพริกนรกข้าวโพดเสริมสมุนไพร  ประกอบด้วยปลาป่น ร้อยละ 30.0 ข้าวโพดไร่ ร้อยละ 25.5  พริกป่น ร้อยละ 5.5 กระเทียม ร้อยละ 13.0  มะขามเปียก ร้อยละ 4.8  เกลือ ร้อยละ 1.3  น้ำตาลปี๊บ ร้อยละ 2.3 น้ำตาลทราย ร้อยละ 2.3 ตระไคร้ ร้อ...
	3)  จากการศึกษาเปลี่ยนแปลงของผลิตภัณฑ์น้ำพริกนรกข้าวโพดเสริมสมุนไพรเป็นระยะเวลา 35 วัน โดยบรรจุในกระปุกพลาสติก  ทำการเก็บรักษาที่อุณหภูมิห้อง (25-37 PoPC)  พบว่าค่าคุณภาพทางกายภาพ  เคมี  และจุลินทรีย์ของผลิตภัณฑ์ที่เก็บรักษาในวันที่ 35 และวันที่ 0  ไม...
	1.2  การพัฒนาผลิตภัณฑ์ข้าวตังข้าวโพดไร่
	1)  จากการสำรวจพฤติกรรมและความต้องการของผู้บริโภคต่อผลิตภัณฑ์ข้าวตังข้าวโพดไร่กับผู้บริโภคกลุ่มเป้าหมายที่มีอายุระหว่าง 15-60 ปี  จำนวน 100 คน   พบว่าผู้บริโภคต้องการให้พัฒนาข้าวตังเป็นรูปวงกลม  มีขนาดชิ้นของข้าวตัง 6x6 เซนติเมตรP2P เป็นรูปวงกลม บรร...
	2)  สูตรที่เหมาะสมของผลิตภัณฑ์ข้าวตังข้าวโพดไร่  ประกอบด้วยข้าวหอมมะลิ ร้อยละ 17.5  ข้าวโพดไร่ ร้อยละ  8.7  น้ำตาล ร้อยละ 2.7  เกลือ ร้อยละ 1.3  และน้ำ ร้อยละ 69.8  สภาวะที่เหมาะสมในการอบแห้งข้าวตังข้าวโพดไร่โดย คือ  ทำการอบด้วยตู้อบลมร้อนที่อุ...
	3)  จากการศึกษาเปลี่ยนแปลงของผลิตภัณฑ์ข้าวตังข้าวโพดไร่เป็นระยะเวลา 35 วัน โดยบรรจุในถุงบรรจุภัณฑ์พลาสติกชนิดโพลีโพรพิลีนในสภาวะสุญญากาศ  ทำการเก็บรักษาที่อุณหภูมิห้อง (25-37 PoPC)  พบว่าคุณภาพทางกาย  เคมี  และจุลินทรีย์ ของผลิตภัณฑ์ข้าวตังข้าวโ...
	1.3  การพัฒนาผลิตภัณฑ์ข้าวเกรียบข้าวโพดที่มีใยอาหารสูง
	1)  จากการสำรวจพฤติกรรมและความต้องการของผู้บริโภคที่มีต่อผลิตภัณฑ์ข้าวเกรียบข้าวโพดที่มีใยอาหารสูงกับผู้บริโภคกลุ่มเป้าหมายที่ชื่นชอบการรับประทานข้าวเกรียบ ซึ่งมีอายุระหว่าง 15-60 ปี จำนวน 140 คน  พบว่าผู้บริโภคต้องการให้ข้าวเกรียบมีรูปร่างเป็นวงรี ...
	2)  ผลการสร้างสูตรผลิตภัณฑ์ข้าวเกรียบข้าวโพดที่มีใยอาหารสูง โดยใช้เทคนิคโปรแกรมเชิงเส้นตรงด้วยโปรแกรมคอมพิวเตอร์เชิงสำเร็จรูป Lindo  พบว่าผลิตภัณฑ์ข้าวเกรียบข้าวโพดที่มีใยอาหารสูงประกอบด้วยส่วนผสมดังนี้คือ แป้งมันสำปะหลัง ร้อยละ 21.5              แป...
	3)   จากการศึกษาการเปลี่ยนแปลงของผลิตภัณฑ์ข้าวเกรียบที่มีใยอาหารสูงจาก       แป้งข้าวโพดไร่เป็นระยะเวลา 35 วัน โดยบรรจุในถุงพลาสติกแบบปิดสนิททั้ง 4 ด้าน มีแผ่นรองกันกระแทก  ทำการเก็บรักษาที่อุณหภูมิห้อง (25-37 C)  พบว่าคุณภาพทางกายภาพ เคมี และจุลินท...
	2. ข้อเสนอแนะ

