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 วิทยาศาสต
าหกรรมการบ
ศึกษา บุคลาก
กอบกับ วิทยา
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ณภาพชีวิต วัฒ
ในประเทศไท
งเป็นหลักสูต
ร เทคโนโลยี
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รวม 

ตอาหารและบ
นให้เป็นยุทธศ
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หาร และนวัต

บริการอาหาร
าสตร์ของปร

ทั้งวัตถุดิบ และ
มาตรฐานสาก
วามสามารถข
ทศที่ผลิตอาหา

นมรดกสืบทอ
แตกต่างกันด้ว
โลก  อาหารไ
ประโยชน์แล

นคุณภาพ ควา
พร่หลาย ทั้งยั
ก แต่ยังรู้จักกั
าวัน เป็นการ
ตของทุกสังคม
ระดับประถม
อาชีพในธุรกิจ
อาหาร การ
รปรุงอาหาร
องมีการศึกษ
างรวดเร็ว ทั้
มศาสตร์ และ
งอาหาร เทคนิ
ต่ยังขาดการเชื

กการเปลี่ยนแ
องเทคโนโลยี
รวนของสภาพ
การบริโภคอา
อน ทั้งยังเกิดก
 และการบริก
ระบบการประ
างๆ คําศัพท์
ตกรรมด้านอา

รของโลกด้าน
ะเทศมาอย่าง
ะเครื่องปรุง ใ
กลดังนั้น เพื่อใ
ของทรัพยาก
ารในภูมิภาคอื

อด มาจากบ
วย ศิลปะการ
ไทยยังได้ช่ือ ว
ะมีสรรพคุณที
ามปลอดภัยแ
ยังมีอาหารไท
กันเฉพาะในท้อ
เรียนรู้ตลอด
ม ทุกเพศ ทุก

มศึกษา มัธยม
จอาหารและบ
พัฒนาผลิตภ

ร การครัว ภา
ษาอย่างต่อเนื่อ
ั้งยังเกิดการบู
ะการบริการ เ
นิค การแปรรู
ช่ือมโยง ผสาน

แปลงของเศร
ยี การเปลี่ยนแ
พดินฟ้าอากาศ
าหาร การปร
การบูรณากา
การ เพื่อให้เกิ
ะกันคุณภาพเ
์ คํานิยามทา
าหาร ใหม่ๆ 

นอุตสาหกรรม
งต่อเนื่องด้วย

 ให้ได้รับความ
ให้การพัฒนา
กรบุคลากรที่
อ่ืนๆ ของโลก

รรพบุรุษ  มี
รปรุง มีความ

 ว่าเป็นอาหาร
ที่ดีต่อสุขภาพ
ละสุขอนามัย
ยจากภูมิภาค
องถิ่นเท่านั้น 
ชีวิตที่แท้จริง
กวัย ทุกเวลา
มศึกษา จนถึง
บริการอาหาร
ภัณฑ์อาหาร
ายหลังสําเร็จ
องตลอดชีวิต
บูรณาการกับ
เกิดเป็นข้อมูล
รูป การถนอม
น องค์ความรู้

ษฐกิจโลกาภิ
แปลงการทาง
ศที่นําไปสู่ภัย
รุงอาหารของ
รความรู้ด้าน
กิดผลิตภัณฑ์
เพ่ือให้อาหาร
งด้านอาหาร

 เพิ่มขึ้นทุกวัน
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องค์ค
เทคโน
ต่อเนื่
ความ
ประห
การเรี
(Inter

โ
รวบร
วิทยา
และภ
วัฒนธ
บุคคล
สถาบั
ออนไ
แก่ผู้เ ี
ตนสน
ระบบ
ภายใน
มีประ
ผู้เรียน
การศึ
ความ
ประเท
 
2. วั

2
สื่อนวั
ในระ
มาตร
ตลอด

2
การผ
ความ

2
เข้าถงึ

2

 สํานักงานคณะ

ความรู้ด้านอา
นโลยีสารสน

นอง สะดวก ส
ต้องการ ผู้เรยี

หยัดเวลาในกา
รียนการสอนที
ractive Vide
ครงการสารา
รวม จัดระบบ
าศาสตร์และเท
ภาษาอังกฤษ
ธรรมของประ
ล ผู้ทรงคุณวุฒ
บันการศึกษาท
ไลน์ บนเครือข
รียน ได้ทั้งรูป
นใจได้นาน แ
บอินเตอร์เน็ต
นเวลารวดเร็ว
ะสิทธิผลสูง ทํ
น เอื้อให้เกิด
ศึกษาของชาติ
มสามารถของ
ทศที่ผลิตอาห

วัตถุประสงค์ข
2.1 เพื่อศึกษา
วัตกรรมสารส
ดับสากลและ
รฐานการศึกษ
ดชีวิต 
2.2 เพื่อพัฒนา
ลิตอาหาร แล
รู้  ให้เป็นพื้น

2.3 เพื่อประช
ง ใช้ประโยชน์
2.4 เพื่อรวบรว

ะกรรมการวิจัยแ

าหารจึงมีมาก
เทศในปัจจุบั
สามารถเข้าถึง
ยนสามารถเรี
ารเรียน ในปัจ
ที่ใช้คอมพิวเต
eo) พหุสื่อ (m
านุกรมอาหาร
บ เชื่อมโยง แ
ทคโนโลยีการ
 เป็นอาทิ เพื
ะเทศ เผยแพร
ฒิที่เชี่ยวชาญ
ทั้งภาครัฐแล
ข่ายคอมพิวเต
ปแบบสี เสียง 
และละเอียดเท
จะทําให้ทราบ
ว และแสดงสถิ
ทําให้เกิดแรงจู
การเรียนรู้ด้ว
ติ อีกทั้งโค
งบุคลากรที่เกี
หารในภูมิภาค

ของโครงการวิ
าการจัดทําสา
นเทศเพื่อการ
ะภูมิปัญญาไท
ษาด้านอาหาร

าเครือข่ายนัก
ละการบริการ
ฐาน การเพิ่ม

ชาสัมพันธ์ ให้
น์จากข้อมูล แ
วมข้อมูลตํารับ

แห่งชาต ิ

กมายมหาศาล
บันจึงเป็นปัจจั
งได้ทุกเวลา ท
ยนรู้อย่างรวด
จจุบันมีการใช้
ตอร์ช่วยสอน 
multimedia) 
รออนไลน์ เพื

 และบูรณากา
อาหาร  ศิลป

พ่ือมุ่งผสมผสา
ร่ตํารับอาหาร

ญในสาขาต่างๆ
ะภาคเอกชน
ตอร์ที่เชื่อมต่อ
 ภาพนิ่ง ภาพ
ท่าที่ต้องการ
บผลการตอบ
ถิติและประเมิ
จูงใจในการเรีย
ยตนเอง โดย
ครงการสารา
ก่ียวข้องกับห่ว
อ่ืนๆ ทั่วโลกต

วิจัย 
รานุกรมอาห
รศึกษาที่สมบูร
ทย อย่างครบ
รของประเทศ

กวิชาการ ผู้ทร
รอาหาร ทั้งจ
มูลค่าผลผลติ
ผู้ที่เกี่ยวข้องก
ละเข้าร่วมเปน็
บอาหารไทยใ
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ล แต่อยู่กระ
จัยสําคัญ ที่ก่
 ทุกสถานที่เมื่
ดเร็วมีประสิท
ช้สื่อ และเทคโ
 (Computer 
 และอินเทอร์
พ่ือการเรียนรู้
ารความรู้ ใน
ปะการปรุงอาห
านความรู้สา
รไทย ให้เป็นที
ๆ ที่เกี่ยวข้อง
น ร่วมกันพ
อกว้างขวางทั
พเคลื่อนไหว 
 เชื่อมโยงไป

บสนอง และป
มินผลผู้ใช้งาน
ยน เสริมสร้า
มีผู้เรียนเป็นศู
นุกรมอาหาร
วงโซ่ระบบธุร
ตามยุทธศาสต

ารออนไลน์ แ
รณ์ทั้งปริมาณ
วงจร เพื่อเป็
ศ  พัฒนาขีด

รงคุณวุฒิ และ
จากสถาบันกา
ตทางการเกษต
กับการศึกษา
นเครื่องข่าย ไ
ในภูมิภาคต่าง

จัดกระจายอ
ก่อให้เกิดการ
อต้องการหรื
ธิผลสูง สื่อที่ดี
โนโลยีสารสน
 Aids Instr
เน็ต (Interne
ร้ จึงเป็นการจั
นพหุสาขาที่เกี
หาร ภูมิปัญญ
กลกับภูมิปัญ
ที่ยอมรับในระ
กับธุรกิจการ
พัฒนาให้เป็น
ทั่วโลก เป็นแห
และภาพสาม
ยังคําอ่ืนๆ ที่

ประเมินผลกา
นอย่างละเอียด
งสมรรถนะใน
ศูนย์กลาง แล
รออนไลน์ ยัง
รกิจอาหารบน
ตร์ “ครัวไทยสู

และตํารับอาห
ณและคุณภาพ
นสื่อเสริมสม
รู้ของทรัพยา

ะทรัพยากรบุ
ารศึกษา ภาค
ตร และอาหาร
ด้านอาหาร แ

 ได้ง่าย และกว
ๆ ของไทย 

ยู่ในแหล่งข้อ
เรียนรู้ตลอดช
อเมื่อมีความ
ดีจะทําให้เกิด
นเทศ เพื่อศึกษ
uction) การ
et) เป็นต้น 
จัดการองค์คว
ก่ียวข้องกับอ
ญาอาหารไทย 
ญญาไทย จะเ
ะดับนานาชาติ
ผลิตอาหาร แ
 นวัตกรรม ส
หล่งแสวงหาค
มมิติ โดยผู้เรีย
เกี่ยวข้องได้อ
รใช้งาน จา
ด ส่งเสริมให้เ
นการสอนของ
ะเป็นการเรีย
จะมีบทบาทส
นฐานความรู้
สู่ครัวโลก” ขอ

หารไทยออนไ
 เป็นแหล่งบรู
รรถนะการเรี
กรบุคคลเอื้อ

คคล ในสาขา
ครัฐ และภาค
ร   
และธุรกิจในห
ว้างขวาง 

อมูลต่างๆ ทั่ว
ชีวิต เรียนรู้ไ
พร้อม เลือกเ

ดแรงจูงใจในก
ษามากมายหล
รใช้แผ่นวิดีทัศ

วามรู้ด้านอาห
อาหาร ครบว
 และความรู้ด้
เป็นข้อมูลสา
ติ โดยการระ

 และการบริกา
 สารสนเทศ เพ
ความรู้ ให้ข้อ
ยนสามารถเลื
อย่างกว้างขว
ากผู้เรียนกลุ่ม
เกิดการเรียนรู้
งผู้สอนและก
ยนรู้ตลอดชีวิต
สําคัญยิ่งต่อก
้เพื่อให้สามาร
องประเทศ 

ไลน์เพื่อการเรี
รณาการความ
รียนการสอน
อให้เกิดการศึ

าต่างๆที่เกี่ยวข
เอกชน เพื

ห่วงโซ่อาหาร 

วโลก สื่อและ
ได้อย่างทั่วถึง
เรียนรู้ได้ตาม
การเรียน และ
ลายชนิด เช่น
ศน์เชิงโต้ตอบ

หาร จากการ
วงจร ทั้งด้าน
ด้านภาษาไทย
รสนเทศด้าน
ดมทรัพยากร
ารอาหารจาก
พ่ือการศึกษา
มูลที่น่าสนใจ
อกดูเนื้อหาที่
วาง ข้อสําคัญ
มเป้าหมายได้
รู้อย่างรวดเร็ว
ารเรียนรู้ของ
ตตามนโยบาย
การพัฒนาขีด
รถแข่งขันกับ

รียนรู้  ให้เป็น
มรู้ด้านอาหาร
และยกระดับ
ึกษาต่อเนื่อง

ข้อง กับธุรกิจ
พ่ือจัดการองค์

 สามารถรับรู้

ะ
ง 
ม
ะ
น 
บ 

ร
น
ย
น
ร
ก
า
จ
ที่
ญ
ด้
ว
ง
ย
ด
บ

น
ร
บ
ง

จ
ค์

รู้



   
 

 

2
กับสา
คุณค่า

2
กว้างข
 
3. ร

ก
อาหา
อาหา
และท
รายวิช
ใช้ปร
โครงก
อาหา
โภชน
ทางด้
ความ
ประโย
ระดับ
ภาษา
พัฒน
อย่าง
ภาพเ
โครงก
แล้ว ม
ทรงคุ
อาหา
ไทยกั
เผยแพ
ได้ด้วย
 
4. ส

จ
ออนไ

 สํานักงานคณะ

2.5 เพื่อพัฒนา
ารานุกรมอาห
าทางอาหาร ส
2.6 เพื่อถ่ายท
ขวาง 

รายละเอียดเชื
การศึกษาการ
ารจากการระด
าร และการบริ
ทดสอบ และป
ชา  ตลอดจน
ะโยชน์จากข้อ
การสารานุกร
าร เทคโนโลยี
นาการ ศิลปะ
้านอาหาร สว่
รู้ด้านอาหารจึ
ยชน์อย่างยิ่งต
บสากล โดยสา
าไทย ในสาขา
นาผลิตภัณฑ์อ
ตํ่า 6,000 คํ
เคลื่อนไหว 10
การตํารับอาห
มีการจัดทําสื

คุณค่าของไทย
าร วัตถุดิบ เค ื
กับความรู้สาก
พร่ตํารับอาหา
ยตนเองตลอด

สรุปผลการวิจั
จากงานวิจัยกา
ไลน์ให้เป็นสื่อ

ะกรรมการวิจัยแ

าตํารับอาหาร
หาร ออนไลน
 สรรพคุณที่ดีต
อดเทคโนโลยี

ชือ่มโยงระหว่
รจัดทําสารานุ
ดมนักวิชาการ
ริการอาหาร 
ประเมินผลก
น เปิดให้ประช
อมูล ได้โดยไ
รมอาหารจัดท
ยีการอาหาร วิ
ะการทําอาหา
วนประกอบขอ
จงึมีมากมายม
ต่อการพัฒนา
ารานุกรมอาห
าที่เกี่ยวข้องกั
อาหาร อุตสา
คํา พร้อม สื่อส
00 สื่อ ประก
หารไทยออนไล
สื่อวิดิทัศน์ ที่ส
ยสู่สายตาชาว
รื่องปรุง วัสดุ

กล โครงการตํ
ารไทย ให้เปน็
ดชีวิต 

จยั 
ารจัดทําสารา
นวัตกรรมสา

แห่งชาต ิ

รไทย และ ขั้น
น์ เพื่ออธิบาย
ต่อสุขภาพ 
ยีตํารับอาหารไ

ว่างโครงการวิ
นุกรมอาหารอ
ร ผู้ทรงคุณวุฒิ
 ทั้งจากสถาบั
ารใช้เป็นสื่อก
ชาชนทั่วไป แ
ม่มีค่าใช้จ่าย 
ทําขึ้นจากสมม
 วิศวกรรมอาห
าร การปรุงอ
องอาหาร เทค
มหาศาล แต่อ
ธุรกิจด้านอุต
หารออนไลน์ป
ับอาหาร วิทย
าหกรรมการบ
สารสนเทศ ได
อบคําอธิบาย
ลน์ ที่เป็นการ
สวยงาม มีขั้น
วโลก และเชื่อ
 อุปกรณ์ที่ใช้
ํารับอาหารไท
นที่ยอมรับในร

านุกรมอาหาร
รสนเทศเพื่อก
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นตอนการประ
ย ศัพท์ด้านอ

ไทยร่วมกับ ส

วิจัยย่อย 
ออนไลน์เพื่อก
ฒิ และทรัพยา
บันการศึกษา 
การสอนในรา
และบุคลกรที่เ
 ทําให้เกิดกา
มุติฐานว่าศาส
หาร การพัฒน
าหาร ก่อให้
คนิค การผลิต
ยู่กระจัดกระจ
สาหรรมอาห
ประกอบด้วย
ยาศาสตร์การ
บริการอาหาร
ด้แก่ ภาพนิ่ง 
ย มีระบบเชื่อ
รพัฒนา ต่อยอ
นตอนที่ชัดเจ
อมโยงกับสาร
ช้แสดง คุณค่า
ทยออนไลน์ จ
ระดับนานาชา

รออนไลน์ เพื่อ
การศึกษา ที่ส

ะกอบอาหาร 
าหาร วัตถุดิบ

สารานุกรมอา

ารเรียนรู้  เป็
ากรบุคคล ใน
 ภาครัฐ และภ
ายวิชาที่เกี่ยว
เก่ียวข้องกับห
รใช้งานอย่าง
สตร์ด้านอาห
นาผลิตภัณฑ์อ
เกิดเป็นข้อมู
 การแปรรูป 
จายอยู่ในแหล
ารและบริการ
คําศัพท์ภาษา
รอาหาร เทคโ
ร โภชนาการ
 ภาพกราฟิก 
มโยงสารสนเ
อด รายการตํ
น เผยแพร่วิธี
รานุกรมอาห
าทางอาหาร ส
จะเป็นข้อมูลส
าติ และเป็นน

อการเรียนรู้ ผ
สมบูรณ์ทั้งปริ

 ในรูปของภาพ
บ เครื่องปรุง

หารออนไลน์

นการศึกษาก
สาขาต่างๆที่เ
ภาคเอกชน พั
วข้องกับอาห
ห่วงโซ่ธุรกิจ อ
กว้างขวางเพ่ื
ารมีหลายสา
อาหาร อุตสา
ลและความรู้
และนวัตกรรม
ล่งข้อมูลต่างๆ
รอาหารของป
าอังกฤษ และ
โนโลยีการอาห
ร ศิลปะการท
 อย่างตํ่า 2,00
เทศภายในแล
ํารับอาหารทั้ง
ธีการทําอาหา
ารออนไลน์ โ
สรรพคุณที่ดีต่
สารสนเทศด้า
นวัตกรรมเพื่อก

ผลงานวิจัยที่ไ
ริมาณและคุณ

พนิ่งและวิดีทั
ง วัสดุ อุปกร

เพื่อให้เกิดกา

การ จัดการอง
เกี่ยวข้องกับธุ
พัฒนาเป็นเว็บ
าร  ระดับ อุ

อาหาร สามาร
พ่ือการเรียนรู้ไ
ขา อาทิ วิทย
าหกรรมการบ
รู้ต่าง ๆ คําศัพ
มใหม่ๆ เพิ่มขึ้
ๆ ทั่วโลก ซึ่งข้
ประเทศไทยให
ะคําอธิบายคว
หาร วิศวกรร
ทําอาหาร กา
00 ภาพ สื่อวิ
ละภายนอก 
ั้ง 108 ตํารับ
ารไทย และวั
โดยมีการอธิบ
ต่อสุขภาพ ผส
านวัฒนธรรม 
การพัฒนาศัก

ได้รับ ได้สารา
ณภาพ เป็นแห

ทัศน์ เชื่อมโยง
ณ์ที่ใช้ แสดง

ารเรียนรู้อย่าง

งค์ความรู้ด้าน
ธุรกิจการผลิต
บไซต์เผยแพร่
ดมศึกษา 10
รถรับรู้ เข้าถึง
ได้ด้วยตนเอง
ยาศาสตร์การ
บริการอาหาร
พท์ คํานิยาม
ขึ้นทุกวัน องค์
ข้อมูลเหล่านี้มี
ห้แข่งขันได้ใน
วามหมายเป็น
มอาหาร การ
ารปรุงอาหาร
ดิทัศน์ ที่เป็น
เชื่อมโยงกับ

บที่รวบรวมไว้
วัฒนธรรมอัน
บายศัพท์ด้าน
สานภูมิความรู้
 ของประเทศ
กยภาพผู้เรียน

านุกรมอาหาร
หล่งบูรณาการ
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ความ
จํานว
ตํารับ
สารส
ผู้สอน
อาหา
นานา
สถาบั
แข่งขั
บริกา
ประเท
ถ่ายท
สถาบั
ข้อมูล

 
5. ป

5
คุณภ
อังกฤ
ภายน

5
ผู้เรียน

5
สถาบั
แข่งขั

5
การศึ
ยุทธศ

5
ชนิดแ

5
ผู้สอน

5
นักศึก
 
 
 

 สํานักงานคณะ

มรู้ ด้านอาหา
น 6,000 คํา 

บอาหารไทยแล
สนเทศภายใน
น และการเรยี
าร การแปรรู
าชาติ  ได้เครื
บันการศึกษา 
ันด้านอาหารข
รอาหาร เอื้อใ
ทศ ซึ่งเป็นยุท
ทอดเทคโนโล
บันการศึกษา น
ลได้ ทําให้เกิด
 
ประโยชน์ที่ได้
5.1 ได้สารานุก
าพ เป็นแหล

ฤษ-ไทย คําอ ิ
นอก 
5.2 ได้สารานุก
น ระดับอุดมศึ
5.3 ได้เครือข่า
บันการศึกษา 
ันด้านอาหารข

5.4 เพิ่มขีดคว
ศึกษาต่อเนื่อ
ศาสตร์หลักขอ
5.5 ตํารับอาห
และปริมาณสา
5.6 เกิดการถ่า
น และการเรยี
5.7 มีระบบฐ
กษา สถาบันก

ะกรรมการวิจัยแ

ารอย่างครบว
 ภาพนิ่ง ภาพ
ละสื่อภาพเคลื
นและภายนอก
ยนรู้ของผู้เรียน
รูปอาหาร กา
รือข่ายทรัพยา
 ภาครัฐ และภ
ของประเทศ 
ให้เกิดการศึก
ทธศาสตร์หลกั
ลยี สารานุก
 นักวิชาการ ชุม
การใช้งานอย

ด้รับ 
กรมอาหารออ
ล่งบูรณาการ 
ธิบาย ภาพนิ

กรมอาหารออ
ศึกษา ในสาขา
ายทรัพยากร
 ภาครัฐ และภ
ของประเทศ 
วามสามารถข
งตลอดชีวิต 
องการพัฒนาป
หารไทย และสื
ารอาหารที่ได้
ายทอดเทคโน
ยนรู้ของผู้เรียน
านข้อมูลอาห
การศึกษา นักวิ

แห่งชาต ิ

วงจร โดยอยู่
พกราฟิก จําน
ลื่อนไหวกระบ
ก ได้สารานุก
น ระดับอุดมศึ
ารออกแบบโ
ากรบุคคล นั
ภาคเอกชน 
 อีกทั้งยังเพิ่มขี
ษาต่อเนื่องตล

กของการพัฒน
รมอาหาร แ
มชน ผู้ประกอ
ย่างกว้างขวาง

อนไลน์ให้เป็น
 ความรู้ ด้าน
นิ่ง ภาพกราฟิ

อนไลน์เพื่อเปน็
าที่เกี่ยวข้องกั
บุคคล นักวิช
ภาคเอกชน 
 
ของบุคลากร
 ยกระดับมาต
ประเทศบนฐา
สื่อภาพนิ่ง วีดิ
้รับในการบริโ
นโลยีเรื่องตํา
น รวมทั้งประช
หารไทยออน
วิชาการ ชุมช

10 

ยู่ในรูปของพห
วน 2,000 ภ
วนการประกอ

กรมอาหารออ
ศึกษา ในสาขา
รงงานอาหา
ักวิชาการ ผู้ท
เพื่อร่วมจัดกา
ขีดความสามา
ลอดชีวิต ยกร
นาประเทศบน
และตํารับอาห
อบการ และป
ทั่วประเทศ 

นสื่อนวัตกรรม
นอาหารอย่าง
ฟิก วิดีโอ ภาพ

นสื่อเสริมสร้า
กับอาหาร อยา่
ชาการ ผู้ทรง
เพื่อร่วมจัดกา

รที่เกี่ยวข้องกั
ตรฐานการศึ
านความรู้ 
ดิทัศน์ แสดงก
โภคอาหารนัน้
รับอาหารไท
ชาชนทั่วไป 
นไลน์ที่สมบูร
น ผู้ประกอบ

 

หุสื่อ ได้แก่ ค
าพ วิดีโอ ภาพ
อบอาหารพร้อ
อนไลน์เพื่อเป็
าที่เกี่ยวข้องกั
ร การควบคุ
ทรงคุณวุฒิใน
ารองค์ความรู้
ารถของบุคลา
ระดับมาตรฐา
นฐานความรู้ อ
หารไทยออน
ระชาชนทั่วไป

มสารสนเทศเ
งครบวงจร โ
พเคลื่อนไหว

างสมรรถนะก
างน้อย 10 รา
คุณวุฒิในสาข
ารองค์ความรู้

กับธุรกิจผลิตอ
ศึกษา และอา

กระบวนการป
น 
ยออนไลน์ เพื

รณ์ทั้งปริมาณ
การ และประ

คําศัพท์ อังกฤ
พเคลื่อนไหว 
อมคําอธิบาย 
นสื่อเสริมสร้

กับอาหาร ได้แ
มคุณภาพอา
นสาขาต่างๆ 
รู้ด้านอาหาร เ
กรที่เกี่ยวข้อง
นการศึกษา แ
อันจะเป็นประ
นไลน์แก่กลุ่ม
ป สามารถรับ

พ่ือการศึกษา
ดยอยู่ในรูปข
 ที่เชื่อมโยงกั

ารสอนของผู้ส
ายวิชา 
ขาต่างๆ 
รู้ด้านอาหาร เ

อาหาร และบ
าชีพ ด้านอา

ประกอบอาห

พ่ือเสริมสร้าง

ณและคุณภา
ะชาชนทั่วไป 

ฤษ-ไทย พร้อ
 จํานวน 100 
100 ตํารับ ที
ร้างสมรรถนะ
แก่ เคมีอาหาร
าหาร อาหาร
 ที่เกี่ยวข้องอ
เพ่ิมความสาม
งกับธุรกิจผลิต

 และอาชีพ ด้า
ะโยชน์โดยกา
มเป้าหมาย คื
รู้ เข้าถึง ใช้ป

า ที่สมบูรณ์ทั้ง
ของพหุสื่อ ได
กับสารสนเทศ

สอน และการ

ที่เกี่ยวข้องอ
เพ่ิมความสาม

บริการอาหา
หารของประ

หารพร้อมคําอ

สมรรถนะใน

พ เอื้อต่อกา
 

อมคําอธิบาย
 เรื่อง รวมทั้ง
ที่เชื่อมโยงกับ
การสอนของ
ร จุลชีววิทยา
รไทย อาหาร
อาหารทั้งจาก
มารถด้านการ
ตอาหาร และ
านอาหารของ
รเผยแพร่และ
คือ นักศึกษา
ประโยชน์จาก

งปริมาณและ
ด้แก่ คําศัพท์
ศภายในและ

รเรียนรู้ของ 

อาหารทั้งจาก
มารถด้านการ

ร เอื้อให้เกิด
ะเทศ ซึ่งเป็น

อธิบายรวมถึง

การสอนของ

ารใช้งานของ
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6. ห
ส

การศึ
เกี่ยวข
ประช

 สํานักงานคณะ

หน่วยงานที่นํา
สารานุกรมอา
ศึกษา ด้านอา
ข้องกับการศึก
ชาชนทั่วไป สา

ะกรรมการวิจัยแ

าผลงานวิจัยไ
าหารออนไลน
าหารในสาขา
กษาด้านอาห
ามารถรับรู้ เข้

แห่งชาต ิ

ไปใช้ประโยช
น์ เพื่อการเรีย
าต่างๆ สร้างสื
าร นักศึกษา ส
ข้าถึง ใช้ประโย

11 

ชน์ 
ยนรู้เป็นการใ
สื่อเพื่อเสริมส
 สถาบันการศึก
ยชน์จากข้อมู

 

ใช้เทคโนโลยี
สร้างสมรรถน
กษา นักวิชาก
ลได้ ทําให้เกิด

ยีสารสนเทศม
นะการเรียนรู้
าร และธุรกิจใ
ดการใช้งานอย

มาจัดการองค
รู้ เผยแพร่ออ
ในห่วงโซ่อาห
ย่างกว้างขวาง

ค์ความรู้ เพื่อ
อนไลน์ ให้ผู้ที่
หาร ตลอดจน
งทั่วประเทศ 

อ
ที่
น
 



สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ

12

สวนประกอบเน้ือเน่ือง

สําหรับสวนประกอบของเนื้อเรื่องของแตละโครงการยอยขอนําเสนอโดยการแบงเลมรางรายงานวิจัย
ฉบับสมบูรณออกเปน 2 เลม ดังนี้

เลมที่ 1 โครงการวิจัยยอย 1 สารานุกรมอาหารออนไลนเพื่อเสริมสรางสมรรถนะการเรียนรู
On-line food encyclopedia to enhance leaning performance

เลมที่ 2 โครงการวิจัยยอย 2 ตํารับอาหารไทยออนไลนเพื่อเสริมสรางสมรรถนะการเรียนรู
On-line Thai recipes to enhance learning performance
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