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ตารางที่ 23  ผลของปริมาณกลูโคสตอประสิทธิภาพการหมักไซเลจ 
 

ปริมาณกลูโคส (%) ระยะเวลาในการหมัก (วัน) 
พารามิเตอร 

0 1 2 3 0 1 3 5 7 10 21 60 65 
วัตถุแหง (%) 
พีเอช 
ปริมาณน้ําตาลรีดิวซ   
(% DM) 
ปริมาณกรดอินทรีย 
(% DM) 
   กรดแลคติก 
   กรดอะซิติก 
   กรดโปรปโอนิก    
บัฟเฟอริงคาปาซิตี 
(milliequiv. NaOH/100g 
 DM) 

14.55 
5.20a 

 
0.14 d 

 
 

1.38 c 
0.64 a 
0.60 a 

 
67.86a 

15.25 
4.07b 

 
0.55 c 

 
 

3.19 b 
0.27 b 
0.24 b 

 
52.19 c 

15.47 
3.87 c 

 
1.07 b 

 
 

3.94 a 
0.22 b 
0.20 b 

 
50.69 c 

14.91 
3.90 c 

 
1.50 a 

 
 

4.54 a 
0.21 b 
0.25 b 

 
61.42b 

15.98 
5.18 a 

 
1.32ab 

 
 

0.01 e 
0.19 
0.21 

 
22.39d 

15.68 
4.38 c 

 
1.20 b 

 
 

2.42 d 
0.21 
0.21 

 
34.53d 

15.34 
4.88 b 

 
0.65 c 

 
 

3.74bc 
0.37 
0.41 

 
65.02bc 

14.22 
4.00ed 

 
0.62ed 

 
 

5.20 a 
0.16 
0.17 

 
55.02b 

13.90 
3.96ed 

 
0.36de 

 
 

3.49bc 
0.60 
0.27 

 
72.90b 

15.29 
3.84e 

 
0.26e 

 
 

4.33ab 
0.20 
0.22 

 
61.51bc 

14.02 
4.09d 

 
0.62ed 

 
 

4.02bc 
0.25 
0.28 

 
86.36a 

15.03 
3.98ed 

 
0.81c 

 
 

2.68d 
0.61 
0.67 

 
68.53bc 

15.95 
4.03ed 

 
1.49a 

 
 

3.44cd 
0.42 
0.46 

 
56.10c 

    abcde อักษรกํากับในแถวนอนภายใตพารามิเตอรเดียวกนัตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคญัทางสถิติ (P<0.05) 
 
 
 


