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ธุรกิจปลาสวยงามนํ้าจืดของประเทศไทยน้ัน ขยายตัวสูธุรกิจการสงออกสามารถ

นําเงินตราเขาประเทศในป 2554 กวา 500 ลานบาท (กรมประมง, 2556) ตลาดสงออกท่ีสําคัญ คือ 
สหรัฐอเมริกา สิงคโปร กลุมประเทศสหภาพยุโรป และญ่ีปุน ตลาดปลาสวยงามในประเทศไทยนั้น 
มีอยูหลายแหงเกือบทุกภูมิภาคของประเทศ (กรมประมง สํานักบริหารจัดการดานการประมง สวน
ควบคุมการคาสัตวน้ําและปจจัยการผลิต, 2554) ปลาสวยงามน้ันนิยมเล้ียงไวดูเลนและเพ่ือการ
ประกวด สีสัน เปนปจจัยหนึ่งในการกําหนดราคาจําหนายของปลา (Ramamoorthy et al., 2010) 
และรงควัตถุท่ีสําคัญท่ีทําใหเกิดสีสันในปลาก็คือ แคโรทีนอยด ซ่ึงปลาไมสามารถสังเคราะหเองได  
จึงจําเปน ตองไดรับจากอาหารที่กินเขาไป (Lovell, 1934) ซ่ึงมีท้ังการใชในรูปแบบของอาหารสด
และแหง เกษตรกรผูท่ีทําการเพาะเล้ียงและประกอบธุรกิจดานปลาสวยงาม จึงพยายามหาวิธีพัฒนา
อาหารในรูปแบบตางๆ เพื่อเรงการเจริญเติบโต และสีสันของปลาสวยงาม อาหารสําเร็จรูปจาก
บริษัทตางๆ ผลิตข้ึนมาก็ตอบสนองความตองการไดในระดับหนึ่ง แตก็มีราคาแพง และวัตถุดิบท่ีใช
สวนใหญก็เปนวัตถุดิบสังเคราะห ในปจจุบันไดมีการพัฒนาวิธีการ เพื่อสรรหาวัตถุดิบท่ีมาจาก
ธรรมชาติมาใช ซ่ึงสาหรายก็เปนตัวหนึ่งท่ีนิยมนํามาใชในปจจุบันเนื่องจากมีคุณคาทางโภชนาการ
และรงควัตถุสูง เชน การใชสาหราย Spirulina สาหราย Cladophora (ธัชศึก และคณะ, 2554) 
สาหราย Euglena (ขจรเกียรต์ิ และคณะ, 2554)  

ในขณะเดียวกันสาหรายอีกกลุมหนึ่งคือ สาหราย Nostoc และ Nostochopsis เปน
สาหรายกลุมเดียวกับ Spirulina ซ่ึงท้ังสองชนิดเปนสาหรายท่ีอุดมไปดวยโปรตีน วิตามิน เกลือแร 
และรงควัตถุหลายชนิดท่ีสามารถชวยในการเพิ่มสีใหปลาสวยงาม (วิกิพีเดีย, 2556) นอกจากนี้
สาหราย Nostochopsis ยังมีซีลีเนียมซ่ึงมีสารปองกันการเกิดอนุมูลอิสระ และมีแคลเซียมสูง (ยุวดี, 
2549) 

ในการใชสาหรายท้ังสองชนิดเปนอาหารสัตวน้ํา พบวาสาหรายท้ังสองชนิดมี
คุณคาและประโยชนอยางมาก ผูวิจัยจึงเล็งเห็นความสําคัญเนื่องจากในปจจุบันประเทศไทยยังไมได
นําไปใชเพาะเล้ียงกันมากนัก จึงไดมีแนวคิดพัฒนาสูตรอาหารในการเล้ียงพรอมท้ังประสิทธิภาพ
ในการใชเปนอาหารปลาสวยงาม 
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วัตถุประสงคของการวิจัย 
 

1. พัฒนาสูตรอาหารที่เหมาะสมในการเพาะเล้ียง Nostoc และ Nostochopsis ท่ีเก็บ
รวมรวบสายพันธุในบริเวณภาคเหนือ เพื่อขยายไปสูการเพาะเล้ียงขนาดใหญตอไป 

2. วิเคราะหคุณคาทางโภชนาการของ Nostoc และ Nostochopsis เพื่อคัดเลือก
ชนิดท่ีเหมาะสมนํามาใชเปนอาหารเล้ียงปลาสวยงาม 

3. ศึกษาผลการเจริญเติบโต ความเขมสี และตนทุนการผลิตของปลาสวยงามดวย
อาหารที่ผสมสาหราย Nostoc และ Nostochopsis 

 
ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับ 

 
1. ไดสูตรอาหารที่เหมาะสมในการเพาะเล้ียงรวมทั้งสายพันธุ Nostoc และ 

Nostochopsis ท่ีมีคุณคาทางโภชนาการท่ีเหมาะสมในการนํามาใชเปนอาหารปลาสวยงาม 
2. ทราบผลการเจริญเติบโตและความเขมสีของปลาสวยงามดวยอาหารที่ผสม

สาหราย Nostoc และ Nostochopsis  
3. เกษตรกรผูเพาะเล้ียงปลาสวยงามสามารถนําเอางานวิจัยนี้ไปใชประโยชนใน

การผลิตอาหารปลาสวยงาม ใหมีคุณภาพท่ีเหมาะสม เพื่อการเพ่ิมมูลคาของผลผลิตปลาได 
4. ไดผลงานวิจัยตีพิมพในวารสารระดับชาติหรือนานาชาติอยางนอย 1 เร่ือง 
5. ภาคเอกชนสามารถพัฒนางานวิจัยนี้ไปสูการผลิตอาหารปลาสวยงามสําเร็จรูป

เชิงพาณิชยตอไป 
 

ขอบเขตการวจัิย 
 

ศึกษาความเปนไปไดในการใชสาหรายไขหิน และสาหรายลอนในการเปนอาหาร
ปลาสวยงาม โดยทําการเก็บรวบรวม คัดแยกและคัดเลือกสายพันธุสาหรายท่ีมีการเจริญเติบโต 
คุณคาทางโภชนาการ ปริมาณรงควัตถุสูง ทําการขยายขนาดการเพาะเล้ียง เก็บเกี่ยวผลผลิต นําไป
อบแหง บดเปนผง แลวนําไปเคลือบอาหารสําเร็จรูปเพื่อนําไปเล้ียงปลาทองออรันดา เปนเวลา      
42 วัน ทําการประเมินผลการเจริญเติบโต ปริมาณรงควัตถุในเนื้อและหนังปลาทอง คาสีดวยเคร่ือง
อานสี และวิเคราะหภูมิคุมกันเบ้ืองตน โดยสรุปขอบเขตวิจัยดังนี้ 
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 ศึกษาความเปนไปไดในการใชสาหรายไขหิน และสาหรายลอนในการเปน
อาหารปลาสวยงาม 

1.  ไดสูตรอาหารท่ีเหมาะสมในการเพาะเลี้ยงรวมทั้งสายพันธุ  Nostoc  และ Nostochopsis ที่มี    
คุณคาทางโภชนาการที่เหมาะสมในการนํามาใชเปนอาหารปลาสวยงาม 

2. ทราบผลการเจริญเติบโตและความเขมสีของปลาสวยงามดวยอาหารท่ีผสมสาหราย  Nostoc   
และ Nostochopsis  

3. เกษตรกรผูเพาะเล้ียงปลาสวยงามสามารถนําเอางานวิจัยน้ีไปใชประโยชนในการผลิตอาหาร    
ปลาสวยงาม ใหมีคุณภาพที่เหมาะสม เพ่ือการเพ่ิมมูลคาของผลผลิตปลาได 

4. ไดผลงานวิจัยตีพิมพในวารสารระดับชาติหรือนานาชาติอยางนอย 1 เรื่อง 
5. ภาคเอกชนสามารถพัฒนางานวิจัยน้ีไปสูการผลิตอาหารปลาสวยงามสําเร็จรูปเชิงพาณิชย

ตอไป 

1. พัฒนาสูตรอาหารท่ีเหมาะสมในการเพาะเล้ียง Nostoc และ Nostochopsis ที่เก็บรวมรวมสาย
พันธุในบริเวณภาคเหนือ  เพ่ือขยายไปสูการเพาะเล้ียงขนาดใหญตอไป 

2. วิเคราะหคุณคาทางโภชนาการของ Nostoc และ Nostochopsis เพ่ือคัดเลือกชนิดที่เหมาะสม
นํามาใชเปนอาหารเลี้ยงปลาสวยงาม 

3. ศึกษาผลการเจริญเติบโต ความเขมสี และตนทุนการผลิตของปลาสวยงามดวยอาหารท่ีผสม
สาหราย Nostoc และ Nostochopsis 

เปาหมายและผลผลิต 
การพัฒนาสาหรายไขหิน และสาหรายลอนในการเปนอาหารปลาสวยงาม 

อาหารปลาสวยงามท่ีมีคุณภาพ 


