
บทที่ 5 

สรุปผลกำรวจิัยและข้อเสนอแนะ 
 จากผลการทดลอง  การตรวจสอบคุณภาพของมะยงชิด  โดยใช้เทคนิคแสงย่านใกล้

อินฟราเรดแบบทะลุผา่นช่วงคล่ืนสั้นไดท้  าการตรวจสอบในเชิงคุณภาพ คือการตรวจสอบปริมาณ

ของแขง็ที่ละลายน ้ าไดท้ั้งหมด ปริมาณกรดที่ไตเตรทได ้และค่าความแน่นเน้ือ 

 จากการตรวจสอบไดผ้ลการท านายคุณภาพของมะยงชิดเป็นการท านายปริมาณของแข็งที่

ละลายน ้ าไดท้ั้งหมด พบว่า pretreatment ที่ท  านายไดแ้ม่นย  าคือ วิธีอนุพนัธ์อนัดบัหน่ึงค่าที่ท  านาย

ไดค้ือค่า correlation coefficien (R) เท่ากบั 0.94 ซ่ึงเป็นผลการท านายที่ดี  การท านายปริมาณกรดที่

ไตเตรทได ้คือ original spectra ค่าท่ีท  านายไดคื้อค่า R = 0.85  การท านายอตัราส่วนปริมาณของแข็งที่

ละลายน ้ าไดท้ั้งหมดต่อปริมาณกรดที่ไตเตรทได ้คือ original spectra  ค่าที่ท  านายไดค้ือค่า R = 0.89 

และค่าความแน่นเน้ือ เม่ือทดสอบในกลุ่มส าหรับทดสอบสมการ pretreatment ที่ท  านายไดแ้ม่นย  า

คือ อนุพนัธอ์นัดบัสอง ค่าท่ีท  านายไดคื้อค่า R = 0.83 ซ่ึงเป็นผลการท านายที่ค่อนขา้งดี เช่นกนั 

 ขอ้เสนอแนะ มีความคิดเห็นวา่ควรจะท าการทดลองตัง่แต่ผลมะยงชิดเร่ิมมีสีเหลืองและท า

ไปจนมะยงชิดมีลกัษณะสุกงอม เพื่อให้ไดช่้วงกวา้งส าหรับการเก็บเก่ียวผลผลิต คิดว่าเป็นผลดีกบั

เกษตรกรที่จะไดร้ายไดเ้พิม่ขึ้น 

 

 

 

 

 

 

 

 


