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บทคดัย่อ 
 ตามความตอ้งการของผูบ้ริโภค การคดัเลือกผลมะยงชิดที่มีคุณภาพดีเป็นส่ิงส าคญั

ต่อการเลือกซ้ือ ค่าปริมาณของแข็งที่ละลายน ้ าได้ทั้งหมดปริมาณกรดที่ไตเตรทได ้รวมไปถึงค่า

ความแน่นเน้ือในผลมะยงชิดเป็นตวับ่งช้ีที่ใชใ้นการพจิารณาคุณภาพของผลมะยงชิด การตรวจสอบ

ค่าปริมาณของแขง็ที่ละลายน ้ าไดท้ั้งหมดในผลมะยงชิดนั้นใชว้ธีิการตรวจสอบโดยการใชค้ล่ืนรังสี 

เนียร์อินฟราเรดสเปกโทรสโกปี ในโหมด tansmittance ที่มีช่วงความยาวคล่ืน 655 - 955 นาโน-

เมตร ในการศึกษาในคร้ังน้ีใชผ้ลมะยงชิดพนัธุ์ทูลเกลา้จากสวนในจงัหวดันครนายก จ านวนผล

มะยงชิดที่ใชใ้นการศึกษา 147 ผล ท าการทดสอบสมการจากการวิเคราะห์การถดถอยบางส่วนโดย

วิธีก าลงัสองน้อยที่สุด (partial least squares regression หรือ PLSR) ผลที่ไดท้  าการปรับสเปกตรัม

ดว้ยวิธีการท าเส้นสเปกตรัมให้เรียบ Smoothing (Savisky – Golay) ผลที่ได้จากการวิเคราะห์  

correlation coefficient (R)  และ root mean square error  of prediction (RMSEP) ในการท านายค่า

ปริมาณของแขง็ที่ละลายน ้ าไดท้ั้งหมด (R = 0.95, RMSEP = 0.45 oBrix), ปริมาณกรดที่ไตเตรทได้

(R = 0.89, RMSEP = 0.03 %), ค่าการวเิคราะห์อตัราส่วนระหว่างค่าปริมาณของแข็งที่ละลายน ้ าได้

ทั้งหมดต่อปริมาณกรดที่ไตเตรทได ้(R = 0.96, RMSEP = 7.56 oBrix/%), และค่าการวิเคราะห์ความ

แน่นเน้ือ (R = 0.90, RMSEP = 0.09 N) ตามล าดบั จากผลการศึกษาในคร้ังน้ีพบวา่มีความเป็นไปได้

ที่จะใชว้ธีิการตรวจสอบแบบดว้ยเทคนิคเนียร์อินฟราเรดสเปกโทรสโกปีในการตรวจสอบคุณภาพ

ภายในของผลมะยงชิดได ้

ค ำส ำคัญ   :  มะยงชิด, ค่าปริมาณของแข็งที่ละลายน ้ าได้, ปริมาณกรดที่ไตเตรทได้,                         

ค่าความแน่นเน้ือ, เนียร์อินฟราเรดสเปกโทรสโกปี 
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  ABSTRACT 

The high quality of  Marian plam (Bouea burmanica Griff.) is required by consumers. 

The total soluble solids (TSS), titratable acidity and firmness are important indices as 

consideration of quality. Near infrared spectroscopy (NIRS) in transmittance mode ranged 655 – 

955 nm was use to evaluate the total soluble solids in Marian plum. This research worked on 147 

Marian plum from Nakhon-Nayok in Thailand. The partial least squares regression (PLSR) was 

used to develop the calibration models. Smoothing spectral pretreatment obtained good results of 

a calibration model for total soluble solids (R = 0.95, RMSEC = 0.45oBrix), titratable acidity (R = 

0.89, RMSEC = 0.03 %) ratio of total soluble solid - titratable acidity (R = 0.96, RMSEC = 

7.56oBrix/%) and firmness (R = 0.90, RMSEC = 0.09 N). All results indicated that it is possible to 

use short wavelengthnear infrared spectroscopy for non-destructive prediction of qualities in 

Marian plum. 
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