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ภาคผนวก ก 

 

ตารางผนวกที ่1 ปริมาณก๊าซคาร์บอนไดออกไซดท่ี์เกิดข้ึนในระหวา่งการหมกั เม่ือใชส้ายพนัธ์ุยสีตแ์ละ

ปริมาณไดแอมโมเนียมฟอสเฟตท่ีแตกต่างกนั 

DAY 
Rhöne2323 GHM V1116 

DAP300mg/L DAP500mg/L DAP300mg/L DAP500mg/L DAP300mg/L DAP500mg/L 

0 0 0 0 0 0 0 

1 2.13 2.15 0.27 0.29 0.51 0.75 

2 10.54 13.94 9.82 12.21 9.61 12.12 

3 10.96 14.77 9.78 13.20 12.63 16.44 

4 7.90 9.74 5.88 8.30 9.41 11.42 

5 6.69 8.24 5.08 6.43 8.47 10.07 

6 7.08 7.83 5.11 6.34 8.71 9.93 

7 5.95 6.34 4.75 5.35 7.41 7.81 

8 4.68 5.14 3.80 4.29 6.42 6.18 

9 4.42 4.83 3.72 4.09 6.13 5.43 

10 3.72 4.03 3.22 3.49 5.08 4.15 

11 3.45 3.82 3.10 3.29 4.41 3.36 

12 3.27 3.34 2.81 3.05 3.64 2.33 

13 3.08 2.93 2.67 2.78 3.01 1.95 

14 2.97 2.61 2.85 2.91 2.65 1.51 

15 2.65 2.06 2.35 2.61 1.90 1.07 

16 2.50 1.73 2.53 2.65 1.66 0.73 

17 2.14 1.03 2.46 2.58 1.35 0.54 

18 1.85 0.55 1.87 2.11 0.90 0.22 

19 1.60 0.35 2.06 2.07 0.71 0.23 

20 1.34 0.25 1.97 2.09 0.63 0.20 

21 1.11 0.00 1.79 2.00 0.56 0.09 

22 0.10 0.00 1.49 1.74 0.37 0.00 

23 0.05 0.00 1.18 1.53 0.13 0.00 

24 0.02 0.00 0.93 1.26 0.07 0.00 

25 0.00 0.00 0.63 0.80 0.03 0.00 

26   0.31 0.56 0.00  

27   0.01 0.21   

28   0 0   
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ตารางผนวกที ่2 ปริมาณก๊าซคาร์บอนไดออกไซดท่ี์เกิดข้ึนในระหวา่งการหมกัแบบมมาโลแลคติค     

เม่ือใชส้ายพนัธ์ุยสีตแ์ละปริมาณไดแอมโมเนียมฟอสเฟตท่ีแตกต่างกนั 

DAY 
Rhöne2323 

DAP 300 mg/L 

Rhöne2323 

DAP 500 mg/L 

GHM 

DAP 500 mg/L 

0 0.00 0.00 0.00 

1 4.44 2.80 0.52 

2 17.12 22.53 16.72 

3 12.42 14.39 13.87 

4 8.62 10.44 9.79 

5 8.24 9.04 7.88 

6 7.35 7.89 6.74 

7 7.23 7.38 6.98 

8 6.09 6.37 5.81 

9 5.20 4.20 4.54 

10 3.55 2.67 3.24 

11 4.06 3.44 3.75 

12 3.80 2.93 3.90 

13 3.80 2.29 4.15 

14 2.15 0.76 2.97 

15 2.03 0.38 2.73 

16 1.14 0.00 1.94 

17 1.01 0.00 1.43 

18 0.76  1.14 

19 0.59  0.97 

20 0.26  0.54 

21 0.00  0.00 
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ตารางผนวกที ่3  แบบรายงานผลการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผสัในระดบัหอ้งปฏิบติัการ 

 

ใบประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผสัไวน์ 

 

ช่ือผูท้ดสอบ...........................................................วนัท่ีทดสอบ.......................หมายเลข...................... 

คําแนะนํา  กรุณาชิมตวัอยา่งไวน์ทีละหน่ึงตวัอยา่ง แลว้ทาํเคร่ืองหมายถูกลงในช่อง  ตามคุณภาพ 

ไวน์ท่ีท่านตรวจพบ และเขียนคะแนนลงในช่องซา้ยมือ 

ลกัษณะปรากฎ   คะแนน 

 เยีย่ม (3) ใสแวววาว สีดีมาก  

 ดี (2) ใส  สีดีมาก  

 ตอ้งปรับปรุง (1) ขุ่นเล็กนอ้ย และ/หรือ มีสีผิดปกติเล็กนอ้ย  

 น่ารังเกียจ (0) ขุ่น และ/หรือ มีสีผิดปกติ  

ขอ้คิดเห็นเพ่ิมเติม    

กลิน่หอม    

 เยีย่มมาก (6) มีกล่ิน และกล่ินหอมท่ีซบัซอ้นท่ีสมดุลของผลเม่าหรือไวน์เม่า อยูใ่นระดบัยอดเยีย่มมาก   

 เยีย่ม (5) มีกล่ิน และกล่ินหอมท่ีซบัซอ้น ท่ีสมดุลของผลเม่าหรือไวน์เม่า อยูใ่นระดบัเยีย่มมาก  

 ดี (4) มีกล่ิน และกล่ินหอมของผลเม่าหรือไวนเ์ม่า  อยูใ่นระดบัดี   

 พอใจ (3) มีกล่ิน และกล่ินหอมของผลเม่าหรือไวนเ์ม่า อยูใ่นระดบัน่าพอใจ   

 ยอมรับได ้(2) ไม่มีกล่ิน หรือกล่ินหอมของผลเม่าหรือไวน์เม่า  หรือมีกล่ินผิดปกติเล็กนอ้ย  

 ตอ้งปรับปรุง (1) มีกล่ินผิดปกติ  

 น่ารังเกียจ (0) มีกล่ินน่ารังเกียจ  

ขอ้คิดเห็นเพ่ิมเติม    

รสชาติ    

 เยีย่มมาก (6) มีรสชาติ สมดุล กลมกล่อม full-body ของผลเม่าหรือไวน์เม่า อยูใ่นระดบัยอดเยีย่มมาก   

 เยีย่ม (5) มีรสชาติ สมดุล กลมกล่อม และ body ของผลเม่าหรือไวน์เม่า อยูใ่นระดบัเยีย่มมาก  

 ดี (4) มีรสชาติ สมดุล กลมกล่อม และ body ของผลเม่าหรือไวน์เม่า อยูใ่นระดบัดี   

 พอใจ (3) มีรสชาติ ของผลเม่า หรือ ไวน์เม่า อยูใ่นระดบัน่าพอใจ หรืออาจมีรสชาติบางอยา่งท่ีไม่ดี  

 ยอมรับได ้(2) ไม่มีรสชาติของผลเม่าหรือไวน์เม่า หรือมีรสชาติท่ีไม่ค่อยสมดุล หรือเร่ิมผิดปกติ  

 ตอ้งปรับปรุง (1) มีรสชาติผิดปกติ  

 น่ารังเกียจ (0) มีรสชาติน่ารังเกียจ  

ขอ้คิดเห็นเพ่ิมเติม    

รสชาติที่ยงักรุ่นอยู่ในปาก   

 เยีย่มมาก (3) รสชาติท่ียงักรุ่นอยูใ่นปาก เน่ินนาน (นานกวา่ 12 วินาที)  

 ดี (2) รสชาติท่ียงักรุ่นอยูใ่นปากน่าพอใจ (นาน 8-12 วินาที)  

 ตอ้งปรับปรุง (1) รสชาติท่ียงักรุ่นอยูใ่นปากระยะปานกลาง (นาน 4-7 วินาที)  

 น่ารังเกียจ (0) รสชาติท่ียงักรุ่นอยูใ่นปาก ระยะสั้น (นาน 1-3 วินาที)  

ขอ้คิดเห็นเพ่ิมเติม    
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ความประทับใจโดยรวม   

 เยีย่มมาก (2)   

 ดี (1)   

 น่ารังเกียจ (0)   

ขอ้คิดเห็นเพ่ิมเติม    

  คะแนนรวม ................ 

      ผลค่าระดบัคะแนน   

18-20   ดีเยีย่ม      15-17  เยีย่ม   12-14   ดี                  9-11   พอใจ        6-8   ยอมรับได ้          0-5  ตอ้งปรับปรุง  
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ตารางผนวกที ่4  แบบรายงานผลการทดสอบการยอมรับของผูบ้ริโภค (Consumer Test) 

ช่ือผูท้ดสอบ.......................................................วนัท่ีทดสอบ................................................................ 

1.คาํแนะนํา กรุณาชิมตวัอยา่งไวน์ทีละหน่ึงตวัอยา่ง แลว้ทาํเคร่ืองหมายถูกลงในช่อง  ตามคุณภาพไวน์ท่ีท่านตรวจพบ 

และเขียนคะแนนลงในช่องซา้ยมือ         รหัส ……..           ............ 

 คะแนน คะแนน 

กลิน่หอม    

 ยอดเยีย่ม (6) มีกล่ิน และกล่ินหอมท่ีซบัซอ้นท่ีสมดุลของผลเม่าหรือไวน์เม่า อยูใ่นระดบัยอดเยีย่ม   

 ดีมาก (5) มีกล่ิน และกล่ินหอมท่ีซบัซอ้น ท่ีสมดุลของผลเม่าหรือไวน์เม่า อยูใ่นระดบัดีมาก   

 ดี (4) มีกล่ิน และกล่ินหอมของผลเม่าหรือไวนเ์ม่า  อยูใ่นระดบัดี    

 พอใจ (3) มีกล่ิน และกล่ินหอมของผลเม่าหรือไวนเ์ม่า อยูใ่นระดบัน่าพอใจ    

 ยอมรับได ้(2) ไม่มีกล่ิน หรือกล่ินหอมของผลเม่าหรือไวน์เม่า  หรือมีกล่ินผิดปกติเล็กนอ้ย   

 ตอ้งปรับปรุง (1) มีกล่ินผิดปกติ   

 น่ารังเกียจ (0) มีกล่ินน่ารังเกียจ   

รสชาติ    

 ยอดเยีย่ม (6) มีรสชาติ สมดุล กลมกล่อม full-body ของผลเม่าหรือไวน์เม่า อยูใ่นระดบัยอดเยีย่ม    

 ดีมาก (5) มีรสชาติ สมดุล กลมกล่อม และ body ของผลเม่าหรือไวน์เม่า อยูใ่นระดบัดีมาก   

 ดี (4) มีรสชาติ สมดุล กลมกล่อม และ body ของผลเม่าหรือไวน์เม่า อยูใ่นระดบัดี    

 พอใจ (3) มีรสชาติ ของผลเม่า หรือ ไวน์เม่า อยูใ่นระดบัน่าพอใจ หรืออาจมีรสชาติบางอยา่งท่ีไม่ดี   

 ยอมรับได ้(2) ไม่มีรสชาติของผลเม่าหรือไวน์เม่า หรือมีรสชาติท่ีไม่ค่อยสมดุล หรือเร่ิมผิดปกติ   

 ตอ้งปรับปรุง (1) มีรสชาติผิดปกติ   

 น่ารังเกียจ (0) มีรสชาติน่ารังเกียจ   

ความประทับใจโดยรวม    

 เยีย่มมาก (2)    

 ดี (1)    

 น่ารังเกียจ (0)    

การยอมรับ    

 ยอมรับ    

 ไม่ยอมรับ    

การซ้ือเม่ือราคา 500 – 999 บาทต่อขวด   

 ซ้ือ    

 ไม่ซ้ือ    

ขอ้คิดเห็น

เพ่ิมเติม 

    

  คะแนนรวม ................ ................ 

 


