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ประวตัิคณะผู้วจิยั 

 

ช่ือ-สกุล  ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. วนัเพญ็  จิตรเจริญ 

   Assist. Prof. Dr. Wanphen Jitjaroen 

เลขประจําตัวประชาชน 3 5201 00240 24 1 

ตําแหน่งปัจจุบัน  ผูช่้วยศาสตราจารย ์8 

สถานทีท่าํงาน คณะวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารเกษตร   

สาขาอุตสาหกรรมเกษตร 

มหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลลา้นนา ลาํปาง  

200 หมู่ 17 ถ.ลาํปาง-งาว ต.พิชยั อ.เมือง จ.ลาํปาง 52000 

โทรศพัท ์: 054 342547-8 ต่อ 188 

โทรสาร : 0-5434-2549  อีเมล ์: wanphenjit@hotmail.com 

การศึกษา 

2528  วท.บ (วทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร), มหาวทิยาลยัเชียงใหม่ 

2534  MSc (Food Science), University of the Philippines, Los Bonos, ฟิลิปปินส์ 

2550  Ph.D. Engineering (Food Science), University of Bonn, เยอรมนันี 

2552          Postdoc. (Yeast Molecular Biology), The Australian Wine Research Institute,

ออสเตรเลีย 

สาขาทีเ่ช่ียวชาญ   การพฒันาคุณภาพไวน์ผลไม ้ สารใหก้ล่ินรสในไวน์ 

ผลงานวจัิย 

1. นิรมล อุตมอ่าง  อุบลรัตน์ พรมฟัง  และวันเพ็ญ จิตรเจริญ. 2542. สูตรแกงฮงัเลพื้นฐาน.เอกสาร

ประกอบการเสนอผลงานการประชุมสัมมนาวิชาการ. สถาบนัเทคโนโลยีราชมงคล, คร้ังท่ี17. 

ศูนยป์ระชุมแห่งชาติสิริกิตต์ิ. กรุงเทพฯ.  

2. วันเพ็ญ จิตรเจริญ  และสุพฒัน์ ใต้เวชศาสตร์. 2542. การพฒันาคุณภาพแกงฮงัเลบรรจุกระป๋อง. 

เอกสารประกอบการเสนอผลงานการประชุมสัมมนาวิชาการ. สถาบนัเทคโนโลยี ราชมงคล, 

คร้ังท่ี17. ศูนยป์ระชุมแห่งชาติสิริกิตต์ิ. กรุงเทพฯ.  

3. วันเพ็ญ จิตรเจริญ. 2543. การพฒันาคุณภาพทางประสาทสัมผสัของนํ้ าพริกอ่องบรรจุกระป๋อง. 

เอกสารประกอบการเสนอผลงานการประชุมสัมมนาวิชาการ. สถาบนัเทคโนโลยี ราชมงคล, 

คร้ังท่ี18. ศูนยก์ลางราชมงคล. ปทุมธานี.  

mailto:wanphenjit@hotmail.com
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4. วันเพ็ญ จิตรเจิญ. 2543. การคดัเลือกพนัธ์ุมะม่วงท่ีเหมาะสมในการทาํไวน์. เอกสารประกอบการ

เสนอ ผลงานการประชุมสัมมนาวิชาการ. สถาบนัเทคโนโลยีราชมงคล, คร้ังท่ี 18. ศูนยก์ลาง

ราชมงคล.  ปทุมธานี. การ 

5. วนัเพ็ญ จิตรเจริญ  สุภาพร เตชะทรงคุณ  และพจนีย ์เกตุหนู. 2544. การพฒันาสูตรและกระบวนการ

ผลิตภณัฑ์พั้นซ์ไวน์ผลไม.้ เอกสารประกอบการเสนอผลงานประชุมสัมมนาวิชาการ. สถาบนั

เทคโนโลยรีาชมงคล, คร้ังท่ี 19. ศูนยก์ลางราชมงคล. ปทุมธานี.  

6. นภาพร ดีสนาม  และวนัเพญ็ จิตรเจริญ. 2544. ไส้กรอกเวียนนาไขมนัตํ่า. เอกสารประกอบการเสนอ

ผลงานการประชุมสัมมนาวิชาการ. สถาบนัเทคโนโลยีราชมงคล, คร้ังท่ี 19. ศูนยก์ลางราช

มงคล. ปทุมธานี.  

7. วนัเพ็ญ จิตรเจริญ. 2545. การใช้ประโยชน์นํ้ าเวยทิ์้งจากโรงงานอุตสาหกรรมเนยแข็งเพื่อปรับปรุง

คุณภาพโยเกริร์ตถัว่เหลือง. รายงานประกอบการวจิยั. เงินงบประมาณประจาํปี.  

8. วันเพ็ญ จิตรเจริญ  อาคม สุวณัณกีฎะ  อภินนัทน์  จิตรเจริญ  และอรทยั บุญทะวงศ.์ 2548. การสร้าง

เคร่ืองตน้แบบชุดผลิตโยเกิร์ตแบบกวนดว้ยระบบคอมพิวเตอร์สําหรับอุตสาหรรมขนาดยอ่ม

และการเรียนการสอน. รายงานประจาํปี 2547-2548.  

9. วนัเพญ็ จิตรเจริญ อาคม สุวณัณกีฏะ อรทยั บุญทะวงศ ์และอภินนัทน์ จิตรเจริญ. 2551. การออกแบบ

และสร้าง ระบบพาสเจอไรส์ในเคร่ืองตน้แบบโยเกิร์ตชนิดกวนแบบครบวงจรสําหรับอุตสาหกรรม

ขนาดยอ่ม. วารสารเทคโนโลยอุีตสาหกรรม. 4 : 2 : 57-67.  

10. วันเพ็ญ จิตรเจริญ อาคม สุวณัณกีฏะ อรทัย บุญทะวงศ์ และอภินันทน์ จิตรเจริญ. 2554. การ

ออกแบบและสร้างถงัหมกับ่มในเคร่ืองตน้แบบโยเกิร์ตชนิดกวนแบบครบวงจรสําหรับอุตสาหกรรม

ขนาดยอ่ม. การประชุมวิชาการคุรุศาสตร์อุตสาหกรรมระดบัชาติคร้ังท่ี 4. 7-8 กรกฎาคม 2554. 174-

178. 

11. ลดัดาวลัย ์ปาปิน วนัเพญ็ จิตรเจริญ ธญัลกัษณ์ บวัผนั และลชินี ปานใจ. 2554. ชนิดและปริมาณ

แอนโทไซยานิน และสารให้กล่ินระเหยท่ีเป็นเอกลกัษณ์ในเม่า (Antidesma thwaitesanum Müell.). 

รายงานวจิยั. สาํนกังานกองทุนสนบัสนุนการวิจยั (สกว.) 83น. 

12. วนัเพญ็ จิตรเจริญ ธญัลกัษณ์ บวัผนั และลชินี ปานใจ. 2554. การคดัเลือกยสีตแ์ละพารมิเตอร์การ

หมกัท่ีเพิ่มศกัยภาพกระบวนการผลิต สารต่อตา้นอนุมูลอิสระ และสารใหก้ล่ินท่ีดีในไวน์เม่า 

(Antidesma thwaitesanum Müell.) รายงานวจิยั. สาํนกังานคณะกรรมการวจิยัแห่งชาติ. 61 น. 

1 3 .  Wanphen Jitjaroen. 2007. Influence of Yeast Strain and Nutritive Supplement on Enological 

Charac-teristics of Tropical Fruit Wines. University of Bonn, Cuvillier Verlag Gottingen. 85 p.  
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14 . Wanphen Jitjaroen, Wolf Rudiger Sponholz and George Noga, G. 2009. Relationship between 

yeast strains and nutritive supplements and its influence on enological parameters of santol 

(Sandoricum koetjape Merr.) wine production. Kasetsart J. (Natural Science). 43 : 550-556. 

15. Wanphen Jitjaroen, Wolf Rudiger Sponholz and Lachinee Panjai, Laddawan Papin. 2010. Sugar 

profiling of Mao wine with different nitrogen levels by HPLC method. Poster Presentation, The 

2nd Separation Science Singapore, Biopolis  Park, Singapore. August 5-6, 2010. 

1 6 .  Lachinee Panjai, Laddawan Papin, Rungtiwa Kong-ngoen, Daorung Chaisri and Wanphen 

Jitjaroen. 2010. Quantitative High Performance Liquid  Chromatographic analysis of organic 

acids and sugars in different Mao cultivars. Poster Presentation, The 2 nd Separation Science 

Singapore, Biopolis  Park, Singapore. August 5-6, 2010. 

1 7 .  Rungtiwa Kong-ngoen, Lachinee Panjai, Laddawan Papin, Saowaluk Intarangsri and Wanphen 

Jitjaroen. 2010. Quantitative organic acids analysis of different berries in Thailand.  Poster 

Presentation. 2010. The 2nd Separation Science Singapore, Biopolis  Park, Singapore, August 5-6, 

2010. 

18. Wanphen Jitjaroen, Lachinee Panjai, Jureeporn Lekdee, Piyaporn Manola, Ancharee Krajab ng-

oen. 2011. Chemical Quality  Evaluation of Commercial Thai Fruit Wines. Proceeding. 3rd 

International Symposium Tropical Fruit Wine. November 12-18 , 2011.  

19.  Wanphen Jitjaroen, Arkhom Suvannakita, Aphinan Jitjaroen, Orathai Bunthawong. 2011. 

Coefficiency of Pasteurization and Incubation Systems of Prototype In-Line-Stirred Yogurt 

Machine for Small Scale Industry. Proceedings of 2011 International Conference on Agriculture 

and Animal Science (CAAS 2011). Maldives, 25-27 November. 2011. 

20. Sylvester Holt, Antonio G. Cordente, Simon J. Williams, Dimitra L. Capone, Wanphen 

Jitjaroen, Ian R. Menz, Chris Curtin, and Peter A. Anderson. 2011. Engineering Saccharomyces 

cerevisiae To Release 3-Mercaptohexan-1-ol during Fermentation through Overexpression of an 

S. cerevisiae Gene, STR3, for Improvement of Wine Aroma.  Applied and Environmental 

Microbiology. 77 : 11. 3626–3632. 

ผลงานอืน่ๆ (ตาํรา) 

1. วนัเพญ็ จิตรเจริญ และธีรวลัย ์ชาญฤทธิเสน. 2536. การควบคุมคุณภาพอุตสาหกรรมอาหาร.  

พิมพค์ร้ังท่ี 1. สถาบนัเทคโนโลยรีาชมงคล. 136 น. ISBN 974-89053-1-4. 

2. วนัเพญ็ จิตรเจริญ. 2539. หลกัการวเิคราะห์และควบคุมคุณภาพอาหาร. สถาบนัเทคโนโลยรีาชมงคล.  

 150 น. ISBN 974-89115-7-8 
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3. วนัเพญ็ จิตรเจริญ. 2541. บทปฏิบติัการเคมีอาหาร1. สถาบนัเทคโนโลยรีาชมงคล. 118 น. 

ISBN 974-625-113-9. 

4. วนัเพญ็ จิตรเจริญ. 2542. หลกัการวเิคราะห์และคาํนวณผลิตภณัฑน์ม. พิมพค์ร้ังท่ี 2. สถาบนั 

เทคโนโลยรีาชมงคล. 150 น. ISBN 974-89376-1-5. 
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ช่ือ-สกุล   นางสาวธัญลกัษณ์  บัวผนั 

  Miss Tunyaluk Bouphun 

เลขประจําตัวประชาชน 3 6302 00351 34 5 

ตําแหน่งปัจจุบัน  อาจารย ์(พนกังานมหาวทิยาลยั) 

สถานทีท่าํงาน  คณะวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารเกษตร   

   สาขาอุตสาหกรรมเกษตร 

   มหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลลา้นนา ลาํปาง  

   200 หมู่ 17  ถ.ลาํปาง-งาว ต.พิชยั อ.เมือง จ.ลาํปาง 52000 

   โทรศพัท ์: 054 342547-8 ต่อ 188 

   โทรสาร : 0-5434-2549   

   อีเมล ์: Than259@yahoo.com 

การศึกษา 

2540   วท.บ (จุลชีววทิยา), มหาวทิยาลยัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้ธนบุรี 

2548   วทม. (พฒันาผลิตภณัฑอุ์ตสาหกรรมเกษตร), มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร์ 

สาขาวชิาทีเ่ช่ียวชาญ การพฒันาผลิตภณัฑอ์าหารสุขภาพ  การทดสอบทางประสาทสัมผสั  

ผลงานวจัิย 

1. ธัญลกัษณ์  บัวผนั. 2540. การทดสอบประสิทธิภาพของพืชสมุนไพรท่ีมีผลต่อจุลินทรียท่ี์ทาํใหอ้าหาร

เน่าเสีย. โครงการวจิยัวทิยาศาสตรบณัฑิต. มหาวทิยาลยัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้ธนบุรี.  

2. ธัญลักษณ์  บัวผัน. 2548. การพฒันาขา้วกลอ้งมนัไก่ลดไขมนั. วิทยานิพนธ์วิทยาศาสตรมหาบณัฑิต   

มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร์. 

3. ธัญลักษณ์  บัวผัน และอุบลรัตน์ พรหมฟัง. 2550. การพฒันาผลิตภณัฑ์ขา้วเกรียบว่าว รายงานการ

วจิยัฉบบัสมบูรณ์. มหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลลา้นนา ลาํปาง.  

4. จิรภา พงษจ์นัตา, นิอร โฉมศรี และธัญลกัษณ์ บัวผนั. 2553. การควบคุมกระบวนการผลิตเพื่อป้องกนั

การ 

ปนเป้ือนจากเช้ือจุลินทรียใ์นโรงงานเส้นก๋วยเต๋ียว. รายงานการวิจยัฉบบัสมบูรณ์.โครงการ

เครือข่าย สวทช.ภาคเหนือ   

5. ธัญลักษณ์ บัวผัน, จิรภา พงษ์จนัตา, วชัรี เทพโยธิน, ฉันทนา อรุณรัตน์ และนฤมล เวชสุภา. 2553.       

การพฒันาผลิตภณัฑ์นํ้ าพริกนรกปลาบา้นหาดเช่ียวตามมาตรฐานอาหารและยาโดยการมีส่วน

ร่วมของกลุ่มแม่บ้าน รายงานการวิจยัฉบับสมบูรณ์. สํานักงานเครือข่ายการวิจยัภาคเหนือ

ตอนบน  
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6. ธัญลกัษณ์ บัวผัน และธีรวฒัน์ เทพใจกาศ. 2553 การพฒันาผลิตภณัฑ์วุน้กรอบนํ้ามะเก๋ียง รายงาน

การวจิยั 

ฉบบัสมบูรณ์. มหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลลา้นนา ลาํปาง.  

7. ลดัดาวลัย ์ ปาปิน, วนัเพ็ญ จิตรเจริญ, ลชินี ปานใจ, ธัญลักษณ์ บัวผัน และ รุ่งทิวา กองเงิน. 2554.  

ชนิดและปริมาณแอนโธไซยานิน และสารให้กล่ินระเหยท่ีเป็นเอกลกัษณ์ในนํ้ าเม่า (Antidesma 

thwaitesanum Müell.). รายงานวจิยัฉบบัสมบูรณ์ สาํนกังานกองทุนสนบัสนุนงานวจิยั. 83 น. 

8. อณัณ์กาญจน์ นวลบุญเรือง, รุ่งนภา ช่างเจรจา, พงษ์ยุทธ นวลบุญเรือง และธัญลักษณ์ บัวผัน. 2554.      

การใชป้ระโยชน์จากพืชตระกลูแมกโนเลียในผลิตภณัฑช์าและสารใหก้ล่ินในผลิตภณัฑ์อาหาร 

รายงานการวจิยัฉบบัสมบูรณ์. มหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลลา้นนา ลาํปาง. 
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ช่ือ-สกุล    นางสาวลชินี  ปานใจ 

         Ms.Lachinee   Panjai 

เลขประจําตัวประชาชน 3 5299 00065 46 8 

ตําแหน่งปัจจุบัน  อาจารย ์(พนกังานมหาวทิยาลยั) 

สถานทีท่าํงาน  คณะวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารเกษตร   

   สาขาอุตสาหกรรมเกษตร 

   มหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลลา้นนา ลาํปาง  

   200 หมู่ 17  ถ.ลาํปาง-งาว ต.พิชยั อ.เมือง จ.ลาํปาง 52000 

   โทรศพัท ์: 054 342547-8 ต่อ 188 

   โทรสาร : 0-5434-2549   

   อีเมล ์: lachinee_p@hotmail.com 

หน่วยงาน  คณะวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารเกษตร 

มหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลลา้นนา ลาํปาง 

200 หมู่ 17 ถนนลาํปาง-งาว ต.พิชยั อ.เมือง ลาํปาง 52000 

   โทรศพัท ์0-5434-2547-8 ต่อ 189, 086-9110393  

   โทรสาร 0-5434-2549 

   E-mail : lachinee_p@hotmail.com 

การศึกษา 
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