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บทสรุปผู้บริหาร 

 

 โครงการวิจัย การศึกษาฤทธิ์ต้านปฏิกิริยาออกซิเดชันของ flavonoids จากพืชสมุนไพรพื้นบ้านจังหวัด
อุ บ ล ร า ช ธ า นี  ว ง ศ์  Leguminosae (A study on an antioxidative activity of flavonoids from 
Ubonratchathani medicinal plants in the family Leguminosae) เป็นโครงการวิจัยลูกภายใต้แผน
งานวิจัยหรือชุดโครงการวิจัยเพ่ือการพัฒนาประเทศ ชุดโครงการวิจัยแห่งชาติเกี่ยวกับสมุนไพร (นโยบายและ
แนวทางการวิจัยเพ่ือการพัฒนาด้านสุขภาพ) ตามทิศทางการวิจัยที่ 1 การวิจัยที่น าประเทศไปสู่การพ่ึงตนเอง 
แผนวิจัยที่ 6 แผนงานวิจัยเพ่ือผลิตยา ผลิตภัณฑ์และระบบการวินิจฉัย และการรักษาทางการแพทย์โดยให้มี
มาตรฐานระดับสากล (การวิจัยยาจากผลิตภัณฑ์ธรรมชาติท้องถิ่น) โดยมี ภญ.ดร.จินตนา นภาพร เป็นหัวหน้า
โครงการวิจัย 
 
 โครงการวิจัยนี้มีวัตถุประสงค์เพ่ือ 

1. ศึกษาคุณสมบัติการต้านปฏิกิริยาออกซิเดชันของ flavonoids ในพืชสมุนไพรวงศ์ Leguminosae  

2. ศึกษาประสิทธิภาพในการก าจัดอนุมูลอิสระ (free radical scavenging) ของ flavonoids ในพืช

สมุนไพรวงศ์ Leguminosae  

 

ได้รับงบประมาณสนับสนุนจากส านักงบประมาณ ในปีงบประมาณ 2547-2548 เป็นจ านวนเงินทั้งสิ้น 

260,000.- บาท เริ่มท าการวิจัยเมื่อ ตุลาคม 2547 สิ้นสุดการวิจัยเมื่อ มีนาคม 2557 ล่าช้ากว่าที่ประมาณการ

ไว้ เนื่องจาก มีการเปลี่ยนแปลงหัวหน้าโครงการวิจัย ซึ่งหัวหน้าโครงการวิจัยคนเดิมได้ลาออกไป ท าให้การรับ

ต่อช่วงงานมีความล่าช้า   
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บทคัดย่อ 

การวิจัยนี้เป็นการศึกษาฤทธิ์ต้านปฏิกิริยาออกซิเดชันของสารสกัดจากพืชสมุนไพร 9 ชนิดในวงศ์ 

Leguminosae ได้แก่ กาสามปีก แคบ้าน จานเครือ หญ้ามดลิ่น ดูกอ่ึง ตองหมอง หนามหัน บ้าบนและส้มเสี้ยว 

โดยท าการสกัดผงพืชด้วย Hexane Methanol:H2O (9:1) และ Methanol:H2O (1:1) ตามล าดับ น ามา

ทดสอบฤทธิ์ต้านปฏิกิริยาออกซิเดชันโดยวิธี DPPH free radical scavenging และ Lipid peroxidation 

assay 

 ผลการศึกษา Lipid peroxidation assay พบว่า สารสกัด Hexane ของหญ้ามดลิ่น (ส่วนเหนือดิน) 

และสารสกัด Methanol:H2O (9:1) ของจานเครือ (ต้น) และส้มเสี้ยว (ใบ) มีฤทธิ์ต้านปฏิกิริยาออกซิเดชันใน

ไขมันเทียบเท่ากับวิตามินอี (50 g/ml, p <0.05)  และไม่มีสารสกัด Methanol:H2O (1:1) ใดเลยที่มีฤทธิ์

ต้านปฏิกิริยาออกซิเดชันในไขมันได้เทียบเท่ากับวิตามินอี อย่างไรก็ตาม กาสามปีก ทั้งในส่วนใบและต้น แสดง

ฤทธิ์ต้านปฏิกิริยาออกซิเดชันในไขมันสูงกว่าวิตามินอี (p <0.05) นอกจากนั้นผลการการศึกษา DPPH free 

radical scavenging พบว่า ไม่มีสารสกัดใดเลยที่มีฤทธิ์เทียบเท่ากับวิตามินซี (50 mg/ml) แต่พบว่าสารสกัด

บางชนิดเช่น สารสกัด Hexane ของ จานเครือ (ใบ) ดูกอ่ึง (ใบ) ตองหมอง (ใบ) สารสกัด Methanol:H2O 

(9:1) ของจานเครือ (ต้น) ตองหมอง (ต้น) หนามหัน (ต้น) และส้มเสี้ยว (ต้น) และสารสกัด  Methanol:H2O 

(1:1) ของกาสามปีก (ต้น) และส้มเสี้ยว (ใบ) แสดงฤทธิ์ในการจับกับอนุมูลอิสระได้ในระดับสูง (ค่าเฉลี่ยการ

ยับยั้งปฏิกิริยาประมาณ ร้อยละ 70-90)  

 การศึกษานี้สามารถสรุปได้ว่า ตองหมอง ส้มเสี้ยวและกาสามปีก ซึ่งแสดงฤทธิ์ต่อต้านอนุมูลอิสระที่ดี

และมีศักยภาพในการศึกษาวิจัยสกัดสารบริสุทธิ์และพัฒนาต่อไป 
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Abstract 
  The purpose of this study was to investigate an antioxidative activities of crude 

extracts from Ubonratchathani medicinal plants in the family Leguminosae, namely; 

Desmodium pulchellum (L.) Benth., Sesbania grandiflora Desv., Spatholobus parviflorus (DC.) 

Kuntze, Desmodium heterocarpon (L.), Dendrolobium Lanceolatum (Dunn) Schindl., 

Tadehagi godefroyanum (Kuntze) Ohashi., Acacia comosa Gagnep., Reticulata Gagnep.,and 

Bauhinia malabarica Roxb.  The dried powder of these plants were subsequently extracted 

by hexane, Methanol:H2O (9:1), and Methanol:H2O(1:1). The DPPH free radical scavenging 

assay and lipid peroxidation assay  were utilized for assessing  the antioxidative activities. 

 Lipid peroxidation assay reviewed that hexane extract of Desmodium heterocarpon 

(L.), Methanol:H2O (9:1) extract of Spatholobus parviflorus (DC.) Kuntze. (stem), and Bauhinia 

malabarica Roxb. (leaf) had equivalent antioxidantive activities compared to positive control 

(vitamin E 50 g/ml, p<0.05) and none of Methanol:H2O (1:1) extracts showed a comparable 

antioxidative activity to vitamin E. However, Desmodium pulchellum (L.) Benth. showed a 

significantly higher antioxidative activity than vitamin E (p<0.05). In addition, DPPH free radical 

scavenging assay indicated that all extracts had demonstrated significantly lower antioxidative 

activities compared to positive control (vitamin C 50 mg/ml, p< 0.05) . However, some 

extracts displayed high percentage of antioxidation inhibition (70-90 %), e.g., hexane extracts 

of Spatholobus parviflorus (DC.) Kuntze (leaf), Dendrolobium Lanceolatum (Dunn) Schindl. 
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(leaf), Tadehagi godefroyanum (Kuntze) Ohashi. (leaf), Methanol:H2O (9:1) extracts of 

Spatholobus parviflorus (DC.) Kuntze (stem), Tadehagi godefroyanum (Kuntze) Ohashi. (stem), 

Acacia comosa Gagnep. (stem), and Bauhinia malabarica Roxb. (stem), Methanol:H2O (1:1) 

extracts of Desmodium pulchellum (L.) Benth. (stem) and Bauhinia malabarica Roxb. (leaf). 

 This study could be concluded that Tadehagi godefroyanum (Kuntze) Ohashi., 

Bauhinia malabarica Roxb., and Desmodium pulchellum (L.) Benth. displayed promising 

antioxidative activities. These plants are worth studying for further structure elucidation of 

pure compounds and have potential to apply their antioxidant properties.  

 



จ 

 

 

กิตติกรรมประกาศ 
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