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บทคัดย่อ 
 

 งานวิจัยนี Êเป็นการศึกษาคุณภาพของไข่เค็มไชยาทีÉพอกโดยใช้กากชาทดแทนดินจอม

ปลวกบางส่วน กากชาทีÉใช้ผสมดินพอกไข่เป็นกากชาทีÉผ่านการอบแห้งมีความชื Êนร้อยละ 14.9 

พบวา่การใช้กากชาร้อยละ 10 มีความเหมาะสมในการพอกไขเ่ป็ด ในระหว่างการพอกไข่ปริมาณ

ของเกลือในไขแ่ดงและไขข่าวเพิÉมขึ ÊนเมืÉอระยะเวลาในการพอกไขน่านขึ Êน ไขเ่ป็ดทีÉพอกด้วยกากชา

ร้อยละ 10 เป็นระยะเวลา 24 วนั พบวา่ไขแ่ดงมีปริมาณเกลือร้อยละ 0.83 ความชื Êนร้อยละ 17.04

มีนํ Êาหนัก 19.19 กรัม มีค่า pH 6.43 และมีความแข็งของไข่ 93.67 กรัม มีค่าสี L*, a* และ b* 

เท่ากบั 21.35, 9.91 และ 5.37 ตามลําดบั สว่นไขข่าวมีปริมาณเกลือร้อยละ 5.27 ความชื Êนร้อยละ 

81.61 มีนํ Êาหนัก 31.02 กรัม มีค่า pH 7.60 และมีค่าสี L*, a* และ b* เท่ากับ 65.75, -1.63 และ 

7.99 ตามลําดบั ผู้ทดสอบชิมยอมรับไขเ่คม็ต้มสกุทีÉพอกด้วยกากชาร้อยละ 10 ทีÉใช้ระยะเวลาพอก 

21 วนั โดยมีคะแนนความชอบโดยรวมในระดบัชอบมาก (8.67) ไม่แตกต่างจากชุดควบคมุ (กาก

ชา 0%) อย่างมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) ไข่เค็มต้มสุกมีปริมาณจุลินทรีย์ไม่เกินเกณฑ์

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน คือพบจุลินทรีย์ทั Êงหมด 22 CFU/g ไม่พบราทีÉปรากฏชัด ไม่พบ 

Samonella spp. Clostridium perfringen และ Staphylococcus aureus ผู้บริโภคทัÉวไปจํานวน 

100 คน ยอมรับผลิตภณัฑ์ไข่เค็มพอกด้วยกากชาร้อยละ 10 โดยให้ความชอบโดยรวมในระดบั

ชอบมาก (8.00)  

การใช้กากชาทดแทนปริมาณดินจอมปลวกทีÉเพิÉมมากขึ Êน (10, 20 และ 30%) มีแนวโน้ม

ทําให้ปริมาณเกลือในไข่แดงและไข่ขาวลดลง ปริมาณกากชาทั Êง 3 ระดบั ไม่มีผลต่อค่าสี L*, a* 

และ b* ของไขแ่ดง และไมมี่ผลตอ่ค่าสี L* ของไข่ขาวแต่มีผลต่อค่าสี a* และค่าสี b* และไม่มีผล

ตอ่การเจริญของจลิุนทรีย์ 
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