
บทนํา 

 

ความเป็นมาของปัญหา 

ปัจจุบนัมีการขยายตวัของอุตสาหกรรมการแปรรูปสตัว์นํา้ จากสถิติการประมงแห่ง

ประเทศไทยปี พ.ศ. 2553 ของกรมประมง ดงัภาพ 1 ระบวุ่าปริมาณการเพาะเลีย้งปลานํา้จืดใน

ประเทศไทยนัน้ปริมาณปลาทับทิมมีส่วนแบ่งถึงร้อยละ 41.6  ซึ่งนับว่าเป็นอัตราที่สูง และ        

จากปริมาณสตัว์นํา้จืดจากการเพาะเลีย้ง จําแนกตามชนิดสตัว์นํา้ 2546 – 2551 ดงัภาพ 2 ระบวุ่า

มีอัตราการขยายตวัต่อปีคิดเป็นร้อยละ 36.87 นอกจากนีผู้้บริหารเครือเจริญโภคภัณฑ์ (CPF)    

ผู้ นําทางตลาดการเพาะเลีย้งปลาทบัทิมได้คาดการณ์ไว้ว่าแนวโน้มการส่งออกปลาทบัทิมของไทย

สูงขึน้อย่างต่อเนื่อง ทําให้มีเศษเหลือจากการแปรรูปเกิดขึน้มากตามไปด้วย (ประสิทธ์ิศิลป์      

ชยัยะวฒันะโยธิน, 2552, หน้า 97) 

 

 

 

ภาพ 1 ปริมาณสัตว์นํา้จืดจากการเพาะเลีย้ง จาํแนกตามชนิดสัตว์นํา้ ปี 2551 

ท่ีมา: สถิติการประมงแห่งประเทศไทย กรมประมง, 2553  
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ภาพ 2 ปริมาณการเพาะเลีย้งปลาทับทมิ ปี 2546 – 2551 

ท่ีมา: สถิติการประมงแห่งประเทศไทย กรมประมง, 2553 

 

เศษเหลือที่ได้จากการแปรรูปปลาทบัทิมเหล่านีม้ีม ูลค่าตํา่และหากมีการจดัการที ่    

ไม่ดีพอจะเกิดปัญหาต่อสิ่งแวดล้อมได้ เพราะเกิดการเน่าเสียได้ง่ายเนื่องจากมีส่วนประกอบ

เป็นโปรตีนเป็นส่วนใหญ่ หากเป็นโรงงานแปรรูปหรือผู้แปรรูปขนาดใหญ่ก็จะขายให้แก่

โรงงานผลิตอาหารสตัว์ในราคาถูก แต่หากเป็นผู้แปรรูปขนาดเล็กก็จะทิง้เศษเหลือเหล่านีร้วม

กับขยะอื่นๆ ซึง่จะก่อให้เกิดปัญหาสิ่งแวดล้อมได้ โดยเศษเหลือจากการแปรรูปปลาที่พบมากคือ 

เคร่ืองใน เกล็ด โครงและก้าง ซึง่เศษเหลือเหล่านีป้ระกอบด้วยโปรตีนและกรดอะมิโนที่จําเป็นใน

ปริมาณสูง ดงันัน้จึงมกัมีการนําเศษเหลือดงักล่าวมาใช้ให้เกิดประโยชน์หรือเพิ ่มมูลค่าโดย

นํามาผลิตเป็นผลิตภณัฑ์ตา่งๆ โดยเฉพาะโปรตีนปลาไฮโดรไลเซท โดยอาศยัหลกัการทํางานของ

เอนไซม์ในกลุ่มโปรติเอส (protease) ซึง่ปัจจบุนัการย่อยสลายโปรตีนโดยใช้เอนไซม์โปรติเอสจาก

แหล่งต่างๆ กําลงัได้รับความสนใจมาก เน่ืองจากเป็นวิธีท่ีมีประสิทธิภาพมากท่ีสุด ให้โปรตีน        

ที่มีเปปไทด์ขนาดเล็กและกรดอะมิโนอิสระในปริมาณสงูสุด เน่ืองจากเอนไซม์มีความจําเพาะต่อ

สารตัง้ต้นและคา่ความเป็นกรดดา่ง (pH) ทีใ่ช้ผลิตโปรตีนไฮโดรไลเซท จึงสามารถเลือกใช้ชนิดของ

เอนไซม์และสภาวะการย่อยสลายได้ตามความเหมาะสมเพื่อให้ได้โปรตีนไฮโดรไลเซทท่ีมีคณุภาพ

และคณุสมบตัิเชิงหน้าที่ตามต้องการ ซึ่งโปรตีนไฮโดรไลเซทหรือเปปโตน (peptone) ที่สกดัได้

สามารถนํามาใช้เป็นแหล่งไนโตรเจนในอาหารเลีย้งเชือ้จุลินทรีย์ ใช้เป็นอาหารสตัว์นํา้ หรือ

อาหารมนุษย์ได้ดี ดงันัน้ เพื่อเป็นการลดปัญหาด้านสิ่งแวดล้อม เพิ่มมูลค่าให้เศษเหลือจากปลา 

และลดการนําเข้าวสัดอุาหารเลีย้งเชือ้จากต่างประเทศ เพราะปัจจบุนัประเทศไทยต้องนําเข้าวสัดุ
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อาหารเลีย้งเชือ้จากต่างประเทศ เพื่อใช้ในห้องปฏิบตัิการจุลชีววิทยาเป็นจํานวนมาก โดยวสัดุ

อาหารเลีย้งเชือ้จําพวกเปปโตนเป็นองค์ประกอบของอาหารเลีย้งเชือ้จุลินทรีย์ ท่ีประกอบด้วย

กรดอะมโิน และสารประกอบไนโตรเจนอ่ืนๆ โดยจลุินทรีย์ใช้เปปโตนเป็นแหล่งไนโตรเจน เปปโตน

ได้มาจากการย่อยสลายเนือ้สตัว์ด้วยกรด ดา่งหรือเอนไซม์ท่ีสามารถย่อยโปรตีนได้ มีลกัษณะเป็น

ผงสีเหลืองอมนํา้ตาล มีคณุสมบตัิในการละลายนํา้ และไม่ตกตะกอนด้วยความร้อน (Brody, 

1965) ในปัจจบุนั เปปโตนมีราคาสงูถึง 12,000 บาทตอ่กิโลกรัม (ราคา ณ วนัท่ี 20 ธันวาคม 2554 

จากบริษัทเวชกิจเคมีภณัฑ์ จํากดั) อีกทัง้การทดลองสกดัโปรตีนไฮโดรไลเซทที่มีอยู่ส่วนใหญ่จะให้

ความสําคญักบัแหลง่วตัถดุบิจากทะเล ยงัไมมี่งานวิจยัท่ีศกึษาในปลานํา้จืดจําพวกปลาทบัทิม ท่ีมี

ปริมาณการผลติเพิม่สงูมากขึน้เร่ือยๆ จงึเป็นมลูเหตใุห้สนใจศกึษาการผลิตโปรตีนไฮโดรไลเซทจาก

เศษเหลือจากการแปรรูปปลาทบัทิม โดยทําการศกึษาทัง้สภาวะการผลิต และทดสอบประสิทธิภาพ

ของผลผลิตที่ได้ ซึ่งข้อมลูท่ีได้สามารถนําไปพฒันากระบวนการผลิตเปปโตนในเชิงอตุสาหกรรม

ตอ่ไป 

 

จุดมุ่งหมายของการศกึษา 

1. เพ่ือศกึษาสภาวะท่ีเหมาะสมในการสกดัโปรตีนไฮโดรไลเซทจากเศษเหลือของปลาโดย

ใช้เอนไซม์  

2. เพ่ือศกึษาคณุสมบตัขิองโปรตีนไฮโดรไลเซทท่ีผลิตได้ 

3. เพ่ือศกึษาความสามารถในการใช้เป็นอาหารเลีย้งเชือ้จลุินทรีย์ของโปรตีนไฮโดรไลเซท

ท่ีผลิตได้ 

 

ประโยชน์ท่ีคาดว่าจะได้รับ 

1. ทราบสภาวะท่ีเหมาะสมในการสกัดโปรตีนไฮโดรไลเซทจากเศษเหลือของปลาโดยใช้

เอนไซม์  

2. ทราบคณุสมบตัขิองโปรตีนไฮโดรไลเซทท่ีผลิตได้ 

3. โปรตีนไฮโดรไลเซทที่ผลิตได้สามารถนําไปใช้ทดแทนเปปโตนทางการค้า ในอาหาร

เลีย้งเชือ้จลุินทรีย์ได้ 

 

ขอบเขตของงานวิจัย 

ศกึษาสภาวะท่ีเหมาะสมในการสกัดโปรตีนไฮโดรไลเซทจากเศษเหลือจากอตุสาหกรรม

แปรรูปปลานํา้จืด ได้แก่ ชนิดและความเข้มข้นของเอนไซม์ และอณุหภูมิและเวลาการย่อย เลือก
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สภาวะท่ีดีท่ีสุดนํามาศึกษาคุณภาพโปรตีนไฮโดรไลเซทที่สกัดได้เปรียบเทียบกับที่มีจําหน่ายใน

ท้องตลาด และศกึษาความสามารถในการเป็นอาหารเลีย้งเชือ้  
 

นิยามศัพท์เฉพาะ 

1. เศษเหลือจากปลา หมายถึง สิ่งเหลือใช้จําพวกเคร่ืองใน ไมร่วมสว่นของเกล็ด หวั และ

ก้าง ท่ีได้จากการแปรรูปปลาทบัทิมสดทัง้ตวั  

2. เปปโตนท่ีผลติได้ หมายถึง เปปโตนท่ีผลิตได้จากเศษเหลือจากปลา 
 

 

 

 


