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บทคัดย่อ 

 

งานวิจยันีมี้วตัถปุระสงค์เพ่ือคดัเลือกชนิดของแบคทีเรียโปรติโอไลติกท่ีมีประสิทธิภาพใน

การผลิตเอนไซม์โปรติเอส  จาก  Bacillus cereus TISTR 687  และ  Bacillus subtilis TISTR 008  

โดยประเมินจากการสร้างวงใสท่ีปรากฏบนผิวหน้าอาหารสตูรจําเพาะ  (skim milk agar)  พบว่า  

B. subtilis TISTR 008  สร้างวงใสที่มีเส้นผ่านศนูย์กลางกว้างท่ีสดุท่ีคา่ความเป็นกรด-ดา่งเท่ากบั  

7.5  อณุหภมูิ  45  องศาเซลเซียส  จากนัน้จึงนํา  B. subtilis TISTR 008  ไปใช้ในการย่อยสลาย

เคร่ืองในปลาทบัทิมเพื่อผลิตเป็นเปปโตน  ทัง้นีพ้บว่าสภาวะที่เหมาะสมต่อการผลิตเอนไซม์เพื่อ

ย่อยโปรตีนในตวัอย่างของเชือ้  B. subtilis TISTR 008  อยู่ที่ความเป็นกรด-ด่างเท่ากับ  7.5  

อณุหภมูิ  45  องศาเซลเซียส  เป็นเวลา  6  ชัว่โมง  โดยให้ระดบัการย่ อยสลายอยู่ท่ีร้อยละ  67.58  

และปริมาณโปรตีน  2.52  มิลลิกรัมตอ่มิลลิลิตร  และเมื่อนําเปปโตนที่ได้ไปทําแห้ง  จะได้ผลผลิต

คดิเป็นร้อยละ  7.75  ของปริมาณเคร่ืองในท่ีใช้เร่ิมต้น  ตอ่มาเมื่อทําการวิเคราะห์องค์ประกอบทาง

เคมีของผลผลิตแห้งที่ได้นี ้ พบว่ามีปริมาณโปรตีน  (ในรูปของปริมาณไนโตรเจนทัง้หมด)  ไขมนั  

เถ้า  และปริมาณความชืน้คิดเป็นร้อยละ  84.69,  1.71,  3.66  และ  9.31  ตามลําดบั  นอกจากนี ้

ยงัพบวา่เปปโตนท่ีผลิตได้ประกอบด้วยกรดอะมิโนท่ีจําเป็นครบทัง้  18  ชนิด  และสามารถนําไปใช้

ทดแทนอาหารสําหรับเลีย้งเชือ้จลุินทรีย์  โดยทําการทดสอบเลีย้งแบคทีเรีย  3  ชนิด  คือ  Bacillus 

subtilis TISTR 008,  Escherichia coli ATCC 25922  และ  Staphylococcus aureus TISTR 

118  พบวา่เปปโตนท่ีผลิตได้จากเคร่ืองในปลาทบัทิมให้ผลในการเจริญของเชือ้ท่ีดีกว่าเปปโตนทาง

การค้า 
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ABSTRACT 

 

The objective of this research was to evaluate the most efficient proteolytic 

bacteria for protease production. Bacillus cereus TISTR 687 and Bacillus subtilis TISTR 

008 were screened by determination the diameter of a clear zone on the selective 

medium (skim milk agar) surface. The largest clear zone was observed when B. subtilis 

TISTR 008 grew on skim milk agar at pH 7.5, 45°C. Subsequently, B. subtilis TISTR 008 

was used for digestion of red tilapia viscera to used as peptone. The suitable conditions 

for the production of hydrolysis enzyme from B. subtilis TISTR 008 were at 45°C, initial 

pH 7.5 for 6 hours the degree of hydrolysis of 67.58 and the soluble protein content of 

the hydrolyzate was 2.52 mg/ml. After freeze drying, the final yield was 7.75%. The 

proximate composition analysis showed that the percentage of total nitrogen, lipid, ash 

and moisture content were 84.69, 1.71, 3.66 and 9.31, respectively. The obtained 

peptone compose of 18 essential amino acids and could be utilized as microbial growth 

media. The 3 types of bacteria (Bacillus subtilis TISTR 008, Escherichia coli ATCC 25922 

and Staphylococcus aureus TISTR 118) were grown in the red tilapia peptone in 

comparison with the commercial peptone. The results indicated that the red tilapia 

peptone demonstrated better growth promotion than that of the commercial peptone. 
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