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การผลติกรดแกมมาลโินเลนิก จากรา Mucor rouxii โดยกระบวนการหมักแบบต่อเน่ือง 
 

บทคัดย่อ 
Mucor rouxii ATCC 24905 เป็นราท่ีมีรูปร่างไดส้องแบบคือ เส้นใยและรูปร่างแบบยสีต ์ใชศึ้กษา

การผลิตกรดแกมมาลิโนเลนิกในการหมกัแบบต่อเน่ือง โดยศึกษา Dilution rates (D) ท่ี 4 ค่า คือ 0.3, 0.1, 
0.05 และ 0.03 h-1 ท่ี D เท่ากบั 0.3 h-1 ไดป้ริมาณกรดไขมนัทั้งหมดและกรดแกมมาลิโนเลนิกในเซลล์
แห้งเป็น 10.0 %(w/w) และ 2.5 %(w/w) และความเขม้ขน้กรดไขมนัทั้งหมดและกรดแกมมาลิโนเลนิก คือ 
488.3 และ 122.9 mg/L ตามล าดบั เม่ือ D เป็น 0.1 h-1 ปริมาณกรดไขมนัทั้งหมด   และกรดแกมมาลิโนเลนิก 
ต่อน ้ าหนกัเซลลแ์หง้เพิ่มข้ึนเป็น 18.6 %(w/w) และ 2.6 %(w/w) ตามล าดบั และความเขม้ขน้กรดไขมนั
ทั้งหมดและกรดแกมมาลิโนเลนิก เป็น 1,593.2 และ 223.5 mg/L ตามล าดบั และเม่ือลดค่า D เป็น 0.05 h-1 
ปริมาณกรดไขมนัทั้งหมดและกรดแกมมาลิโนเลนิกในเซลลแ์หง้เพิ่มข้ึนเป็น 26.1% (w/w) และ 3.4% 
(w/w) โดยไดค้วามเขม้ขน้ของกรดไขมนัทั้งหมดและกรดแกมมาลิโนเลนิกเป็น 4,159.2 และ 536.5 mg/L 
ตามล าดบั แต่เม่ือ D เท่ากบั 0.03 h-1 ปริมาณกรดไขมนัทั้งหมดและกรดแกมมาลิโนเลนิก ในเซลล์แห้ง
เป็น   21.2 %(w/w) และ 2.5 %(w/w) และไดค้วามเขม้ขน้ของกรดไขมนัทั้งหมดและกรดแกมมาลิโนเลนิก 
คือ 3,563.6 และ 425.4 mg/L ตามล าดบั พบรูปร่าง M. rouxii ATCC 24905 แตกต่างกนัข้ึนอยูก่บัค่า 
Dilution rate โดยพบรูปร่างแบบเพลเล็ท ท่ี D เท่ากบั 0.3 h-1 และพบรูปร่างท่ีเป็นยสีต ์ท่ีค่า D อ่ืนๆ คือ 0.1, 
0.05 และ 0.03 h-1 สรุปไดว้า่ ค่า D ท่ีเหมาะสมในการผลิตกรดแกมมาลิโนเลนิก คือ ท่ี 0.05 h-1 โดยไดค้่า 
Productivity เท่ากบั 1.7 x 10-3 g/g/h และรูปร่างของรา  M. rouxii ATCC 24905 ท่ีใหผ้ลผลิตสูงต่อการผลิต
กรดแกมมาลิโนเลนิกในการหมกัแบบต่อเน่ืองคือรูปร่างท่ีเป็นยสีต ์
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- linolenic acid production by Mucor rouxii using continuous fermentation process 
 

Abstract 
Mucor rouxii ATCC 24905, a dimorphic fungus as hyphal and yeast-like form was used to study for 

-linolenic acid (GLA) production in a continuous fermentation. Four dilution rates (D) of 0.3, 0.1, 0.05 and 
0.03 h-1 were investigated, respectively. At dilution rate of 0.3 h-1, it was found that total fatty acid content 
(TFA/DW) and GLA content (GLA/DW) in dry weight were 10.0 %(w/w) and 2.5 %(w/w) with the 
concentrations of TFA and GLA at 488.3 mg/L and 122.9 mg/L, respectively. At dilution rate 0.1 h-1, the 
contents of total fatty acid (TFA/DW) and GLA in dry weight increased to 18.6 %(w/w) and 
2.6 %(w/w) with TFA and GLA concentrations at 1,593.2 mg/L and 223.5 mg/L, respectively. In addition, 
when the dilution rate was even lower to 0.05 h-1, total fatty acid and GLA contents in dry weight (TFA/DW 
and GLA/DW) was significantly increased to 26.1 %(w/w) and 3.4 %(w/w) with concentrations of TFA 
and GLA at 4,159.2 and 536.5 mg/L, respectively. However, at dilution rate of 0.03 h-1 the increasing of 
total fatty acid and GLA contents was not observed, the contents of TFA/DW and GLA/DW were at 
21.2 %(w/w) and 2.5 %(w/w) with TFA and GLA concentrations at  3,563.6 and 425.4 mg/L, 
respectively. The morphology of M. rouxii ATCC 24905 during continuous fermentation is depended upon 
the dilution rate. Pellet morphology was found at dilution rate of 0.3 h-1, while the other dilution rates (0.1, 
0.05 and 0.03 h-1) yeast-like forms were developed. It is then concluded that low dilution rate of 0.05 h-1 with 
the GLA productivity of 1.7 x 10-3 g/g/h was suited for GLA production in continuous fermentation of          
M. rouxii ATCC 24905. Furthermore, yeast-like form of M. rouxii ATCC 24905 which developed in the 
process is good for GLA production.  
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