
 
บทที่  5 

การสรุปการศึกษา   อภิปรายผล และ ขอเสนอแนะ 
 

สรุปผลการศึกษา 
จากการศึกษาการเปรียบเทียบตนทุนการผลิตลําไยอบแหงท้ังเปลือกดวยเตาอบทีใ่ชความ

รอนจากแกสหุงตม  ไอน้ํา  และ ฟน สรุปไดดังนี ้
1.  สถานประกอบการลําไยอบแหงในเขตพื้นท่ี  ตําบลเหมืองจี้  อําเภอเมือง  จังหวัดลําพูน  

มีท้ังหมด  จํานวน 16 โรง แบงออกเปน 3 กลุม โดยมีสถานประกอบการลําไยอบแหงดวยเตาอบท่ี
ใชความรอนจากแกสหุงตม 10 โรง   สถานประกอบการลําไยอบแหงดวยเตาอบที่ใชความรอนจาก
ฟน 4 โรง และ สถานประกอบการลําไยอบแหงดวยเตาอบที่ใชความรอนจากไอน้ํา 2 โรง    สถาน
ประกอบการลําไยอบแหงท้ัง  16 โรง มีพื้นท่ีท่ีใชดําเนินการนอยกวา 1 ไรท้ังหมด   เตาอบท่ีใช
ความรอนจากแกสหุงตม มีการขนสงวัตถุดิบ คือ ลําไยสด ดวยการไปซ้ือจากพอคาลําไยสดเอง  
สวนสถานประกอบการลําไยอบแหงซ่ึงอบดวยเตาอบท่ีใชความรอนจากฟน และไอนํ้า จะรับซ้ือ
ลําไยสดจากพอคาและเกษตรกร อีกท้ังไปซื้อจากพอคาเอง   สถานประกอบการทําการขนสง
ผลผลิตลําไยอบแหงใหแกผูคาสงเอง ท้ังหมด  16  โรง   โดยสถานประกอบการทั้งหมดเร่ิม
ดําเนินการไดไมเกิน  2-5  ป   ในป พ.ศ. 2549  สถานประกอบการทุกโรงได ทําการอบลําไยเปน
เวลา  60  วัน   

2.  เตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากแกสหุงตมท้ัง  10  โรงมีปริมาณการผลิตท่ีไมเทากัน โดย
มีปริมาณการผลิตระหวาง 27,000 – 96,600 กิโลกรัม   เตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากฟน มีปริมาณ
การผลิตระหวาง 126, 000 – 170,400 กิโลกรัม   เตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากไอน้ํามี 2 โรง  มี
ปริมาณลําไยอบแหงท้ังเปลือกในป พ.ศ. 2549 ตามฤดูกาลที่ไมเทากันโดยสถานประกอบการโรงท่ี  
1   มีปริมาณลําไยอบแหงท่ี 540,000 กิโลกรัม    สถานประกอบการโรงที่  2  มีปริมาณลําไยอบแหง
ท่ี 360,000 กิโลกรัม  เตาอบท่ีใชความรอนจากแกสหุงตม  และ ฟน ใชปริมาณลําไยสดท่ีอบใน 1 
เตา เทากันใชปริมาณลําไยสดระหวาง 1,800 – 2,000 กิโลกรัม  ระยะเวลาในการอบของเตาอบท่ีใช
ความรอนจากแกสหุงตม และเตาอบท่ีใชความรอนจากฟน  คือ 60 ช่ัวโมง  ไดปริมาณลําไยอบแหง
ท้ังเปลือกใน 1 เตา เทากันคือระหวาง 600-620 กิโลกรัม และมีปริมาณลําไยอบแหงท่ีบุบใน 1 เตา
เทากันท่ี 60  กิโลกรัม ตอเตา   สวนเตาอบท่ีใชความรอนจากไอน้ําใชปริมาณลําไยสดท่ีอบใน 1 
หองอบ คือ 10,000- 12,000 กิโลกรัม ใชเวลาในการอบ   72  ช่ัวโมง  ไดปริมาณลําไยอบแหงท้ัง
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3. เตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากแกสหุงตม มี  ตนทุนคงท่ีตอกิโลกรัม เฉล่ียท่ี  0.57  บาท
ตอกิโลกรัม มีสัดสวนรอยละ 1.73  ของตนทุนการผลิตท้ังหมด ตนทุนผันแปรตอกิโลกรัม เฉล่ียท่ี  
32.37  บาทตอกิโลกรัม มีสัดสวนรอยละ 98.27 ของตนทุนการผลิตท้ังหมด  โดยตนทุนผันแปรตอ
กิโลกรัมไดแก  คาวัตถุดิบเฉล่ียท่ี 26.06  บาทตอกิโลกรัม  มีสัดสวนรอยละ  79.11 ของตนทุนการ
ผลิตท้ังหมด  คาใชจายในการผลิตเฉล่ียท่ี  6.31  บาทตอกิโลกรัม  มีสัดสวนรอยละ 19.16 ของ
ตนทุนการผลิตท้ังหมด  ตนทุนในการผลิตเฉล่ียท่ี  35.18   บาทตอกิโลกรัม     

4.  เตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากฟนมีตนทุนคงท่ีตอกิโลกรัม เฉล่ียท่ี  0.59  บาทตอ
กิโลกรัม มีสัดสวนรอยละ  1.95 ของตนทุนการผลิตท้ังหมด ตนทุนผันแปรตอกิโลกรัม เฉล่ียท่ี  
29.65  บาทตอกิโลกรัม มีสัดสวนรอยละ  98.05 ของตนทุนการผลิตท้ังหมด โดยตนทุนผันแปรตอ
กิโลกรัมไดแก  คาวัตถุดิบเฉลี่ยท่ี 26.20   บาทตอกิโลกรัม  มีสัดสวนรอยละ     86.64  ของตนทุน
การผลิตท้ังหมด  คาใชจายในการผลิตเฉล่ียท่ี  3.45  บาทตอกิโลกรัม  มีสัดสวนรอยละ 11.41 ของ
ตนทุนการผลิตท้ังหมด ตนทุนในการผลิตโดยเฉล่ียท่ี 30.24  บาทตอกิโลกรัม  

5.  เตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากไอน้ํามีตนทุนคงท่ีตอกิโลกรัม เฉล่ียท่ี  2.36  บาทตอ
กิโลกรัม  มีสัดสวนรอยละ 7.89 ของตนทุนการผลิตท้ังหมด ตนทุนผันแปรตอกิโลกรัม เฉล่ียท่ี  
27.55 บาทตอกิโลกรัม มีสัดสวนรอยละ 92.11 ของตนทุนการผลิตท้ังหมด โดยตนทุนผันแปรตอ
กิโลกรัมไดแก  คาวัตถุดิบเฉล่ียท่ี 26.50   บาทตอกิโลกรัม  มีสัดสวนรอยละ 88.60 ของตนทุนการ
ผลิตท้ังหมด  คาใชจายในการผลิตเฉล่ียท่ี  1.05  บาทตอกิโลกรัม  มีสัดสวนรอยละ 3.51 ของตนทุน
การผลิตท้ังหมด  ตนทุนในการผลิตโดยเฉล่ียท่ี 29.91   บาทตอกิโลกรัม       

6. จากการวิเคราะห   จุดแข็ง  จุดออน  โอกาส  และอุปสรรคท่ีมีผลตอเตาลําไยท้ัง  3 ชนิด    
พบวาเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากแกสหุงตม มีจุดแข็งคือ ราคาเคร่ืองจักรตํ่า เคล่ือนยายตัวเตาอบ
ไดงาย สามารถใชพื้นท่ีอาคารในกิจกรรมอยางอ่ืนไดเนื่องจากตัวเตาอบไมไดติดต้ังแบบถาวร ไม
ตองใชผูชํานาญการเฉพาะทางเพราะเตาอบติดต้ังไดงาย แตจุดออนคือมีตนทุนดานเช้ือเพลิงสูง ให
ความรอนในการอบไดไมสมํ่าเสมอใหผลผลิตมีคุณภาพไมดีเทาท่ีควร มีกําลังการผลิตตอเตาท่ีต่ํา 
และใชแรงงานมากในการผลิต มีโอกาส คือ สามารถใชแกส NGV ทดแทนได และ สามารถพัฒนา
ไปเปนเตาอบท่ีใชความรอนจากฟนได มีอุปสรรคคือ ราคาเช้ือเพลิงคือแกส หุงตมมีแนวโนมสูงข้ึน
เร่ือยๆ อีกท้ัง ยังไมมี การใชแกส  NGV.ในการอบลําไย และในอนาคตพอคาคนกลางจะรับซ้ือ
ผลผลิตนอยลงเนื่องจากคุณภาพไมสมํ่าเสมอ      เตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากฟน มีจุดแข็ง คือ 
ราคาเคร่ืองจักรตํ่า มีตนทุนดานเช้ือเพลิงตํ่ากวาเตาอบลําไยท่ีใชแกสเปนเช้ือเพลิง ติดต้ังไดงาย  ให
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อภิปรายผล 

การคนควาอิสระนี้มีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาเปรียบเทียบตนทุนการผลิตลําไยอบแหงท้ัง
เปลือกดวยเตาอบที่ใชความรอนจาก แกสหุงตม ไอน้ํา และ ฟน    ใชแบบสัมภาษณเชิงลึก  เพ่ือ
สอบถามผูประกอบการลําไยอบแหงท้ังเปลือก  ในเขตพ้ืนท่ี  ตําบลเหมืองจี้  อําเภอเมือง  จังหวัด
ลําพูน  โดยมีผูประกอบการท่ีใชเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากแกสหุงตม 10 โรง   ผูประกอบการที่
ใชเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากฟน 4 โรง และผูประกอบการที่ใชเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจาก
ไอน้ํา 2 โรง     พบวาสถานประกอบการทุกรายมีขนาดพ้ืนท่ีในการดําเนินการ ใกลเคียงกัน อีกท้ัง 
เตาอบลําไยที่ใชความรอนจากแกสหุงตมและเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากฟน มีลักษณะในการ
ดําเนินการและกระบวนการผลิตท่ีคลายกัน ซ่ึงสอดคลองกับ ถนอม ดารารัตน (2542)  ท่ีกลาวไววา 
เตาอบลําไยแบบกระบะ ท่ีทําการอบท้ังเปลือก  มีขนาดบรรจุท่ี  2,000  กิโลกรัมตอคร้ัง  สวนเตาอบ
ลําไยท่ีใชความรอนจากไอน้ํามีกระบวนการผลิตท่ีตางจากเตา  2  แบบแรก  ซ่ึงมีกําลังการผลิตท่ี
มากกวา ซ่ึง สามารถใสลําไยได  10,000 – 12,000  กิโลกรัมตอหอง ผูประกอบการท้ังหมดขายลําไย
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เตาอบลําไยที่ใชความรอนจากไอนํ้าใหผลผลิตท่ีมีคุณภาพมากกวาเตาอบลําไยท่ีใชความ
รอนจากแกสหุงตมและฟน  เนื่องจากมีกระบวนการผลิตท่ีมีการเคล่ือนยายลําไยขณะทําการอบนอย  
ซ่ึงตรงขามกับเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากแกสหุงตมและฟนท่ีมีการเคล่ือนยายลําไยขณะทําการ
อบซ่ึงทําใหผลผลิตท่ีไดเกิดลําไยบุบมากกวาเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากไอน้ํา เม่ือนําไปขาย  
สงผลใหผูประกอบการไดเงินคาตอบแทนนอยลง  ซ่ึงสถานประกอบการท้ังหมดจะขายลําไยท่ีบุบ
ในราคาท่ีต่ําลงมาทุกราย 

ในสวนตนทุนการผลิต พบวาเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากไอน้ํา  มีตนทุนเทากับ    29.91   
บาทตอกิโลกรัม ใกลเคียงกับ ตนทุนการผลิตของเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากฟน ซ่ึงมีตนทุนการ
ผลิตเทากับ 30.24   บาทตอกิโลกรัม สวนตนทุนการผลิตของเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากแกสหุง
ตม เทากับ 32.94 บาทตอกิโลกรัม   

ถึงแมวาเตาอบลําไยแบบใชความรอนจากไอน้ํา จะมีการลุงทุนในสวนเคร่ืองจักรและ
อุปกรณเปนจํานวนมาก ซ่ึงคิดเปนสัดสวนรอยละ 7.98  ของตนทุนการผลิต  ซ่ึงมากกวาเตาอบลําไย
ท่ีใชความรอนจากแกสหุงตมและฟนท่ีมีสัดสวนรอยละ  0.57 และ  0.59  ของตนทุนการผลิต  
ตามลําดับ ทําใหตนทุนคงท่ีของเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจาก ไอน้ํา สูงกวาเตาอบลําไยท่ีใชความ
รอนจากแกสหุงตมและเตาอบลําไยที่ใชความรอนจากฟน  แตเนื่องจากเตาอบลําไยท่ีใชความรอน
จากไอน้ํา  มีกําลังการผลิตมากจึงทําใหตนทุนการผลิตตํ่ากวาเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากแกสหุง
ตม ซ่ึงสอดคลองกับ  ณัฐธยาน   เช้ืออินทรสูง (2548)  ท่ีกลาวไววาเตาอบลําไยอบแหงแบบไอน้ํา
โดยใชฟนเปนเช้ือเพลิงมีตนทุนท่ีต่ํากวาเตาอบลําไยอบแหงแบบกระบะโดยใชน้ํามันโซลาเปน
เช้ือเพลิง มีความเปนไปไดและมีความคุมคาท่ีจะลงทุนผลิตลําไยอบแหง  สวนเตาอบลําไยท่ีใช
ความรอนจากฟนมีตนทุนตางจากเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากแกสหุงตม   2.7  บาทตอกิโลกรัม  
ถึงแมวาเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากฟนจะมีการลงทุนในสวนเคร่ืองจักรและอุปกรณเพ่ิมข้ึนมา
แตสามารถลดตนทุนในสวนคาใชจายในการผลิตในสวนคาเช้ือเพลิงลงไปไดมาก ซ่ึง เตาอบลําไยท่ี
ใชความรอนจากฟนจะมีตนทุนในสวนคาใชจายในการผลิตท่ี  3.45  บาทตอกิโลกรัม  สวนเตาอบ
ลําไยท่ีใชความรอนจากแกสหุงตมมีตนทุนในสวนคาใชจายในการผลิตท่ี  6.31  บาทตอกิโลกรัม  
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 ถึงแมวาเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากไอนํ้าจะมีตนทุนการผลิตท่ีต่ําท่ีสุดแตเม่ือพิจารณา
ในเร่ืองเงินลงทุนในสวนเคร่ืองจักรและอุปกรณ ซ่ึงมีจํานวนมาก  ทําใหผูประกอบการลําไยอบแหง
ท่ีมีเงินลงทุนไมมากนัก ยังไมพรอมในการลงทุนในสวนนี้  เนื่องจากเตาอบลําไยที่ใชความรอนจาก
ไอน้ําจะมีการลงทุนในสวนเคร่ืองจักรและอุปกรณสูง  แตก็มีกําลังการผลิตท่ีสูงอีกท้ังผลผลิตท่ีไดมี
ปริมาณลําไยท่ีบุบนอยกวาเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากแกสหุงตมและฟน  ซ่ึงพบวาลําไยอบแหง
ท่ีอบจากเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากไอนํ้ามีปริมาณลําไยบุบ  30 กิโลกรัม ตอหองอบ คิดเปน
ประมาณรอยละ  1  ของปริมาณลําไยอบแหงท่ีได  สวนเตาอบลําไยแบบใชความรอนจากแกสหุง
ตมและฟน  มีปริมาณลําไยอบแหงท่ีบุบใกลเคียงกันเนื่องจากมีกระบวนการผลิตท่ีเหมือนกัน  ซ่ึง  
มีปริมาณลําไยท่ีบุบ  60  กิโลกรัมตอเตา  คิดเปนประมาณรอยละ 10  ของปริมาณลําไยอบแหงท่ีได   
ซ่ึงตางกันถึง  รอยละ  9    อีกท้ังกระบวนการผลิตของเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากไอนํ้ามีการ
ควบคุมท่ีงายและใชแรงงานนอยเม่ือเปรียบเทียบกับปริมาณการผลิตของเตา  และยังงายตอการ
บริหารงาน ดวยเหตุผลท่ี กลาวมานี้ เตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากไอนํ้าจึงนาจะเปนทางเลือกท่ี
นาสนใจสําหรับผูประกอบการลําไยอบแหงท่ีมีเงินลงทุนมาก   สวนเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจาก
ฟนที่มีตนทุนการใกลเคียงกับเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากไอน้ํา นั้นเหมาะสําหรับผูประกอบการ
ท่ีมีเงินลงทุนนอย  หรือผูประกอบการที่มีเตาอบท่ีใชความรอนจากแกสเดิมอยูแลว  เนื่องจาก ใช
เงินลงทุนท่ีไมมากในการสรางเตาเผาฟน  ซ่ึงชวยใหสามารถประหยัดตนทุนในสวนเช้ือเพลิง
ไดมาก   แตเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากฟนและ เตาอบท่ีใชความรอนจากแกสหุงตม  ยงัมีขอดอย
ในสวนกระบวนการผลิตท่ีไมไดมาตรฐานในการควบคุม   ท้ังนี้การจะเลือกใชเตาอบลําไยแบบ
ไหนควรข้ึนอยูกับความพรอมในดานการเงินของผูประกอบการเอง 
  
ขอเสนอแนะ 
 การศึกษาปญหาเปรียบเทียบตนทุนการผลิตลําไยอบแหงท้ังเปลือกดวยเตาอบที่ใชความ
รอนจากแกสหุงตม  ไอน้ํา  และ ฟน  คร้ังนี้  ผูศึกษามีขอเสนอแนะเพ่ิมเติมดังนี้ 
 1.  ในปจจุบันไดมีการใชกระบะเหล็กในการอบแทนการใสกระสอบอบ ซ่ึงชวยทําให
คุณภาพของลําไยดีข้ึนบาง   และเม่ือส้ินสุดฤดูกาล  ในการอบลําไย  ผูประกอบการไมสามารถ
นําเอาเตาอบแบบเดิมมาใชอบผลไมอ่ืนได  เพราะมีกระบวนการผลิตท่ีไมไดมาตรฐาน  อีกท้ัง
ปจจุบันราคาแกสหุงตมมีราคาสูงมาก ทําใหผูประกอบการท่ีใชเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากแกส
หุงตม  ตองแบกภาระตนทุนการผลิตท่ีสูงข้ึน   ผูศึกษาจึงคิดวาควรท่ีจะมีการดัดแปลงเตาอบลําไยท่ี
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 2.  เตาอบลําไยแบบใชความรอนจากไอน้ํา มีราคาสูง ตองใชเงินลงทุนในสวนเคร่ืองจักร
และอุปกรณมาก ทําใหปจจุบันยังไมมี ผูประกอบการท่ีใชเตาอบชนิดนี้มากนัก แตถามีการรวมกลุม
กันในรูปแบบ สหกรณ หรือ องคกร ก็อาจจะสามารถลงทุนและประกอบการโดยใชเตาลําไยแบบ
ใชความรอนจากไอน้ําได 
 3.  รัฐบาลควรจัดต้ังหนวยงานท่ีใหความรูเกี่ยวกับเทคโนโลยีในการแปรรูปอาหารใหมี
คุณภาพและประหยัดตนทุนในการผลิต อีกท้ังมีการสงเสริมใหมีการวิจัย พัฒนาเตาอบลําไยอยาง
ตอเนื่อง เพื่อเพ่ิมศักยภาพในการแขงขันในตลาดตอไป 
 4.  ความรอนของเตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากฟนเกิดจากการเผาเหล็กทําใหเหล็กแผ
ความรอนแลวนําความรอนไปอบลําไย ซ่ึงอากาศรอนท่ีไดมีความปลอดภัยมากกวาเตาอบลําไยท่ีใช
ความรอนจากแกสหุงตม ผูศึกษาคิดวาเตาอบชนิดนี้นาจะสามารถ อบพืชผลทางการเกษตรชนิดอ่ืน
ได เชน ขิง พริก ตะไคร หรือ พืชผักตางๆ เนื่องจากมีความปลอดภัยไรสารตกคาง 
 5.  ปจจุบันราคาฟนไมลําไยเร่ิมมีปริมาณนอยลง ผูศึกษาจึงเห็นวาควรท่ีจะมีการนําเอา
เช้ือเพลิงชนิดอ่ืนมาทดแทนฟนท่ีมีปริมาณนอยลงเร่ือยๆ เชน ซังขาวโพด แกลบ เปนตน ซ่ึงเปน
แนวทางหนึ่งสําหรับผูท่ีตองการศึกษาเกี่ยวกับเทคโนโลยีการอบลําไยในอนาคต 
 
 


