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[. Remplissez les blancs avec la réponse qui convient

17

Dans le lobby de I' hotel. Deux touristes demandent des renseignements touristiques.

Touriste 1 o1 onpeutbien faire aujourd'hui ?
Touriste 2 - On pourrait peut-étre essayer de golter quelques specialitées de Phitsanulok.
Touriste 1 . Jevais aller ala receptionpour__ 2~
Reéceptionniste: 3~ Monsieur ?
Touriste 1 4  vous avez des brochures touristiques 7
__ b cequ on peut golter a Phitsanulok.

)

Reéceptionniste: Mals, certainement, Monsieur. En voila quelques-unes sur les

restaurants de Phitsanulok.

Touriste 1 c Mais, 6 jepeuxfaire a Philsanulok ?
Réceptionniste : Vous pouvez diner au restaurant flottant _ VA
1. a. Est-ce

b. Est-ce que c’est

o

Est-ce qu’

d. Qu'estce gu’

2. a. voir un spectacle
b. diner
c. demander des renseignements

d. avoir des places



b.

Puis-je vous aider
Puis-je rentrer
Puis-je aller

Puis-je demander

Est-ce que
Qu'est-ce que
Comment

Depuis gquand

Je sais
Je voudrais savoir
Je saurai

Je vais savoir

que
ce que
est-ce gue

qu'est-ce que

Wat Phra Sri Ratana Mahathat
Phae Fathal
Topland

Le parc national Phu Hin Rong Kla

49



Il. Remplissez les blancs avec la réponse qui convient

8-9

Le touriste

’hétesse

L'hotesse

lLe touriste

L'hotesse

10. a.

. Je voudrais gouter des plats typigues de Phitsanulok.
Quest-ceque 8 7
cde_ 9 daller dans un restaurant flottant, au bord de la
riviere Nan.
vOus avez
VOUS Savez

vous me commandez

vous me conseillez

vOous recommande
vous demande
vous commande

VOus soghaite

Fst-ce gue je peux vous aider 7?
. Je-voudrais 10 de Phitsanulok.
Pourriez-vous me conseiller 7

» Je vous recommande le sauté de liserons d'eau.

golter des spéecialités
me promener
voIr un spectacle de danse

faire une excursion
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Riz gluant blanc a la créme aux ceufs
Pissaladiere

Citron

Chataignes d'eau au lait de coco
Cafe

Quiche lorraine

Biere

Escargots a la bourguignonne

Eau

Crépes thailandaises

Riz sauté au poulet et feuilles de basilic
Thé

vin -ouge

Flan

Salade de poisson-chat croustillant
Andouillettes a la moutarde

Soupe épicée aux crevettes

Riz au lait de coco et au durian
Citronnelle

Plateau de fruits de mer
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Dialoque 1
Le serveur:  Bonjour, madame ! Voici...... G U ly aunplat dujour:
un lapin a la moutarde.
Virginie : Non merci, je suis végétarienne !
Leserveur: Ah... Alors, nous avons ........ 32........
31. a. lachambre 32. a. une saiade verte
b. lacarte b. uniapin ala moutarde
c. lavoiture c. des cotes d’agneau
d. la maison d. une omeletle au fromage
Dialoque 2
Le serveur: Madame ?
La cliente : Bonjour, ...... 31 .| JIE AR 34 une

formule « petit-déjeuner », 'il vous plait.

Le serveur . Avec un café, un thé, un chocolat ?
lLacliente: ... 35, s’il vous olait.
Le serveur:  Etune orange pressee ou un citron presse 7
Lacliente: ... 36
33. a. mademoiselle 34, a. voudrais
b. madame D. peux
C. monsieur C. Veux

d. messieurs d. vais



35.

a. unvin blanc
b. unvin rouge
C. une biére

d. un cafe creme

36.

une salade
un cafe
une orange pressee

une table

Dialoque 3
Le serveur: Bonjour, monsieur. Vous avez ....37... libre, la-bas. Et voici la carte.
Le client : Merci, monsieur. (Un peu plus tard.)
Je voudrais une formule a-12 euros, avec une salade au chévie
chaud et un saumon grille avec du riz, s'il vous plait.
Leserveur: FEtcomme ....... BE ) ?
Leclient: ... 89, 1P
Le serveur: Nous ....... A0 . W du muscadet et de laligoté.
Le client: Alors, un petit verre d'aligote, s'il vous plait.
37. a. unecarte: 38. a. formule
b. une table b. pourboire
c. une vaiture C. poisson
d. une maison d. boisson
39. a. une salade verte 40. a. sommes
b. une lapin a la moutarde b. avons
c. des cotes d'agneau c. voulons
d. un petit verre de blanc d. allons
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Le Francgais communicatif de la restauration avec VCD

pour les personnel de I'hotel & Phitsanulok

Professeure assistante Dr Taradporn Bundit NAKSAWAT
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Tagin 15 VCD ZagdaudiusUuninaiunnmninig

WU 1

®uaN 2

wuEN_ 3

WALHINAUTNNTVIAUNE VRIUIANLAN

ANLUZTN BRI TUAZA AR AT 3 AL
(Comment renseigner les touristes sur ies spécialités

gastronomiques)

ANGinaafuaunssaAauaragine 9 Al
(Donner des renseignements sur des spécialités

gastronomiques frangaises et thailandaises)

= o4 g o
RN 1 ATUBNTA ﬂl@g@‘l}@ﬁ’éﬂ‘\ﬂ%ﬂ?\‘]lﬂ’&
(Donner des renseignements sur des plats francais)
= &y
ARUN 2 NITUBNTE %@H@?Jﬂﬂ@ﬂiﬂﬁ‘i%ﬂ
(Donner des renseignements sur des plats thailandais)
o o A% - v o oa
ARUN 3 mﬁmwmmma% @Wﬁﬂﬁ‘“ﬂi&“ﬁ@ﬂl@d@ﬂﬁ/ﬁ%\wlﬂﬂﬂ@ﬂ
(Une sortie diner-spectacle, un plat typique

de Phitsanulok au marché de nuit)

- Y .
nuinisuazaniia i ludnnnang 3 Ay

(Accusillir la clientéle d'un restaurant)
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SUR LES SPECIALITES GASTRONOMIQUES

Professeure assistante Dr Taradporn Bundit NAKSAWAT
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NISUAAATLL UL U

(Demander un conseil)

v o 0
N9 bIRATLLUL N

(Donner un conseil)

J'aimerais goUter quelques plats.

- Qu'est-ce que vous

me conseillez ?

- Qu'est-ce gque vous

me recommandez ?

1. Je vous conseille + nom
recommande

Ex Je vous conseille le Tom Yam
recommande Kung.

2. Jevous conseille + de + verbe
recommande

Ex Je vous conseille d'aller
recommande a 'hotel

Yodia Heritage.




wusEnwahn 1

1. Letouriste :

L'"hotesse

WARMN

=l 9
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Qu'est-ce gue vous me conseillez ?

: Je vous conseille le diner-spectacle.

2. Le touriste :

L'hotesse

Qu'est-ce que vous me recommandez comme plat ?

- Je vous recommande le riz saute aux crevettes.

AR

3. Le touriste :

L'hotesse

WARW

Je reste une journée a Phifsanulok. Jaimerais gelter un plat.

Qu'est-ce que vous me recommandez ?

. Je vous recommande une soupe épicée aux crevettes.

4. Le touriste

L'hotesse

. Je voudrais golter quelques spécialités de Phitsanulok.
Qu'est-ce que vous me conseillez ?

- Je vous conseille le sauté de liserons d’eau.

5. Le touriste

[.'hotesse

AR

. J'aimerais aller a un diner-spectacle.
Qu'est-ce que vous me conseillez 7

- Je vous conseille d’ aller & I'hotel Ruean Phae Royal Park.
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Aapean 1

patés impériaux

[AREN . Qu'est-ce que vous me conseillez ?

FAL  :  Je vous conseille des pates impériaux.

s L] ‘H‘
AIRENaN 2

aller au restaurant flottant

nMd o Qulest-ce gue vous me recommandez ?

AU . Je vous recommande d'aller au restaurant floitant.

AIRENaN 3

nouilles croquantes aller au diner-spectacle

croqueltes de crabe aller au restaurant flottant
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Consigne 1 : Ecoutez puis répondez aux questions.
Situation 1: A la réception

1. Qu’'est-ce que le touriste demande a la réceptionniste ?

2. Qu'est-ce que la réceptionniste lui répond ?
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Consigne :

Situation | :

Le touriste

La serveuse

Le touriste

l.a serveuse

Le touriste

68
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Lisez et étudiez les expressions utilisées dans cette conversation.

Au restaurant

Tom yam kung... Mademoiselle, qu'est-ce qu'un

form yam kung, s’il vous plait 7

C'est une soupe epicee aux crevetles avec des champignons,
de la citronnelle, des lamelles de galanga et puis des feuilles
de bergamote.

Ca doit étre bon, je vais golter. Merci.

Je vous en prie, monsieur [/a serveuse s'en val.

[la serveuse revient] Hmm, ¢a a l'air bon. Merci.



Réponse :  Situation |
1. Il lui demande c'est qu'est le tom yam kung.

2. Elle lui répond gue c’'est une soupe épicee aux crevettes.

Situation 1l : Au restaurant.

1. Qu'est-ce que Monsieur Souchon demande a Napha ?

2. Qu'est-ce que Napha lui repond ?

3. Qu'est-ce qu'on peut voir dans le menu ?

69



Situation 1l :  Au restaurant.

Monsieur Souchon

Napha

Monsieur Souchon

Napha

Mademoiselle. Qu'est-ce que c'est un “curry vert aux

crevettes” ?

C'est une soupe épicée au curry vert, c'est a dire

une pate a base de piment vert avec du lait de coco,

de petites aubergines rondes et des crevettes.
Ca doit étre bon. Ca me tente. Merci, mademoiselle.

Je vous en prie.

70



Réponse : Situation I

1. Il'lui demande c’est qu’est le curry vert aux crevettes.
2. Elle lui répond que c'est une soupe épiceée au curry vert avec du lait de coco,
de petites aubergines rondes et des crevettes.

3. On peut voir le curry vert aux crevettes dans le menu.

Situation 11l ; Au restaurant.

1. ‘Qu'est-ce que le touriste désire faire ?

2. Qu'est-ce que la serveuse lui recommande 7

3. Quel plat la serveuse recommande — t — elle si le client préfére le poisson ?

71
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Situation 111 :

La serveuse

Le touriste

La serveuse

Le touriste

LLa touriste

Au restaurant

Est-ce que je peux vous aider, monsieur ?

Oui, s'il vous plait. Est - ce que vous pourriez me recommander
un plat thailandais typique ?

Bien sar, monsieur.

Si vous aimez la viande, je vous recommande un plat trés
populaire.en Thailande : la salade de porc haché au piment

et aux feuilles de menthe.

Mais si vous préférez le poisson, nous avons de délicieux

poissons, frits ou a la vapeur.

C’est tres bien.
Je vais golter la salade de porc haché. Tu es d'accord ?

Oui.



73

Réponse . Situation 1l
1.l désire godter un plat thailandais typigue.
2. Elle i recommande la salade de porc haché au piment et aux feuilles de
menthe ou bien des poissons frits ou a la vapeur.

3. Un poisson frit ou a la vapeur.
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Exercise | : Au restaurant

1.

Est-ce que cette dame vient d'arriver a Phitsanulok ?

Quand quittera-t-elle Phitsanulok ?

Qu'est-ce gu'elle a mangé a Phitsanulok 7

Qu'est-ce gu'elle désire golter ?

Qu'est-ce que la jeune fille lui recommande 7




6

Situation :  Au restaurant

lLa serveuse
La touriste
La serveuse

La touriste

LLa serveuse

La touriste

La serveuse

La touriste
La serveuse
L a touriste

l.a serveuse

Glossarie :

conseil

s'intéresser a V.

quitter

menu

Bonjour, Madame.

Bonjour, Mademoiselie.

Est-ce que je peux vous aider ?

Oui, s'il vous plait. Je voudrais un petit conseil.

J'ai déja mange quelgues plats a Phitsanulok.

Oui, Madame.

Mais j'ai encore une journee ay passer, et comme je m'iniéeresse
beaucoup aux plats typiques thailandais, [aimerais en golter
d'autres.

Pourriez-vous me conseiller?

Certainement Madame. Nous avons beaucoup de plats typigques
a Phitsanulok. Je vous recommande d'aller au restaurant Phae Fha
Thai. Tenez | regardez le dépliant de ce restaurant.....

C'est appétissant, n'est ce pas 7

Ohoui! J" en aileau a la bouche !

Znsuite, vous pouvez aller au café. Il y a quelques desserls.

Cela semble trés bon, merci beaucoup.

Je vous en prie, Madame.

n.m. AU
aula’ly

v. a7y

n.m. $1UANTBINNT



Exercise Il :

Choisissez la meilleure réponse pour le dialogue

1-5

Laserveuse . ... T
Le touriste . 2
Laserveuse @ ...l K U
Le touriste U Ao
Laserveuse @ ...l T ——

1. a. Est-ce que je peux vous agider ?
b. Vous voulez quelgue chose ?
c. Quest-cequilya?
d. Qu'est-ce que vous cherchez ?
2. a. Derien, Madame.
b. Oui, j'aimerais bien golUter quelques-spécialités.
c. Merci beaucoup.
d. Je pars demain.
3. a. Certainement, Monsieur. Mais il y en a beaucoup a Phisanulok.
b. Désole, Monsieur.
c. Pres de I'hotel.
d. Je suis a votre disposition.
4. a. Pourriez-vous me vendre ?
b. Pourriez-vous me passer ?
c. Pourriez-vous me commander ?
d. Pourriez-vous me conseiller ?
5. a. Jevous conseille le curry vert aux crevettes.
b. Je vous conseille le riz au lait de coco et aux mangues.
c. Je vous conseille la soupe épicée aux creveties.

d. Je vous conseille le sauté de-liserons d'eau.

7
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DONNER DES RENSEIGNEMENTS SUR
DES PLATS FRANCAIS ET DES PLATS THAILANDAIS

Professeure assistante Dr Taradporn Bundit NAKSAWAT
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Soupe

N i ko

Consommé

o

Velouté

Bouillon
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Salade folle

és

Crudi

Py

Pissaladiere

Salade de lentilles

Escargots a la bourguignonne

Quiche lorraine



Salade folle
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Coq au vin

S U S U AU s b b S e R b S A A e S e

Terrine de légumes

TR R R

Terrine de canard
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Escalopes de foie de canard Aiguillettes de canard au

aux pommes acidulées

izl
ke o

Choucroute

vinaigre de Xérés

Escargots a la bourguignonne
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La composition des
golts et les arrivages.
ment essentiel.
langoustines,
homards cuits.

plateaux varie selon les
2% La fraicheur est ['élé-
: On peut ajouter

tourteaux ou

4 aeas 22

Andouillettes a la moutarde

= aZ B e

Escalopes de foie de canard

aux pommes acidulées

Beeuf bourguignon
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Exercice 1 Regardez les images suivantes et, repondez aux questions.

1. Quel estle nom de ce plat ?

Do

o

Nean

1

2. A quel moment de repas est-il consommeé?

90



Réponses 1)
1. Potage.

2. Geénéralement, en entrée.

Exercice 2

1. Qu'est-ce que c’est comme plat ?.

2. Quel est son ingrédient principal ?

3. Quelle est la particularité de ce plat ?

a1
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Réponses 2)

1. Ce sont des escargots a la bourguignonne.

2 Des escargots. :

3. C' estune spécialité de la gastronomie frangaise.

Exercice 3

1. Comment s'appelle ce type d' aliment ?
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Réponses 3)

‘Camembert)

Un fromage. |

i

Exercice 4

Quel est 2 ncm de ce dessert ?

1.

?

ocmmeé

| cons

2. A quel moment du repas est-




Réponse 4)
1. La mousse au chocolat.

2. Traditionnellement, ce dessert termine les repas.

Exercice 5

1. Quel est le nom de cette boisson ?

2. A quel moment du repas est-elle consommeée ?

94



Réponses 5)
1. Le café noir.

2. Geénéralement, a la fin du déjeuner.
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la mousse au chocolat

un fromage (Camembert)
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i

- Comment s’appelle-t-il 7

Vous avez deja mange ce plat ?

Quelle est sa particularité ?
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Riz sauté (Khao Pad)

Ce plat de riz agréablement parfumé réunit des crevettes, du poulet et des légumes.

Temps de préparation : 15 minutes = Temps de cuisson ;15 minutes ¢ Pour 4 a © personnes

Ingrédients
1 cuillerde @ soupe de pdte de curry rougs
ou verte (page 58)

un peu d ’}zuz‘!ee

] w{ybam{ - P e

2 azz’[/m%fs d soupe dc? sauce dc* poisson

! ("[[l]/(’/’{’é’ G soupe de lait de coco /zqwde

'z/s‘ L page 32) 6758 dc 1z il

( Vozz ! me

1[0 g CZ(’ /?[U JCots verts chinois,

115 g de blancs de poulet sans la pea,
c,oupcs en rongons (Ze 2 cm

dc’mz[/m en mmuc mor Cmm
o ubozz/cc z:/mizcecs en dzczf’mzal(’

] S8 dc FEVELLES CTUES d(’cm nﬂw)()c

pz//ze/zzv dz’mz azz/s ( vou (,(J/z.scz/.,s pagc iz

I pm[ pzmmzz rouge ou vert epcpuw at /?c.'c fze

| aissez chauffer un wok et huilez-le l6gerement. Pattez I'ccuf et le lait de coco, puis versez dans le wok
Penchez-le pour former une omeletie.
Faites-la cuire une minute, jusqu'a ce que le dessous soit doré, puis retournez-la pour cuire autre coie.

Laissez refroidir un peu I'omelette hors duwok. Enroulez-la, puis détaillez-la en fines laniéres. Réservez.

Laissez chauffer un peu d'huile dans le wok, avant d'v faire cuire le poulet et les crevettes, en remuant.
Ajoutez dans le wok le piment, la pate de curry ¢t Ja sauce de poisson.

1aissez chauffer a feu vif, puis incorpore le riz, les haricots et les oignons.

e riz soit chaud.

Baissez le feu légérement et poursuivez la cuisson, sans (esser de remuer, jusqu'a ce que )

Dressez sur un plat de service. Décorez de lanieres d'omelette et de piments avant de servir,
Variante
Choisissez les légumes a votre guise pour réaliser cette préparation.

Conseil

Avant d'utiliser le riz cuit, laissez-le refroidir en 1'étalant sur un torchon qui absorbera 'humidite.
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Exercice 1 Répondez aux questions

1. Combien de termps faut-il pour faire ce plat?

2. Qu'est-ce qu'ily a dans ce plat?




Réponse : Exercice 1
1. 30 minutes.

2. Ingrédients

104

un peu d’huile
1 ceuf batfu
1 cuillerée a soupe de lait de coco liquide
115 g de blance de poulet sans la peau,
détaillés en menus morceaux
115 g de crevetles crues decortiquées

1 petit piment rouge ou vert épépiné et hache

1 cuillerée & soupe de pate de curry rouge
ou verte
2 cuillerée a soupe de sauce de poisson
675 g de riz cuit
115 g de haricots verts chinois,
coupeés en frongons de 2 cm
6 ciboules émincees en diagonale

piment décoratifs

o <
AANTTHN 3

IHFeuau texte WATIMUWLLIENG R

Nouilles sautées (Pad Thai)

Cette spécialité bien connug se décline en autant de variantes gue de cuisiniers

thailandais. Temps de préparation : 10 minutes (+ 10 a 15 minutes de trempage)

Temps de cuisson : 15 minutas Pour 4 personnes

Ingrédients

175 g de nouilles de riz
4 cuillerées a soupe d'huile
225 g de tofu coupé en cubes
3 gousseé d'ail pilezs
55 g de crevettes sécheées
3 cuillerées a soupe de pickles ce navet haches
4 cuillerées a soupe de sauce de poisscn

25 g de sucre de pa me

1 cuillerée a soupe de sauce soja
2 cuillerées a soupe de jus de tamarin
2 caufs batlus
1 cuillerée a soupe de ciboulette hachee
55 g de cacahuetes grillées hachees
225 g de germes de soja
guelques laniéres de piment

pour décorer
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Exercice 2 Répondez aux questions

1. Qu'est-ce qu'il y a dans ce plat?

2. Pour combien de personnes est ce plat ?




Réponse : Exercice 2!

1. Ingrédients

106

175 g de nouilles de riz
4 cuillerées a soupe d'huile
225 g de tofu coupé en cubes
3 gousses d'ail pilees
55 g de crevettes séchees
3 cuillerées a soupe de pickles de navet haches
4 cuillerées a soupe de sauce de poisson

25 g de sucre-de palme

1 cuillerée a soupe de sauce soja
2 cuillerées a soupe de jus de tamarin
2 aeufs battus
1 cuillerée a soupe de ciboulette hachée
55 g de cacahuetes grillées hachées
225 g de germes de soja
quelques lanieres de piment

-pour decorer

2. Pour 4 personnes.
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Exercice 1 Regardez les images suivantes et, répondez aux questions.

1. Quel est le nom de ce plat en frangais ?

. 2. De quel pays est-ce une specialité ?




Réponse 1)
1. Riz sauté.

2. La Thailande.

Exercice 2

1. Qu'est-ce que c’est comme plat ?

2. Quels sont ses deux ingrédients principaux ?

3. Quelle est la particularité de ce plat ?




Réponse 2)
1. Ce sont des rouilles sautées.
2. Les nouilles et les crevettes.

3. C’estune spécialité gastronomique thailandaise.

Exercice 3

1. Quel est le nom de ce plat ?

2. Comment les Francais I'appellent-ils ?




Réponse 3)
1. Les po pia tod.

2. Les patés irnpériaux

Exercice 4

1. Quel est le nom de ce plat ?

2. Quelle est la caractéristique de ce plat ?

110



Réponse 4)

1. La soupe de poulet au lait de coco et galanga.

2. C'est un plat qui fait souvent partie du repas des thailandais.

Exercice 5

1. Quel est le nom de ce plat ?

2. De quoi ce dessert est-il compose ?

111
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Réponse 5)
1. Le plateau de fruits a la sauce au lait de coco.
2. De plusieurs variétés de fruits accompagnées d'une simple sauce au lait de

COCO.

Préparez les fruits. Pelez les litchis et les ramboutans a partir de I'extrémité de la tige.
Partagez la mangue en deux, de part et d'autre du noyau. Pelez-la et détaillez-la en minces tranches.
Sectionnez I'ananas en quartiers, puis retirez 1'écorce.

Séparez les caramboles en deux dans le sens de la largeur.

Coupez les bananes en morceaux, en diagonale, et arrosez-les de jus de citron,

Disposez Jes fruits sur un plat de service.

Pour préparer la sauce, mélangez le lait de coco avec le sucre. Versez-la sur les fruits ou présentez-la dans un bol.

Suggestion
Si vous présentez la sauce séparément, décorez-la de zeste de citron jaune et vert rapé.
Vous pouvez laisser les fruits et la sauce au réfrigérateur avant de servir.

Roi des fruits Reine des fruits
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Sauce a la pate de crevette et

au poisson-chat croustillant



T = T

s = RS

Croquettes de crabe

Omeleﬁe‘-aﬁ*porc haché

Sauce a la pate de crevette

115
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Les desserts thais

Riz gluant blanc a la créme aux ceufs Farine sucrée aux ceufs

Batonnets de farine de riz a la créme

de coco

Croustilles de riz et leur sauce




T

i

4

q

i

i

Shice £

eau au lait de coco

S

Crépes thailandaises Riz au lait de coco et aux mangues



Friandises

118

Viande hachée et fermentée enveloppée

dans des feuilles de bananier




Cones aux chataignes d’eau et a la creme de noix de coco (ta - ko - haew)

Expressions :

A Utiliser

QUEI-ESE1E NOM U EE e+ e e e s e e e s e o s P
Qu'est-ce qu'on peut prendre .................o.. T
Quelle est la spécialité de ... ?
Comment appelle-t-on ..o 7
Quels sont les ingrédients de.............o..oooooi ?
Quelle estsonorigine ? ...

Qacy [~ o
A9 budaa1uIFhLUN1E el T AR

1.

2.

2.

4.

8

v T ]
BN AR I e

PUTNATAL. ..

% =
NAELITT. ..

14 = 1
TVURULINZN N T C O CoT e e SO OE G Tt D ot A

X
e Inel



Réponse : Exercice 3

1

2
3
4.
5

Riz gluant blanc a la créme aux ceufs.

Chéataignes d’eau au lait de coco.
Bananes au lait de coco

Riz au lait de coco et aux mangues

Crépes thailandaises

120
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Guide : Nous allons nous reposer #é I'hotel avant le diner. Aprés, si certains parmi
vous veulerit assister a la cérémonie religieuse de ['Asalha Buja, vous

pourrez revenir ici avec moi. Dans ce cas, on dinera au_marché de nuit,

au bord de la riviere Nan. Je voudrais donc donner rendez-vous aux

intéresses a 6 heures, dans le hall de I'hotel.
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Exercice | Répondez aux questions

1. Quiainventé le sauté de liserons d'eau?

2. Ou est-ce gu'on peut en manger?

3. Combien cela colte?
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Réponse : Exercice |
1. Le restaurant de Wirot.

2. Au restaurant de Wirot.

3. De 30 a 40 bahts.
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Situation |

1. Quel est le nom de ce plat en frangais ?

2. Pourquoi ce plat s'appelle — t— il comme ¢a ?
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Situation |
Le touriste Le phak bung loi fah, qu'est-ce que c'est ?
La guide . C'estun plat typique de Phitsanulok.
Le touriste . Etgu'est -ce que ga veut dire ?
La guide . Ca veut dire « les liserons d'eau volants ».
Le touriste . Liserons d'eau volants... C'est rigolo comme nom !
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Réponse : Situation |
1. Le liserons d'eau volants
2. Parce que le cuisinier lance les liserons d'eau en I'air pour que le client les rattrape

dans son assiette .

Situation |l

1. Qu'est-ce que le touriste veux savoir ?

2. Comment le touriste trouve-t-il ce nom ?
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Situation 2

Le touriste Pourquoi ¢ga s'appelle comme ¢a ?

La guide Parce que le cuisinier fait sauter les liserons
dans un wok et puis les lance au client qui doit
les rattraper dans son assiette.

Le touriste Ah, c’est original ¢a !
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Réponse : Situation 2
1. C'est un plat gu'on appelle le phak bung loi fah.

2. lls pensent que c'est amusznt.

Situation 3

1. Quelle est la caractéristique de ce plat ?

2. Est-ce que les touristes réussissent a rattraper leur plat ?

Situation 3
La guid£e I .Ou", c'est trées émpsant. Les gens aiment beaucoup.
Le touriste : Mais, ¢a doit étre diff:icile c;e rattraper des liserons
dans une assiette.
La guide . Pas facile en effet, Mais regardez plutot.
Le touriste . Ah, c'est rigolo.




131

Réponse : Situation 3
1. C'estun plat qui amuse beaucoup les touristes.

2. Engénéra, oui.




Situation 4

1. Quelle est la caractéristique de ce plat ?

2. Est-ce que les touristes s'intéressent aux spéecialités gastronomiques ?

Situation 4
Le touriste Heureusement gu'ils ont un tablier.
La guide Et un casque !
Le touriste Exact | Vous l'avez déja fait ?

La guide

Non, jamais. Je préfére regarder !




133

Réponse : Situation IV
1. C'est un plat que le cuisinier lance dans l'assiette du client.

2. Non, jamais.
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Exercice | Associez chacun des plats touristiques de fa colonne Bau nom

frangais qui lui correspond dans la colonne A

1. La soupe épiceée aux crevettes
L.e poulet au iait de coco et galanga
La salade épicée

Le riz sauté au boeuf salé

o~ LN

Un marché de nuit

Associez chaque lettre au numéro qui convient :

Réponse : 1. 2. 3.

. le tom kha kai

. le som tam

. night Bazaar

. khaw phad nua kem

. le tom yam kung




Exercice 2 Répondez aux questions

1. Quel est le nom de ce marche ?

2. Comment les étrangers I'appellent-ils ?
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Glossaire :

marche

nuit

M=

n.f.

PIANM

=
naNIAL




Exercice 3 Ecrivez les noms de ces lieux touristiques en francais
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Exercice 4 Répondez aux questions

1. Quel est le nom du plat le plys connu de Phitsanulok ?

2. Quel est le nom de la riviere qui traverse Phitsanulok, a coté du marche de

nuit ?
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Exercice 5

Choisissez la meilleure réponse

""‘5,;&

1. C'estle riz gluant blanc a la creme aux oeufs.

a. N°1
b. N°2
c. N°3
d. N°4

2. C'est le riz au lait de coco et au durian.

a. N°1
b. N°2
c. N°3

d. N°4
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3. Ce sontles chataignes d’'eau au lait de coco.

a. N1
b. N°2
c. N°3
d. N°4

4. Ce sont des crépes thailandaises.

a. N*1
b. N2
c. N°3
d. N°4

5. C'estle pudding de farine de riz.

a. N°2
b. N°3
c. N°4

d. N°5
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ACCUEILLIR LA CLIENTE
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- Vous connaissez cet hotel 7

- Quel est son nom ?

- Vous étes deja allé a cet hotel 7

- QOu se trouve cet hotel ?
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Dialogue 1
Gargon : Voila votre thé, monsieur.
M. Souchon : Merci mais je n'ai pas commandé un thé au lait.
J'ai commandé un thé au citron.
Gargon . Oh, pardonnez-nous monsieur.

Je vous en améne un tout de suite |
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Dialogue 2
M. Laporte . Bonjour, Mademoiselle.
Réceptionniste . Bonjour, Monsieur.
M. Laporte . J'ai une réservation.
Réceptionniste . A cuel nom,s’il vous p ait ?
M. Laporte . Laporte. L-A-P-O-R-T-E
Réceptionniste . Un instant,s'il vous plait ?

C'est exact. Bienvenue M. Laporte.

M. Laporte . Merzi,
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Dialogue 3
M. Montredon . Mademoiselle, s'il vous plait.
La serveuse . Oui Monsieur.
M. Montredon . Ca fait plus de 20 minutes que | attends mon plat.
La serveuse . Je suis désolee.
Qu'est-ce que vous avez commandé monsieur ?
M. Montredon . Des calamars frits au curry.
La serveuse . Je vais vérifier en cuisine.
M. Montrecon . Merci mademoiselle.

%o
T




Exercice 1

o T o

o

elles sont vraigs ou fausses.

L’employeé veérifie si M. Souchon a une réservation.
Frangois Laporte n'a pas de réservation.

L’employé a un perit probleme de retard avec M. Montredon.

. Ca fait plus de 30 minutes que le touriste attend son plat.

lisez les affirmations, puis écoutez les 3 dialogues. Indiquez si

< < < <
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Vocabulaire :
nom
réservation
guestion
avoir
epeler
pouvoir
repéter
ici

13

n.m.

i

n.f.

adv.

adv.

MBS

ANDTH
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Attention !

* Vous pouvez téléphoner. —» Est-ce que vous pouvez telephoner ?

Expressions Utilisation & signification
A quel nom...? Pour demander & quel nom une réservation

a ete faite.
...,s’il vous plait pour demander quelgue chose poliment.
C’est exact... Pour confirmer quelque chose.
Excusez-moi... Pour s'excuser ou pour demander poliment (a

quelgu’un de faire quelque chose.)

Est-ce que vous pouvez... pour demander a quelgu'un de faire quelque chose.
Au revoir... Pour quitter quelgu'un.
Bonne journée... Pour souhaiter une bonne journée en quittant

quelgu'un.
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Exercice 2 Retrouvez six mots des dialogues, puis recopiez-les.
vV O | T U E
B [ C R = M P
U E | D X L E
C U O | A E L
M E E A C U E
P O D F T E R
Exercice 3 Complétez les dialogues. Ecoutez et vérifiez, puis jouez-les.

Alternez les rbles.

Dialogue 1

a, c'est, plait, quel, s'il, exact, j'ai, vous

a. Bonjour une réservation.

b. nom ?

¢c. Renard.

d. . Bienvenue, mohsieur Renard.
Dialogue 2

épeler, que, est-ce, je, pouvez, suis

e. Bonsaoir. Marie Dulphy. J'ai une réservation.

f.  Excusez-moi, VOous volre nom ?




Dialogue 3
M. Dulphy

Réceptionniste
M. Dulphy

Receptionniste
M. Dulphy

Reéceptionniste

M. Dulphy

Réceptionniste

M. Dulphy

Receptionniste

150

Bonjour mademoiselle.

Bonjour, monsieur-dame.
Nous avons une réservation.

A quel nom, s'il vous plait 7
Dulphy.

Un instant, s'il vous plait ! (...) C'est exact.

Une table pour deux personnes, c'est ¢a ?

C’est bien ¢a nous voudrions une table calme,

s’il vous plait.

Bien sdr.

Est-ce que cette table au fond a gauche vous convient?
C'est trés bien.

Par ici, monsieur.

Exercice 4 Lisez les affirmations, puis écoutez le dialogue. Indiquez si les
affirmations sont vraies ou fausses.

a. M. et Mme Dulphy ont une reservation. Vv F

b. lls veulent rester a la table calme. V F

c. Une table pour deux personnes. vV F

Vouloir, présent du conditionnel

Pouvoir, présent du conditionnel

je voudrais nous voudrions je pouirais nous pourrions
fu voudrais vous voudriez tu pourrais vOUs pourriez
il, elle voudrait ils, elles voudraient | il, elle pourrait ils, elles pourraient

on voudrait

on pourrait
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*

une heure, un jour/ une nuit, une semaine, un Mois

* une table, climatisée/non climatisée/avec ventilateur, claire,

calme/bruyante
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Expressions

Utilisation & signification

Par ici...

Pour demander a quelgu'un de vous suivre.

Est-ce que cela vous convient ?

Pour demander si ce qu'on propose convient.

C’est parfait. Pour dire que ce que I'on a proposé convient
parfaitement.
Moi... Pour dire quelque chose aprés que le sujet a

été abordeé par une autre personne.

...Je vais prendre.

Pour choisir, commander guelque chose.

Est-ce que je peux avoir le n° de

votre table, s’il vous plait ?

Pour pouvoir facturer le client.

Nous n’'avons plus de...

Pour dire que quelgue chose n'est plus

disponible.

Est-ce que vous voulez...

a la place ?

Pour proposer quelgue chose en

Femplacement de ce qui n'est pas disponible.
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LU ENWRANILUNAUIT 3

Exercice 1 Construisez des dialogues. Ecoutez et vérifiez, puis jouez-les.
Alternez les roles.
a. madame, réservation
- Bonjour, madame, j'ai votre réservation.
- Merci.

- A votre service.

b. monsieur, riz vapeur

¢c. madame Babu, soupe épicée aux crevettes

d. monsieur Lebaud, durian

e. madame, rouleaux de printemps

—

messieurs dames, crogue-monsieur
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Exercice 2 Construisez des phrases a partir des mots donnés. Ecoutez et

vérifiez, puis prononcez-lgs.

a. Patés impériaux
Le touriste : Est-ce que ce sont des patés imperiaux?

Le serveur : Oui, c’'est exact.

b. Croguettes de crabe

Le touriste

Le serveur

c. Nouilles croguantes

Le touriste

Le serveur

d. Le restaurant flottant

|e touriste

Le serveur

e. Lasoupe épicée aux creveties

Le touriste

Le serveur

f. Le curry vert aux crevettes

La receptionniste.

Le client

g. Votre thé

Le serveur

Le client




Exercice 3 Construisez des dialogues a 'aide de mots suivants. Ecoutez et
vérifiez, puis jouez-les. Alternaz les roles.
a. une salade, monsieur

e.

Le client . Est-ce que ma salade est préte ?

'employé : Oui, monsieur. Elle est la.

un vin rouge, madame
Le client . Est-ce que mon vin rouge est prét?

L'employe : Oui, madame. |l est la.

Un riz au lait de coco et aux mangues, madame

Le client

L'employé

un riz sauteé, mademoiselie

Le client

’employé

une tom yam kung, madame

Le client

L’employé

un pudding de farine de riz, monsieur

Le client

L'employé

des bananes au lait de coco, madame

Le client

L'employé

o}

7



Exercice 4 Construisez des phrases. Ecoutez et vérifiez, puls prononcez-lez.

a. messieurs-dames, Choucroute
Vous avez la choucroute, messieurs-dames.
b. monsieur, Terrine de canard
c. madame, Téte de veau ravigbte
Exercice 5 Ccmplétez les phrases avec les verbes donnés, en les mettant

a la forme qui convient.

vouloir, étre, avoir

a.

b.

J' une reservation.

Le riz vapeur. chaud.

Est-ce que vous une réservation ?
On une table calme.

Nous une reservation.

C exact.

Iy une table.

o
O
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Exercice 6 Reconstituez les phrases.

a. instant/ g'il / plait / un / vous

b. personnes / une table / trois / pour

c. sUr/oui/ bien

Exercice 7 Complétez le dialogue avec les mots en italique qui conviennent.

- Bonsoir. Nous avons/ voudrions une reservation.

- Bonsoir, monsieur. Quel nom/ A quel nom s'il vous plait 7
- Bernard... On voudrait / a une table calme.

- Bien, monsieur. Vous éfes / avez la table calme.

- Est-ce qu’efle est calme [ coté fenélre ?

Oui, c'est sUr/ bien sr.



Exercice 8 Construisez des dialogues. Ecoutez et vérifiez, puis jouez-les.

Alternez les rbles.

a. une table

- Est-ce qu'il y a / vous avez une table ?

- Oui, bien s0r.

b. unmenu

C. unrestaurant

d. une salle climatisée

e. une table co6té fenétre
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Exercice 9 Construisez des dialogues. Ecoutez et vérifiez, puis jouez-les.

- Alternez les roles.
a. des chataignes d'eau au lait de coco

b. Je voudrais des chataignes d’eau au lait de coco.

- Oui, un instant s'il vous plait !

c. des crépes thailandaises

d. des croustilles de riz et leur sauce

e. unflan

f.  duriz au lait de coco et aux mangues

g. un pudding de farine de riz




Exercice 10 Reconstituez les deux dialogues.

a. Bonsoir, madame.

b. Jai une reservation.

c. J'aiune table, cdté jardin. Est-ce que cela vous convient 7
d. Non.

e. Bonjour, Madame.

f. Je voudrais une tabie pour une personne.

g. A quel nom, s'il vous plait ?

h. Yvonne Leroy.

. Une table pour une personne ?

j. Est-ce que vous avez une réservation ?

Dialogue 1
La cliente ;. Bonjour.

L'employé

La cliente

L'employé

La cliente

L'employe

La cliente . C'estexact.
Dialogue 2

La cliente . Bonsoir.

L'employé

La cliente

L'employeé

La cliente

L’employé

La cliente . Oui, c’est parfait. Merci.






abaisser
accompagner
acide
acidulé

~ addition
adjoindre
administration
affaire
agneau
agreable
aider

all

ajouter
aliment
allant
amande
ambiance
amener
amer
ananas
anchois
andouillette
annee
aperitif
appetit
apporter
apprécier
aprés

aréte

argumenter

GLOSSAIRE

n.f

n.f.
n.f.

PPAITa,

n.m.

n.m.
n.m.
n.f

n.f

n.m

n.f.
n.f.
n.m

n.m

prep.

n.f.
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arrét
arréter
arriver
arroser
artichaut
asperge
assaisonnement
assaisonner
assiette
assortiment
attendre
attention
aubergine
augmentation
aussitot
bain-marie
baisse
banane
bananier
bar

bas

base
batonnet
battre

bébe
beénéfice
bergamote
beurre

bien

biere
bigorneau

blanc

n.f.

n.m

n.f.

n.m.

n.f.
n.f
n.t.

ad.

n.m.

n.f.
n.f.

n.m

n:m.

n.f.

n.m.

n.m.

n.m.

n.f

n.m.

ad.

n.t.

n.m.
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boeuf

bol

bolte
boudin
bouillir
bouillon
boulanger
bouquet
bourgogne
bouteille
branche
briser
brouillé
bralant
brun
café décaféine
cafe
canard
cannelle
carafe
caramel
carotte
carpe
carre
carte
casserole
catégorie
cela
céleri
cendrier
céréale

cerise

n.m

n.m.

n.f.

n.m.

n1.m

n.m.

n.m.

n.f.

n.f.

el

n.m.

n.m.
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n.f.

n.m.

n.f.

n.f.

n.m.

n.f
n.f.
n.f.
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n.f.

n.f.
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certainement
chacun
chair
champignon
changer
chague
charcuterie
chaud
chauffer
chef
chercher
chevre
chocolat
choisir
choix
chope

chou
choucroute
citron
citronnelle
client
cocotte
collegue
commander
commencer
comparable
complémentaire
complet

~ compote de fruit
comptable
concentrer

concombre

ad.
pr
n.f.

n.m

n.f.

a.

n.m.

n.f

Nn.m.

n.m
n.f.
n.m.

n.f.

n.m.
n.f.

n.m.

a.

n.f.

n.m./nf.

V.
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confirmer
confiture
consell
conseiller
constant
constituer
contact
convaincre
conversation
convive
coquelet
coquillage

coquille

corbeille de boulanger

corbeille
cornichon

cote de boeeuf

coOtelette d'agneau

couenne
coupe
couper
couperet
courgette
couteau
couture
couvert
couvrir
crabe
création
créeme
crépe

crevette

n.f.

n:m

n.f.

N A

R

n.m.

e
n.f.

A

n.f
n.f

n.m

n.m.

n.f.

n.m.

n.f.

n.m.
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n.f
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n.f.

n.f.
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croissant
croguer
crouton
cru
cube
culllére
cuillerée
cuire
cuisine
cuisson
cuit
cuite
culinaire
curry
dans

daurade

déconseiller

décortiquer
decouper
découvert
découvrir
décrire
deégorger
délayer
délicat
délice
délicieux
demain
demander
deépasser
depliant

dernier

n.m.

n.m.

n.m.

n.f.

n.f.

n.f.

n.f.

A

n.m.

prep.

n.f.

n.f

ad

n.m.
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désagreable
désirer
deésormais
dessaler
dessert
détailler
deux
devoir
diable
diametre
diminuticn
dinde
directeur
discuter
disposer
disposition
distributeur
doré
dorer
durée
durian
eau gazeuse
eau
ébullition
echalote
ecraser
egard
égoutter
elément
émietter
empécher

encore

n.m

n.m.

A

AR,

n.m.

n.f.

n.m.

n.f.
n.m
n.f
n.f.
n.f.

n.f.

n.m

n.m
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enfin ad Tunga, gavine

enlever V. whaanly anadnll
ensuite ad FANN
entaille n.f. TREUNN, TREILUIN
entire a. PN A
entourer V. ABNFRLU
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faire
faner
farine
femmme de chambre
ferme
féte

feu
feuiile de bergamote
feuille
ficelle
filet

fin
financier
finir
flamber
flottant
foie gras
fole

fois

fond
fondre
fort

four
fourchette
fourniture
fraicheur
frais
fraise

frit

froid
fromage

fruit de la passion

n.f.

n.f.

n.f

n.m.

n.f
n.f.

n.f.

n.m.

n.m.

n.m.

n.m.
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fruit

fruits de mer
fument
galanga
garner
garni

garnir
gastronomie
gastronomique
gateau
gigot

glaca
gourmandise
gousse
gout

golter
gouvernante
graphigue
gras, grasse
grave

griller

gros, grosse
hache
hacher

hall

hareng
haricot vert
haut

herbe
hésiter
heure

homard

n.m.

n.m

n.m

a.

n.f.

n.m.

n.Im.

n.f

n.f.

n.m.

n.f.

n.f.

n.f.

n.m.
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honneur
hote, hotesse
huile

huitre
imperatif
incorporer
indiquer
informer
ingredient
instant
intéresser &
intérieur
jamais
jambon blanc
jambon cru
jambén
jaune d'ceuf
joli

journal
journee

jus d'orange
jus de pamplemousse
jus

Kiwi

laisser
lait de coco
lait froid
laitier

lame
langouste
lapin

laque

n.m
n.m./n.f.
n.f.

n.f.
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n.m

n.m

n.m.
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lard

lardon
largement
lawurier
lavande
leger
legume
lentille verte
lentille

lieu

limiter

linge
liquide
liquide

lis, lisse
liserons d'eau
lit

litchi

lourd

luxe

mais

maitre
mangue
marinade
mariner
marmite
masse
matériel
matre d’hotel
mayonnaise
mecontentement

medaillon

n.m.

n.m.

ad.

n.m.

n.f.

n.m.

n.f.
n.f.
n.m

v.i.

n.m.

n.m.

conj.

n.m.
n.f

n.f

n.f.

n.t.

n.m.

n.m.
n.f.

n.m
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meilleur
melange
melanger
melon
méme
menu
mesclun
mettre
miel
mijoter
mince
minute
moelleux, molleuse
moins
moitié
molleton
moment
mondial
montrer
morceau
morue
mouiller
moule
moule
mouser
moutarde
mouton
moyen
moyenne
muscade
nappe

napperon

n.f.

A

n.tl.

n.f.

n.m.

n.f.
n.f.

n.f.

n.m.
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navet
necessaire
nettoyer
noir

noix
nombreux, nombreuse
nouille
nouveau
nullement
nUMero
obilgation
obtenir
occasion
occidental
oeuf a la coque
oeuf

offre
oignon
olive
omelette
onctueux
opinion
orange
ordre
osier

Oter

ouvrir

pain
paleron
palette
pamplemousse

paprika

n.m.

n.f.
a

n.f

ad

n.m.

n.f
V.t

n.f

rn.m.

n.m.

n.f.

n.m.

n.f.

n.f.

n.f
n.f.

mm

n.m.

nm.

n.f.
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paradis
parfum
partage
partager
particulier
partion
passage
passe
passer
pastéque

pate imperial

patienter
pays
pellicule
performant
persil
personnage
petit pois
petit
petit-déjeuner
petitesse
peu

peauple
pichet
picorer
piment rouge
pimenter
pintade

piquant

n.m

n.m

n.f.

ad.

n.m

n.m.

n.m

n.f.
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placer
plaisir
plague
plat typique thai
plat
plateau
plongeur, plogeuse
plusieurs
pocher
poéle
poéle
poire

pais
poisson
poitrine
poivre
poivron
pomme de terre
pomme
porc
porter
porto
poser
possipble
potage
poudre
poulet
pour
pourboire
premier
preparer

présentation

n.m

n.t.

n.m
n.m.
n.m.
n.m./n.f.

a.pr.

n.f.
NG
n.f.

n.m.

A
n.m.
n.m.
n.f.
nif.

n.m

n.m

n.m.
n.f.
n.m.
prep

n.m

v.t.

n.f.
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presque
prestigieux, - euse
principal

prix

produit laitier
produit
profiter
proposer
pruneau

puis
guadrillé
quartier
quelgue
quitter

radis

raffiner
ragoUt

rang

ranger
rapide
rayonnement
reception
rechauffer
rechercher
réclamation
recommender
recouvrir
reduire
réefrigérant
réfrigérateur
refroidir

régional

ad

n.m.

n.m.

n.m.

n.m

ad.

n.m

n.f.

n.m.

n.m.

NaL, WL
Unilrzuannla
AATYNIN

101

HARA AN
HARNATT, NARKEA
Lo g Termal
LEUBLUY
HAWTUAINLI, el
m%uuﬁq, Al
Ailumnee

VAT 1 @ 4
U, 1109

anly)

o s

D
PWUNNIATUANLN (HTRLHA)

naw, M ldsgs
dil 9 ISy cﬂl
AN T AN
W09, U9, DAL
as =1 =l
RAAWAY, FEILFe
990159, 78910
N17ARILLAY
ANTABUTL, 41UFUTE
1 29/
fuliien
LA

9 & v sy S
naefaannd, N19an9@&NE
RIEA
Uanguateiinin

an

2583

AT (TG (LK

(=1 ¥

WU, gutuda

2R

o 9
VRIS IRIRSTN

WANABIT

176



régulier
releve
remuant
renforcer
repartir
repartir -
repas
repondre
réservation
reserver
résider
respecter
restant
reste
retirer
retravailier
richesse
rigueur
rillettes
rincer
rissole
rissoler

riz au lait de coco et aux mangues
riz

rognon
romarin

roti de veau
rotir
rouget
s'intéresser a
safran

saignant

vi.

V.t

n.m

n.f

n.f

n.f.pl.

n.f.

n.m

n.m.

n.m.

n.m.
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saison
salade folle
salade
saladier
salé
saler
salle
sardine
sauce
saucisse
saucisson
saumon
saupoudrer
sauter
saveur
sec
secrétaire
seigle

sel
semoule
server
serveur
service
serviette
servir
situation
soigneur
sole
sorbet
soulever
soupe

souriant

n.f
n.f.
n.f.

n.m.

n.f.

n.f.

n.f.
n.m.

A

n.f

n.m./n.f.
n.m.

L.,

n.m
n.m.
n.f.
Vi

n.t.

n.f.
n.m
v.i.

n.tf.
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S0US
spatula
spécialité
spectacle
subtii
succes
succulent
sucre
suffire
suggerer
suite
suivre
supplément
surveillant
table
tableau
tache
taille

tarte
tasse
tempeérature
tendre
tendre
terminer
terrine
the

thon

tiede
tiédir
toast
tomate

tourner

prep.
n.f.
n.f

n.m

n.m.

n.f

n.m.
n.m.
n.f
n.m.
n.f.
n.f.
n.f.
n.f.

n.f.

n.f
n.m.

n.m.

V.t
n.m.

n.f.
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traditionnel, traditionnelle
traiter
tranche
trancher
trés

truffe
truite
typique
utiliser
valet
vapeur
variation
varieté
veau
vegetarien
vendre
vente
verifier
veritable
verre
verrerie
versant
verser
viande
vif

vin rouge
vin
vinaigre
vinaigrette
visiteur
volonté

vraiment

n.f.

ad.
n.f.

n.f

n.m.

Tcfe
el

a=f

n.m.

n.m.

n.f.

n.m.

n.f.

n.m.

n.m.

n.m.

n.f.
n.m
n.f.
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1.1 wiAndaiinnudne Tasldgms

RU + RL

P = (eylsen, 2534 : 116)
NU-+NL

P = Aisriaudiesasdaday

RU = ausuaunaeugnlunguge
RL= a1uauauinaugnlungus

o ; Aﬂl 9 1
NU = [ruauauinasdasenlungug

o lﬂl b2 U 0‘
NL = @WUQ%ﬂMWM@UT@@@UIMﬂ@NWW

1.2 wAaaig naduun taeldgmg
RU - RL
ro= (\eyigen, 2534 : 116)

n
o= ASTIANUIARLUNIANTag AL
RU = aruauauiiaeugnlungugs

RL= aunuauinaugnlungusn

n o= AruaulungugeiTen
2. mmaniiegesuuuneasy e ldgas K- R 20

K 1 - 2pq
o= " (yeyaen, 2534 : 163)
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n 2fx2 — (2fx )2 (yeyigeN, 2534 : 163)

n (n-1)
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20X

N x 100 (Teieram, 2521 : 136)
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2D
t = n2.D° - (D)2
n-1
t = FAVARALADH
9 ¥4 as e 1
D = AZlUUAIINNIMENI89UN T ULAR AL

v 2
ZD: NRATFITHUDNAZLUUATITNNITIULN
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ANTINNIANWINT 1 HANIFILATIZT FTTAN NI AT ATHEIUNRR LN DY

wLLMAgALIS AN AN BN T

in Fatian e FBBNUNIAA LN
1 Q.70 0.36
2 0.78 0.36
3 0.56 0.24
4 0.5€ 0.64
5 0.6& 0.32
6 0.32 0.32
7 | 0.50 0.20
8 0.4& 0.64
9 0.5Z ; 0.40
10 0.44 0.40
i 0.4C 0.24
12 0.74 0.36
13 0TS 048
14 0.62 0.48
15 0.44 0.40
16 0.72 0.24
17 0.78 0.20
18 0.62 0.28
19 0.66 0.44

20 0.48 0.48
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ANSINIANUINT 1 (AB) NANITILATICTATHANILGIE LAZATHANUIRR LN A

WUUNARBLIARARNONENIN9TE

1 Fartinanudnt ATIBUIAA NN
271 0.58 0.36
22 0.60 056
23 0.44 0.56
24 0.64 0.48
25 0.56 0.32
26 0.60 0.72
27 0.62 0.44
28 0.38 0.52
29 0.52 0.64
30 0.42 0.36
31 0.78 0.36
32 0,34 0.24
33 0.28 0.24
34 0.60 0.48
35 0.70 0.52
36 0.32 ‘ 0.08
37 0.32 0.16
38 0.48 0.56
39 0.32 0.24

40 0.40 0.08
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NANIFIATIZEAN AT AR (reliability) Aa9LLLN ARELSANS

Augmbnaniaen

i P q pq

1 0.70 0.30 21

2 0.78 0.22 1716
3 0.56 0.44 2464
4 0.56 0.44 2464
5 0.68 0.32 2176
6 0.32 0.68 2176
7 0.50 0.50 25

8 0.48 0.52 .2496
9 0.52 0.48 2496
10 0.44 - 0.56 2464
11 0.40 0.60 .24

12 0.74 0.26 1924
13 0.76 0.24 1824
14 0.52 0.48 2496
15 0.44 0.56 .2464
16 0.72 0.28 2016
17 0.78 0.22 716
18 0.62 0.38 2356
19 0.66 0.34 2244
20 0.48 0.52 2496
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ANTINNARUANT 2 (F8) Han1slAziAnANNdeNu (reliability) 189uLLnAdaL AL

Augranianiaizen
ie p q P
27 0.58 0.42 2436
22 0.60 0.40 24
23 0.44 0.56 2464
24 0.64 0.36 2304
25 0.56 0.44 2464
26 0.60 0.40 24
27 0.62 0.38 2356
28 0.38 0.62 .2356
29 0.52 0.48 .2496
30 0.42 0.58 2436
31 0.78 0.22 A716
32 0.34 0.66 2244
33 0.28 0.72 2016
34 0.60 0.40 24
35 0.70 0.30 21
30 0.32 0.68 2176
37 0.32 0.68 2176
38 0.48 0.52 2496
39 0.32 0.68 2176
40 0.40 0.60 24

2pg = 9.10
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ANTI9NIANUANT 3 ﬂxuuu@Wﬂﬂﬂ?%ﬂ@@ﬂ&ﬁm@ﬁﬂQW%WWﬂﬂqiﬁﬁuﬁ@ﬂﬂ?@@uﬂﬂﬂq

diawaienisdeansdinuniavieadion taenasldRaladeoaan
AnuFuminaulssusiiazgsnaiBnsviaainen 1a989mdn

Aernglan A1uaudnFe 55 AW AZIWLLAN 40 ATILY

Plabbldid ﬂqwmﬁ
(x) (f) fx fx”
34 1 34 1156
33 1 33 1089
32 3 96 3072
30 5 150 4500
29 3 87 2523
08 8 224 6272
27 4 108 2916
26 4 104 2704
25 9 125 3125
24 7 168 4032
23 4 92 2116
22 2 44 968
21 1 21 441
20 3 60 1200
18 2 36 648
17 1 17 289
14 1 14 196

n =55 2ifx =1413 2 = 37247
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NNTATUIAUMI AT AL TSN B ULV AR LT A ARNNETAN 194D 1
n‘/ dll riil 9 ' t:l‘ 9 e | o as ar
nnendfuddiiantraeansdiunimianiies taanisldmalatasgeudniundnaulsasy
wazgriaLinisvieion seeteninienlan

4T = n foZ—(fo )2

n (n-1)
S = 55(37247) - (1413)°
55 (55— 1)

= 2,048,585 - 1,996,569

2,970

N33R AN ANz AN A TR WIaULUNARELIANAANO VT TANNT
o 4 = 5 | = pedo o o o
aaun e ifuAdiveniraaanseunivieaiian  lnunislaialediaaaudiuiuntiney

Trousuuazgsnadinisvieiion aseseuiafinnlan

Kk - qu
=" "“"“

k-1 s’
M = 40 1910

40 -1 17.51

= 40 1 - 0.51970]

39

Il

1.025 x 0.4803
0.49

il
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AN ARUINT 4 mmwm@wmm@mwmﬁ{ 1 AWK T 30 AL
Ui AT ALLUWLLILH NS ACLUULLLN AR DL (781
(AZUUWLAN 20) (TGN 10)

1 18 9
2 19 7
3 20 9
4 18 7
5 19 8
6 18 8
7 20 9
8 17

9 18 8
10 18 9
11 18 7
12 19 7
13 19 7
14 20 7
15 19 9
16 19 6
17 14 9
18 20 9
19 ‘ 17 7
20 19 9
27 18 9
22 19 9
23 20 9
24 18

25 ~ 20 7
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ANTINIANUANT 4 (FiB) WNANITNARBITANITAAWALUILN 1 A1uauTeu 30 AU

¥ Geaui AZLULLLILE NS ATUWUULLLY AGE LWASLTE 1
(AUUULEIN 20) (AZWLLLEIN 10)
26 18 5
27 19 /
08 19 7
29 19 9
30 il 74 9
ALLUUTIN 556 239
ﬂﬁﬁLLuuL@lgﬂ 1859 7.97
ATLULRAE FosAY 92.66 79.67

EnsAuunUssAnEnwaasanisaan

20X

E1 = ~_N«x 100

A

= 556

30 x 100

20

2F

E2= N x 100

B
= 239

30 x 100

10

(TeieA, 2521 - 136)

92.66

(feened, 2521 :136)

79.67
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A1319NARUINT 5 HANIINARBITANTADUILINET 2 A vuaudiFen 30 au
vinGouanud AZWULLLLHEN A AZUULLLILY AARLNAITE1
(AZLBLEN 20) (PZLUULAN 20)
o 19 18
2 18 18
3 19 20
4 19 17
5 19 18
6 18 20
7 19 20
8 144 20
9 18 20
10 19 20
11 19 20
12 18 18
13 - 20 19
14 20 18
15 17 18
16 17 20
17 18 4
18 18 20
19 18 20
20 19 12
21 19 18
22 _ 19 20
23 19 17

24 19 12
25 18 20



ANTUNIANUINT 5 (F9) HANITNARBITANITADUNULT 2 AU

=

Ll 30 Al
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nideuaui ALUULLULIE NS AZLUULLILN AADUNAI e
(AZWUULAN 20) (AZLWLEIN 20)
26 18 11
27 18 18
28 20 13
29 17 20
30 20 20
AZWUUTIN 556 530
ﬂx&ﬂtﬂﬂ%ﬂ 18.53 17.67
AzuUAAT REAY 92.66 88.33

ANl BMEN MBI ANIsaD Y

2.x

:E[jx 100
A‘

556

§§:* 100

20

2F
N x 100
B
530
30 x 100
20

(TeenA, 2521

92.66

88.33

:136)

(faesa, 2521 : 136)
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ANSI9NIARUINT 6 mmﬁ:wmmmmm@wﬁwﬁ 3 A1uug e 30 AY
Ui Genaud AZLULLLILEI NS AZLUULLLN ARBLIVAI T2
(AZWUULEIN 10) (AZWULEN 10)
1 9 10
2 g 9
3 10 8
4 9 9
5 9 10
6 10 10
7 10 9
8 9 9
9 9 8
10 9 9
M 9 9
12 S 9
13 9 8
14 9 9
15 10 6
16 10 9
17 7 9
18 9 8
19 10 9
20 9 8
21 10 8
22 ‘ 8 9
23 10 9
24 9 9

25 9 6
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AITNIANUINT 6 (FIB) WANITVARBITANITARUNNIET 3 AU e 30 AL

SnGeuawi  ATLULLLLE YR ATWLULLILN AR LURITE U
(AZWLLLEAN 10) (AZWLEIN 10)
26 9 7
27 9 7
28 9 5
29 10 6
30 9 7
AZILUUTIN 276 249
AZLLLLRA 9.20 8.30
T IS Ay 92 83

ABnMrAInINLTE VSN naBIgANITAR

20X
E1 = :E;:x 100 (HeeNA, 2521 :136)
A
= 276
30 x 100 = 92

20

2F
E2 = N x 100  (feend, 2521 : 136)
B
= 249
30 x 100 = 83

20
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ATIAHUINY 7 HANTLLTHLW LA NLANFN B NAAN N NENOUNITFUULAY

[ ={ d!‘ 123 ] ﬂ:ll
naansiraulie AN Taaun L 1

diFeu ATWUUADRL  AZUUUARY  HARINT89 (Waping)” t
AU nauEe NRIITE AL D’
(X) (Y) (Y-X)=D
1 8 9 1 1
2 2 7 o) 25
3 4 5 25
4 6 4 1
5 4 8 4 16
6 7 8 1 1
7 4 9 5 05
8 4 8 4 16
9 4 8 4 16
10 4 9 5 25
(N | 4 [/ 3 9
12 3 7 4 16
13 5 7 2 4
14 1 | 7 6 36
15 9 4 16
16 6 6 0 0
17 2 9 7 49
18 0 9 9 81
19 6 7 1 1
20 2 9 7 49
27 3 9 6 36
22 2 9 7 49
23 3 9 6 36
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AN319RUINT 7 HanITLTHLWHLAMNLANA 19T B H AN ETaUNITFILLAS

as =l d!’ 94 1 c{’
'MZNﬂW?LTBMLN@i%‘QﬂﬂW?ﬁ@HV“QEJ'VI 1

fiTe ATWUUADL  ATLULAL  NAFINT89 (HAFna)° t
AL awTe NI AL D*
(X) () (Y-X)=D
24 6 9 3 9
25 3 7 4 16
26 3 5 2 4
27 3 7 4 16
28 2 o 5 25
29 4 g 2 25
30 4 9 Sl 25
AT 114 239 125 653
ﬁZLLuuL'ﬂg‘E} 3.8 7.79 417 21.77 10.69
t (01,29) = 2756
2D

t =/ 30 - (D)
N n-—1
= 125

19590 - 15625
29

(1
ey
©
oy
©
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A1919KUINTI 8 NANTFLLTE LM LAMNLANANTBIHARNONENBUNNT FeulAs

o -t Y ——
memﬂumﬂimmma‘mwmw 2

giaeny AZUWUADL  AZLUUAAL  HARINT63 (Wasing)° t
AL eI NRATEIL AL D
(X) (Y) (Y-X) =D
1 15 18 3 9
2 15 18 3 9
3 13 20 7 49
4 13 17 4 16
5 13 18 S 25
6 18 20 2 4
7 20 20 0 0
3 20 20 0 0
9 19 20 1 1
0 20 20 0. 0
17 20 20 0 0
12 17 19 2 4
13 18 19 1 1
14 16 18 2 4
15 18 18 0 0
16 18 20 2 4
17 1 4 3 9
18 14 20 6 36
19 17 20 3 2
20 12 12 0 0
21 10 18 8 b4
22 12 20 8 64
23 13 17 4 16
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i

A51NUINTA 8 (Ae)  HanaFeufinAULANA BN ad U ENauNFTEULAT |

as | d: 9 ' d’
‘M@\?ﬂ’W?LTEJMLN@ﬁL‘H“Q@ﬂrlﬁ"ﬁ@u‘wu’lﬁm 2

Al AZLUUARL  ATWUUAEL  HARN9T8Y (WAsing) t
AL QNG NRATEI AZLLLL D’
X) (Y) (Y-X) =D
24 11 12 1 ] 1
25 13 20 7 49
26 9 11 2 4
27 15 18 3 9
28 10 13 ) 9
29 156 20 5 25
30 9 20 i 121
AZLLUTIN 434 530 96 542
ﬂ‘éﬁLLuuma”ﬂ 14.47 1 Vit 3.2 18.07 6.16
t (.01,29) = 2756
2D

H

nxuD’ - (ZD)2
n—-1
= 96
16260 - 9216
29
= 96

16.58

6.16
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i

MITNHUINTA Y HanssEufguaalanseassNadunineunsBeuLey

s L d‘ b 1 dl
‘WZNﬂ’l?Lﬁ“EJ'L&LN@bL‘V’H“QMﬂ’W?ZQ@‘LAWL!’JEW] 3

ey AZULLARYL  ATLWULARL  NARI998d (Napng)’ t
Pl riaEe WAYTEU AZLLUL D’
(X) (Y) (Y-X) =D
1 10 10 0 0
2 7 9 2 4
3 7 8 1 1
4 8 9 1 1
5 10 10 0 0
6 8 10 2 4
7 8 9 1 1
8 8 | 1
9 6 8 2 4
10 9 9 0 0
11 8 9 ( 1
12 8 9 1 1
13 6 9 3 9
14 8 9 1 1
15 3 6 3 9
16 6 9 3 9
17 5 9 4 16
18 6 8 2 4
19 8 9 1 1
20 4 8 4 16
21 4 8 4 16
22 7 9 ? 4

23 6

<o}
w
©
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ANENHUINT 9(fin)  NarTFHLRELANLANE T B NAdN N EiaUN S ELLAY

o =t A gy L
Na HW?L?EJ'LALS\J@SL‘I]’Qﬂﬂ‘?ﬁ‘ﬂ@u‘wuﬂﬁl‘ﬂ 3

e ATLUUARL ATIULARY  HAFINIBS (Nasing)’ t
AL NN AT ALY D
(X) Y) (Y-X)=D
24 6 9 3 9
25 2 6 4 16
26 5 7 2 4
27 6 7 1 1
28 2 5 3 9
29 8 6 3 g
30 3 7 4 16
AZLLULIIN 187 249 62 176
AzLLULRAE 6.23 EE 2.07. 5.87 8.81
t (.C1,29) = 2756
2D
t = nZD - 2Dy
n—1
= 52
5280 - 3844
29
= 52
7.03

= 8.81
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ATUEUINT 10 WaNSWFIUTEUANHUANAN BN AN VERUN19 FeuLAY

o Ty e |
V@ﬂﬂW?LTEJMLM’BI“H“Ijﬁﬂ’l’a‘fﬁ’ﬂu‘w\? 3 WU

fl5en ATUMUERYL  AZLULADL  HARN9789 (Wasing)’ t
AU el P RIET ALY D
(X) v (Y-X) =D

1 33 37 4 16
2 24 34 10 100
3 24 37 ijES) 169
4 27 338 6 36
5 27 36 9 81
§ 33 38 S 25
7 32 38 6 36
8 32 Sl 5 25
9 29 36 7 49
10 33 38 5 25
11 32 36 4 16
12 28 35 7 49
13 29 35 6 36
14 05 34 9 81
5 26 33 7 49
16 30 35 5 25
17 8 27 14 196
18 20 37 17 289
19 31 36 5 25
20 18 29 11 121
21 17 35 18 324
22 27 38 17 289

23 22 35 13 169



ANFI9HUINT 10(A0)  HAanIFLFe e uAIINLANFAN A mﬁm‘w%ﬁ@umﬁﬂmmx

wasnIsewile Manisaawia 3 uian

AIG ATWUUADL  AZIUUADYL  HRG9Y6 (NaFing)° t
A fouEe WAILTEIU AT D’
() ) (YX) = D
24 23 30 7 49
25 18 33 15 225
26 17 23 6 36
27 24 52 8 64
28 14 25 el 121
29 22 35 ) 169
30 16 36 20 400
AZHUUTIN 735 1018 283 3295
mmuum?ﬁ: 24.5 353 S8 9.43 109.83 11.12
t (.01,29) = 2756
2D
t = nXD - (D)
n—1
= 283

98850 - 80089
29
= 283
25.43

= 1112
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