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ความส าคัญและที่มาของปัญหา 
จังหวัดอุตรดิตถ์เป็นจังหวัดที่อุดมสมบูรณ์ไปด้วยผลไม้หลากหลายชนิด ได้แก่ ทุเรียน 

ลางสาด และมะไฟหวาน กระท้อน ส้มโอ ล าไย สับปะรดห้วยมุ่น มะขามหวาน เป็นต้น อาจจะกล่าว
ได้ว่า “อุตรดิตถ์เป็นเมืองมหัศจรรย์แห่งผลไม้” สภาพภูมิประเทศของจังหวัดอุตรดิตถ์เป็นพ้ืนที่ภูเขา 
มีสภาพอากาศร้อนชื้น มีอุณหภูมิระหว่าง 25-30 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์ในอากาศ 75-85 
เปอร์เซ็นต์   
 ประเทศไทยเป็นประเทศที่มีความหลากหลายของผลไม้ “ทุเรียน” ซึ่งนับเป็นผลไม้ที่สร้าง
มูลค่าและน าเงินเข้าประเทศเป็นจ านวนมาก ข้อมูลจากส านักงานเศรษฐกิจการเกษตร ( 2555) 
รายงานว่า ในปี พ.ศ. 2553 มีการบริโภคทุเรียนภายในประเทศ 320,941 ตัน และส่งออก 247,126 
ตัน คิดเป็นมูลค่าส่งออกสูงถึง 4,627.91 ล้านบาท   และจากการส ารวจในปีเดียวกันนี้ มีรายงานว่า 
จังหวัดอุตรดิตถ์มีพ้ืนที่ปลูกทุเรียนที่ให้ผลผลิตแล้ว 9,083 ไร่ (ส านักงานเกษตรจังหวัดอุตรดิตถ์, 
2555)  

ทุเรียนหลงลับแลเป็นทุเรียนสายพันธุ์พื้นเมือง โดยมีพ้ืนที่ปลูกทุเรียนทั้งสองพันธุ์ในอ าเภอลับ
แล จังหวัดอุตรดิตถ์ พ้ืนที่ปลูกประมาณ 500 ไร่  (มนัส, 2545) ปัจจุบันมีความนิยมจากผู้บริโภค
ภายในประเทศและต่างประเทศสูง เนื่องจากมีรสชาติหวาน มัน กลิ่นอ่อนเฉพาะตัว สุกมากและเนื้อ
เละ ขั้วหลุด ท าให้มีราคาแพงและปริมาณไม่พอเพียงต่อความต้องการของผู้บริโภค ปัญหาส าคัญใน
การผลิตทุเรียนพันธุ์หลงลับแล ได้แก่ เทคโนโลยีการผลิตก่อนและหลังการเก็บเกี่ยวที่ไม่เหมาะสม 
และการแพร่ระบาดของหนอนเจาะผลไม้  ท าให้ผลทุเรียนพันธุ์ดังกล่าวมีคุณภาพต่ า ได้แก่ ผลอ่อน
เกินไป เมื่อผลสุกผิวจะมีลักษณะเหี่ยวย่น การพัฒนาสีเนื้อไม่สมบูรณ์ รสชาติไม่ดี หรือเก็บเกี่ยวผลแก่
จัดมากเกินไปท าให้เนื้อผลเกิดรสชาติและกลิ่นคล้ายปลาร้า เปลือกผลเป็นรู รสชาติไม่ดี และมีอายุ
การวางจ าหน่ายสั้น เป็นต้น 

จากการศึกษาและวิจัยเกี่ยวกับทุเรียนหลงลับแลและหลินลับแลที่มีการปลูกเลี้ยงในระบบวน
เกษตรของจังหวัดอุตรดิตถ์ พบว่า ทุเรียนมีการแตกใบอ่อน 2 รุ่น ได้แก่ รุ่นแรกแตกใบอ่อนในช่วง
ระหว่างที่ทุเรียนติดผลคือตั้งแต่เดือนมีนาคมถึงเดือนพฤษภาคม  และรุ่นที่สองแตกใบอ่อนในช่วงหลัง
เก็บผลผลิตคือตั้งแต่เดือนมิถุนายนถึงเดือนกันยายน  ปัจจัยที่มีผลต่อการแตกใบอ่อน ได้แก่ ความเข้ม
แสง อุณหภูมิ ความชื้นสัมพัทธ์ในอากาศ ความสัมพันธ์ของปัจจัยเหล่านี้ที่มีผลต่อการแตกใบอ่อนของ
ทุเรียนคือ ต้นทุเรียนที่ได้รับความเข้มแสงเฉลี่ยลดลง ซึ่งมีค่าน้อยกว่า 1,000 mol m-2s-2  อุณหภูมิ
เฉลี่ยทั้งวันมากกว่า 25 องศาเซลเซียส เป็นระยะเวลานาน และเมื่อต้นทุเรียนได้รับความชื้นสัมพัทธ์
เฉลี่ยเพิ่มข้ึน โดยเฉพาะการได้รับระยะเวลาที่ความชื้นเฉลี่ยทั้งวันมากกว่า 70 เปอร์เซ็นต์ รวมทั้งการ
ที่มีฝนตกเป็นระยะเวลานานขึ้น พบว่า ต้นทุเรียนมีเปอร์เซ็นต์การแตกใบอ่อนมากขึ้น (วิมลฉัตร และ
คณะ, 2555)  ปัญหาดังกล่าวมีผลต่อการสะสมอาหารของต้นและมีผลต่อการบานของดอกทุเรียน  
โดยช่วงวงจรการบานของดอกทุเรียนในจังหวัดอุตรดิตถ์คือ ช่วงต้นเดือนมกราคมเรื่อยมาจนถึงปลาย
เดือนเมษายน มีปริมาณดอกต่อช่อเฉลี่ย 10-18 ดอก  และมีการบานของดอก 2 รุ่น โดยรุ่นแรกอยู่
ในช่วงสัปดาห์แรกของเดือนกุมภาพันธ์ และรุ่นที่สองบานในสัปดาห์แรกของเดือนเมษายน 

ดังนั้นหากมีการใช้เทคโนโลยีการผลิตก่อนและหลังการเก็บเกี่ยวที่ดีและเหมาะสมจะสามารถ
ผลิตทุเรียนหลงลับแลที่มีคุณภาพและมาตรฐานเป็นที่ต้องการของตลาดภายในประเทศและ
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ต่างประเทศได้มากขึ้น ได้แก่ การผลิตทุเรียนหลงลับแลที่ดีและเหมาะสม (Good Agricultural 
Practice, GAP) การปรับปรุงคุณภาพผลผลิตก่อนเก็บเก่ียว การประเมินความเสียหายของทุเรียนหลง
ลับแลหลังการเก็บเก่ียว   การปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวที่ดีและเหมาะสม (Good Handling Practice, 
GHP) ได้แก่ ดัชนีการเก็บเกี่ยวที่เหมาะสม การบรรจุหีบห่อ การเก็บรักษาเพ่ือชะลอการสุก ยืดอายุ
การเก็บรักษา และการป้องกันก าจัดโรคหลังการเก็บเกี่ยว  เป็นต้น  นอกจากนี้อายุการเก็บรักษาของ
ทุเรียนหลงลับแลสั้น ไม่สามารถวางจ าหน่ายในตลาดได้นานท าให้ไม่สามารถแข่งขันกับทุเรียนใน
ตลาดสิงคโปร์ จีนและต่างประเทศได้ คณะผู้วิจัยได้ตระหนักถึงปัญหาและแนวทางการแก้ไขดังกล่าว
จึงได้จัดท าโครงการ “การวิจัยและพัฒนาการผลิตอย่างยั่งยืนและคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวทุเรียน
หลงลับแลเพ่ือการพาณิชย์ของเกษตรกรในเขตจังหวัดอุตรดิตถ์ ปีที่ 2” หากปัญหาของคุณภาพ
ผลผลิตทุเรียนหลงลับแลได้รับการแก้ไขจะเป็นการเพ่ิมรายได้แก่เกษตรกร ผู้ประกอบธุรกิจส่งออก 
ตลอดจนเพิ่มศักยภาพทุเรียนหลงลับแลในการแข่งขันในการส่งออกของประเทศ อันจะส่งผลดีต่อการ
พัฒนาเศรษฐกิจของประเทศโดยส่วนรวม  
 
วัตถุประสงค์ของโครงการวิจัย 

1) เพ่ือศึกษาพัฒนาการของดอกทุเรียนหลงลับแลและหลินลับแล 
2) เพ่ือศึกษาลักษณะ การงอก และความมีชีวิตของละอองเรณูทุเรียน 
3) เพ่ือศึกษาการผสมเกสรข้ามชนิดพันธุ์ และการเจริญเติบโตของผลทุเรียนที่เกิดจากการผสม

เกสรระหว่างพันธุ์ 
4) เพ่ือศึกษาลักษณะคุณภาพภายนอก สมบัติทางกายภาพ ส่วนประกอบทางเคมี การ

เปลี่ยนแปลงทางสรีรวิทยาและชีวเคมี และคุณค่าทางโภชนาการของผลทุเรียนที่เกิดจากการ
ผสมพันธุ์ 

5) เพ่ือศึกษาลักษณะทางกายภาพและสมบัติทางกลของผลทุเรียนพันธุ์หลงลับแล 
6) เพ่ือศึกษาวิธีการปอกเปลือกทุเรียนแบบกึ่งอัตโนมัติต้นแบบที่สามารถใช้ปอกเปลือกทุเรียน

พันธุ์หลงลับแลได้ 
7) เพ่ือทดสอบหาสมรรถนะของเครื่องต้นแบบและคุณภาพของเนื้อทุเรียนหลังจากที่ปอกเปลือก

ด้วยเครื่องปอกเปลือกต้นแบบ 
8) เพ่ือเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตและคุณภาพทุเรียนหลงลับแลนอกฤดูคุณภาพดีเพ่ือการ

พาณิชย์และการส่งออกในเขตจังหวัดอุตรดิตถ์ 
9) เพ่ือศึกษาวิธีการยืดอายุการเก็บรักษาทุเรียนหลงลับแลที่เหมาะสมส าหรับการพาณิชย์และ

ส่งออก 
10) เพ่ือศึกษาวิจัยในการสร้างคู่มือการผลิตทุเรียนหลงลับแลที่ถูกต้องและเหมาะสม (GAP) 
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รายละเอียดความเชื่อมโยงระหว่างโครงการวิจัยย่อย 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  
 

 
 
 
 
 
สรุปผลการวิจัย 

การศึกษาผสมเกสรทุเรียนข้ามพันธุ์ในระบบวนเกษตรจังหวัดอุตรดิตถ์ในครั้งนี้ด าเนินการวิจัย
กับพันธุ์ทุเรียนจ านวน 6 พันธุ์ ได้แก่ พันธุ์หลงลับแล พันธุ์หลินลับแล พันธุ์หมอนทอง พันธุ์ชะนี พันธุ์
ก้านยาว และพันธุ์กระดุมทอง ที่ปลูกอยู่ในพ้ืนที่สวนระบบวนเกษตร ต าบลนานกกก ต าบลแม่พูล และ
ต าบลฝายหลวง อ าเภอลับแล จังหวัดอุตรดิตถ์ ด าเนินการทดลอง 4 การทดลองคือ พัฒนาการของ
ดอกทุเรียน ความสมบูรณ์และความมีชีวิตของละอองเรณูทุเรียน การผสมเกสรทุเรียน และลักษณะ
ทางกายภาพและเคมีภายหลังการเก็บเก่ียวของผลทุเรียนที่เกิดจากการผสมเกสร 
 การศึกษาพัฒนาการของดอกทุเรียนพันธุ์หลงลับแลจากสไลด์เนื้อเยื่อถาวรที่ผ่านการเตรียม
โดยวิธีฝังพาราฟิน พบว่า ทุเรียนมีการเจริญและพัฒนาเนื้อเยื่อของดอกตั้งแต่พัฒนาตาดอกและมีการ
เจริญเพ่ือสร้างส่วนประกอบของดอกจนครบวงถึงระยะดอกบาน  ความสมบูรณ์และความมีชีวิตของ
ละอองเรณูทุเรียนทั้งหกพันธุ์ในระยะเวลาและอุณหภูมิเก็บรักษาที่แตกต่างกัน (0, 5 และ 25 องศา
เซลเซียส) สามารถเก็บรักษาละอองเรณูไว้ได้นาน 36, 28 และ 6 วัน ตามล าดับ พันธุ์ที่มีแนวโน้มว่า
สามารถเก็บรักษาไว้ได้นานและมีเปอร์เซ็นต์ความงอกที่ดี ได้แก่ พันธุ์ชะนี พันธุ์ก้านยาว และพันธุ์
หมอนทอง 
 การผสมเกสรทุเรียนทั้งหกพันธุ์แบบพบกันหมดและติดตามการเจริญเติบโตทุกสัปดาห์ พบว่า 
ทุกดอกท่ีผสมเกสรสามารถติดผลได้ทุกคู่ผสมในสัปดาห์แรกหลังจากการผสมเกสร แต่เมื่อถึงสัปดาห์ที่ 
3-4 หลังการผสมเกสร ผลทุเรียนบางคู่ผสมเกิดการหลุดร่วง แม่พันธุ์ที่มีเปอร์เซ็นต์การติดผลมากที่สุด
คือ พันธุ์หมอนทอง รองลงมาคือพันธุ์หลงลับแล โดยผสมเกสรกับพ่อพันธุ์หลงลับแล พันธุ์หลินลับแล 

เทคโนโลยีการผลิตทุเรียนหลงลับแลที่ถูกต้องและเหมาะสม Good Agricultural Practice 
(GAP) และเทคโนโลยีหลังการเก็บเก่ียวที่ถูกต้องและเหมาะสม Good Harding practice 

(GHP) 

การวิจัยและพัฒนาแบบ
บูรณาการเพ่ือการผลิตทุเรียน
พันธุ์หลงและหลินลับแลเชิง
พาณิชย์อย่างยั่งยืน ปีที่ 2 

การผสมพันธุ์ทุเรียนข้าม
ชนิดในระบบวนเกษตร

จังหวัดอุตรดิตถ์ 

การวิจัยและพัฒนาการผลิตอย่างยั่งยืนและคุณภาพหลังการเก็บเก่ียวทุเรียน
หลงลับแลเพ่ือการพาณิชย์ของเกษตรกรในเขตจังหวัดอุตรดิตถ์ ปีที่ 2 

การออกแบบและพัฒนา
เครื่องปอกเปลือกทุเรียน

พันธุ์หลงลับแลแบบ
กึ่งอัตโนมัติ 
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และพันธุ์หมอนทอง เมื่อวิเคราะห์ลักษณะทางกายภาพและทางเคมีภายหลังการเก็บเกี่ยวของผลทุเรียน
ที่เกิดจากการผสมเกสร พิจารณาในด้านน้ าหนัก ขนาด จ านวน สี และความแน่นเนื้อ ของลักษณะ
ภายนอกของผล ลักษณะเปลือก เนื้อ และเมล็ด พบว่า มีลักษณะที่คล้ายคลึงกับพันธุ์แม่มากกว่าพันธุ์
พ่อ เมื่อพิจารณาสัดส่วนเปอร์เซ็นต์น้ าหนักเนื้อเทียบกับน้ าหนักทั้งผล พบว่า ทุเรียนเกิดจากการผสม
เกสรที่มีทุเรียนพันธุ์หมอนทองเป็นแม่พันธุ์หรือพ่อพันธุ์มีแนวโน้มที่จะมีน้ าหนักเนื้อมากเมื่อเทียบกับ
พันธุ์อ่ืน ๆ  และเมื่อวิเคราะห์ส่วนประกอบทางเคมีและชีวเคมีซึ่งประกอบด้วยปริมาณวิตามินซี ปริมาณ
แคโรทีนอยด์รวม ปริมาณสารประกอบฟีนอล กิจกรรมต้านอนุมูลอิสระ ค่าพีเอช ปริมาณกรดที่ไทเทรต
ได้ ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ าได้ และอัตราส่วนระหว่างปริมาณของแข็งที่ละลายน้ าได้ต่อปริมาณกรด
ที่ไทเทรตได้ มีแนวโน้มว่า น่าจะได้รับอิทธิพลมาจากพันธุ์แม่ค่อนข้างมาก 

ผลของฉีดพ่นสารพาโคลบิวทราโซลทางใบที่มีต่อการออกดอกนอกฤดูของทุเรียนหลงลับแล 
พบว่า การฉีดพ่นทางใบด้วยสารละลายพาโคลบิวทราโซลความเข้มข้น 100 กรัมต่อน้ า 20 ลิตร เป็น
กรรมวิธีที่เหมาะสมที่สุดในการผลิตทุเรียนหลงลับแลก่อนฤดู โดยมีวันที่ดอกบานก่อนกรรมวิธีอ่ืนๆ ถึง 
16 วัน และสามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตได้เร็วกว่ากรรมวิธีอ่ืนๆ และกรรมวิธีที่ไม่ฉีดพ่นสาร ก่อนชุด
ควบคุม 15 วัน แต่เมื่อเก็บรักษาผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยวที่อุณหภูมิ 30 องศาเซลเซียส สามารถเก็บ
รักษาได้ 6 วันเหมือนกรรมวิธีอ่ืนๆ ในแต่ละกรรมวิธีไม่มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่
ระดับความเชื่อม่ัน 95% 

ผลของการใช้สารละลายแคลเซียม โบรอน และสาหร่ายสกัด  ที่มีต่อการติดผลและคุณภาพ
หลังการเก็บเกี่ยวของผลทุเรียนหลงลับแล พบว่า การฉีดพ่นทางใบทั่วทรงพุ่มต้นทุเรียนพันธุ์หลงลับ
แลด้วยสารละลายแคลเซียม 40% โบรอน 0.3% ความเข้มข้น 0.5 มิลลิลิตรต่อลิตร ร่วมกับการเก็บ
รักษาผลทุเรียนหลังการเก็บเกี่ยวที่อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส มีความเหมาะสมมากที่สุด มีอายุการ
เก็บรักษานาน 21 วัน ในขณะที่การฉีดพ่นทางใบด้วยสารละลายแคลเซียม 40% โบรอน 0.3% ความ
เข้มข้น 0.5 มิลลิลิตรต่อลิตร ผสมกับสาหร่ายสกัด 1 มิลลิลิตรต่อลิตร ร่วมกับการเก็บรักษาผลทุเรียน
หลังการเก็บเก่ียวที่อุณหภูมิ 30 องศาเซลเซียส สามารถเก็บรักษาได้นาน 12 วัน มากกว่าชุดควบคุมที่
มีอายุการเก็บรักษา 9 วันและเกิดการแตกของผล ในแต่ละกรรมวิธีมีความแตกต่างกันอย่างมี
นัยส าคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% 

การศึกษาดัชนีการเก็บเก่ียวของทุเรียนหลงลับแลนอกฤดูโดยใช้การนับอายุผล พบว่า ทุเรียน
หลงลับแลนอกฤดูท่ีอายุการเก็บเกี่ยว 105 วันหลังดอกบาน เป็นดัชนีการเก็บเกี่ยวของทุเรียนหลงลับ
แลนอกฤดูโดยใช้การนับอายุผลที่เหมาะสมท่ีสุดและให้คุณภาพดี  

การศึกษาดัชนีการเก็บเกี่ยวของทุเรียนหลงลับแลนอกฤดูโดยใช้น้ าหนักแห้ง พบว่า การเก็บ
เกี่ยวทุเรียนหลงลับแลนอกฤดูที่อายุ 105 วันหลังดอกบานมีค่าน้ าหนักแห้งเท่ากับ 38.60% ซึ่งเป็น
ดัชนีการเก็บเกี่ยวของทุเรียนหลงลับแลนอกฤดูที่เหมาะสมโดยใช้น้ าหนักแห้ง และสามารถบริโภคได้
ในวันที่ 3 ของการเก็บรักษา 
 การประเมินการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวทุเรียนหลงลับแลนอกฤดู การสูญเสียหลังการเก็บ
เกี่ยวในระยะเก็บเกี่ยว (11.4 เปอร์เซ็นต์)  เกิดจากการเก็บทุเรียนที่อ่อน เนื่องจากการเคาะฟังเสียง 
หรือดูปลิงผิดพลาด ต้องอาศัยความช านาญของผู้ตัดทุเรียนสูง ในขณะที่การสูญเสียในขณะขนส่ง (7.5 
เปอร์เซ็นต์) เกิดจากการใช้รถมอเตอร์ไซต์ บรรทุกจากสวนทุเรียนตามไหล่เขา มายังบริเวณโรงคัด
บรรจุ ส่วนการสูญเสียในขณะวางจ าหน่าย (81.1 เปอร์เซ็นต์) เกิดจากผลแตกมากที่สุด (26.5 
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เปอร์เซ็นต์) เนื่องจากการสุกของทุเรียน รองลงไปคือ ผลเน่า ราด า ราแป้ง เพลี้ยแป้ง เพลี้ยหอย 
ตามล าดับ สาเหตุจากการขาดการจัดการศัตรูพืชไม่ดีเท่าที่ควร  

การประเมินคุณภาพทุเรียนหลงลับแลแบบไม่ท าลายผลิตผลโดยใช้เทคนิค Near Infrared 
Spectroscopy (NIRS) พบว่า การใช้เครื่อง NIR Spectrometer แบบพกพาโดยวัดสเปคตรัมที่
ต าแหน่งเปลือกกลางผลทุเรียนหลงลับแล สามารถใช้สร้างสมการเทียบมาตรฐานและประเมินปริมาณ
ของน้ าหนักเนื้อแห้ง (ค่า correlation coefficient (R) = 0.78 standard error of calibration 
(SEC) = 2.20%, standard error of prediction (SEP) = 1.67% และค่าความผิดพลาดเฉลี่ย 
(bias) = 0%) ปริมาณแข็งที่ละลายน้ าได้ทั้งหมด (ค่า R = 0.94, SEC = 3.20%, SEP =  2.95% 
และ bias = -0.66%), ปริมาณคาร์โบไฮเดรทที่ไม่ใช่โครงสร้าง (ค่า R = 8.8, SEC = 43.7 mg/g dry 
weight , SEP = 76.3 mg/g dry weight และ bias = 8.6 mg/g dry weight) ปริมาณน้ าตาล
ทั้งหมด (ค่า R = 9.4, SEC = 55.4 mg/g dry weight, SEP = 61.3 mg/g dry weight และbias = 
-0.19 mg/g dry weight) ของผลทุเรียนหลงลับแลแบบไม่ท าลายผลิตผลได้อย่างรวดเร็วและแม่นย า 
โดยให้ค่าท านายไม่แตกต่างจากการวิเคราะห์ทางเคมีแบบดั้งเดิม  และการใช้เครื่อง NIR 
Spectrometer แบบตั้งโต๊ะโดยวัดสเปคตรัมท่ีต าแหน่งหน้าตัดของก้านด้านล่างของทุเรียนหลงลับแล
สามารถใช้สร้างสมการเทียบมาตรฐานและประเมินปริมาณของน้ าหนักเนื้อแห้ง (R = 8.95, SEC = 
2.22%, SEP = 1.45% และ bias = -0.05%), ปริมาณแข็งที่ละลายน้ าได้ทั้งหมด (R = 9.33, SEC = 
3.28%, SEP = 2.83% และ bias = 0.41%), ปริมาณคาร์โบไฮเดรทที่ไม่ใช่โครงสร้าง (R = 9.58, 
SEC = 64.53 mg/g dry weight , SEP = 45.14 mg/g dry weight และbias = -0.28 mg/g dry 
weight), ปริมาณน้ าตาลทั้งหมด (R = 9.27, SEC = 69.87 mg/g dry weight, SEP = 63.75 mg/g 
dry weight และ bias = -1.82 mg/g dry weight) ของผลทุเรียนหลงลับแลแบบไม่ท าลายผลิตผล
ได้อย่างรวดเร็วและแม่นย า โดยให้ค่าท านายไม่แตกต่างจากการวิเคราะห์ทางเคมีแบบดั้งเดิม 

การยืดอายุการเก็บรักษาทุเรียนหลงลับแล พบว่า การเคลือบผิวเปลือกทุเรียนหลงลับแล
ทั้งผลด้วยสารละลายกัมกัมอะราบิก ความเข้มข้น 5% และเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส 
เป็นวิธีที่เหมาะสมที่สุด สามารถเก็บรักษาผลทุเรียนหลงลับแลได้นาน 15 วัน โดยไม่พบการแตก
หรือการเกิดโรคของผล มีค่าการสูญเสียน้ าหนักน้อยที่สุด (17.45%) และความแน่นเนื้อของเนื้อ
มากที่สุด (1.79 kg/cm2 ) และการเคลือบผิวด้วยกัมอารบิกความเข้มข้น 5% ร่วมกับการเก็บ
รักษาที่อุณหภูมิ 30 องศาเซลเซียส สามารถเก็บรักษาได้นาน 6 วัน ค่าการสูญเสียน้ าหนักน้อย
ที่สุด (30.31%) และปริมาณของแข็งที่ละลายน้ าได้ทั้งหมด (39.60%) น้อยกว่ากรรมวิธีอ่ืนๆ  
 การชะลอการสุกของทุเรียนหลงลับแลนอกฤดู จากการศึกษาผลของการใช้สาร สาร 1-
Methylcyclopropane (1-MCP) ที่มีต่อคุณภาพและอายุการเก็บรักษาของทุเรียนหลงลับแล พบว่า 
การรม 1-MCP ที่ระยะเวลา 30 นาที ก่อนการเก็บรักษาท่ี 15 องศาเซลเซียส สามารถยืดอายุการเก็บ
รักษาได้นาน 9 วัน ในขณะที่ไม่รม 1- MCP ความแน่นเนื้อมีค่าต่ าที่สุด ทุเรียนที่ไม่รม 1-MCP และ
เก็บรักษาท่ี 15 องศาเซลเซียส พบการแตกของผลตั้งแต่วันที่ 9 ของการเก็บรักษา ส่วนทุเรียนที่รม 1-
MCP ทุกระยะเวลาเกิดสีคล้ าที่เปลือก ทุเรียนที่ผ่านการรมด้วย 1- MCP และเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 15 
องศาเซลเซียส ไมพ่บการแตกของผล แต่พบการเข้าท าลายเปลือกของผลจากเชื้อรา 
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ฐานข้อมูลสารสนเทศเกษตรกรผู้ปลูกทุเรียนหลงลับแลคุณภาพดีตามพิกัดภูมิศาสตร์ พบว่า 
เกษตรกรผู้ปลูกทุเรียนหลงลับแลคุณภาพดี มีจ านวน 132 ราย ส่วนใหญ่อยู่ในพ้ืนที่บ้านด่านนาขาม 
หมู่ที่ 7  อ าเภอเมือง จังหวัดอุตรดิตถ์ ละติจูตอยู่ในช่วง 17.712649-17.841879 ลองติจูตอยู่ในช่วง 
100.052818-100.129059 

การพัฒนาเครื่องปอกเปลือกทุเรียนพันธุ์หลงลับแล เพ่ือให้สามารถปอกเปลือกทุเรียนที่มี
ขนาดความสูงแตกต่างกันได้โดยที่ไม่ต้องปรับตั้งอุปกรณ์ทุกครั้งที่มีการเปลี่ยนผลทุเรียน สามารถลด
เวลาและภาระที่ใช้ในกระบวนการปอกเปลือก ผลจากการศึกษาสมบัติทางกายภาพและทางกลของ
ผลทุเรียนพันธุ์หลงลับแล พบว่าต าแหน่งปลายผลทุเรียนเป็นต าแหน่งที่เหมาะสมต่อการเปิดเปลือก 
ท าการออกแบบและสร้างเครื่องปอกเปลือกทุเรียนต้นแบบ โดยอาศัยหลักการการเคลื่อนที่ของกลไก
ด้วยระบบนิวแมติกส์และควบคุมด้วยระบบเซนเซอร์ ทดสอบการท างานโดยการกดหัวเจาะแบบ 5 
ครีบซึ่งครีบมีมุมเอียงต่างกัน 3 รูปแบบคือ 1) แบบกรวยมีครีบเอียงท ามุม 30 องศา 2) แบบกรวยมี
ครีบเอียงท ามุม 45 องศา และ 3) แบบกรวยมีครีบเอียงท ามุม 60 องศา  ลงบนผลทุเรียนลึก 3 
เซนติเมตรแล้วบิดหัวเจาะเพ่ือให้เปลือกฉีกออกตามแนวสาแหรก และทดสอบหัวเจาะแบบแหวก
เปลือก โดยการกดหัวเจาะลงไปที่ปลายผลทุเรียนและแหวกเปลือกออก โครงสร้างเครื่องทดสอบ
ต้นแบบท าจากเหล็ก จากผลการทดสอบพบว่าหัวเจาะแบบหมุนแหวกเปลือกแบบกรวยมีครีบ
สามารถเปิดผลทุเรียนสุกได้ดีที่ค่า %SS ประมาณ 23.7 ขึ้นไป เมื่อพิจารณาจากความสามารถในการ
ปอกเปลือกและความเสียหายของเนื้อทุเรียน พบว่าแบบกรวยมีครีบเอียงท ามุม 30 องศากับแนวดิ่งมี
ความเหมาะสมที่สุด ใช้เวลาเปิดผลเฉลี่ย 27 วินาที และเวลาที่ใช้ในการเปิดผลรวมกับเวลาแกะด้วย
มือเฉลี่ย 2 นาที 45 วินาที จากผลการทดสอบ ท าการสร้างเครื่องปอกเปลือกทุเรียนแบบกึ่งอัตโนมัติ
ด้วยสแตนเลส 
 
ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ 

1) ทราบลักษณะพัฒนาการเนื้อเยื่อดอกในระยะต่างๆ รวมถึงทราบข้อมูลลักษณะ การงอก และ
ความมีชีวิตของละอองเรณู 

2) ทราบข้อมูลในการศึกษาปรับปรุงพันธุ์ทุเรียนในระบบวนเกษตร 
3) ได้พันธุ์ทุเรียนลูกผสมที่เกิดขึ้นมาใหม่ 
4) ทราบสมบัติทางกายภาพ ส่วนประกอบทางเคมี การเปลี่ยนแปลงทางสรีรวิทยาและชีวเคมี 

และคุณค่าทางโภชนาการของทุเรียนที่ได้รับการผสมข้ามพันธุ์ระหว่างหลงลับแลและหลินลับ
แล 

5) สามารถน าความรู้ทางวิชาการมาประยุกต์กับการก าหนดรูปแบบการพัฒนาด้านการ 
เกษตรให้สอดคล้องกับการเพ่ิมประสิทธิภาพต่อการบริหารด้านการเกษตร 

6) เพ่ือสร้างเครื่องปอกเปลือกทุเรียนแบบกึ่งอัตโนมัติต้นแบบที่สามารถใช้ปอกเปลือกทุเรียน
พันธุ์หลงลับแลได้ 

7) เพ่ือใช้เป็นค าแนะน าการผลิตทุเรียนหลงลับแลนอกฤดูคุณภาพดีเพ่ือการพาณิชย์และการ
ส่งออก 

8) เพ่ือให้เกิดความร่วมมือของหน่วยงานภาครัฐและกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกทุเรียนหลงลับแลเพ่ือ
การส่งออกในเขตจังหวัดภาคเหนือ  
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หน่วยงานที่น าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์ 

1) เกษตรกรผู้ปลูกทุเรียนหลงลับแลและหลินลับแลในจังหวัดอุตรดิตถ์ 
2)  นักวิจัยในสถาบันต่างๆ 
3) นิสิต นักศึกษาในสถาบันต่างๆ 
4) นักวิชาการเกษตร กรมวิชาการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 
5) นักส่งเสริมการเกษตร กรมส่งเสริมการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 
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