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บทที่ 1 
บทน า 

 
1. ความส าคัญและที่มาของปัญหา 
 จังหวัดอุตรดิตถ์เป็นจังหวัดที่อุดมสมบูรณ์ไปด้วยผลไม้หลากหลายชนิด ได้แก่ ทุเรียน ลางสาด 
และมะไฟหวาน กระท้อน ส้มโอ ล าไย สับปะรดห้วยมุ่น มะขามหวาน เป็นต้น อาจจะกล่าวได้ว่า 
“อุตรดิตถ์เป็นเมืองมหัศจรรย์แห่งผลไม้” สภาพภูมิประเทศของจังหวัดอุตรดิตถ์เป็นพ้ืนที่ภูเขา มีสภาพ
อากาศร้อนชื้น มีอุณหภูมิระหว่าง 25-30 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์ในอากาศ 75-85 เปอร์เซ็นต์   
 การผลิตทุเรียนส่วนใหญ่ในพ้ืนที่อ าเภอลับแลและเมือง พ้ืนที่ปลูกประมาณ 18,045 ไร่ ผลผลิต
ประมาณ 9,023 ตัน ผลผลิตเฉลี่ยต่อไร่ประมาณ 500 กิโลกรัม (ส านักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2556) 
ทุเรียนหลงลับแลเป็นทุเรียนสายพันธุ์พ้ืนเมือง โดยมีพ้ืนที่ปลูกทุเรียนทั้งสองพันธุ์ในอ าเภอลับแล จังหวัด
อุตรดิตถ์ พื้นที่ปลูกประมาณ 500 ไร่ ปัจจุบันมีความนิยมจากผู้บริโภคภายในประเทศและต่างประเทศสูง 
เนื่องจากมีรสชาติหวาน มัน กลิ่นอ่อนเฉพาะตัว สุกมากและเนื้อเละ ขั้วหลุด ท าให้มีราคาแพงและ
ปริมาณไม่พอเพียงต่อความต้องการของผู้บริโภค 
 ปัญหาส าคัญในการผลิตทุเรียนพันธุ์ลับแล ได้แก่ เทคโนโลยีการผลิตก่อนและหลังการเก็บเกี่ยวที่
ไม่เหมาะสม และการแพร่ระบาดของหนอนเจาะผลไม้ ท าให้ผลทุเรียนพันธุ์ดังกล่าวมีคุณภาพต่ า ได้แก่ 
ผลอ่อนเกินไป เมื่อผลสุกผิวจะมีลักษณะเหี่ยวย่น การพัฒนาสีเนื้อไม่สมบูรณ์ รสชาติไม่ดี หรือเก็บเกี่ยวผล
แก่จัดมากเกินไปท าให้เนื้อผลเกิดรสชาติและกลิ่นคล้ายปลาร้า เปลือกผลเป็นรู รสชาติไม่ดี และมีอายุการ
วางจ าหน่ายสั้น เป็นต้น  
 ดังนั้นหากมีการใช้เทคโนโลยีการผลิตก่อนและหลังการเก็บเก่ียวที่ดีและเหมาะสมจะสามารถผลิต
ทุเรียนหลงลับแลที่มีคุณภาพและมาตรฐานเป็นที่ต้องการของตลาดภายในประเทศและต่างประเทศ
ได้มากขึ้น ได้แก่ การผลิตทุเรียนหลงลับแลที่ดีและเหมาะสม (Good Agricultural Practice, GAP) การ
ปรับปรุงคุณภาพผลผลิตก่อนเก็บเกี่ยว การประเมินความเสียหายของทุเรียนหลงลับแลหลังการเก็บเกี่ยว 
การปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวที่ดีและเหมาะสม (Good Handling Practice, GHP) ได้แก่ ดัชนีการเก็บ
เกี่ยวที่เหมาะสม การบรรจุหีบห่อ การเก็บรักษาเพ่ือชะลอการสุก ยืดอายุการเก็บรักษา และการป้องกัน
ก าจัดโรคหลังการเก็บเกี่ยว เป็นต้น นอกจากนี้อายุการเก็บรักษาของทุเรียนหลงลับแลสั้น ไม่สามารถวาง
จ าหน่ายในตลาดได้นานท าให้ไม่สามารถแข่งขันกับทุเรียนในตลาดสิงคโปร์ จีนและต่างประเทศได้   
 คณะผู้วิจัยได้ตระหนักถึงปัญหาและแนวทางการแก้ไขดังกล่าวจึงได้จัดท าโครงการ “การวิจัยและ
พัฒนาการผลิตอย่างยั่งยืนและคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวทุเรียนหลงลับแลเพ่ือการพาณิชย์ของเกษตรกร
ในเขตจังหวัดอุตรดิตถ์ ปีที่ 2” หากปัญหาของคุณภาพผลผลิตทุเรียนหลงลับแลได้รับการแก้ไขจะเป็นการ
เพ่ิมรายได้แก่เกษตรกร ผู้ประกอบธุรกิจส่งออก ตลอดจนเพ่ิมศักยภาพทุเรียนหลงลับแลในการแข่งขันใน
การส่งออกของประเทศ อันจะส่งผลดีต่อการพัฒนาเศรษฐกิจของประเทศโดยส่วนรวม 
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2. วัตถุประสงค์ของการวิจัย 
1) เพ่ือเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตและคุณภาพทุเรียนหลงลับแลนอกฤดูคุณภาพดีเพ่ือการ

พาณิชย์และการส่งออกในเขตจังหวัดอุตรดิตถ์ 
2) เพ่ือศึกษาวิธีการยืดอายุการเก็บรักษาทุเรียนหลงลับแลที่เหมาะสมส าหรับการพาณิชย์และ

ส่งออก 
3) เพ่ือศึกษาวิจัยในการสร้างคู่มือการผลิตทุเรียนหลงลับแลที่ถูกต้องและเหมาะสม (GAP) 
4) เพ่ือใช้พิกัดภูมิศาสตร์ในการบ่งชี้พื้นที่การผลิตและคุณภาพของทุเรียนพันธุ์หลงลับแล โดยใช้

ระบบข้อมูลสารสนเทศและการขึ้นทะเบียนเกษตรกร 
 
3. ขอบเขตของการวิจัย   

การผลิตทุเรียนหลงลับแล (Good Agricultural Practice, GAP) ได้แก่ การศึกษาผลของพาโคล
บิวทราโซลที่เหมาะสมในการผลิตนอกฤดูกาล และผลของ Ca-B และ สาหร่ายสกัดต่อการติดผล และ
คุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวของผลทุเรียนหลงลับแล โดยท าการศึกษาในแปลงปลูกทุเรียนหลงลับแล อายุ 
15 ปี ในเขตอ าเภอลับแล จังหวัดอุตรดิตถ์โดยเกษตรกรมีส่วนร่วม  

การปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวที่ดีและเหมาะสม (Good Handling Practice, GHP) ได้แก่ การ
ประเมินการสูญเสียหลังการเก็บเก่ียวทุเรียนหลงลับแลนอกฤดู การศึกษาดัชนีการเก็บเกี่ยวทุเรียนหลงลับ
แลนอกฤดู การยืดอายุการเก็บรักษาหลังการเก็บเกี่ยวด้วยกัมอะราบิกและไคโตแซน เพ่ือลดการเกิดโรค
หลังการเก็บเกี่ยว ร่วมกับการยืดอายุเก็บรักษาด้วยอุณหภูมิต่ า การชะลอการสุกโดยใช้ 1-MCP ซึ่งเป็น
สารยับยั้งการท างานของฮอร์โมนเร่งการสุกของผลไม้ โดยใช้ทุเรียนหลงลับแล ในเขตอ าเภอลับแล จังหวัด
อุตรดิตถ์ โดยท าการศึกษาด้านเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว ที่ห้องปฏิบัติการเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว 
คณะเกษตรศาสตร์ ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม มหาวิทยาลัยนเรศวร  จังหวัด พิษณุโลก  

หากสามารถผลิตทุเรียนหลงลับแลนอกฤดูโดยใช้สารพาโคลบิวทราโซลฉีดพ่นทางใบ การเพ่ิมการ
ติดผลและการปรับปรุงคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวด้วยการฉีดพ่นแคลเซียม โบรอนและสาหร่ายสกัด การ
ลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวจากการใช้ดัชนีการเก็บเกี่ยวที่เหมาะสม การยืดอายุการเก็บรักษา
ด้วยกัมอะราบิกและไคโตรแซนร่วมกับการเก็บรักษาด้วยอุณหภูมิต่ า การชะลอการสุกด้วยสารยับยั้งการ
ผลิตเอทิลีนที่เกี่ยวข้องกับการสุกของผลทุเรียน ตลอดจนการจดทะเบียนสวนทุเรียนหลงลับแลคุณภาพ
ของเกษตรกรโดยใช้พิกัดภูมิศาสตร์ จะสามารถพัฒนาการผลิตทุเรียนหลงลับแลคุณภาพดีให้เพียงพอต่อ
ความต้องการของผู้บริโภคและตลาดต่างประเทศได้อันจะส่งผลดีต่อการเพ่ิมรายได้ของเกษตรกรและ
เศษฐกิจของประเทศ 
 
4. ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ 

4.1 เพ่ือใช้เป็นค าแนะน าการผลิตทุเรียนหลงลับแลนอกฤดูคุณภาพดีเพ่ือการพาณิชย์และการ
ส่งออก 

4.2 เพ่ือให้เกิดความร่วมมือของหน่วยงานภาครัฐและกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกทุเรียนหลงลับแลเพื่อ
การส่งออกในเขตจังหวัดภาคเหนือ 
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5. สถานที่ท าการวิจัย 
 5.1 แปลงปลูกทุเรียนหลงลับแล ในเขตอ าเภอลับแล จังหวัดอุตรดิตถ์  

5.2 ห้องปฏิบัติการเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว คณะเกษตรศาสตร์ ทรัพยากรธรรมชาติและ
สิ่งแวดล้อม มหาวิทยาลัยนเรศวร จังหวัดพิษณุโลก  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


