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บทคัดย่อ 
ช่ือโครงการ การพฒันาวิธีการตรวจสอบปริมาณสารประกอบฟีนอลิกในมงัคดุและ   
       มะขามปอ้มด้วยเทคนิคสเปกโตรสโคปีอินฟราเรดย่านใกล้ 
ช่ือผู้วิจยั 1. ผู้ชว่ยศาสตราจารย์ ดร. ปราโมทย์ ควูิจิตรจารุ (หวัหน้าโครงการ) 
  2. รองศาสตราจารย์ ดร. ปราณีต โอปณะโสภิต (ผู้ ร่วมวิจยั) 
แหล่งทนุอุดหนนุการวิจยั งบประมาณแผ่นดินประจ าปี 2555 และ 2556.สถาบนัวิจยัและพฒันา  
มหาวิทยาลยัศลิปากร   
ปีท่ีเสร็จ พ.ศ. 2558  
ประเภทการวิจยั   การวิจยัประยกุต์  
สาขาวิชา เกษตรศาสตร์และชีววิทยา กลุม่วิชาอตุสาหกรรมเกษตร 

 
งานวิจัยนีมี้วัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาความเป็นไปได้ของการใช้เทคนิคสเปกโตรสโคปี

อินฟราเรดยา่นใกล้ (NIRS) ในการตรวจวดัปริมาณสารประกอบฟีนอลิกและความสามารถในการ
ต้านอนมุูลอิสระในมงัคดุและมะขามป้อม โดยวดัสเปกตรัมของมงัคดุในรูปแบบทัง้ผล น า้มงัคดุ 
และสารสกดัด้วยเมทานอล และวดัสเปกตรัมมะขามปอ้มวดัในรูปแบบทัง้ผลและสารสกดัด้วยเม
ทานอลในช่วงความยาวคล่ืนตัง้แต ่800-2500 นาโนเมตร ผลการศกึษาพบว่าการท านายปริมาณ
สารประกอบฟีนอลิกและความสามารถในการต้านอนุมูลอิสระในเปลือกมงัคดุ น า้มงัคดุและผล
มะขามปอ้มด้วย NIRS ยงัมีประสิทธิภาพไม่เพียงพอในการน าไปใช้งานจริง แตก่ารใช้ NIRS ใน
การวิเคราะห์ตวัอย่างสารสกดัด้วยเมทานอลให้ผลการท านายท่ีน่าพอใจ โดยสมการท่ีดีท่ีสุดการ
ท านายค่าปริมาณสารประกอบฟีนอลิกทัง้หมดในช่วง 499-4,656 และ 360-4,200 mg GAE/L 
ส าหรับสารสกดัจากเปลือกมงัคดุและมะขามปอ้มมีคา่ R2  คา่ RMSECV และคา่ Bias เป็น 0.98, 
171 mg GAE/L, -0.676 mg GAE/L และ 0.97, 198 mg GAE/L, -1.12 mg GAE/L ตามล าดบั 
และ  สมการท่ีดีท่ีสุดการท านายคา่ความสามารถในการต้านอนมุูลอิสระในช่วง 5-48 และ 6-67 
mmol Trolox/L ส าหรับสารสกดัจากเปลือกมงัคดุและมะขามปอ้มมีคา่ R2  คา่ RMSECV และคา่ 
Bias เป็น 0.97, 2.0 mmol Trolox/L, - 0.003 mmol Trolox/L และ 0.97, 3.54 mmol Trolox/L 
และ 0.00 mmol Trolox/L ตามล าดบั  
ค าส าคัญ: เทคนิคสเปกโตรสโคปีอินฟราเรดย่านใกล้ สารประกอบฟีนอลิก ความสารถในการต้าน
อนมุลูอิสระ มงัคดุ มะขามปอ้ม 
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The objective of this study was to evaluate the feasibility of near infrared spectroscopy 
spectroscopy (NIRS) for determination of phenolic compounds content and free radical 
scavenging capacity in fruits of mangosteen (Garcinia mangostana Linn) and malacca 
tree (Phyllanthus emblica). In this study, NIR spectra of mangosteen were measured in 
intact fruit, juice and methanolic extract while the NIR spectra of malacca tree fruit were 
measured in intact fruit and methanolic extract in a wavelength ranged from 800 to 2500 
nm. Insufficient prediction performances were found for NIRS of intact fruit and juice of 
mangosteen and intact fruit of mallacca tree while NIRS employing methanolic extracts 
resulted in reliable prediction. The best prediction models for total phenolic compound 
contents in the ranges 499-4,656 and 360-4,200 mg GAE/L for methanolic extracts of 
mangosteen peel and malacca gave R2, RMSECV, and Bias values of 0.98, 171 mg 
GAE/L, -0.676 mg GAE/L and 0.97, 198 mg GAE/L, -1.12 mg GAE/L, respectively while  
the best prediction models for free radical scavenging capacities in the ranges 5-48 and 
6-67 mmol Trolox/L for methanolic extracts of mangosteen peel and malacca gave R2 , 
RMSECV, and Bias values of 0.97, 2.0 mmol Trolox/L, - 0.003 mmol Trolox/L and 0.97, 
3.54 mmol Trolox/L, 0.00 mmol Trolox/L, respectively.  
Keywords: Analytical method, Phenolic compounds, Extraction, Mangosteen (Garcinia 
mangostana Linn), Indian gooseberry (Phyllanthus emblica) 




