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บทคัดย่อ 
 

การศึกษาครั้งนี้มีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษาระยะเวลาการหมักและปริมาณการใช้สารเสริมที่
มีผลต่อสมบัติทางเคมีของพืชอาหารหมักจากกระถินและการเปรียบเทียบเชิงเศรษฐศาสตร์ของ
การใช้กากน้้าตาลและวีนัสเป็นสารเสริม โดยการศึกษาครั้งนี้แบ่งออกเป็น 2 การทดลองดังนี้ การ
ทดลองที่ 1 การศึกษาระยะเวลาในการหมักและปริมาณการใช้สารเสริมที่มีผลต่อสมบัติทางเคมี
ของพืชอาหารหมักจากกระถิน วางแผนการทดลองแบบ 4x4 Factorial in Complete Randomize 
Design โดยมีปัจจัย A เป็นระยะเวลาในการหมัก (7, 14, 21 และ 30 วัน) และปัจจัย B เป็น
ปริมาณการใช้สารเสริม (0, 4, 6 และ 8 เปอร์เซ็นต์) จากการศึกษาพืชอาหารหมักจากกระถินที่
หมักร่วมกับกากน้้าตาลพบว่าระยะเวลาในการหมักที่ 7, 14, 21 และ 30 วันมีค่าพีเอชลดลงเท่ากับ 
4.56, 4.55, 4.50 และ 4.48 ตามล้าดับ (P<0.05) และเมื่อพิจารณาจากปริมาณการเสริม
กากน้้าตาลพบว่าการเสริมกากน้้าตาลในปริมาณ 4, 6 และ 8 เปอร์เซ็นต์มีค่าพีเอชเท่ากับ 4.40, 
4.24 และ 4.21 ซึ่งมีค่าต่้ากว่ากลุ่มที่ไม่ได้เสริมกากน้้าตาลที่มีค่าเท่ากับ 5.23 (P<0.05) 
นอกจากนี้จากการวิเคราะห์ปริมาณกรดแลคติคพบว่ามีค่าอยู่ในช่วง 2.53-10.15 เปอร์เซ็นต์ของ
น้้าหนักแห้ง และพืชอาหารหมักจากกระถินที่อายุการหมัก 30 วันและเสริมกากน้้าตาลในปริมาณ 
4, 6 และ 8 เปอร์เซ็นต์ท้าให้ปริมาณ NDF ลดลงเท่ากับ 47.73, 47.71 และ 47.57 เปอร์เซ็นต์ของ
น้้าหนักแห้ง ซึ่งมีค่าต่้ากว่ากลุ่มที่ไม่ได้เสริมกากน้้าตาลที่มีค่าเท่ากับ 49.44 เปอร์เซ็นต์ของน้้าหนัก
แห้ง (P<0.05) ในขณะที่การวิเคราะห์พืชอาหารหมักจากกระถินที่หมักร่วมกับวีนัสพบว่าระยะเวลา
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ในการหมักที่ 7, 14, 21 และ 30 วันมีค่าพีเอชเท่ากับ 5.03, 5.10, 5.13 และ 5.13 ตามล้าดับ 
(P<0.05) และเมื่อพิจารณาจากปริมาณการเสริมวีนัสพบว่าการเสริมวีนัสในปริมาณ 4, 6 และ 8 
เปอร์เซ็นต์มีค่าพีเอชเท่ากับ 5.04, 5.11 และ 5.02 ซึ่งมีค่าต่้ากว่ากลุ่มที่ไม่ได้เสริมวีนัสที่มีค่า
เท่ากับ 5.22 (P<0.05) และจากการวิเคราะห์ปริมาณกรดแลคติคพบว่ามีค่าอยู่ในช่วง 2.56-5.65 
เปอร์เซ็นต์ของน้้าหนักแห้ง ส่วนกลุ่มที่ท้าการหมัก 30 วันและเสริมวีนัสในปริมาณ 4, 6 และ 8 
เปอร์เซ็นต์ท้าให้ปริมาณ NDF ลดลงเท่ากับ 47.95, 47.85 และ 47.75 เปอร์เซ็นต์ของน้้าหนักแห้ง 
ซึ่งมีค่าต่้ากว่ากลุ่มที่ไม่ได้เสริมวีนัสที่มีค่าเท่ากับ 49.73 เปอร์เซ็นต์ของน้้าหนักแห้ง (P<0.05) 
อย่างไรก็ตามไม่พบกรดบิวทีริคในพืชอาหารหมักจากกระถินที่เสริมกากน้้าตาลและวีนัส ดังนั้นการ
เสริมกากน้้าตาลและวีนัสจึงท้าให้พืชอาหารหมักจากกระถินมีคุณภาพดีได้  การทดลองที่ 2 การ
เปรียบเทียบเชิงเศรษฐศาสตร์ของการใช้กากน้้าตาลและวีนัสเป็นสารเสริมพบว่าการใช้ วีนัสเป็น
สารเสริมจะมีต้นทุนการผลิตต่้ากว่ากากน้้าตาลเท่ากับ 0.24, 0.36 และ 0.48 บาทต่อกิโลกรัม
ตามล้าดับ ในขณะที่ผลการส้ารวจพบว่าในการผลิตพืชอาหารหมักจากกระถินของเกษตรกรมี 6 
กรณีพบว่ามีเพียง 1 กรณีเท่านั้นที่มกีารเสริมกากน้้าตาลในพืชอาหารหมัก โดยต้นทุนการผลิตพืช
อาหารหมักจากกระถินของกรณีที่ 1,3-6 มีต้นทุนการผลิตอยู่ในช่วง 0.88-1.46 บาทต่อกิโลกรัม 
ในขณะที่เกษตรกรกรณีที่ 2 ที่ผลิตพืชอาหารหมักจากกระถินที่เสริมกากน้้าตาลจะมีต้นทุนการ
ผลิตเท่ากับ 1.28 บาทต่อกิโลกรัม ดังนั้นจากการศึกษาองค์ประกอบทางเคมีและต้นทุนการผลิตจึง
กล่าวได้ว่าในการท้าพืชอาหารหมักสามารถน้าวีนัสมาใช้เป็นสารเสริมเหมือนกากน้้าตาลได้อีกทั้ง
ยังเป็นการช่วยลดต้นทุนในการผลิตได้อีกด้วย 
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Abstract 

 
The purposes of this study were to examine the periods of ensilaging and the 

amounts of silage additives affecting to the chemical features of the leucaena silage, 
and to economically compare silage additives between molasses and vinasse. The 
study performed two experiments. The first experiment was a study of the periods of 
ensilaging and the amounts of silage additives affecting to the chemical features of 
leucaena silage the experiment 4X4 Factorial in Complete Randomize Design was used 
in this study. Factor A was the fermentation periods (7, 14, 21, and 30 days) whereas 
Factor B was the amount of silage additives, molasses and vinasse, (0, 4, 6, and 8 
percent by weight of fresh leucaena) It was found that pH of the silage fermented with 
molasses at a period of 7, 14, 21, and 30 days dropped to 4.56, 4.55, 4.50, and 4.48, 
respectively (P<0.05). Molasses addition at 4, 6, and 8 percent decreased the silage pH 
value to 4.40, 4.24, and 4.21, respectively. The pH achieved was significant lower than 
that 5.23 of the control (P<0.05). Additionally lactic acid content was found to be 
between 2.53-10.15 percent of dry matter. The 30 day silage with molasses at 4, 6, and 
8 percent decreased NDF values to 47.73, 47.71, and 47.57 percent of dry matter, 
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comparing to that 49.44 percent of the control (P<0.05).The pH of silage with vinasse at 
a period 7, 14, 21, and 30 days were 5.03, 5.10, 5.13, and 5.13, respectively (P<0.05). 
Vinasse at 4, 6, and 8 percent dropped the silage pH to 5.04, 5.11, and 5.02, 
respectively. These were significant lower than that 5.22 of the control (P<0.05). Lactic 
acid content was found between 2.56-5.65 percent of dry matter. It was also found that 
the ensilaging period of 30 days with vinasse at 4, 6, and 8 percent decreased the NDF 
values to 47.95, 47.85, and 47.75 percent of dry matter, respectively, comparing to 
49.73 percent of the control (P<0.05). No butyric acid was detected from the silage 
supplemented with both additives employed. Molasses and Vinasse, thus, can be used 
as alternative sources for additives to improve the silage quality. The result of the 
second experiment showed that the cost of ensilaging with vinasse was lesser than that 
with molasses at 0.24, 0.36, and 0.48 baht per kilogram, respectively. Furthermore, the 
results of the survey showed that the farmers produced leucaena silage with 6 case, but 
there was only 1 case that used molasses, the cost of case 1,3-6 ensilaging products, 
except ranged from 0.88 to 1.46 baht per kilogram; the cost of the case 2 was 1.28 baht 
per kilogram. According to the results, vinasse was similar to molasses as an silage 
additives, and, also, vinasse can save the cost of ensilaging. 
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