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ชื่อโครงการ การตรวจสอบการปนเปือ้นของราและสารพิษอะฟลาทอกซินแบบไมท่ าลายตัวอย่างใน
พริกไทย ข้าวโพดเลี้ยงสัตว์และถ่ัวลสิงด้วยเทคนิคสเปกโทรสโกปีอินฟราเรดย่านใกล้ 
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              งานวิจัยน้ีได้ศึกษาการประยุกต์ใช้เทคนิคสเปกโทรสโกปีอินฟราเรดย่านใกล้ในการตรวจสอบ
การปนเปื้อนของราและสารพิษอะฟลาทอกซินแบบไม่ท าลายตัวอย่างในพริกไทย ข้าวโพดเลี้ยงสัตว์และถ่ัว
ลิสง และศึกษาการตรียมตัวอย่างด้วยเทคนิค dry-extract system for infrared (DESIR) เพื่อเพิ่มความ
เข้มข้นปริมาณอะฟลาทอกซิน  

ตัวอย่างพริกไทย ข้าวโพดเลี้ยงสัตว์และถ่ัวลิสงวิเคราะห์วิธีมาตรฐานคือ ปริมาณความช้ืนด้วยตู้อบ
ลมร้อน ปริมาณเช้ือราด้วยวิธิ total plate count และปริมาณสารพิษอะฟลาทอกซินบี 1 ด้วยเทคนิค 
HPLC ตัวอย่างจะถูกน ามาวัด NIR ในสองรูปแบบคือแบบเมล็ดและแบบบด ในช่วงความยาวคลื่น 800-
2500 นาโนเมตร ด้วยเครื่อง FT-NIR ในระบบการวัดแบบสะท้อนกลับ (reflectance) และศึกษาการ
เตรียมตัวอย่างส าหรับตรวจสอบอะฟลาทอกซินบี ที่มีความเข้มข้นต่ า ด้วยเทคนิค dry-extract system 
for infrared (DESIR) โดยการหยดสารสกัดลงบนกระดาษใยแก้ว (GF/A) หลังจากนั้นทิ้งไว้ให้แห้งในตู้ดูด
ควันเป็นเวลา 1 ช่ัวโมง น าไปวัดด้วยเครื่อง FT-NIR ในระบบการวัดแบบส่องผ่านและสะท้อนกลับ 
(transflectance) ในช่วงความยาวคลื่น 800-2500 นาโนเมตร สร้างสมการท านายโดยใช้วิธีการถดถอย
ก าลังสองน้อยที่สุดบางส่วน (partial least squares, PLS)   

จากการศึกษาพบว่าเทคนิค NIRS มีความเหมาะสมในการน ามาตรวจสอบปริมาณความช้ืน 
ปริมาณอะฟลาทอกซินได้ แต่ไม่สามารถใช้ในการตรวจสอบปริมาณเช้ือราได้  โดยให้ค่าสัมประสิทธ์การ
ตัดสินใจ (coefficient of determination, R2)  และมีค่าความคลาดเคลื่อนในการท านาย  (root mean 
mnbsquare error of cross validation, RMSECV)  ของปริมาณความช้ืน  เท่ากับ 0.98 และ  0.521%, 
ปริมาณเช้ือราเท่ากับ  0.30 และ  3.89x103 cfu/g และ ปริมาณอะฟลาทอกซินเท่ากับ 0.97  และ 0.014 
ppm และ ตามล าดับ   
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