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สัญญาเลขที ่ 20/2552 
 

โครงการทีป่รึกษา “การศึกษาแนวทางการปรับตัวของผู้ประกอบการ 
เพือ่เพิม่ขีดความสามารถในการส่งออกสินค้าชา” 

 
บทสรุปผู้บริหาร 

Executive Summary  
 

1.คณะทาํงาน 
      นายปริญญา วงษา          หวัหน้าโครงการ ฯ 

      สํานกัวิชาอตุสาหกรรมเกษตร มหาวทิยาลยัแมฟ้่าหลวง 

       

     กิจกรรมยอ่ยในโครงการ ฯ   

1.1 การศกึษาและพฒันาการบริหารจดัการในสวนชาอินทรีย์ 

อาจารย์ ดร.รุ่งอรุณ  สาสนทาญาต ิ                          หวัหน้าคณะทํางาน 

อาจารย์ ดร.สทุธิวลัย์ สีทา                                         ผู้ ร่วมคณะทํางาน 

อาจารย์เสาวภา  ไชยวงศ์                                          ผู้ ร่วมคณะทํางาน 

นายพิเชษฐ์ น้อยมณี      ผู้ ร่วมคณะทํางาน 

นางสาวสรีุนาฎ กิจบญุช ู     ผู้ ร่วมคณะทํางาน 

นายวทิยา อภยั      ผู้ ร่วมคณะทํางาน 

ทีมงานจากสถาบนัวิจยัเทคโนโลยีหลงัการเก็บเก่ียว      ผู้ ร่วมคณะทํางาน 

อาจารย์ปริญญา วงษา                                              ผู้ ร่วมคณะทํางาน 

 

1.2 การศกึษาและพฒันาการปรับปรุงกระบวนการผลติชา 

รองศาสตราจารย์รัตนา อตัตปัญโญ                           หวัหน้าคณะทํางาน 

อาจารย์ ดร.สายลม สมัพนัธ์เวชโสภา                          ผู้ ร่วมคณะทํางาน 

อาจารย์ ดร.พนัธ์สริิ สทุธิลกัษณ์                                  ผู้ ร่วมคณะทํางาน 

อาจารย์ปริญญา วงษา                                               ผู้ ร่วมคณะทํางาน 

 

1.3 การศกึษาและพฒันาเพ่ือขยายช่องทางการตลาดของผลติภณัฑ์ชาทัง้ในและตา่งประเทศ 

อาจารย์ปริญญา วงษา                                              หวัหน้าคณะทํางาน 

อาจารย์ ดร.ธีรพงษ์ เทพกรณ์                                      ผู้ ร่วมคณะทํางาน 
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อาจารย์ดํารงพล คําแหงวงศ์                                       ผู้ ร่วมคณะทํางาน 

อาจารย์ณฐัวฒุิ ดอนลาว                                            ผู้ ร่วมคณะทํางาน 

 

1.4 ผู้ช่วยประสานงานโครงการ 

นางสาวพชัรินทร์  คํามะวงศ์       ผู้ช่วยประสานงานโครงการ 

นางสาวรุ่งนภา สมก๋าวิ               ผู้ช่วยประสานงานโครงการ 

นางสาวนชุวดี  ทะนนัชยั                                ผู้ช่วยประสานงานโครงการ 

นางสาวสกุญัญา หอมนาน      ผู้ช่วยประสานงานโครงการ 

นายรักตกนัต์ เพชรอุน่                     ผู้ช่วยประสานงานโครงการ 

2. ระยะเวลาดาํเนินการ 1 ปี  (29 พฤษภาคม 2552 – 30 พฤษภาคม 2553) 

3. งบประมาณที่เสนอ  5, 310,000 บาท 
4.  ความเป็นมาของโครงการ 

ประเทศไทยผลิตชาอสัสมัมากว่า 80 ปี และผลิตชาจีนประมาณ 30 ปี นอกจากจะจําหน่ายใน

ประเทศแล้ว ยงัส่งออกด้วย ในปี 2549 ปริมาณชาใบท่ีส่งออก คือ 1,472 ตนั (มลูค่า 98 ล้านบาท) โดยมี

อตัราการขยายตวัเป็นร้อยละ 37.9 ต่อปี ไทยส่งออกชาใบไปประเทศไต้หวนั กมัพชูา สหรัฐอเมริกา ลาว 

ฮ่องกง อินโดนีเชีย เนเธอร์แลนด์ ญ่ีปุ่ น สวีเดน และฝร่ังเศส เป็นต้น ในปี 2546 ไทยนําเข้าทัง้ชาใบสงูถึง 

1,770 ตนั คดิเป็นมลูคา่ 97 ล้านบาท มีอตัราการขยายตวัเพิ่มจาก ปี 2545 ถึงร้อยละ 114 ทัง้นีอ้าจมาจาก

มีความต้องการชาเขียวเพิ่มมากขึน้ เพ่ือนําไปเป็นวัตถุดิบผลิตชาเขียวพร้อมด่ืม ซึ่งไทยนําเข้ามาจาก

ประเทศจีน มากท่ีสดุร้อยละ 42.4 ของปริมาณชาใบนําเข้าทัง้หมด คิดเป็นมลูค่า 21 ล้านบาท นอกจากนี ้

อินเดีย อินโดนีเซีย ญ่ีปุ่ น องักฤษ ศรีลงักา สหรัฐอเมริกา สิงคโปร์ เยอรมนั และ มาเลเซีย เป็นต้น และมี

แนวโน้มนําเข้าจากเวียดนามมากขึน้ ส่งผลให้ราคาชาภายในประเทศลดลง รวมทัง้ส่วนแบ่งตลาดของ

ผู้ผลติชาภายในประเทศลดลงด้วย 

รัฐบาลไทยได้จดัทําความตกลงการค้าเสรีอาเซียน (AFTA) ซึง่ได้กําหนดให้เปิดตลาดเสรีภาษีเป็น

ศูนย์  มีผลในปี 2553 และการเปิดเสรีทางการค้าอาเซียน จะทําให้การนําเข้าชาและผลิตภัณฑ์จาก

เวียดนามมีแนวโน้มเพิ่มขึน้ ส่งผลให้ราคาชาลดลง รวมถึงส่วนแบ่งตลาดภายในประเทศของชาไทยลดลง

อีกด้วย ประกอบกับพลงังานมีราคาสูงขึน้อย่างมาก เกษตรกรผู้ ผลิตชาจึงได้รับผลกระทบจากราคาชา

ตกต่ํา แต่ต้นทนุการผลิตกลบัสงูขึน้ ชาไทยจึงไม่สามารถแข่งขนัในตลาดกบัชาจีนและเวียดนามได้ ดงันัน้ 

การเตรียมตวัเกษตรกรผู้ปลกูและแปรรูปชาลว่งหน้า จงึเป็นสิ่งจําเป็นในการช่วยเกษตรกรให้ปรับตวัและหา

ลูท่างในการตลาดท่ีมีการแขง่ขนัสงูได้ดีขึน้ 



ฏ 

 

อนึ่งการทําชาอินทรีย์ และทําให้มีคุณภาพท่ีดีกว่าของประเทศจีนและเวียดนามน่าจะมีความ

เป็นไปได้สงู เน่ืองจากทัง้สองประเทศนีเ้น้นการผลติให้ได้ปริมาณมากและราคาถกู จงึใช้สารเคมีในการดแูล

สวนชามาก การผลติสนิค้าชาอินทรีย์จงึเป็นอีกแนวทางหนึง่ท่ีจะเพิ่มการแขง่ขนักบัชาจีนและเวียดนามได้  

การดําเนินการเพ่ือให้ชาไทยสามารถแข่งขนัในตลาดได้ เกษตรกรผู้ผลิตควรให้ความสนใจด้าน

คณุภาพและความปลอดภยัของผู้บริโภค ซึง่เป็นสาเหตท่ีุสําคญัอนัหนึง่ท่ีผู้ ค้ามกันํามาเป็นข้ออ้างในการกีด

กนัการค้า อีกทัง้ผู้บริโภคในปัจจบุนัเข้าถึงขา่วสารได้มากขึน้ จึงให้ความสําคญัในด้านอาหารปลอดภยัมาก

ขึน้ ดงันัน้ การเน้นเร่ืองชาอินทรีย์ และใช้ระบบการจดัการคณุภาพการปฏิบตัิทางการเกษตรท่ีดีสําหรับพืช 

(GAP) ในการดูแลสวนชา พร้อมทัง้ปรับปรุงกระบวนการผลิต และจัดตัง้ระบบควบคุมคณุภาพและ

หลกัเกณฑ์และวิธีการท่ีดีในการผลิต (GMP) ในโรงงาน ซึ่งเป็นระบบมาตรฐานสากลท่ีเป็นท่ียอมรับใน

อุตสาหกรรมอาหารน่าจะเป็นทางเลือกท่ีสําคัญในการขยายตลาดให้สินค้าชาไทยได้มากขึน้ รวมทัง้

ผู้บริโภคทัว่โลกสนใจชาอินทรีย์มากยิ่งขึน้ ดงันัน้ โครงการนีจ้งึได้คดัเลือกกลุม่เกษตรกรสหกรณ์สวนชาดอย

ตุง และชุมชนผู้ ผลิตชาคุณภาพปลอดภัยดอยวาวี เพ่ือเป็นโครงการนําร่องในการผลิตชาอินทรีย์ให้ได้

คณุภาพ และมีความปลอดภยัตามมาตรฐานสากล และมีโรงงานท่ีได้ตามหลกัเกณฑ์และวิธีการท่ีดีในการ

ผลิต (GMP) พร้อมทัง้หาแนวทางเพิ่มโอกาสขยายช่องทางการส่งออกให้เพิ่มมากขึน้ กิจกรรมท่ีจะทํา

ภายใต้โครงการนีป้ระกอบด้วย 

 

กิจกรรมท่ี 1 การศกึษาและพฒันาการบริหารจดัการในสวนชาอินทรีย์ 

กิจกรรมท่ี 2 การศกึษาและพฒันาการปรับปรุงกระบวนการผลติชา 

กิจกรรมท่ี 3 การศกึษาและพฒันาเพ่ือขยายช่องทางการตลาดของผลติภณัฑ์ชาทัง้ในและ

   ตา่งประเทศ 

 
5. วัตถุประสงค์ของโครงการฯ 

5.1 เพ่ือเสริมสร้างความรู้ ความเข้าใจ และเพิ่มขีดความสามารถในการแขง่ขนัให้กบัเกษตรกรผู้

ปลกูและแปรรูปชา ให้สามารถปรับตวัเข้าเพ่ือรองรับผลกระทบของการเปิดเสรีทางการค้า ด้วยการสง่เสริม

การผลติชาอินทรีย์ให้ได้คณุภาพและมีความปลอดภยัตามมาตรฐานสากล 

5.2 เพ่ือเสริมสร้างศกัยภาพในการแขง่ขนัให้กบัเกษตรกรอยา่งยัง่ยืนด้วยกระบวนการรวมกลุม่เพ่ือ

ผลติ การแปรรูป การตลาด รวมถึงการบริหารจดัการกลุม่อยา่งเป็นระบบ 

5.3 เพ่ือยกระดบัคณุภาพของชาไทยให้ได้หลกัเกณฑ์และวิธีการท่ีดีในการผลติ (GMP Codex) 

เพ่ือเพิม่โอกาสขยายช่องทางการสง่ออกให้เพิม่มากขึน้ 

5.4 เพ่ือสง่เสริมและเพิ่มโอกาสขยายช่องทางการตลาดทัง้ภายในและตา่งประเทศให้แก่เกษตรกร

เครือขา่ยด้วยสนิค้าท่ีมีคณุภาพตามมาตรฐานสากล พร้อมทัง้มีระบบตรวจสอบย้อนกลบัได้ 
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6.การดาํเนินงานโครงการฯ  
  แผนงานของโครงการฯ เป็นไปตามข้อเสนอโครงการฯ โดยมีกิจกรรมดงันี ้ 

6.1 การศึกษาและพัฒนาการบริหารจดัการในสวนชาอนิทรีย์ 
              6.1.1 การเตรียมความพร้อมกลุม่เกษตรกรผู้ปลกูชาเพ่ือรับรองมาตรฐานเกษตรอินทรีย์ 

ดงันี ้

 1) การสํารวจ พืน้ท่ีดําเนินการโครงการฯ       

 2)  การอบรมมาตรฐานเกษตรอินทรีย์          

 3)  การอบรมเทคนิคการจดัการศตัรูพืชแบบผสมผสานและการใช้ปุ๋ ยอินทรีย์สําหรับสวน

       ชาอินทรีย์        

 4) จดัทําโครงสร้างกลุม่เกษตรกรและฝึกใช้แบบบนัทกึเกษตรอินทรีย์     

 5) การประเมนิความเส่ียงพืน้ท่ีเพาะปลกู    

 6) การปรับปรุงโครงสร้างพืน้ฐานตามมาตรฐานเกษตรอินทรีย์    

 7)  การตรวจประเมินและรับรองมาตรฐานเกษตรอินทรีย์  

             6.1.2 ดําเนินการประชมุและสํารวจพืน้ท่ีดําเนินการโครงการฯ    ณ  พืน้ท่ีกลุม่เกษตรกรผู้

ปลกูชาดอยวาวี อําเภอแมส่รวย และสหกรณ์เกษตรกรผู้ปลกูชาดอยตงุ อําเภอแมฟ้่าหลวง โดยพืน้ท่ีปลกู

ชาอสัสมัดอยวาวี สว่นใหญ่เป็นพืน้ท่ีมีความลาดบนดอย และต้นชาอสัสมัจะมีอายมุากกวา่ 30 ปีขึน้ไป  

บางต้นมีอายถุึง 100 ปี  ลกัษณะต้นชาสงูประมาณ 2 เมตร  สภาพดนิมีความชืน้คอ่นข้างสงูเน่ืองจาก

สภาพอากาศท่ีเยน็ตลอดปี  เกษตรกรมีการปลกูหญ้าคลมุดนิซึง่ชว่ยลดการพงัทะลายของหน้าดนิ สว่น

พืน้ท่ีการปลกูชาดอยตงุ       สว่นใหญ่จะเป็นพนัธุ์อหูลงเบอร์ 12 และเบอร์ 17  ลกัษณะการปลกูจะเป็น

แนวตามสนัไหลเ่ขา สภาพดนิคอ่นข้างชืน้และสภาพอากาศคอ่นข้างเย็น 

              6.1.3 การอบรมมาตรฐานเกษตรอินทรีย์  ประกอบด้วยการอบรมมาตรฐานเกษตรอินทรีย์ 

ดอยวาวีและสหกรณ์สวนชาดอยตงุ  การใช้เทคนิคการจดัการศตัรูพืชแบบผสมผสาน   การใช้ปุ๋ ยอินทรีย์

สําหรับสวนชา และการใช้แบบบนัทกึการผลติชาอินทรีย์   เชน่   บนัทกึประวตัฟิาร์มทัว่ไป   การจดัฟาร์ม   

ปัจจยัการผลติ   การเก็บเก่ียว   และการขายผลผลติ เป็นต้น 

            6.1.4 การพฒันาการบริหารจดัการในสวนชาอินทรีย์   เพ่ือเตรียมความพร้อมกลุม่

เกษตรกรผู้ปลกูชา เพ่ือรองรับมาตรฐานเกษตรอินทรีย์โดยการสมัภาษณ์เกษตรกรท่ีขึน้ทะเบียนกบั

โครงการฯ จดัทําประวตัเิกษตรกรจํานวน 153 ราย ท่ีได้ขึน้ทะเบียนไว้ โดยแบง่กลุม่เกษตรกรเพ่ือขอรับรอง

เกษตรอินทรีย์ เพ่ือพิจารณาประวตักิารใช้สารเคมีในพืน้ท่ี และความ สามารถในการอา่น และเขียน

ภาษาไทยเพ่ือบนัทกึการจดัการภายในฟาร์ม โดยจําแนกกลุม่เกษตรกรตามความพร้อมในการตรวจรับรอง

ได้ดงันี ้   
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 กลุม่ท่ี 1   แปลงชาท่ีพร้อมรับการตรวจรับรองพืน้ท่ี ผา่นระยะปรับเปล่ียนซึง่หมายถงึได้

      เลกิใช้สารเคมีแล้ว 2 ปี และเกษตรกรสามารถทําบนัทกึการทําฟาร์มได้ จํานวน 

                           21 ราย                      

               กลุม่ท่ี 2   แปลงชาท่ีอยูใ่นระยะปรับเปล่ียนหมายถึงได้เลกิใช้สารเคมีมาแล้ว 1 ปี  และ

      เกษตรกรสามารถทําบนัทกึการทําฟาร์มได้จํานวน 57 ราย     

               กลุม่ท่ี 3   แปลงชาท่ีพร้อมรับการรับรองหรือ  อยูใ่นระยะปรับเปล่ียน หมายถงึ กําลงัจะ  

      เร่ิมเลกิใช้สารเคมี  แตเ่กษตรกรท่ีไมส่ามารถอา่นหรือเขียนภาษาไทย  และไม่

      สามารถทําบนัทกึการทําฟาร์มได้ จํานวน 75 ราย 

              6.1.5 การย่ืนขอการรับรองมาตรฐานเกษตรอินทรีย์ 

               ในการรับรองการผลติพืชอินทรีย์  (Organic Thailand ) สําหรับเกษตรกรรายกลุม่ 

ดําเนินการโดยกรมวิชาการเกษตร  สว่นการรับรองการผลติพืชอินทรีย์สหภาพยโุรป( EU)  สําหรับเกษตรกร

รายกลุม่ โดยหนว่ยงานรับรองภาคเอกชนจากตา่งประเทศ ผลการตรวจรับรองดงันี ้

  - การรับรองการผลติพืชอินทรีย์ (Organic Thailand )  จํานวน 26 ราย   คดิเป็นพืน้ท่ีท่ี

ขอรับรองรวม 232.5 ไร่  แยกเป็นกลุม่เกษตรกรผู้ปลกูชาดอยวาวี จํานวน 16 ราย พืน้ท่ีรวม 195.5 ไร่  และ

กลุม่เกษตรกรผู้ปลกูชาอินทรีย์สากล จํานวน 10 ราย พืน้ท่ีรวม 37 ไร่  

  - การรับรองการผลติพืชอินทรีย์สหภาพยโุรป (EU)  ระยะปรับเปล่ียนปีแรก จํานวน 66 

ราย คดิเป็นพืน้ท่ีท่ีขอรับรองรวม 2,702.8 ไร่  แยกเป็นกลุม่เกษตรกรผู้ปลกูชาดอยวาวี จํานวน 36 ราย 

พืน้ท่ีรวม 2,211.5 ไร่  และกลุม่เกษตรกรผู้ปลกูชาอินทรีย์สากล จํานวน 30 ราย พืน้ท่ีรวม 491.3 ไร่ 
 
6.2 การศึกษาและพัฒนาการปรับปรุงกระบวนการผลิตชา 

6.2.1 ดําเนินการเก็บรวบรวมข้อมลู การสํารวจและตรวจประเมินโรงงานผลติใบชา 6 

โรงงาน การตรวจวิเคราะห์ปริมาณสารพษิตกค้าง จํานวนจลุนิทรีย์และคณุภาพผลติภณัฑ์ชาตามมาตรฐาน

ชาฉบบัท่ี 196 (2543) การคดัเลือกโรงงานต้นแบบและการตรวจประเมินละเอียดตามมาตรฐานเกณฑ์และ

วิธีการท่ีดีในการผลติ GMP CODEX การฝึกอบรมเร่ือง ความสําคญัของเขตการค้าเสรีตอ่ธุรกิจใบชา และ

การปรับตวัของผู้ประกอบการตามเกณฑ์และวิธีการท่ีดีในการผลติอาหารวา่ด้วยสขุลกัษณะทัว่ไป (จีเอ็มพี)     

6.2.2 สํารวจพืน้ท่ีโรงงานผลติใบชาแห้ง พืน้ท่ีดอยตงุ อ.แมฟ้่าหลวงและ อ.แมจ่นั พืน้ท่ี

ดอยวาวี อ.แมส่รวย และ อ.แมล่าว จํานวน 6 โรงงาน ได้แก่ โรงงานสหกรณ์สวนชาดอยตงุ โรงงานคณุสรุ

ศกัดิ ์ โรงงานใบชาศริิภณัฑ์ โรงงานใบชาจรรยา โรงงานบริษัทชามิ่งดี จํากดั และโรงงานบริษัทชาดอยช้าง 

จํากดั ตรวจประเมินโดยใช้แบบบนัทกึการตรวจสอบสถานท่ีผลติอาหารด้านสขุลกัษณะทัว่ไป (ตส.1(50)) 

หลกัเกณฑ์และวิธีการท่ีดีในการผลติ (GMP) สขุลกัษณะทัว่ไป ตามประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัท่ี 

193) พ.ศ.2543  โดยมีการพจิารณาทัง้หมด 6 หมวด  ดงันี ้  
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 หมวดท่ี 1   สขุลกัษณะของสถานท่ีตัง้และอาคารผลติ ไมผ่า่นเกณฑ์มาตรฐาน 1 โรงงาน 

                             คือโรงงานคณุสรุศกัดิ ์  

               หมวดท่ี 2   เคร่ืองมือเคร่ืองจกัรและอปุกรณ์ท่ีใช้ในกระบวนการผลติ  ผา่นเกณฑ์ 

       มาตรฐานทัง้ 6 โรงงาน 

                หมวดท่ี 3   การควบคมุกระบวนการผลติ ไมผ่า่นเกณฑ์มาตรฐาน 2 โรงงานคือ โรงงานใบ 

       ชาศริิภณัฑ์และโรงงานคณุสรุศกัดิ ์  

               หมวดท่ี 4   การสขุาภิบาล ไมผ่า่นเกณฑ์มาตรฐาน 3 โรงงานคือ โรงงานบริษัทชามิ่งดี 

                             โรงงานใบชาศริิภณัฑ์และโรงงานคณุสรุศกัดิ ์  

               หมวดท่ี 5   การบํารุงรักษาและการทําความสะอาด ไมผ่า่นเกณฑ์ฯ 3 โรงงานคือ โรงงาน 

                             บริษัทชามิ่งดี โรงงานใบชาศริิภณัฑ์และโรงงานคณุสรุศกัดิ ์  

                หมวดท่ี 6   บคุคลากรและสขุลกัษณะผู้ปฏิบตังิาน ผา่นเกณฑ์มาตรฐานเพียง 1 โรงงาน 

                             คือโรงงานโรงงานบริษัทชาดอยช้าง      

6.2.3 หลกัการพิจารณาผลการประเมนิ 

             1. อ้างอิงหลกัเกณฑ์ตามประกาศกระทรวงสาธารณสขุตามบนัทกึการตรวจสถานท่ีผลติ

อาหารตามแบบตส.1(50) 

             2. การยอมรับผลการตรวจวา่ผา่นการประเมิน  ต้องมีคะแนนท่ีได้รวมแตล่ะหมวดและ

คะแนนรวมทัง้หมดไมน้่อยกวา่ร้อยละ 60    และต้องไมพ่บข้อบกพร่องท่ีรุนแรง   

 ผลการตรวจประเมิน   สรุปได้  ดงันี ้

            1)  โรงงานใบชาจรรยา   บริษัทชาดอยช้าง  และสหกรณ์สวนชาดอยตงุได้คะแนนรวม

ทัง้หมดมากกวา่ร้อยละ 60 

            2) โรงงานบริษัทชาดอยช้างได้คะแนนมากกวา่ร้อยละ 60 ของทกุหมวด จงึผา่นการ

ประเมินตามประกาศ กระทรวงสาธารณสขุ 

            3) โรงงานใบชาจรรยา และสหกรณ์สวนชาดอยตงุ ได้คะแนนเฉพาะหมวดท่ี 6 สขุลกัษณะ

ของผู้ปฏิบตังิานต่ํากวา่ร้อยละ 60 จงึไมผ่า่นเกณฑ์ในหมวดนี ้

6.2.4 การตรวจวิเคราะห์ โดยสุ่มตวัอย่างชาจากโรงงานผลิตใบชาแห้งท่ีเข้าประเมิน

โรงงานทัง้หมดจํานวน 6 โรงงาน ประกอบด้วย ชาจิงเซียนอหูลง (เบอร์12) ของใบชาจรรยา ชาอหูลงก้าน

อ่อนของโรงงานสหกรณ์สวนชาดอยตงุ    ชาเขียวอหูลงของโรงงานบริษัทชาดอยช้าง จํากดั ชาอหูลงก้าน

อ่อน (ชาวาวี) ของโรงงานใบชาศิริภณัฑ์ ชาสรุศกัดิ์ของโรงงานชาสรุศกัดิ์ และใบชาตรานางนวลม่ิงดี ของ

โรงงานบริษัทมิ่งดี โดยตรวจวิเคราะห์ปริมาณสารพิษตกค้าง   จํานวนจลุินทรีย์ทัง้หมด จํานวนยีสต์และรา   

และคณุภาพตามมาตรฐานชา ประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัท่ี 196 (พ.ศ.2543) โดยมีข้อกําหนด

มาตรฐานชาตามประกาศกระทรวงสาธารณสขุฉบบัท่ี 196 (2543) เช่น  
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 1) มีความชืน้ไมเ่กินร้อยละ 8 ของนํา้หนกั  

 2) มีเถ้าทัง้หมด (total ash) ไมน้่อยกวา่ร้อยละ 4 และไมเ่กินร้อยละ 8 ของนํา้หนกัชาแห้ง   

 

 3) มีสารท่ีสกดัได้ด้วยนํา้ร้อน (Hot water extract) ไมน้่อยกวา่ร้อยละ 32 ของนํา้หนกัชา 

                แห้ง  

 4) มีคาเฟอีน (caffeine) ไมน้่อยกวา่ร้อยละ 1.5 ของนํา้หนกั 

 5) ไมใ่สสี่ 

6.2.5 ผลการตรวจวิเคราะห์คณุภาพใบชาแห้ง จากตวัอย่างใบชาแห้งทัง้ 6 โรงงาน พบว่า

มีตวัอย่าง     ชาอหูลงก้านอ่อนของโรงงานใบชาศิริภณัฑ์ ท่ีตรวจพบสารพิษตกค้าง และชาจิงเซียนอหูลง

ของโรงงานใบชาจรรยา พบจํานวนแบคทีเรียทัง้หมด จํานวนยีสต์และราน้อยท่ีสดุ และตวัอย่างใบชาทัง้ 6 

โรงงาน มีคณุภาพได้ตามมาตรฐานชาฉบบัท่ี196 (2543) 

  6.2.6 การคดัเลือกโรงงานต้นแบบ พิจารณาจากผลคะแนนท่ีได้จากการประเมนิตามแบบ

บนัทกึการตรวจสอบสถานท่ีผลติอาหารด้านสขุลกัษณะทัว่ไป ตส.1(50) ผลวิเคราะห์ปริมาณสารพิษตกค้าง  

ผลวิเคราะห์จํานวนจลุนิทรีย์ทัง้หมดและจํานวนยีสต์และรา ผลวิเคราะห์คณุภาพตามมาตรฐานชาฉบบัท่ี

196 (2543)   และความต้องการและความพร้อมของผู้ประกอบการโรงงานในพืน้ท่ีดอยตงุและดอยวาวี โดย

ผลการคดัเลือกได้โรงงานใบชาจรรยา และโรงงานสวนชาดอยตงุ เป็นโรงงานในการพฒันาไปสูโ่รงงาน

ต้นแบบของ GMP CODEX มีการตรวจประเมินระบบควบคมุสขุาภิบาลอาหารตามมาตรฐานโรงงาน

ต้นแบบ 

 1. ตรวจประเมินรายละเอียดตามข้อกําหนดของ GMP CODEX 8 ข้อ ดงันี ้  

               1) การผลติขัน้ต้น                 

   2)  สถานท่ีประกอบการ การออกแบบและสิง่อํานวยความสะดวก 

               3) การควบคมุการปฏิบตังิาน  

 4)  การบาํรุงรักษาและการสขุาภิบาล 

              5)  สขุลกัษณะสว่นบคุคล       

 6)  การขนสง่ 

              7)  ข้อมลูเก่ียวกบัผลติภณัฑ์และการสร้างความเข้าใจตอ่ผู้บริโภค   

  8)  การฝึกอบรม 

  2.  จดัทํารายงานผลการตรวจประเมนิเบือ้งต้นของโรงงานต้นแบบ คือโรงงานใบชาจรรยา

และโรงงานสหกรณ์สวนชาดอยตงุ 

  3.  นําผลการประเมินมาวเิคราะห์ข้อบกพร่องและวางแผนการพฒันาปรับปรุงตอ่ไป 
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.             6.2.7 การพฒันาและปรับปรุงกระบวนการผลติชา     เพ่ือวิเคราะห์ผลการตรวจประเมิน

โรงงานต้นแบบโดยเปรียบเทียบกบัข้อกําหนด GMP CODEX       และปรับปรุงโรงงานต้นแบบ 2 โรงงาน 

คือ โรงงานใบชาจรรยาและโรงงานสหกรณ์สวนชาดอยตงุ ให้ได้ตามข้อกําหนด GMP CODEX รวมทัง้การ

ฝึกอบรมพนกังานปฏิบตัใินเร่ืองของการจดัทําเอกสารขัน้ตอนการปฏิบตังิาน การทําความสะอาด และ

สขุลกัษณะสว่นบคุคล และการอบรมเชิงปฏิบตักิารเร่ืองการตรวจปริมาณยาฆา่แมลงโดยใช้ชดุทดสอบจีที 

อยา่งไรก็ตาม  การขาดสภาพคลอ่งด้านการเงินของโรงงาน ทําให้การปรับปรุงโครงสร้างไมส่ามารถ

ดําเนินการได้เตม็รูปแบบ  และการดําเนินงานเป็นไปอยา่งลา่ช้า ทําให้การขอรับการรับรองต้องลา่ช้าไม่

เป็นไปตามท่ีกําหนดทําให้มีปัญหาและอปุสรรค ดงันี ้

             1.   ความมุง่มัน่ท่ีจะพฒันาให้โรงงานได้รับรองระบบ GMP CODEX ของผู้จดัการโรงงาน

มีไมม่ากพอเม่ือประสบปัญหาทําให้หมดกําลงัใจไมอ่ยากดําเนินการตอ่ 

            2.  บคุลากรของทัง้สองโรงงาน ด้อยความรู้ทางด้านภาษาไทย  ทําให้มีปัญหาในการ

ส่ือสาร 

             3.  ขาดความร่วมมือในการจดัหาวสัดอุปุกรณ์ท่ีจําเป็นจากโรงงานท่ีร่วมโครงการ 

             4.  ใช้เวลานานในการทราบผลวิเคราะห์จากศนูย์วทิยาศาสตร์การแพทย์ท่ี 10 

 
         6.3   การศกึษาและพัฒนาเพื่อขยายช่องทางการตลาดของผลิตภณัฑ์ชาทัง้ในและ
ต่างประเทศ 
            6.3.1 ประชาสมัพนัธ์ผลติภณัฑ์ชา ผลติภณัฑ์ชาผลติจากสวนชาอินทรีย์สามแหง่ใน

จงัหวดัเชียงราย ได้แก่ บริษัทชาสวุิรุฬห์ จํากดั  บริษัทชาดอยช้าง จํากดั และสหกรณ์สวนชาดอยตงุ  ไป

ประชาสมัพนัธ์ผลติภณัฑ์ชาอินทรีย์จากจงัหวดัเชียงรายร่วมกบัผลผลติผลไม้ไทย เช่น มะมว่ง และลิน้จ่ี ใน

โครงการ Integration of supply chain management of exotic fruit the ASEAN region   ในงานการ

แสดงผลติภณัฑ์ผลไม้และสนิค้าเกษตรอินทรีย์ (Fruit Logistica Berlin)  ณ กรุงเบอร์ลนิ ระหวา่งวนัท่ี  3 – 

5  กมุภาพนัธ์ 2553  โดยมีผู้ ร่วมชมงานแสดงผลติภณัฑ์ในงานครัง้นีเ้ป็นผู้ผลติ บริษัท/องค์กร นกัธรุกิจ

นําเข้า สง่ออกและผู้สนใจเข้าร่วมชมงานฯ  จาก 120 ประเทศ   ตลอดจนจดังานแสดงผลติภณัฑ์อินทรีย์

โลก (World organic trade fair) ณ เมือง Nuremberg  ระหวา่งวนัท่ี  16-19  กมุภาพนัธ์  2553  ได้รับ

ความสนใจสอบถามผลติภณัฑ์อยา่งแพร่หลาย และมีผู้บริโภคและผู้ นําเข้าสนใจท่ีจะตดิตอ่ธุรกิจผลติภณัฑ์

ชาเพิม่เตมิในอนาคต  อยา่งไรก็ตาม ชาอินทรีย์ตามมาตรฐานของไทยยงัไมไ่ด้รับการรับรองให้สามารถ

สง่ไปจําหนา่ยได้ แตก่ารสง่ออกต้องเป็นไปตามมาตรฐานอินทรีย์โลก 

                  6.3.2 สํารวจพฤตกิรรมผู้บริโภคชาวไทยและตา่งประเทศในจงัหวดัเชียงรายและเชียงใหม ่

เพ่ือศกึษาทศันคตพิฤตกิรรม และความต้องการของผู้บริโภคท่ีมีตอ่ผลติภณัฑ์ชาเพ่ือเป็นข้อมลูในการ

พฒันาการขยายช่องทางการตลาดของผลติภณัฑ์ชาในประเทศและตา่งประเทศ และออกแบบผลติภณัฑ์ให้

ตรงกบัความต้องการของผู้บริโภคกลุม่เป้าหมาย  โดยผลสํารวจแบบสอบถามลาํดบัความสําคญัของปัจจยั



ต 

 

ท่ีมีผลตอ่การเลือกซือ้หรือบริโภคชาตามลําดบั คือ 1) รสชาต ิ2) กลิน่หอม  และ 3) ราคา และแนวโน้มการ

บริโภคผลติภณัฑ์ชามีเพิ่มขึน้  โดยมีสาเหตสํุาคญัจากการพฒันาเทคโนโลยีใหม ่ ๆ เพ่ือขยายตลาดใน

ประเทศท่ีมีศกัยภาพสงู เชน่ ญ่ีปุ่ น เกาหลีใต้ เคร่ืองด่ืมชาเขียว ซึง่เป็นเคร่ืองด่ืมท่ีได้รับการพฒันา

ผลติภณัฑ์เป็นเคร่ืองด่ืมพร้อมด่ืมและมีแพร่หลายในบางประเทศ นอกจากนีก้ารผลติเคร่ืองด่ืมร้อน เชน่ ชา

ร้อน จําหน่ายคูก่นั เพ่ือสร้างความหลากหลายและสะดวกให้กบัผู้บริโภค ซึง่สอดคล้องกบัวฒันธรรมการด่ืม

ของผู้คนในภมูิภาค นอกจากนีพ้บวา่ผลติภณัฑ์ชาบรรจซุองอลมูิเนียมฟอยล์ มีผู้บริโภคเลือกซือ้มากท่ีสดุ 

เน่ืองจากสามารถป้องกนัความชืน้และมีอายกุารเก็บรักษาท่ีเหมาะสม 

       6.3.3 การวิเคราะห์แผนภาพความชอบของเคร่ืองด่ืมชา เป็นเทคนิคท่ีใช้ภาพหรือ

แผนภาพเพ่ืออธิบายหรือแสดงการรับรู้ของผู้ทดสอบตอ่ตวัอยา่งสนิค้าหรือบริการ   โดยข้อมลูความชอบท่ี

ได้จากผู้ทดสอบแตล่ะคนจะถกูนํามาวเิคราะห์และสร้างแบบจําลองทางคณิตศาสตร์โดยวิธีวิเคราะห์หลาย

ตวัแปร  แล้วนําผลท่ีได้จากการวเิคราะห์ไปสร้างแผนภาพความชอบ ซึง่เป็นผลทดสอบคณุลกัษณะด้าน

ประสาทสมัผสัเชิงพรรณาเบือ้งต้น ใช้ผู้ทดสอบซึง่เป็นผู้ เช่ียวชาญท่ีมีประสบการณ์ในการจดัหาวตัถดุบิ การ

ผลติ การควบคมุ และจดัจําหนา่ยผลติภณัฑ์ชาเป็นประจําของโรงงานผู้ผลติ 3 แหง่ในจงัหวดัเชียงราย คือ 

สหกรณ์สวนชาดอยตงุ       ใบชาจรรยา  และชาดอยช้าง  โรงงานละ 4 คน และผู้ศกึษารวม 13 คน    โดยผู้

ศกึษาเป็นผู้ นําการทดสอบ ได้กําหนดและคดัสรรคณุลกัษณะเฉพาะของเคร่ืองด่ืมชา เพ่ือให้ผู้ทดสอบได้

เข้าใจ และสามารถประเมินคณุลกัษณะของเคร่ืองด่ืมชาด้วยสเกลแบบไมมี่โครงสร้าง ซึง่มีคะแนนความ

เข้มของคณุลกัษณะเฉพาะของเคร่ืองด่ืมชาวดัได้จากความยาวของระยะห่างจากจดุเร่ิมต้นถึงจดุแสดงคณุ

ลกัษณะเฉพาะของเคร่ืองด่ืมชา ชนิดท่ีทดสอบ แล้วนําคะแนนความเข้มข้นของคณุลกัษณะประมวลทาง

สถิตด้ิวยโปรแกรม SPSS  ก่อนนําคา่คะแนนเฉล่ียของคะแนนความเข้มข้นของคณุลกัษณะเฉพาะของ

เคร่ืองด่ืมชาแตล่ะตราสนิค้า ไปแสดงในรูปแผนภมูิกราฟใยแมงมมุ จากการวิเคราะห์แผนภาพความชอบ

ภายนอกของเคร่ืองด่ืมชาเขียวและชา  อหูลง คณุลกัษณะด้านประสาทสมัผสัรสหวานและความชุ่มคอเป็น

คณุลกัษณะท่ีชอบในเคร่ืองด่ืมชาได้รับความชอบสงู  สว่นคณุลกัษณะด้านประสาทสมัผสัรสขมได้รับ

ความชอบลดลง ผู้บริโภคมีความคุ้นเคยกบัคณุลกัษณะด้านประสาทสมัผสัของเคร่ืองด่ืมชาเขียวมากกวา่

ชาอหูลง   ทําให้สามารถแยกคณุลกัษณะด้านประสาทสมัผสัได้ชดัเจนกวา่     

       6.3.4 อบรมเร่ืองการบรรจภุณัฑ์และแนวโน้มบรรจภุณัฑ์สําหรับสนิค้าชา ให้แก่ 

ผู้ประกอบการ  เกษตรกรและเจ้าหน้าท่ีหนว่ยงานของรัฐท่ีเก่ียวข้องกบัธุรกิจใบชาในจงัหวดัเชียงรายและ

ใกล้เคียง หวัข้อสําคญัของการอบรมประกอบด้วย หวัข้อเร่ืองความสําคญัของบรรจภุณัฑ์ตอ่คณุภาพและ

การตลาดของสนิค้า แนวโน้มบรรจภุณัฑ์ในอนาคต การเลือกบรรจภุณัฑ์สําหรับผลติภณัฑ์ชาและบรรจุ

ภณัฑ์กลางรวมทัง้ระดมความคดิเห็นจากผู้ เข้าร่วมอบรมเร่ืองบรรจภุณัฑ์กลางสําหรับผลติภณัฑ์ชาเชียงราย  

   ประเดน็ท่ี 1  ในปัจจบุนันีบ้รรจภุณัฑ์ผลติภณัฑ์ชาของจงัหวดัเชียงราย ยงัไมทํ่าหน้าท่ี

ส่ือสารและนําเสนอข้อมลู จดุเดน่ ข้อดีของสนิค้าเพ่ือสร้างความประทบัใจในตวัสนิค้าและท่ีมาของ



ถ 

 

ผลติภณัฑ์   ทัง้นี ้ อาจเน่ืองมาจากผู้ผลติยงัไมส่ามารถระบเุอกลกัษณ์ท่ีเดน่ชดัของชาเชียงรายหรือชาไทย   

จงึไมส่ามารถส่ือสารและนําเสนอข้อมลูบนบรรจภุณัฑ์ผลติภณัฑ์ชาไปยงัผู้บริโภคได้  ซึง่เอกลกัษณ์ท่ี

เดน่ชดัของชาเชียงรายหรือชาไทยควรเป็นหวัข้อท่ีทกุภาคสว่นท่ีเก่ียวข้องควรพิจารณาร่วมกนัเพ่ือสร้าง

ความโดดเดน่ให้ผลติภณัฑ์ชาไทยตอ่ไป 

  ประเดน็ท่ี 2   การใช้ประโยชน์บรรจภุณัฑ์เพ่ือส่ือสารข้อมลูการตลาดของผลติภณัฑ์ชาไทย

ยงัมีไมม่าก  สว่นใหญ่ใช้บรรจภุณัฑ์สําเร็จรูปท่ีนําเข้าจากประเทศจีนและไต้หวนั      เน่ืองจากมีราคาต้นทนุ

การนําเข้าถกูกวา่ต้นทนุการผลติในประเทศ     การใช้บรรจภุณัฑ์นําเข้าโดยผู้ประกอบการผลติสตกิเกอร์

แสดงฉลากภาษาไทยตดิบนบรรจภุณัฑ์นําเข้าอีกครัง้จงึไมส่ามารถส่ือสารข้อมลูการตลาดของผลติภณัฑ์ชา

ไทยอยา่งได้ผล จงึเห็นควรมีหนว่ยงานท่ีเก่ียวข้องในการร่วมพิจารณาพฒันาบรรจภุณัฑ์ผลติภณัฑ์ชาท่ีผลติ

ภายในประเทศและหาแนวทางการใช้บรรจภุณัฑ์กลางร่วมกนั 

  6.3.5 ตราสญัลกัษณ์ชาเชียงราย    จงัหวดัเชียงรายโดยสํานกัอตุสาหกรรมจงัหวดั

เชียงรายร่วมกบัโครงการจดัตัง้สถาบนัชา  มหาวทิยาลยัแมฟ้่าหลวง  ได้จดัประกวดการออกแบบตรา

สญัลกัษณ์ชาเชียงราย  โดยมีวตัถปุระสงค์เพ่ือใช้เป็นสญัลกัษณ์ของผลติภณัฑ์ชาเชียงราย และเป็นส่ือ

ประชาสมัพนัธ์ชาเชียงรายในด้านเอกลกัษณ์ มาตรฐานและคณุภาพ  อยา่งไรก็ตาม  ผู้ประกอบการยงัมี

ปัญหาการนําตราสญัลกัษณ์ดงักลา่วไปใช้ในเชิงพาณิชย์ เน่ืองจากมาตรฐานการผลติชาของผู้ประกอบการ

แตล่ะรายไมเ่ท่ากนั  จงึทําให้ตราสญัลกัษณ์ชาเชียงรายไมเ่ป็นท่ีแพร่หลายเท่าท่ีควร 

  6.3.6 วิเคราะห์จดุแข็ง จดุออ่น วิกฤต และโอกาส (SWOT analysis) การดําเนินโครงการฯ 

ทําให้ทราบถึงจดุแข็งและจดุออ่น ตลอดจนโอกาสและวกิฤตของธุรกิจชาเชียงราย ซึง่การวิเคราะห์ดงักลา่ว 

เป็นเคร่ืองมือการประเมนิสถานการณ์ รวมทัง้ผลกระทบท่ีมีศกัยภาพจากปัจจยัเหลา่นีต้อ่การดําเนินงาน

ของผู้ประกอบการ และผลติภณัฑ์ชาเชียงราย           

      จดุแข็ง (Strength) 

             1.  มีพืน้ท่ีและความเหมาะสมทางภมูิศาสตร์ในการปลกูชา 

              2.  มีชาพนัธุ์อสัสมัซึง่เป็นชาพนัธุ์ท้องถ่ิน 

              3. ผลผลติเพิม่ขึน้ทกุปี และได้รับการสง่เสริมการปลกูจากจงัหวดั 

              4.  มีแรงงานเกษตรกรท่ีมีคณุภาพ 

              5.  มีพืน้ฐานการคมนาคมเช่ือมโยงกบัประเทศในแถบภมูิภาคทัง้ทางบกและทางเรือ 

              จดุออ่น (Weakness) 

              1.  สนิค้าขาดเอกลกัษณ์ และไมต่ดิตราสนิค้า ยากตอ่การจดจํา 

              2.  ต้องพึง่พาเทคโนโลยี  เคร่ืองจกัร ผู้ เช่ียวชาญจากตา่งประเทศในกระบวนการผลติ  การ 

                 แปรรูป การบรรจภุณัฑ์ และการตลาดและจําหน่ายในตา่งประเทศ 

 



ท 

 

              3.  ผู้ประกอบการประสบปัญหาทนุและขาดสภาพคลอ่ง ในการจดัซือ้เคร่ืองจกัร อปุกรณ์ 

                 การผลติ 

              4.  กระบวนการควบคมุการผลติไมไ่ด้มาตรฐาน คณุภาพของสนิค้าไมส่ม่ําเสมอ 

              5.  พืน้ท่ีเพาะปลกูกระจดักระจาย  ทําให้การควบคมุคณุภาพเป็นไปด้วยความลําบาก 

              6.  เกษตรกรขาดความรู้เก่ียวกบัการทําเกษตรอินทรีย์ท่ีได้มาตรฐาน 

              7.  ผู้ประกอบการขาดการประสานงานในการกําหนดมาตรฐานสนิค้าให้เป็นไปในทิศทาง 

                 เดียวกนั 

              8.  ขาดการเช่ือมโยงในการนําสนิค้าไปสูผู่้บริโภคทัง้ตลาดในและนอกประเทศ 

              9.  สนิค้าราคาตกต่ําจากคณุภาพการผลติท่ีไมไ่ด้มาตรฐาน และปัญหาพอ่ค้าคนกลาง 

                โอกาส (Opportunity) 

              1.  โอกาสในการพฒันาสายพนัธุ์ชาใหม ่ๆ ท่ีมีคณุภาพเหมาะสมกบัสภาพท้องถ่ิน 

               2. ตลาดมีความต้องการสนิค้าเกษตรอินทรีย์เพิ่มขึน้ทัง้ในสว่นของตลาดในประเทศ และ                       

           ตลาดตา่งประเทศ 

              3. สามารถนําทรัพยากรท่ีมีมาพฒันาและใช้ประโยชน์ในด้านตา่ง ๆ เช่น  การท่องเท่ียว 

               ภาวะวกิฤต (Threat) 

               1.  ชาเป็นสนิค้าท่ีบริโภคเฉพาะกลุม่ 

               2.  สนิค้าขาดความเช่ือมัน่จากลกูค้าตา่งประเทศ 

              3.  การเพาะปลกูชาสามารถปลกูได้ในประเทศเวียดนาม ซึง่จะเป็นคูแ่ขง่ของชาไทยจาก 

                  การเปิดการค้าเสรี 
 
7. ผลการศกึษา 

การศกึษาและพฒันาการบริหารจดัการในสวนชาอินทรีย์ มีเกษตรผู้ปลกูชาจํานวน 169 คนจาก

ชมุชนผู้ผลติชาคณุภาพ ปลอดภยั ดอยวาวี อําเภอแมส่รวย  และสหกรณ์สวนชาดอยตงุ อําเภอแม่ฟ้าหลวง 

จังหวัดเชียงราย สนใจและลงทะเบียนร่วมโครงการ เพ่ือรับการอบรม จัดตัง้กลุ่มบริหารตามโครงสร้าง

บริหารงานกลุ่มชาอินทรีย์ และดําเนินการเพ่ือขอการรับรองสวนชาอินทรีย์ จากการทําการสํารวจและทํา

ประวตัิฟาร์ม พบว่า เกษตรกรท่ีมีความพร้อมสนใจเข้าร่วมการผลิตสวนชาอินทรีย์ จํานวน 114 คน และ

แบง่กลุม่ตามความพร้อมในการขอรับรองสวนชาอินทรีย์  2 กลุม่คือ กลุม่ผู้ผลิตชาอินทรีย์ดอยวาวี (ดอยวา

วี) และกลุ่มผู้ ผลิตชาอินทรีย์สากล (ดอยตุง) โดยคาดว่าจะมีการรับรองการผลิตพืชอินทรีย์ (Organic 

Thailand) ทัง้ 2 กลุ่มจํานวน 26 ราย รวมพืน้ท่ีขอรับรอง 232.5 ไร่ และการรับรองการผลิตพืชอินทรีย์

สหภาพยโุรป (EU)ระยะปรับเปล่ียนปีแรก จํานวน 66 ราย รวมพืน้ท่ีขอรับรอง  2,702.8 ไร่ 

การศกึษาและพฒันาการปรับปรุงกระบวนการผลิตชา  พบว่า จากการประเมินแนวทางการผลิต

อาหารตามหลกัเกณฑ์วิธีการท่ีดี (จีเอ็มพี) โรงงานผลิตใบชาแห้ง  6 แห่งในพืน้ท่ีอําเภอแม่สรวย  และ 



ธ 

 

อําเภอแมจ่นั อําเภอแม่ฟ้าหลวง จงัหวดัเชียงราย เพ่ือคดัเลือกโรงงานผลิตใบชาแห้ง 2 แห่งและพฒันาเป็น

โรงงานต้นแบบ โรงงานท่ีได้รับการคดัเลือกคือ โรงงานชาสวนชาดอยตุง อําเภอแม่ฟ้าหลวง และใบชา

จรรยา อําเภอแม่จนั จงัหวดัเชียงราย โรงงานทัง้ 2 แห่งได้มีการปรับปรุงโครงสร้างการผลิต การพฒันา

กระบวนการผลิต การอบรมพนกังานและการประกนัคณุภาพ ตามแนวทางการผลิตอาหารตามหลกัเกณฑ์

วิธีการท่ีดี โดยมีคณะทํางานกิจกรรมนีเ้ป็นท่ีปรึกษาดําเนินการ ผลท่ีได้รับทําให้คุณภาพของชาไทยได้

มาตรฐานแนวทางการผลิตอาหารตามหลกัเกณฑ์วิธีการท่ีดี เป็นการประกนัความปลอดภยัและคณุภาพ

ของผู้บริโภค   

การศกึษาและพฒันาเพ่ือขยายช่องทางการตลาดของผลติภณัฑ์ชาทัง้ในและตา่งประเทศ มีการสุม่

ตวัอยา่งและวิเคราะห์คณุภาพ พบวา่ตวัอยา่งผลติภณัฑ์ไมมี่ความแตกตา่งกนัในด้านคณุภาพทางกายภาพ 

และเคมี ผลการวิเคราะห์องค์ประกอบหลกัของทกุตวัอย่างได้มาตรฐานตามประกาศกระทรวงสาธารณสขุ 

เร่ือง ชา อย่างไรก็ตามผลการทดสอบคณุภาพทางประสาทสมัผสัด้วยวิธีการทดสอบเชิงพรรณนาและการ

ยอมรับของผู้บริโภค พบว่าสายพนัธุ์และกระบวนการผลิตมีผลต่อคณุภาพทางประสาทสมัผสั การสํารวจ

พฤติกรรมผู้บริโภคทัง้คนไทยและต่างประเทศมีพฤติกรรมและการบริโภคท่ีต่างกัน ผู้บริโภคคนไทยนิยม

บริโภคชาเขียว ส่วนผู้บริโภคคนต่างประเทศนิยมบริโภคชาดําหรือชาฝร่ัง และการรับรู้ชนิด คณุภาพและ

แหล่งของชาไทยยังมีน้อย การพัฒนาคุณภาพทางประสาทสมัผัส บรรจุภัณฑ์ และการประชาสมัพันธ์

โฆษณาผลติภณัฑ์ชาไทย ควรเป็นได้รับการพฒันาและปรับปรุงอยา่งตอ่เน่ือง 
 
8. กิจกรรมขยายผลศึกษาไปสู่ชุมชน 
 กิจกรรมท่ีดําเนินไปแล้ว 

 9.1 เชิญชวนเกษตรกร ผู้ประกอบการ หนว่ยงานภาครัฐและเอกชนท่ีสนใจเข้าร่วมการฝึกอบรม 

การสมัมนาและเสวนากิจกรรมท่ีดําเนินตอ่ไป 

 9.2 ประสานงานการพฒันากิจกรรมตา่ง ๆ ในโครงการให้เกิดความยัง่ยืน การดําเนินการของ

เกษตรกรและผู้ประกอบการร่วมโครงการ และขยายผลไปสูเ่กษตรกรและผู้ประกอบการผู้สนใจ 
 
9. ข้อเสนอแนะ 

 การดําเนินงาน เพ่ือเพิ่มขีดความสามารถในการสง่ออกสนิค้าชาของผู้ประกอบการ ควรดําเนินการ

อยา่งตอ่เน่ือง โดยการร่วมมือของหน่วยงานทัง้ภาครัฐและเอกชน  3 สว่นท่ีเก่ียวข้อง คือ สว่นเกษตรกรและ

ผู้ประกอบการชา ส่วนผู้ กําหนดนโยบายและการส่งเสริมสินค้าเชิงพาณิชย์ ได้แก่ กรมการค้าต่างประเทศ 

และหน่วยงานราชการอ่ืน ๆ และสว่นหน่วยงานสนบัสนนุ เช่น สถาบนัการศกึษา การเพิ่มขีดความสามารถ

ในการแข่งขนัควรเน้นผลิตภณัฑ์ชาจากแหล่งผลิตท่ีปลอดภยั และมีระบบประกันคณุภาพท่ีทนัสมยั การ

ปรับปรุงผลิตภณัฑ์และพัฒนาผลิตภณัฑ์ใหม่ท่ีตอบสนองผู้บริโภคกลุ่มใหม่และการส่งออก การพัฒนา

เอกลกัษณ์ไทยด้านคณุภาพและบรรจภุณัฑ์ของผลติภณัฑ์ชา 


