
ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

  
ซ  

 
 

สารบาญ 
 
 หนา 
กิตติกรรมประกาศ  ค 
บทคัดยอภาษาไทย  ง 
บทคัดยอภาษาอังกฤษ  ฉ 
สารบัญ  ซ 
สารบัญตาราง  ญ 
สารบัญภาพ  ฒ 
บทที่ 1 บทนํา  1 
บทที่ 2 การตรวจเอกสาร  2 

2.1 ความสําคัญของลําไย 2 
2.2 สรีรวิทยาของการเจริญเติบโตและการพัฒนาการ 3 

2.2.1 การเจริญเติบโตทางลําตน  3 
2.2.2 การเจริญทางการสืบพันธุ  4 

2.3 สารควบคุมการเจริญเตบิโตของพืชที่มีผลตอการเจริญเติบโตและคุณภาพผล 5 
2.3.1 จิบเบอเรลลิค แอซิด  5 
2.3.2 ซีพีพียู  7 
2.3.3 วิตามินอ ี 9 

บทที่ 3 อุปกรณและวิธีการทดลอง  13 
1. พันธุพืช  13 
2. อุปกรณที่ใชในการทดลอง 14 
3. วิธีการทดลอง 15 

     3.1 การทดลองที่ 1 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด ตอการเจริญเติบโต 16                         
              และคุณภาพของผลลําไยพันธุดอ  
        3.2 การทดลองที่ 2 ผลของซีพีพีย ูตอการเจริญเติบโต 16 
         และคุณภาพของผลลําไยพันธุดอ 
  



ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

  
ฌ  

 
 

สารบาญ (ตอ) 
 

หนา 
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สารบาญตาราง 
 
ตาราง                  หนา 
  2.1  ปริมาณและมลูคาการสงออกของลําไยสด และผลิตภัณฑของลําไย 2 
  2.2  คุณคาทางอาหารของเนื้อผลลําไย 3 
  4.1 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด ตอจํานวนผลเฉลี่ยตอชอแตละสัปดาห 22 
  และเปอรเซ็นตผลรวงรวมเมื่อ 8 สัปดาหหลังทําการทดลอง     
  4.2  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอความสูงของผล  23 
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.3  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอความกวางของผล  23 
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.4  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอความยาวของผล 24  
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.5   ผลของเบอเรลลิค แอซิดตอเปอรเซ็นตผลแตละเกรด 25 
  ในชอผล เมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห  
  4.6  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอจํานวนผลเฉลี่ยในแตละเกรดตอชอ,  27 
  น้ําหนกัผลรวมในแตละเกรด และน้ําหนกัเฉลี่ยแตละเกรดตอผล 
  เมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห  
  4.7       ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอความหนาของแตละสวนของผลลําไย  28 
  เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  
  4.8  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด ตอน้ําหนกัของผลลําไยในแตละสวน และ 29 
  น้ําหนักโดยเฉลี่ยตอผล เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะที่ผลอายุ 20 สัปดาห  
  4.9  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (TSS) และ 30 
  ปริมาณกรดทีไ่ตเตรทได (TA) ของผลลําไย  
  เมื่อเก็บเกีย่วผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห   
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 สารบาญตาราง (ตอ) 
 
ตาราง                  หนา 
  4.10    ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด ตอคาสีผิวเปลือกผลลําไย  31 
  เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห 
  4.11 ผลของซีพีพียู ตอจํานวนผลเฉลี่ยตอชอแตละสัปดาห 32 
  และเปอรเซ็นตผลรวงรวมเมื่อ 8 สัปดาหหลังทําการทดลอง     
  4.12  ผลของซีพีพียูตอความสูงของผล  34 
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.13  ผลของซีพีพียูตอความกวางของผล  34 
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.14  ผลของซีพีพียูตอความยาวของผล  35 
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.15   ผลของซีพีพียูตอเปอรเซ็นตผลแตละเกรด 36 
  ในชอผล เมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห  
  4.16  ผลของซีพีพียูตอจํานวนผลเฉลี่ยในแตละเกรดตอชอ,  38 
  น้ําหนกัผลรวมในแตละเกรด และน้ําหนกัเฉลี่ยแตละเกรดตอผล 
  เมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
  4.17 ผลของซีพีพียูตอความหนาของแตละสวนของผลลําไย  39 
  เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  
  4.18 ผลของซีพีพียู ตอน้ําหนกัของผลลําไยในแตละสวน และ 40 
  น้ําหนักโดยเฉลี่ยตอผล เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะที่ผลอายุ 20 สัปดาห  
  4.19  ผลของซีพีพียูตอปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (TSS) และ 41 
  ปริมาณกรดทีไ่ตเตรทได (TA) ของผลลําไย  
  เมื่อเก็บเกีย่วผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  
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  4.20    ผลของซีพีพียู ตอคาสีผิวเปลือกผลลําไย  42 
  เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห 
  4.21 ผลของวิตามินอี ตอจํานวนผลเฉลี่ยตอชอแตละสัปดาห 43 
  และเปอรเซ็นตผลรวงรวมเมื่อ 8 สัปดาหหลังทําการทดลอง     
  4.22  ผลของวิตามินอี ตอความสูงของผล  44 
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.23  ผลของวิตามินอี ตอความกวางของผล  44 
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.24  ผลของวิตามินอี ตอความยาวของผล  45 
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.25   ผลของวิตามินอี ตอเปอรเซ็นตผลแตละเกรด 46 
  ในชอผล เมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห  
  4.26  ผลของวิตามินอี ตอจํานวนผลเฉลี่ยในแตละเกรดตอชอ,  48 
  น้ําหนกัผลรวมในแตละเกรด และน้ําหนกัเฉลี่ยแตละเกรดตอผล 
  เมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
  4.27 ผลของวิตามินอี ตอความหนาของแตละสวนของผลลําไย  49 
  เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  
  4.28 ผลของวิตามินอี ตอน้ําหนกัของผลลําไยในแตละสวน และ 50 
  น้ําหนักโดยเฉลี่ยตอผล เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะที่ผลอายุ 20 สัปดาห  
  4.29  ผลของวิตามินอี ตอปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (TSS) และ 51 
  ปริมาณกรดทีไ่ตเตรทได (TA) ของผลลําไย  
  เมื่อเก็บเกีย่วผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  
  4.30    ผลของวิตามินอี ตอคาสีผิวเปลือกผลลําไย  52 
  เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห 
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สารบาญตาราง (ตอ) 
 
ตาราง                  หนา 
4.31 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย,ู และวติามินอี ตอจํานวนผลเฉลี่ยตอชอ 54 
  แตละสัปดาหและเปอรเซ็นตผลรวงรวมเมื่อ 8 สัปดาหหลังทําการทดลอง     

  4.32  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย,ู และวติามินอี ตอความสูงของผล  55 
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.33  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย,ู และวติามินอี ตอความกวางของผล  56 
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.34  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย,ู และวติามินอี ตอความยาวของผล  57 
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.35   ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย,ู และวติามินอี ตอเปอรเซ็นตผลแตละเกรด 59 
  ในชอผล เมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห  
4.36 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพยี,ู และวติามินอี ตอจํานวนผลเฉลี่ย 62 

  ในแตละเกรดตอชอ, น้ําหนักผลรวมในแตละเกรด  
  และน้ําหนักเฉลี่ยแตละเกรดตอผลเมื่อทําการเก็บเกีย่วผลผลิตที่ 20 สัปดาห  
4.37 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย,ู และวติามินอี ตอความหนา 63 

  ของแตละสวนของผลลําไย  
  เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  
4.38 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย,ู และวติามินอี ตอน้ําหนักของผลลําไย 64 
  ในแตละสวน และน้ําหนักโดยเฉลี่ยตอผล  
  เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะที่ผลอายุ 20 สัปดาห  
4.39 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย,ู และวติามินอี 65 
  ตอปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (TSS) และปริมาณกรดที่ไตเตรทได (TA)  
  ของผลลําไย เมื่อเก็บเกีย่วผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  

  4.40    ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย,ู และวติามินอี ตอคาสีผิวเปลือกผลลําไย  66 
  เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ20 สัปดาห 
  4.41 การสังเคราะหแสงในใบลําไยในแตละสัปดาหที่ทําการทดลอง 67 
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ฑ  

 
 

สารบาญตาราง (ตอ) 
 
ตาราง                  หนา 
  4.42 การคายน้ําในใบลําไยแตละสัปดาหที่ทําการทดลอง  68 
  4.43  การยอมใหกาซผานของปากใบลําไยแตละสัปดาหที่ทําการทดลอง  69 
  4.44  ปริมาณการสะสมคารโบไฮเดรตที่ไมใชโครงสรางในใบลําไย  70 
  ในแตละสัปดาห 
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สารบาญภาพ 
 
รูป  หนา
  1         สูตรโครงสรางโมเลกุลของ gibberrellic acid 6 
  2  สูตรโครงสรางของสาร CPPU  7 
  3  ลักษณะของแปลงทดลองและตนลําไยทีใ่ชในการทดลองเกี่ยวกับผลของ  13 
  จิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพียู, และ วิตามินอี ตอการเจริญเติบโต 
  และคุณภาพของผลลําไย 
  4   ลักษณะของแปลงทดลองและตนลําไยทีใ่ชในการทดลองเกี่ยวกับผลของ 14 
   จิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพียู, และ วิตามินอี ตอการเจริญเติบโต 
   และคุณภาพของผลลําไย และการเปลี่ยนแปลงของกระบวนการทางสรีรวิทยาพืช 
   ในใบลําไย  
  5  วิธีการชุบผลลําไยในสารละลายที่ศึกษา 16 
  6  ผลลําไยที่ไดรับจิบเบอเรลลิค แอซิดเมื่อ 20 สัปดาห 29 
  7  ผลลําไยที่ไดรับซีพีพียูเมื่อ 20 สัปดาห 40 
  8  ผลลําไยที่ไดรับวิตามินอี เมือ่ 20 สัปดาห 51 
  9  อัตราการสังเคราะหแสงในสัปดาหตางๆ ทีท่ําการทดลอง 67 
 10  อัตราการคายน้ําในสัปดาหตางๆ ที่ทําการทดลอง 68 
 11  การยอมใหกาซผานของปากใบในสัปดาหตางๆ ที่ทําการทดลอง 70 
 12  ปริมาณ TNC ในใบลําไยในสัปดาหตางๆ ที่ทําการทดลอง 71 
 


