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บทท่ี 6 
สรุปผลการทดลอง 

 
1. การใช จิบ เบอ เรลลิค  แอซิด  ที่ ระดับความ เขมขน  50  สตล . เปนความ เขมขน                           

ที่มีความเหมาะสมตอการปรับปรุงคุณภาพผลไดดีที่สุด ทั้งในดานของจํานวนผล การเจริญเติบโต
ของผล ทําใหขนาดผลใหญขึ้น เพิ่มขนาด ความหนาของสวนเปลือก เนื้อผลและเมล็ด น้ําหนักเฉลี่ย
ของผลได  

2. การใชซีพีพียู ที่ระดับความเขมขน 30 สตล. เปนความเขมขนที่เหมาะสมตอการปรับปรุง
คุณภาพผลไดดีที่สุด ทั้งในสวนของจํานวนผลคงเหลือตอชอที่มากที่สุด นอกจากนี้ความเขมขน
ของซีพีพียูดังกลาวยังมีผลตอการเพิ่มขึ้นของขนาดผลทั้งในสวนความสูง ความกวาง ความยาว        
ทั้งยังมีผลตอความหนาของเปลือกผล เนื้อผล และเสนผาศูนยกลางเมล็ด เมื่อพิจารณาถึงผลผลิต     
ที่ไดหลังจากการเก็บเกี่ยวยังพบวา การใชซีพีพียู ความเขมขน 30 สตล. มีเปอรเซ็นตผลผลิต          
ในเกรด AA ที่สูงที่สุด นอกจากนี้ผลยังมีความหวานหรือปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําสูงที่สุด 

3. การใชวิตามินอี  ที่ระดับความเขมขน  1 เปอร เซ็นต  เปนความเขมขนที่ เหมาะสม               
ตอการปรับปรุงคุณภาพผลไดดีที่สุด ทั้งในสวนของจํานวนผลคงเหลือที่มากที่สุด อีกทั้งยังมีผล        
ตอการเจริญเติบโตของผล การเพิ่มขนาดผลโดยเฉลี่ยที่ใหญขึ้น ความหนาเนื้อและเสนผาศูนยกลาง
เมล็ดที่มากกวาทุกกรรมวิ ธี  มีเปอร เซ็นตผลที่ เก็บเกี่ยวได เกรด  AA และเกรด  A มากขึ้น                  
ทั้งยังมีความหวานของผลเพิ่มขึ้น ในดานสีผิวเปลือกผลมีคา L* หรือเปลือกผลมีสีเหลืองทอง
มากกวากรรมวิธีควบคุม การใชวิตามินอี ความเขมขน 1.00 เปอรเซ็นต นาจะเปนความเขมขน             
ที่เหมาะสมที่สุดในการนํามาใชปรับปรุงคุณภาพผลลําไย 

4. การใชสารซีพีพี ยู  ร วมกับจิบ เบอเรลลิค  แอซิด  มีผลตอการขยายขนาดผลได                
เชนเดียวกับการใชซีพีพียูเพียงอยางเดียว และการใชวิตามินอี รวมกับสารเคมีทั้ง 2 ชนิด มีผล                           
ตอการเปลี่ยนแปลงสี ผิว เปลือกผลใหมี สี เหลืองทองมากกวาปกติ  ดังนั้นการใช ซีพีพียู                     
จึงนาจะมีผลตอการปรับปรุงคุณภาพผลดานขนาดผล และวิตามินอี มีผลตอการปรับปรุงสีผิว
เปลือกผล  

5. การเปลี่ยนแปลงของกระบวนการทางสรีรวิทยาพืชในใบลําไยได ทั้งในสวนของการ
สัง เคราะหแสง ,  การคายน้ํ า ,  ความสามารถในการแลกเปลี่ ยนก าซของปากใบ  และ                    
ปริมาณคารโบไฮเดรตที่ไมใชโครงสราง ไมมีความแตกตางกัน 
 


