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บทท่ี 4 
ผลการทดลอง 

 
การทดลองที่ 1 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด  ตอการเจริญเติบโตและคุณภาพของผลลําไยพันธุดอ 

4.1.1   จํานวนผล และเปอรเซ็นตการรวงหลนของผล 
                      จํานวนผลของลําไย เร่ิมมีความแตกตางกันตั้งแต 2 ถึง 8 สัปดาหหลังจากทําการ
ทดลองอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยกรรมวิธีควบคุมมีการรวงหลนนอยที่สุด ทําใหมีจํานวนผล
คงเหลือตอชอในแตละสัปดาหสูงที่สุด ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิดทุกความเขมขน
มีผลตอการรวงหลนของผลลําไยอยางตอเนื่องในทุกสัปดาห การรวงหลนเพิ่มขึ้นตามความเขมขน
ของจิบเบอเรลลิค แอซิดที่สูงขึ้น สงผลใหจํานวนผลคงเหลือตอชอ มีจํานวนนอยกวากรรมวิธี
ควบคุม และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.1) 
                       เปอรเซ็นตผลรวงรวมเมื่อ 8 สัปดาห มีเปอรเซ็นตผลรวงรวมเพิ่มขึ้น ตามกรรมวิธี   
ที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิดที่ความเขมขนสูงขึ้น 

  เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตท่ีอายุผล 20 สัปดาห กรรมวิธีควบคุมมีจํานวนผลเฉลี่ยตอชอ   
สูงที่สุด คือ 34 ผล และมีเปอรเซ็นตการรวงหลนของผลที่ 15 เปอรเซ็นต รองลงมา คือ กรรมวิธี     
ที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 25 สตล. มีจํานวนผลเฉลี่ยตอชอท่ี 29 ผล และเปอรเซ็นตการรวงหลน  
ของผลที่ 27.5 เปอรเซ็นต กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. มีจํานวนผลเฉลี่ยตอชอที่     
20 ผล และมีเปอรเซ็นตการรวงหลนของผลที่ 50 เปอรเซ็นต ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค 
แอซิด 75 สตล. มีจํานวนผลเฉลี่ยตอชอนอยที่สุดคือ 12 ผล โดยมีเปอรเซ็นตการรวงหลนของผลที่          
70 เปอรเซ็นต และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.1)  
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ตารางที่ 4.1  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด ตอจํานวนผลเฉลี่ยตอชอแตละสัปดาห และเปอรเซ็นตผล 
รวงรวมเมื่อ 8 สัปดาหหลังทําการทดลอง     

 

จํานวนผลเฉลี่ยแตละสัปดาห(ผล) 
กรรมวีธี 

01/ 2 4 6 82/ 

เปอรเซ็นตผล
รวงรวมเมื่อ 8 
สัปดาห2/ 

น้ํากลั่น (control) 40 39a 37a 36a 34a 15.0 
GA3 25 สตล. 40 38a 35b 30b 29b 27.5 
GA3 50 สตล. 40 34b 30c 28c 20c 50.0 
GA3 75 สตล. 40 30c 20d 16d 12d 70.0 
Significant ns * * * *  

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
* คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
 

4.1.2 ขนาดผล 
                       ทุกกรรมวิธีมีการเจริญเติบโตของผล ทั้งดานความสูง ความกวาง และความยาว     
ของผลมีการเพิ่มขึ้นอยางตอเนื่อง ตั้งแตทําการทดลองเมื่อผลอายุ 12 สัปดาห จนกระทั่งเก็บเกี่ยว
ผลผลิตที่อายุผล 20 สัปดาห และไมมีความแตกตางกันทางสถิติในแตละสัปดาหที่ทําการทดลอง 
โดยขนาดผลเมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิต ความสูงของผลอยูระหวาง 25.0-26.5 มิลลิเมตร (ตารางที่ 
4.2 และภาพที่ 6) ความกวางของผลอยูระหวาง 26.5-27.2 มิลลิเมตร (ตารางที่ 4.3 และภาพที่ 6) 
ความยาวของผลอยูระหวาง 27.2-27.9 มิลลิเมตร (ตารางที่ 4.4 และภาพที่ 6) และทุกกรรมวิธีไมมี
ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

 
 
 

 
 
 
 

22 



ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

 2 3

ตารางที่ 4.2 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอความสูงของผล ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
 

ความสูงผลแตละสัปดาห (มลิลิเมตร) กรรมวีธี 
01/ 2 4 6 82/ 

น้ํากลั่น (control) 19.2 21.1 22.3 24.2 25.0 
GA3 25 สตล. 19.3 21.2 23.1 25.0 26.0 
GA3 50 สตล. 19.6 21.2 23.4 25.3 26.0 
GA3 75 สตล. 19.6 21.4 23.6 25.8 26.5 
Significant ns ns ns ns ns 

  ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
 
ตารางที่ 4.3 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอความกวางของผล ในแตละสัปดาหหลังทาํการทดลอง 

 
ความกวางผลแตละสัปดาห (มิลลิเมตร) กรรมวีธี 

01/ 2 4 6 82/ 
น้ํากลั่น (control) 18.5 20.8 23.0 24.7 26.5 
GA3 25 สตล. 18.7 20.9 22.8 25.2 26.5 
GA3 50 สตล. 18.6 20.7 22.9 25.1 26.9 
GA3 75 สตล. 18.2 21.3 23.2 26.5 27.2 
Significant ns ns ns ns ns 

  ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
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ตารางที่ 4.4 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอความยาวของผล ในแตละสปัดาหหลังทําการทดลอง 
 

ความยาวผลแตละสัปดาห (มิลลิเมตร) กรรมวีธี 
01/ 2 4 6 82/ 

น้ํากลั่น (control) 19.8 22.5 24.7 26.3 27.5 
GA3 25 สตล. 19.9 22.2 24.0 25.9 27.2 
GA3 50 สตล. 19.8 22.7 24.8 26.0 27.2 
GA3 75 สตล. 19.6 22.8 24.5 26.2 27.9 
Significant ns ns ns ns ns 

  ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
   1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
   2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
 

4.1.3 เปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอ 
         เกรด AA : กรรมวิธีที่ใชสารจิบเบอเรลลิค แอซิด 75 สตล. และกรรมวิธีควบคุม      

มีเปอร เซ็นตผลในเกรด  AA มากที่ สุด  และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ                
เมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 และ 25 สตล. ที่มีเปอรเซ็นตผลในเกรด 
AA นอยที่สุด (ตารางที่ 4.5)  

 เกรด A : กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. ใหเปอรเซ็นตผลในเกรด A 
มากที่สุด รองลงมาคือกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 75 เปอรเซ็นต และมีความแตกตางกันอยาง
มีนัยสําคัญทางสถิติกับกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 25 สตล. และกรรมวิธีควบคุม ที่มี
เปอรเซ็นตผลในเกรด A นอยที่สุด (ตารางที่ 4.5) 

 เกรด B : กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 25 สตล. มีเปอรเซ็นตผลตอชอในเกรด B 
มากที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 75 สตล. และมีความแตกตางกันอยาง      
มีนัยสําคัญทางสถิติกับกรรมวิธีควบคุม และกรรมวิธีที่ใชสารจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. ที่มี
เปอรเซ็นตผลในเกรด B นอยที่สุด (ตารางที่ 4.5)   

 เกรด C : กรรมวิธีควบคุมมีเปอรเซ็นตผลตอชอในเกรด C มากที่สุด รองลงมาคือ 
กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับ
กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 75 สตล. และกรรมวิธีที่ใชสารจิบเบอเรลลิค แอซิด 25 สตล. ที่มี
เปอรเซ็นตผลตอชอในเกรด C นอยที่สุด (ตารางที่ 4.5)   
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ตารางที่ 4.5 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอเปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอเมื่อทําการเก็บเกี่ยว    
ผลผลิตที่ 20 สัปดาห 

 
เปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอ (เปอรเซ็นต) กรรมวิธี 

 AA A B C 
น้ํากลั่น (control) 21.84a 31.88c 14.97c 31.3a 
GA3 25 สตล. 15.70b 35.61c 38.04a 10.65c 
GA3 50 สตล. 18.86b 50.55a 12.91c 18.18b 
GA3 75 สตล. 22.13a 43.91b 20.63b 13.33c 
Significant * * * * 

* คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      
 

4.1.4 จํานวนผลเฉลี่ยแตละเกรดตอชอ, น้ําหนักผลรวมในแตละเกรด และน้ําหนักเฉล่ียแต
ละเกรดตอผล 
 เมื่อพิจารณาถึงจํานวนผลเฉลี่ยของแตละเกรดตอชอ  

 เกรด AA : กรรมวิธีควบคุมมีจํานวนผลสูงที่สุด และมีความแตกตางกันอยาง           
มีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 25, 50 และ 75 สตล.         
มีจํานวนผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.6) 

 กรรมวิธีควบคุมมีน้ําหนักผลรวมสูงที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค 
แอซิด 25, 50 สตล. ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 75 สตล. มีน้ําหนักผลรวมนอยที่สุด 
และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.6) ในขณะที่น้ําหนักผล
เฉลี่ยตอผล ทุกกรรมวิธีมีน้ําหนักเฉลี่ยเฉลี่ยตอผลอยูระหวาง 10.23-12.46 กรัมตอผล (ตารางที่ 4.6) 
และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  

 เกรด A พบวา กรรมวิธีควบคุม, กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 25 และ 50 สตล. 
มีจํานวนผลสูงที่สุด และมีความแตกตางกันทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค 
แอซิด 75 สตล. ซ่ึงมีจํานวนผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.6)  

 น้ําหนักผลรวมกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 25 และ 50 สตล. มีน้ําหนักผลรวม
สูงที่สุดตามลําดับ รองลงมาคือ กรรมวิธีควบคุม ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด          
75 สตล. มีน้ําหนักผลรวมนอยที่สุด และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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(ตารางที่ 4.6) น้ําหนักผลโดยเฉลี่ยตอผล พบวา ทุกกรรมวิธีมีน้ําหนักเฉล่ียเฉล่ียตอผลอยูระหวาง 
7.38-9.89 กรัมตอผล  และไมพบความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  (ตารางที่ 4.6) 

 เกรด B : กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 25 สตล. มีจํานวนผลสูงที่สุด และมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ เมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุม ,  กรรมวิ ธีที่ใช                 
จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 และ 75 สตล. ซ่ึงมีจํานวนผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.6) 

 น้ําหนักผลรวมกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 25 สตล. มีน้ําหนักผลรวมสูงที่สุด 
รองลงมาคือ กรรมวิธีควบคุม ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 และ 75 สตล.              
มีน้ําหนักผลรวมนอยที่สุด และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 
4.6) น้ําหนักเฉลี่ยตอผล ทุกกรรมวิธีมีน้ําหนักเฉลี่ยเฉลี่ยตอผลอยูระหวาง 6.20-7.98 กรัมตอผล และ
ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.6)   

 เกรด  C : กรรมวิธีควบคุม มีจํานวนผลสูงที่สุด และมีความแตกตางกันอยาง             
มีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50, 25 และ 75 สตล.        
มีจํานวนผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.6)  

 น้ําหนักผลรวม กรรมวิธีควบคุม มีน้ําหนักผลรวมสูงที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใช
จิบเบอเรลลิค แอซิด 25 และ 50 สตล.  ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 75 สตล.            
มีน้ําหนักผลรวมนอยที่สุด และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 
4.6) น้ําหนักเฉลี่ยตอผล ทุกกรรมวิธีมีน้ําหนักเฉลี่ยเฉลี่ยตอผลอยูระหวาง 2.50-4.42 กรัมตอผล 
(ตารางที่ 4.6)  และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ตารางที่ 4.6 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอจํานวนผลเฉลี่ยในแตละเกรดตอชอ, น้ําหนักผลรวมในแตละเกรด และน้ําหนักเฉลี่ยแตละเกรดตอผล 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 *       คาเฉลีย่ที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชือ่มั่น 95 เปอรเซ็นต 
 
 
 

เกรด AA เกรด A เกรด B เกรด C 
กรรมวิธี จํานวน 

ผลตอชอ 
น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก 
ตอผล 

จํานวน 
ผลตอชอ 

น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก 
ตอผล 

จํานวน 
ผลตอชอ 

น้ําหนัก 
ผลรวม 

น้ําหนัก
ตอผล 

จํานวนผล
ตอชอ 

น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก 
ตอผล 

น้ํากลั่น (control) 7.43a 76a 10.23 10.84a 80b 7.38 5.09b 36b 7.07 10.64a 47a 4.42 
GA3 25 ppm 4.55b 50b 10.98 10.33a 100a 9.68 11.03a 88a 7.98 3.09b 13b 4.21 
GA3 50 ppm 3.77b 47b 12.46 10.11a 100a 9.89 2.58b 16c 6.20 3.64b 10b 2.75 
GA3 75 ppm 2.66b 30c 11.30 5.27b 47c 8.92 2.48b 16c 6.46 1.60b 4c 2.50 
Significant * * ns * * ns * * ns * * ns 27 
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4.1.5 ความหนาของเปลือกผล เนื้อผล และเสนผาศูนยกลางเมลด็ 
 ความหนาของเปลือกผล ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 0.77-0.96 มิลลิเมตร ในดาน  ความ

หนาของเนื้อผลในทุกกรรมวิธีเฉล่ียอยูระหวาง 4.10-4.54 มิลลิเมตร  และเสนผาศูนยกลางเมล็ดใน
ทุกกรรมวิธีเฉล่ียอยูระหวาง 13.23-13.64 มิลลิเมตร และทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยาง        
มีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.7 และภาพที่ 6)  
 
ตารางที่ 4.7 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอความหนาของแตละสวนของผลลําไย เมื่อเก็บเกี่ยว            

ผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  
 

ความหนา (มลิลิเมตร) กรรมวิธี 
เปลือก เนื้อ เสนผาศูนยกลางเมล็ด 

น้ํากลั่น (control) 0.77 4.10 13.23 
GA3 25 สตล. 0.84 4.10 13.35 
GA3 50 สตล. 0.90 4.30 13.64 
GA3 75 สตล. 0.96 4.54 13.23 
Significant ns ns ns 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

 
 

ภาพที่6 ผลลําไยที่ไดรับจิบเบอเรลลิค แอซิดเมื่อ 20 สัปดาห 

28 
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4.1.6 น้ําหนักเปลือก เนื้อ เมล็ด และเฉลี่ยตอผล 
 น้ําหนักเปลือกผล ในทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 1.12-1.24 กรัมตอผล และทุกกรรมวิธี

ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.8) 
 ดานน้ําหนักเนื้อผล ในทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 5.80-6.22 กรัมตอผล และทุกกรรมวิธี

ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.8) 
 ดานน้ําหนักเมล็ด กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. มีน้ําหนักของเมล็ด

มากที่สุด และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ใช            
จิบเบอเรลลิค แอซิด 75 สตล., กรรมวิธีควบคุม, และกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 25 สตล.    
ซ่ึงมีน้ําหนักเมล็ดนอยที่สุด (ตารางที่ 4.8)   

 น้ําหนักโดยเฉลี่ยตอผล  ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง  8.24-9.00 กรัมตอผล  และ              
ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.8) 
 
ตารางที่ 4.8  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด ตอน้ําหนักของผลลําไยในแตละสวน และน้ําหนักโดย

เฉลี่ยตอผล เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะที่ผลอายุ 20 สัปดาห  
 

น้ําหนกั (กรัม) กรรมวิธี 
เปลือก เนื้อ เมล็ด เฉลี่ยตอผล 

น้ํากลั่น (control) 1.12 6.22 1.14b 8.48 
GA3 25 สตล. 1.24 5.80 1.10b 8.24 
GA3 50 สตล. 1.20 6.50 1.29a 9.00 
GA3 75 สตล. 1.16 5.92 1.20ab 8.28 
Significant ns ns * ns 

ns    ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
*  คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      
 

4.1.7 ปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดและปริมาณกรดที่ไตเตรทได 
 ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได ในทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ

ทางสถิติ โดยคาของปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดของทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 21.61-22.30        
องศา บริกซ (ตารางที่ 4.9) 
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 ปริมาณกรดที่ไตเตรทได กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 75 สตล. มีปริมาณกรด  
ที่ไตเตรทไดสูงที่สุด และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่
ใชสารจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล., กรรมวิธีควบคุม และกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด         
25 สตล. ซ่ึงมีปริมาณกรดที่ไตเตรทไดนอยที่สุด (ตารางที่ 4.9) 
 
ตารางที่ 4.9  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (TSS) และปริมาณกรด

ที่ไตเตรทได (TA) ของผลลําไย เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  
 

กรรมวิธี TSS 
(oBrix) 

TA 
(เปอรเซ็นต) 

น้ํากลั่น (control) 21.73 0.128b 
GA3 25 สตล. 21.90 0.128b 
GA3 50 สตล. 22.30 0.136b 
GA3 75 สตล. 21.61 0.162a 
Significant ns * 

 ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 *   คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      

 
4.1.8 สีผิวเปลือกผลลําไย 
 คาการเปลี่ยนแปลงสีผิวเปลือกลําไยในสวนของคา L ซ่ึงเปนคาที่แสดงถึงความสวาง

ของสีผิวเปลือกผล โดยระดับของคา L มีคาอยูระหวาง 54.64-55.16 ในขณะที่คา *a ซ่ึงเปนคาที่    
บงบอกถึงสีแดงและสีเขียวของเปลือกผลมีคาอยูระหวาง 5.38-6.09 เชนเดียวกันกับคา *b ซ่ึงเปน
คาที่บงบอกถึงสีเหลืองและสีน้ําเงินของเปลือกผลมีคาอยูระหวาง 19.86-20.50 และทุกกรรมวิธีไมมี
ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.10) 
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ตารางที่ 4.10    ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด ตอคาสีผิวเปลือกผลลําไย เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมี
อายุ20 สัปดาห 

 
สีผิวเปลือกผล กรรมวิธี คา L คา *a คา *b 

น้ํากลั่น (control) 55.12 6.09 20.50 
GA3 25 สตล. 54.80 5.38 20.22 
GA3 50 สตล. 54.64 5.54 19.86 
GA3 75 สตล. 55.16 5.47 20.25 
Significant ns ns ns 

 ns    ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 *     คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      
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การทดลองที่ 2 ผลของซีพพีียู ตอการเจริญเติบโตและคุณภาพผลลําไยพันธุดอ 
4.2.1 จํานวนผล 

 จํ านวนผลของลํ าไย  มีการร วงหลนอย างตอ เนื่ องตั้ งแต  2  ถึง  8  สัปดาห            
หลังจากทําการทดลองแตมีปริมาณที่คอนขางนอย และใกลเคียงกันในทุกกรรมวิธี ซ่ึงไมพบความ
แตกตางกันทางสถิติเม่ือเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุม โดยการใชซีพีพียู ทุกความเขมขนไมมีผล
ตอการรวงหลนของผล  ทําใหจํานวนผลคงเหลือตอชอมีจํานวนผลคงเหลือที่ใกลเคียงกับ      
กรรมวิธีควบคุม  

 เปอร เซ็นตผลรวงรวมเมื่อ 8 สัปดาห กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู  10 และ  20 สตล .                
มีเปอรเซ็นตผลรวงรวมที่สูงกวากรรมวิธีควบคุม และกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล.    

 เมื่อการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาหหลังจากติดผล จํานวนผลคงเหลือตอชอ        
ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 30-35 ผลตอชอ และมีเปอรเซ็นตผลรวงรวมเมื่อ 20 สัปดาหอยูระหวาง 
12.5-25.0 เปอรเซ็นต และทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 
4.11) 

 
ตารางที่ 4.11    ผลของซีพีพียู ตอจํานวนผลเฉลี่ยตอชอแตละสัปดาห และเปอรเซ็นตผลรวงรวมเมื่อ 

8 สัปดาหหลังทําการทดลอง     
 

จํานวนผลเฉลี่ยแตละสัปดาห(ผล) 
กรรมวีธี 

01/ 2 4 6 82/ 

เปอรเซ็นตผลรวง
รวมเมื่อ 8  
สัปดาห2/ 

น้ํากลั่น (control) 40 38 38 35 33 17.5 
CPPU 10 สตล. 40 38 35 30 30 25.0 
CPPU 20 สตล. 40 39 36 32 30 25.0 
CPPU 30 สตล. 40 37 37 37 35 12.5 
Significant ns ns ns ns ns  

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
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4.2.2 ขนาดผล 
 ความสู งของผล  มีการ เจริญ เติบโต เพิ่ มขึ้ นอย า งตอ เนื่ อ งในทุก สัปดาห                    

โดยทุกกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู มีการเพิ่มขึ้นอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธี
ควบคุม จนถึงเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะที่ผลอายุ 20 สัปดาห กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู  20 และ 30 สตล.      
ใหคาความสูงของผลมากที่สุด และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับ
กับกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 10 สตล. และกรรมวิธีควบคุม ที่มีความสูงของผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.12 
และภาพที่ 7) 

 ความกวางผล เร่ิมมีความแตกตางกันในสัปดาหที่ 18 ถึง 20 โดยการใชสารซีพีพียู   
มีแนวโนมตอการเพิ่มการเจริญเติบโตของผลดานความกวางผล และเมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิต
ขณะที่ผลลําไยมีอายุ 20 สัปดาห พบวา กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. ใหคาความกวางของผลมาก
ที่สุด ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 20 และ 10 สตล. มีความกวางผลรองลงมา โดยกรรมวิธีควบคุม
มีความกวางของผลนอยที่สุด และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 
4.13 และภาพที่ 7) 

 ความยาวผล  มีการเพิ่มขึ้นในแตละสัปดาห แตการใชสารซีพีพียูมีแนวโนม             
ตอการเพิ่มการเจริญเติบโตของผลดานความยาวของผลเชนเดียวกับการเจริญเติบโตของผล         
ดานความกวางผล และเมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตเมื่อผลลําไยมีอายุ 20 สัปดาห  พบวา กรรมวิธี    
ที่ใชซีพีพียู 30 สตล. มีความยาวผลมากที่สุด กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 20 และ 10 สตล. มีความยาวผล
รองลงมาตามลําดับ และกรรมวิธีควบคุม มีความยาวผลนอยที่สุด โดยทุกกรรมวิธีมีความแตกตาง
กันอยาง    มีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.14 และภาพที่ 7) 
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ตารางที่ 4.12 ผลของซีพีพียู ตอความสูงของผล ในแตละสัปดาหหลังทาํการทดลอง  
 

ความสูงผลแตละสัปดาห (มลิลิเมตร) กรรมวีธี 
01/ 2 4 6 82/ 

น้ํากลั่น (control) 19.0 20.5b 22.21b 23.5b 24.8b 
CPPU 10 สตล. 19.8 21.9a 22.95a 24.0b 25.2b 
CPPU 20 สตล. 19.8 21.9a 23.92a 25.1a 27.0a 
CPPU 30 สตล. 19.8 21.8a 23.21a 25.3a 27.0a 
Significant ns * * * * 

  ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
    *  คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต   
  1/     เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
    2/     ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
 
ตารางที่ 4.13 ผลของซีพีพียู ตอความกวางของผล ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง  
 

ความกวางผลแตละสัปดาห (มิลลิเมตร) กรรมวีธี 
01/ 2 4 6 82/ 

น้ํากลั่น (control) 18.6 21.0 22.7 24.0b 25.3c 
CPPU 10 สตล. 18.6 22.0 22.9 24.6b 26.0bc 
CPPU 20 สตล. 18.4 21.9 23.6 25.5a 28.0ab 
CPPU 30 สตล. 18.3 21.9 23.4 26.0a 30.2a 
Significant ns ns ns * * 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
*  คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
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ตารางที่ 4.14 ผลของซีพีพียู ตอความยาวของผล ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง  
 

ความยาวผลแตละสัปดาห (มิลลิเมตร) กรรมวีธี 
01/ 2 4 6 82/ 

น้ํากลั่น (control) 18.8 22.4 23.0c 24.9b 26.8c 
CPPU 10 สตล. 19.7 23.4 24.3b 25.9a 27.5bc 
CPPU 20 สตล. 19.5 23.3 25.0a 26.2a 28.0ab 
CPPU 30 สตล. 20.6 23.3 25.2a 26.5a 30.2a 
Significant ns ns * * * 

  ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
   *  คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
 

4.2.3 เปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอ 
 เกรด AA : กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 20, 30 และ 10 สตล. มีเปอรเซ็นตผลในเกรด AA     

มากที่สุด และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุมที่มี
เปอรเซ็นตผลในเกรด AA นอยที่สุด (ตารางที่ 4.15)  

 เกรด A : ทุกกรรมวิธีใหเปอรเซ็นตผลในเกรด A อยูระหวาง 23.25-29.70 เปอรเซ็นต 
และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.15)   

 เกรด B : ทุกกรรมวิธีใหเปอรเซ็นตผลในเกรด B อยูระหวาง 9.20-17.64 เปอรเซ็นต 
และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.15) 

 เกรด C :  กรรมวิธีควบคุม ใหเปอรเซ็นตผลในเกรด C สูงที่สุด และมีความแตกตาง
กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ใชสารซีพีพียู 10, 20 และ 10 สตล.           
ที่มีเปอรเซ็นตผลในเกรด C นอยที่สุด ตามลําดับ (ตารางที่ 4.15) 
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ตารางที่ 4.15  ผลของซีพีพียู ตอเปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอ เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 
20  สัปดาห 

  
เปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอ (เปอรเซ็นต) กรรมวิธี 

 AA A B C 
น้ํากลั่น (control) 23.74b 29.7 17.64 28.92a 
CPPU 10 สตล. 54.06a 24.68 9.2 12.06b 
CPPU 20 สตล. 55.09a 23.25 14.63 7.03b 
CPPU 30 สตล. 55.07a 28.64 10.87 5.42b 
Significant * ns ns * 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
* คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      

 
4.2.4 จํานวนผลเฉลี่ยในแตละเกรดตอชอ, น้ําหนักผลรวมในแตละเกรด และน้ําหนักเฉลี่ย

แตละเกรดตอผล 
 เมื่อพิจารณาถึงจํานวนผลเฉลี่ยของแตละเกรดตอชอ  

 เกรด AA : กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 10, 20 และ 30 สตล. มีจํานวนผลมากที่สุด            
และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุม ซ่ึงมีจํานวนผล
นอยที่สุด (ตารางที่ 4.16) 

 กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 10, 20 และ 30 สตล.มีน้ําหนักผลรวมสูงที่สุด และมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุม ซ่ึงมีน้ําหนักผลรวม      
นอยที่สุด (ตารางที่ 4.16) ในขณะที่น้ําหนักผลเฉลี่ยตอผล กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 10, 20 และ 30 สตล.        
มีน้ําหนักเฉลี่ยตอผลมากที่สุด และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับ
ทุกกรรมวิธีควบคุมซึ่งมีน้ําหนักเฉลี่ยตอผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.16) 

 เกรด A พบวา กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. และกรรมวิธีควบคุม มีจํานวนผล       
มากที่สุด และมีความแตกตางกันทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีซีพีพียู 20 และ 10 สตล.         
ซ่ึงมีจํานวนผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.16)  

 น้ําหนักผลรวมกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. มีน้ําหนักผลรวมสูงที่สุด และมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับกรรมวิธีควบคุม, กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 10 และ 20 สตล.       
มีน้ําหนักผลรวมนอยที่สุด (ตารางที่ 4.16) น้ําหนักผลโดยเฉลี่ยตอผล ทุกกรรมวิธีมีน้ําหนักเฉลี่ยตอ
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ผลอยูระหวาง 8.77-10.18 กรัมตอผล (ตารางที่ 4.16) และไมพบความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ
ทางสถิติ   

 เกรด B : จํานวนผลตอชอ ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 2.76-5.82 ผลตอชอ และไมมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.16) 

 น้ําหนักผลรวมกรรมวิธีควบคุม มีน้ําหนักผลรวมสูงที่สุด รองลงมาคือกรรมวิธีที่ใช
ซีพีพียู 10 และ 20 สตล. ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. มีน้ําหนักผลรวมนอยที่สุด          
และ    ทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.16) น้ําหนักเฉลี่ยตอผล 
กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 10 สตล.มีน้ําหนักเฉลี่ยตอผลสูงที่สุด และมีความแตกตางกันทางสถิติเมื่อ
เปรียบเทียบกับ กรรมวิธีควบคุม, กรรมวีธีที่ใชซีพีพียู 20 และ 30 สตล.(ตารางที่ 4.16)    

 เกรด  C : กรรมวิธีควบคุม มีจํานวนผลสูงที่สุด และมีความแตกตางกันอยาง             
มีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 10, 20 และ 30 สตล.มีจํานวนผล       
นอยที่สุด (ตารางที่ 4.16)  

 น้ําหนักผลรวม กรรมวิธีควบคุม มีน้ําหนักผลรวมสูงที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใช
ซีพีพียู 20 และ 10 สตล. ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. มีน้ําหนักผลรวมนอยที่สุด และ   
ทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.16) น้ําหนักเฉลี่ยตอผล 
กรรมวิธีควบคุม และกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 20  และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ     
เมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 10 และ 30 สตล. ซ่ึงมีน้ําหนักผลรวมนอยที่สุด (ตารางที่ 
4.16)  
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ตารางที่ 4.16 ผลของซีพีพียูตอจํานวนผลเฉลี่ยในแตละเกรดตอชอ, น้ําหนักผลรวมในแตละเกรด และน้ําหนักเฉลี่ยแตละเกรดตอผล 
 

เกรด AA เกรด A เกรด B เกรด C 
กรรมวิธี จํานวน 

ผลตอชอ 
น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก
ตอผล 

จํานวน 
ผลตอชอ 

น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก 
ตอผล 

จํานวน 
ผลตอชอ 

น้ําหนัก 
ผลรวม 

น้ําหนัก
ตอผล 

จํานวนผล
ตอชอ 

น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก
ตอผล 

น้ํากลั่น (control) 7.83b 76b 9.70b 9.80a 86b 8.77 5.82 42a 7.22b 9.54a 50a 5.24a 
CPPU 10 ppm 16.22a 200a 12.33a 7.40b 73b 9.86 2.76 30b 10.87a 3.62b 9b 2.49b 
CPPU 20 ppm 16.53a 200a 12.10a 6.98b 71b 10.18 4.39 30b 6.84b 2.11b 10b 4.74a 
CPPU 30 ppm 19.27a 195a 10.12a 10.02a 100a 9.98 3.80 23c 6.05b 1.90b 3c 1.58b 
Significant * * * * * ns ns * * * * * 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 *       คาเฉลีย่ที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชือ่มั่น 95 เปอรเซ็นต 
 
 
 
 
 

38 



ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

4.2.5 ความหนาของเปลือกผล เนื้อผล และเสนผาศูนยกลางเมลด็ 
 ความหนาของเปลือกผล ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 0.81-0.88 มิลลิเมตร และไมมีความ

แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.17 และภาพที่ 7) 
 ความหนาเนื้อผล กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 และ 20 สตล. มีความหนาเนื้อผลมากที่สุด 

และมีความแตกตางกันทางสถิติ เมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุม และกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 10 
สตล. ซ่ึงมีความหนาเนื้อผลนอยที่สุด  (ตารางที่ 4.17 และภาพที่ 7) 

 เสนผาศูนยกลางเมล็ด ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 12.02-13.41 มิลลิเมตร และไมมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.17 และภาพที่ 7) 

 
ตารางท่ี 4.17  ผลของซีพีพียู ตอความหนาของแตละสวนของผลลําไย เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผล

มีอายุ 20 สัปดาห 
 

ความหนา (มลิลิเมตร) กรรมวิธี 
เปลือก เนื้อ เสนผาศูนยกลางเมล็ด 

น้ํากลั่น (control) 0.81 5.98b 12.02 
CPPU 10 สตล. 0.87 5.52b 13.41 
CPPU 20 สตล. 0.86 7.06a 12.74 
CPPU 30 สตล. 0.88 8.56a 12.35 
Significant ns * ns 

ns    ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่7 ผลลําไยที่ไดรับซีพพีียูเมื่อ 20 สัปดาห 
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4.2.6 น้ําหนักสดของเปลือก เนื้อ เมล็ด และเฉลี่ยตอผล 
 น้ําหนักของเปลือกผล ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 1.00-1.19 กรัมตอผล และไมมีความ

แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.18) 
 น้ําหนักเนื้อผล  กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู  30, 20 และ  10 สตล .  มีน้ําหนักเนื้อผล            

มากตามลําดับ และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุม 
ซ่ึงมีน้ําหนักเนื้อผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.18) 

 น้ํ าหนักเมล็ด  กรรมวิ ธีที่ ใช ซีพีพียู  10 สตล .  มีน้ํ าหนักเมล็ดมากที่ สุด  และ                 
มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 20 และ 30 สตล. ตามลําดับ 
ในขณะที่กรรมวิธีควบคุมมีน้ําหนักเนื้อผลนอยที่สุด และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติทุกกรรมวิธี (ตารางที่ 4.18) 

 น้ําหนักเฉลี่ยตอผล กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30, 20 และ 10 สตล. มีน้ําหนักเฉลี่ยตอผล
มากที่สุดตามลําดับ และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธี
ควบคุมมีน้ําหนักเฉลี่ยตอผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.18) 
 
ตารางที่ 4.18   ผลของซีพีพียู ตอความน้ําหนักของผลลําไยในสวนตางๆ และน้ําหนักโดยเฉลี่ยตอ

ผล เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห 
 

น้ําหนกั (กรัม) กรรมวิธี 
เปลือก เนื้อ เมล็ด เฉลี่ยตอผล 

น้ํากลั่น (control) 1.00 4.87b 1.07c 6.94b 
CPPU 10 สตล. 1.27 5.95a 1.37a 8.59a 
CPPU 20 สตล. 1.18 6.33a 1.24b 8.75a 
CPPU 30 สตล. 1.19 6.48a 1.19b 8.86a 
Significant ns * * * 

ns ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
*  คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      
 
 
 
 
 



ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

 4 1

4.2.7 ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได และปริมาณกรดที่ไตเตรทได 
 กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. มีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดมากที่สุด รองลงมาคือ 

กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 20 และ 10 สตล.ตามลําดับ  ในขณะที่กรรมวิธีควบคุมมีปริมาณของแข็ง          
ที่ละลายน้ําไดนอยที่สุด และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 
4.19) 

 ปริมาณกรดทีไ่ตเตรทได ทกุกรรมวิธีอยูระหวาง 0.119-0.128 เปอรเซ็นต และไมมี
ความแตกตางกันอยางมนีัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.19) 
 
ตารางที่ 4.19 ผลของซีพีพียู ตอปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (TSS) และปริมาณกรดที่ไตเตรทได 

(TA) ของผลลําไย เมื่อเก็บเกีย่วผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  
 

กรรมวิธี TSS 
(oBrix) 

TA 
(เปอรเซ็นต) 

น้ํากลั่น (control) 22.54c 0.119 
CPPU 10 สตล. 23.55bc 0.119 
CPPU 20 สตล. 24.41ab 0.128 
CPPU 30 สตล. 25.12a 0.128 
Significant * ns 

ns    ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
*     คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      
 

4.2.8 สีผิวเปลือกผลลําไย 
 สีผิวเปลือกลําไย คา  L ซ่ึงเปนคาที่แสดงถึงความสวางของสีผิวเปลือกผล โดยระดับ

ของคา L มีคาอยูระหวาง 55.79-56.30 คา *a ซ่ึงเปนคาที่บงบอกถึงสีแดงและสีเขียวของเปลือกผล 
โดยระดับของคา *a มีคาอยูระหวาง 5.53-5.64 คา *b ซ่ึงเปนคาที่บงบอกถึงสีเหลืองและสีน้ําเงิน
ของเปลือกผล โดยระดับของคา *b มีคาอยูระหวาง 20.21-20.83 โดยทั้งคา L, a* และ b ทุกกรรมวิธี
ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.20) 
 
 
 



ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

 4 2

ตารางที่ 4.20 ผลของซีพีพียู ตอคาสีผิวเปลือกผลลําไย เมื่อเก็บเกีย่วผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห 
 

สีผิวเปลือกผล กรรมวิธี คา L คา *a คา *b 
น้ํากลั่น (control) 55.79 5.60 20.21 
CPPU 10 สตล. 56.30 5.64 20.83 
CPPU 20 สตล. 56.00 5.53 20.63 
CPPU 30 สตล. 56.01 5.57 20.33 
Significant ns ns ns 

 ns   ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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การทดลองที่ 3 ผลของวิตามินอี ตอการเจริญเติบโตและคุณภาพของผลลําไยพันธุดอ  
4.3.1 จํานวนผล 
 จํ านวนผลของลํ าไย  มีการร วงหลนอย างตอ เนื่ องตั้ งแต  2  ถึง  8  สัปดาห           

หลังจากทําการทดลองแตมีปริมาณที่คอนขางนอย และใกลเคียงกันในทุกกรรมวิธี ซ่ึงไมพบความ
แตกตางกันทางสถิตเิมื่อเปรียบเทียบกับในทุกกรรมวิธี โดยการใชวิตามินอีทุกความเขมขนไมมีผล
ตอการรวงหลนของผล  ทําใหจํานวนผลคงเหลือตอชอมีจํานวนผลคงเหลือที่ใกลเคียงกับ        
กรรมวิธีควบคุม  

 เปอรเซ็นตผลรวงรวมเมื่อ 8 สัปดาห มีคาใกลเคียงกันในทุกกรรมวิธี ทําใหมี     
จํานวนผลคงเหลือตอชอเมื่อทําการเก็บเกี่ยวที่ใกลเคียงกัน และมีปริมาณผลผลิตที่สูงเชนเดียวกับ
กรรมวิธีควบคุม   

 เมื่อการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาหหลังจากติดผล พบวา จํานวนผลคงเหลือตอชอ
อยูระหวาง 35-37 ผลตอชอ และมีเปอรเซ็นตผลรวงรวมเมื่อ 20 สัปดาหอยูระหวาง 7.5-12.5 
เปอรเซ็นต โดยทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.21) 
 
ตารางที่ 4.21   ผลของวิตามินอี ตอจํานวนผลเฉลี่ยตอชอแตละสัปดาห และเปอรเซ็นตผลรวงรวม  

เมื่อ 8 สัปดาหหลังทําการทดลอง     
 

จํานวนผลเฉลี่ยแตละสัปดาห(ผล) 
กรรมวีธี 

01/ 2 4 6 82/ 

เปอรเซ็นตผล
รวงรวมเมื่อ 8  
สัปดาห2/ 

น้ํากลั่น (control) 40 39 36 35 35 12.5 
VITAMIN E 0.25 เปอรเซ็นต 40 39 38 38 35 12.5 
VITAMIN E 0.50 เปอรเซ็นต 40 39 38 36 36 10.0 
VITAMIN E 1.00 เปอรเซ็นต 40 40 39 37 37 7.5 
Significant ns ns ns ns ns  

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
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4.3.2 ขนาดผล  
 การเจริญเติบโตของผล ดานความสูง ความกวาง และความยาวของผลมีการเพิ่มขึ้น

อยางตอเนื่องในทุกกรรมวิธี ตั้งแตใหสารเมื่อผลอายุ 12 สัปดาห จนกระทั่งเก็บเกี่ยวผลผลิต         
เมื่อ   อายุผล 20 สัปดาห ความสูงของผลอยูระหวาง 24.0-24.8 มิลลิเมตร(ตารางที่ 4.22 และภาพที่ 
8) ความกวางของผลอยูระหวาง 25.9-26.8 มิลลิเมตร (ตารางที่ 4.23 และภาพที่ 8) ความยาวของผล
อยูระหวาง   27.6-28.6 มิลลิเมตร (ตารางที่ 4.24 และภาพที่ 8) และทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตาง
กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 
ตารางที่ 4.22 ผลของวิตามินอี ตอความสูงของผล ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  

ความสูงผลแตละสัปดาห (มลิลิเมตร) กรรมวิธี 
01/ 2 4 6 82/ 

น้ํากลั่น (control) 19.5 21.2 22.1 22.9 24.0 
VITAMIN E 0.25 เปอรเซ็นต 19.8 21.3 22.0 23.2 24.8 
VITAMIN E 0.50 เปอรเซ็นต 19.8 21.1 22.3 23.0 24.0 
VITAMIN E 1.00 เปอรเซ็นต 19.5 21.4 22.2 23.3 24.7 
Significant ns ns ns ns ns 

ns   ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
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ตารางที่ 4.23 ผลของวิตามินอี ตอความกวางของผล ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  

ความกวางผลแตละสัปดาห (มิลลิเมตร) กรรมวิธี 
01/ 2 4 6 82/ 

น้ํากลั่น (control) 18.6 21.4 23.0 25.0 26.1 
VITAMIN E 0.25 เปอรเซ็นต 18.4 21.3 23.2 25.0 26.8 
VITAMIN E 0.50 เปอรเซ็นต 18.8 21.9 22.7 24.7 25.9 
VITAMIN E 1.00 เปอรเซ็นต 18.8 21.6 23.3 25.2 26.2 
Significant ns ns ns ns ns 

ns   ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
 
ตารางที่ 4.24 ผลของวิตามินอีตอความยาวของผล ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  

ความยาวผลแตละสัปดาห (มิลลิเมตร) กรรมวิธี 
01/ 2 4 6 82/ 

น้ํากลั่น (control) 20.0 22.9 24.3 26.0 27.6 
VITAMIN E 0.25 เปอรเซ็นต 19.7 22.5 24.0 26.4 27.9 
VITAMIN E 0.50 เปอรเซ็นต 20.2 23.2 25.2 26.9 28.6 
VITAMIN E 1.00 เปอรเซ็นต 20.0 23.0 24.8 26.5 28.5 
Significant ns ns ns ns ns 

ns   ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
 

4.3.3 เปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอ 
 เกรด AA : ทุกกรรมวิธี มีเปอรเซ็นตผลในเกรด AA อยูระหวาง 33.86-38.00 

เปอรเซ็นต และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.25)  
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 เกรด A : กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต มีเปอรเซ็นตผลในเกรด A มากที่สุด 
และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ใชวิตามินอี           
0.25 เปอรเซ็นต, กรรมวิธีควบคุม และกรรมวิธีใชวิตามินอี 0.50 เปอรเซ็นต (ตารางที่ 4.25)  

 เกรด B : กรรมวิธีควบคุม มีเปอรเซ็นตผลในเกรด B มากที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธี
ที่ใชวิตามินอี 0.25 เปอรเซ็นต และมีความแตกตางกันทางสถิติ ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 
0.50 และ 1.00 เปอรเซ็นต มีเปอรเซ็นตผลในเกรด B นอยที่สุด และมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับทุกกรรมวิธี (ตารางที่ 4.25) 

 เกรด C : กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 0.50 เปอรเซ็นต มีเปอรเซ็นตผลในเกรด C มากที่สุด 
รองลงมาคือกรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 0.25 เปอรเซ็นต และมีความแตกตางกันทางสถิติ ในขณะที่
กรรมวิธีควบคุม และกรรมวิธีใชวิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต มีเปอรเซ็นตผลในเกรด A นอยที่สุด      
แตพบวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับทุกกรรมวิธี (ตารางที่ 4.25) 
 
ตารางท่ี 4.25   ผลของวิตามินอี ตอเปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอ เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมี

อายุ 20 สัปดาห 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
* คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      
 

4.3.4 จํานวนผลเฉลี่ยในแตละเกรดตอชอ, น้ําหนักผลรวมในแตละเกรด และน้ําหนักเฉลี่ย
แตละเกรดตอ 
 เมื่อพิจารณาถึงจํานวนผลเฉลี่ยของแตละเกรดตอชอ  

 เกรด AA : จํานวนผลตอชอทุกกรรมวิธีอยูระวาง 11.64-14.06 ผลตอชอ และไมมี
ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.26) 

เปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอ (เปอรเซ็นต) 
กรรมวิธี 

AA A B C 
น้ํากลั่น (control) 33.86 25.06b 27.82a 13.26b 
VITAMIN E 0.25 เปอรเซ็นต 33.25 26.63b 21.4b 18.72ab 
VITAMIN E 0.50 เปอรเซ็นต 37.16 24.52b 14.81c 23.51a 
VITAMIN E 1.00 เปอรเซ็นต 38.00 38.43a 11.17c 12.40b 
Significant ns * * * 
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 น้ําหนักผลรวมทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 120-140 กรัม และไมมีความแตกตางกันอยาง
มีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.26) น้ําหนักเฉลี่ยตอผลทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 9.96-10.31           
กรัมตอผล และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.26) 

 เกรด A พบวา กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต มีจํานวนผลสูงที่สุด และ         
มีความแตกตางกันทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุม, กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 0.50 และ 
0.25 เปอรเซ็นตซ่ึงมีจํานวนผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.26)  

 น้ําหนักผลรวมกรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นตมีน้ําหนักผลรวมสูงที่สุด และ
มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุม, กรรมวิธีที่ใช
วิตามินอี 0.25 และ 0.50 เปอรเซ็นต ซ่ึงมีน้ําหนักผลรวมนอยที่สุด (ตารางที่ 4.26) น้ําหนักผลโดย
เฉลี่ยตอผล พบวา ทุกกรรมวิธีมีน้ําหนักเฉลี่ยเฉลี่ยตอผลระหวาง 6.80-9.12 กรัมตอผล (ตารางที่ 
4.26) และไมพบความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ   

 เกรด  B : จํ านวนผลตอชอ  กรรมวิ ธีควบคุม  และกรรมวิ ธีที่ ใช วิ ตามิน อี                  
0.25 เปอรเซ็นต และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ใช
วิตามินอี 0.50 และ 1.00 เปอรเซ็นต ซ่ึงมีจํานวนผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.26) 

 น้ําหนักผลรวมกรรมวิธีควบคุม มีน้ําหนักผลรวมสูงที่สุด รองลงมาคือกรรมวิธีที่ใช
วิตามินอี 0.25 และ 0.50 เปอรเซ็นต ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต มีน้ําหนัก
ผลรวมนอยที่สุด และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.26) 
น้ําหนักเฉลี่ยตอผล ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 6.68-7.91 กรัมตอผล และไมมีความแตกตางกนัทางสถิต ิ
(ตารางที่ 4.26)    

 เกรด C : กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 0.50 เปอรเซ็นต มีจํานวนผลมากที่สุด รองลงมาคือ 
กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 0.25 เปอรเซ็นต ในขณะที่กรรมวิธีควบคุมและกรรมวิธีที่ใชวิตามินอี         
1.00 เปอรเซ็นตมีจํานวนผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.26) และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ      
ทางสถิติ 

 น้ําหนักผลรวม กรรมวิธีทีใชวิตามินอี 0.50 เปอรเซ็นต มีน้ําหนักผลรวมสูงที่สุด 
รองลงมาคือ  กรรมวิ ธีที่ ใชวิตามินอี  0 .25 เปอร เซ็นต  ในขณะที่กรรมวิ ธีที่ ใชวิตามินอี                    
1.00 เปอรเซ็นต และกรรมวิธีควบคุม มีน้ําหนักผลรวมนอยที่สุด โดยทุกกรรมวิธีมีความแตกตาง
กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.26) น้ําหนักเฉลี่ยตอผล ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 3.88-4.73 
กรัมตอผล และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.26)  
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ตารางที่ 4.26 ผลของวิตามินอีตอจํานวนผลเฉลี่ยในแตละเกรดตอชอ, น้ําหนกัผลรวมในแตละเกรด และน้ําหนกัเฉลี่ยแตละเกรดตอผล 
 

เกรด AA เกรด A เกรด B เกรด C 
กรรมวิธี จํานวน 

ผลตอชอ 
น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก
ตอผล 

จํานวน 
ผลตอชอ 

น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก 
ตอผล 

จํานวน 
ผลตอชอ 

น้ําหนัก 
ผลรวม 

น้ําหนัก
ตอผล 

จํานวน
ผลตอชอ 

น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก
ตอผล 

น้ํากลั่น (control) 11.85 120 10.13 8.77b 80b 9.12 9.74a 77a 7.91 4.64b 18c 3.88 
VITAMIN E 0.25 เปอรเซ็นต 11.64 120 10.31 9.32b 68b 7.30 7.49a 50b 6.68 6.55ab 28b 4.27 
VITAMIN E 0.50 เปอรเซ็นต 13.38 134 10.02 8.83b 60b 6.80 5.33b 40b 7.50 8.46a 40a 4.73 
VITAMIN E 1.00 เปอรเซ็นต 14.06 140 9.96 14.22a 120a 8.44 4.13b 29c 7.02 4.59b 18c 3.92 
Significant ns ns ns * * ns * * ns * * ns 
ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 *       คาเฉลีย่ที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชือ่มั่น 95 เปอรเซ็นต 
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4.3.5 ความหนาของเปลือกผล  เนื้อผล และเสนผาศูนยกลางเมล็ด 
 ความหนาของเปลือกผล ทุกกรรมวิธีมีคาอยูระหวาง 0.81-0.87 มิลลิเมตร และ       

ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดย (ตารางที่ 4.27 และภาพที่ 8) 
 ความหนาเนื้อผล  ทุกกรรมวิ ธีมีค าอยู ระหวาง  4 .83-5 .13 มิลลิ เมตร  และ                   

ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคญัทางสถิติ (ตารางที่ 4.27 และภาพที่ 8) 
 เสนผาศูนยกลางเมล็ด ทุกกรรมวิธีมีคาอยูระหวาง 13.06-13.55 มิลลิเมตร และไมมี

ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.27 และภาพที่ 8) 
 

ตารางที่ 4.27   ผลของวิตามินอี ตอความหนาของแตละสวนของผลลําไย เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะ
ผลมีอายุ 20 สัปดาห 

 
ความหนา (มลิลิเมตร) กรรมวิธี 

เปลือก เนื้อ เสนผาศูนยกลางเมล็ด 
น้ํากลั่น (control) 0.86 5.03 13.06 
VITAMIN E 0.25 เปอรเซ็นต 0.85 4.91 13.06 
VITAMIN E 0.50 เปอรเซ็นต 0.87 4.83 13.38 
VITAMIN E 1.00 เปอรเซ็นต 0.81 5.13 13.55 
Significant ns ns ns 

ns    ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ภาพที่ 8 ผลลําไยที่ไดรับวิตามินอีเมื่อ 20 สัปดาห 
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4.3.6 น้ําหนักสดของเปลือก เนื้อ เมล็ด และเฉลี่ยตอผล 
 น้ําหนักเปลือก ทุกกรรมวิธีมีคาอยูระหวาง 1.29-1.39 กรัมตอผล (ตารางที่ 4.28) 

น้ําหนักเนื้อผล ทุกกรรมวิธีมีคาอยูระหวาง 5.89-6.30 กรัมตอผล (ตารางที่ 4.28) ดานน้ําหนักเมล็ด 
ทุกกรรมวิธีมีคาอยูระหวาง 1.32-1.39 กรัมตอผล (ตารางที่ 4.28) ในขณะที่น้ําหนักเฉลี่ยตอผล     
ทุกกรรมวิธีมีคาอยูระหวาง 8.55-9.05 กรัมตอผล (ตารางที่ 4.28) และทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตาง
กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 
ตารางที่ 4.28  ผลของวิตามินอี ตอความน้ําหนักของแตละสวนของผลลําไย และน้ําหนักโดยเฉลี่ย

ตอผล เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  
 

น้ําหนกั (กรัม) กรรมวิธี 
เปลือก เนื้อ เมล็ด เฉลี่ยตอผล 

น้ํากลั่น (control) 1.29 6.06 1.37 8.73 
VITAMIN E 0.25 เปอรเซ็นต 1.36 6.30 1.37 9.04 
VITAMIN E 0.50 เปอรเซ็นต 1.39 5.89 1.32 8.55 
VITAMIN E 1.00 เปอรเซ็นต 1.34 6.30 1.39 9.05 
Significant ns ns ns ns 

ns     ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
*  คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      

 
4.3.7 ปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดและปริมาณกรดที่ไตเตรทได 
 ทุกกรรมวิธี มีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดอยูระหวาง 23.36-24.12 องศาบริกซ 

และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.29)  
 ปริมาณกรดที่ไตเตรทได กรรมวิธีควบคุมมีคามากที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใช

วิตามินอี ความเขมขน 0.50 เปอรเซ็นต และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ในขณะที่
กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 0.25 เปอรเซ็นต และกรรมวิธีที่ใชวิตามินอี ความเขมขน 1.00 เปอรเซ็นต    
ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.29) 
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ตารางที่ 4.29  ผลของวิตามินอี ตอปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (TSS) และปริมาณกรด                
ที่ไตเตรท ได (TA) ของผลลําไย เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  

 

กรรมวิธี TSS 
(oBrix) 

TA 
(เปอรเซ็นต) 

น้ํากลั่น (control) 23.60 0.199a 
VITAMIN E 0.25 เปอรเซ็นต 23.36 0.136c 
VITAMIN E 0.50 เปอรเซ็นต 23.60 0.162b 
VITAMIN E 1.00 เปอรเซ็นต 24.12 0.119c 
Significant ns * 

ns     ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
*  คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      

 
4.3.8 สีผิวเปลือกผลลําไย 
 สีผิวเปลือกลําไยในสวนของคา L ซ่ึงเปนคาที่แสดงถึงความมืดและความสวาง     

ของสีผิวเปลือกผล กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี ใหคา L ที่มากกวากรรมวิธีควบคุม โดยกรรมวิธีที่ใช
วิตามินอี  0.50 เปอรเซ็นตมีคา  L มากที่ สุด  รองลงมาคือกรรมวิธีที่ใชวิตามินอี  1.00 และ               
0.25 เปอรเซ็นต ตามลําดับ ในขณะที่กรรมวิธีควบคุมมีคา L นอยที่สุด การวิเคราะหผลการทดลอง
ทางสถิติ กรรมวิธีควบคุม และกรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 0.50 เปอรเซ็นต มีความแตกตางกัน          
อยาง มีนัยสําคัญทางสถิติ เมื่อเปรียบเทียบกับทุกกรรมวิธี ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 0.25 และ       
1.00 เปอรเซ็นต ไมพบวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.30) 

 คา *a ซ่ึงเปนคาที่บงบอกถึงสีแดงและสีเขียวของเปลือกผล ทุกกรรมวิธีไมมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยระดับของคา *a อยูระหวาง 5.09-5.77  และคา *b ซ่ึงเปน
คาที่บ งบอกถึงสี เหลืองและสีน้ํ า เงินของเปลือกผล  ทุกกรรมวิ ธีไมมีความแตกตางกัน                  
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยระดับของคา *b อยูระหวาง 20.08-20.71 (ตารางที่ 4.30) 

 
 
 
 
 



ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

 5 2

ตารางที่ 4.30  ผลของวิตามินอี ตอคาสีผิวเปลือกผลลําไย เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ           
20 สัปดาห  

 
สีผิวเปลือกผล กรรมวิธี คา L คา *a คา *b 

น้ํากลั่น (control) 55.52b 5.22 20.71 
VITAMIN E 0.25 เปอรเซ็นต 57.07ab 5.97 20.08 
VITAMIN E 0.50 เปอรเซ็นต 58.15a 5.77 20.50 
VITAMIN E 1.00 เปอรเซ็นต 57.75ab 5.09 20.27 
Significant * ns ns 

ns     ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
*  คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      
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การทดลองที่ 4  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย ูและวิตามินอ ีตอการเจริญเติบโตและคุณภาพ 
ของผลลําไยพนัธุดอ และการเปลี่ยนแปลงของกระบวนการทางสรีรวิทยาพืชในใบ
ลําไย  

 หลังจากทําการทดลองที่ 1, 2 และ 3 เพื่อเปรียบเทียบการใชสารเคมีในกรรมวิธี     
ตางๆ สามารถไดความเขมขนของสารเคมีที่ใชในการทดลองที่ เหมาะสม เพื่อที่สามารถนํา        
ความเขมขนที่ เหมาะสมดังกล าวมาศึกษาผลของสารที่มีผลตอการพัฒนาคุณภาพผล                    
และกระบวนการทางสรีรวิทยาพืชในการทดลองที่ 4 ทําการทดลองในชวงเดือน มกราคม – มีนาคม 
พ.ศ. 2549 หรือชวงฤดูหนาวถึงฤดูรอน  

 
4.4.1  จํานวนผลและเปอรเซ็นตการรวงหลนของผล 

 จํ านวนผลของลํ าไย  มีการร วงหลนอย างตอ เนื่ องตั้ งแต  2  ถึง  8  สัปดาห             
หลังจากทําการทดลองแตเปนปริมาณที่คอนขางนอย และมีเปอรเซ็นตการรวงหลนในแตละสัปดาห
ที่ใกลเคียงกันในทุกกรรมวิธี โดยสัปดาหที่ 0 ถึง 4 หลังจากทําการทดลอง จํานวนผลตอชอไมมี
ความแตกตางกันทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุม แตในสัปดาหที่ 6 ถึง 8 หลังจากทํา
การทดลอง  เริ่มมีการเปลี่ ยนแปลงของจํานวนผล  โดยในสัปดาหที่  8  หลังการทดลอง                   
การใชกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู  30 สตล.มีจํานวนผลคงเหลือตอชอสูงที่ สุด  และกรรมวิธีที่ใช               
จิบเบอเรลลิค แอซิดมีจํานวนผลคงเหลือตอชอนอยที่สุด และมีเปอรเซ็นตผลรวงหลนที่สูงกวา    
ทุกกรรมวิธี และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับทุกกรรมวิธี (ตาราง
ที่ 4.31) 
 เมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่อายุผล 20 สัปดาห กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี ความเขมขน 
1.00 เปอรเซ็นต, ซีพีพียู 30 สตล., จิบเบอเรลลิค แอซิค 50 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, 
จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู 30 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, กรรมวิธี
ควบคุม, จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู 30 สตล. และกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. 
รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต มีจํานวนผลคงเหลือตอชอสูงที่สุด และมีความแตกตางกัน         
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. ซ่ึงมีจํานวน
ผลคงเหลือตอชอนอยที่สุด (ตารางที่ 4.31) 
 
 
 
 



ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

 5 4

ตารางที่ 4.31  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพียู และวิตามินอี ตอจํานวนผลเฉลี่ยตอชอ และ
เปอรเซ็นตผลรวงรวม เมื่อ 8 สัปดาหหลังทําการทดลอง 

 

จํานวนผลเฉลี่ยแตละสัปดาห(ผล) 
กรรมวิธี 

01/ 2 4 6 82/ 

เปอรเซ็นตผล
รวงรวมเมื่อ 8 
สัปดาห2/ 

น้ํากลั่น (Control) 40 38.3 36.2 33.6ab 31.4a 21.5 
GA3 50 สตล. 40 36.6 34.9 30.3b 28.6b 28.5 
CPPU 30 สตล. 40 38.7 36.7 35.4a 32.2a 19.5 
Vitamin E 1.00  เปอรเซ็นต 40 38.2 35.5 34.7ab 32.7a 18.2 
GA3 + CPPU 40 38.5 35.1 33.5ab 31.1a 22.2 
GA3+ Vitamin E 40 38.7 35.5 33.4ab 31.9a 20.2 
CPPU + Vitamin E 40 38.1 36.2 33.1ab 30.1a 24.7 
CPPU + Vitamin E + GA3 40 38.6 36.8 33.4ab 31.9a 20.2 
Significant ns ns ns * *  

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
*         คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
 

4.4.2 ขนาดผล 
 เร่ิมวัดขนาดผลที่อายุผล 12 สัปดาห (สัปดาหที่แรกที่ทําการทดลอง) จนถึงเก็บเกีย่ว

ผลผลิตเมื่อผลลําไยมีอายุ 20 สัปดาห (สัปดาหที่ 8 หลังทําการทดลอง)  
 ความสูงของผล ในแตละสัปดาหหลังจากทําการทดลอง ไมมีความแตกตางกัน     

ทางสถิติ เมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่อายุผล 20 สัปดาห ทุกกรรมวิธีมีความสูงของผลเฉลี่ย          
อยูระหวาง 25.3-25.8 มิลลิเมตรตอผล และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 
4.32)  
 ดานความกวางผล ในแตละสัปดาหหลังจากทําการทดลอง ไมพบความแตกตางกัน
ทางสถิติ เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตที่อายุผล 20 สัปดาห ทุกกรรมวิธีมีความกวางผลเฉลี่ยอยูระหวาง      
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25.4-26.3 มิลลิเมตรตอผล และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ เชนเดียวกับการ
เจริญดานความสูงของผล (ตารางที่ 4.33) 
 ดานความยาวผล พบวา ทุกกรรมวิธีมีการเจริญเติบโตของผลดานความยาวผล         
ที่เพิ่มขึ้นอยางตอเนื่องในทุกสัปดาหหลังจากทําการทดลอง โดยในสัปดาหที่ 0 และ 2 หลังจากการ
ทดลองทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ แตในสัปดาหที่ 4 ถึง 8 ทุกกรรมวิธี        
มีแนวโนมการเพิ่มขึ้นของความยาวผลอยางชัดเจน และมีความแตกตางกันทางสถิติ (ตารางที่ 31) 
เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะที่ผลอายุ 20 สัปดาห กรรมวิธีที่ใช ซีพีพียู 30 สตล., จิบเบอเรลลิค แอซิด 
50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู 30 สตล., และกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู 
30 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต มีความยาวผลมากที่สุด กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค       
แอซิด 50 สตล., ซีพีพียู 30 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต และกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค 
แอซิค 50 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต ในขณะที่กรรมวธีิที่ใชวิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, 
และกรรมวิธีควบคุม มีความยาวผลเฉลี่ยนอยที่สุด และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ  (ตารางที่ 4.34) 
 
ตารางที่ 4.32    ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพียู และวิตามินอี ตอความสูงของผลแตละสัปดาห

หลังจากทําการทดลอง 
ความสูงผลแตละสัปดาห (มลิลิเมตร) กรรมวิธี 

01/ 2 4 6 82/ 
น้ํากลั่น (Control) 18.0 19.9 20.0 22.0 25.6 
GA3 50 สตล. 18.0 19.5 20.0 22.7 25.3 
CPPU 30 สตล. 18.0 20.0 20.4 22.7 25.6 
Vitamin E 1.00  เปอรเซ็นต 18.0 20.3 20.1 22.8 25.4 
GA3 + CPPU 18.0 20.0 20.2 23.1 25.6 
GA3+ Vitamin E  18.0 19.4 20.2 23.1 25.7 
CPPU + Vitamin E  18.0 20.0 20.1 22.9 25.4 
CPPU + Vitamin E + GA3 18.0 20.2 20.2 22.7 25.8 
Significant ns ns ns ns ns 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
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ตารางที่ 4.33  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพียู และวิตามินอี ตอความกวางของผลแตละสัปดาห
หลังจากทําการทดลอง 

 
ความกวางผลแตละสัปดาห (มิลลิเมตร) กรรมวิธี 

01/ 2 4 6 82/ 
น้ํากลั่น (Control) 18.0 19.0 22.7 24.0 25.4 
GA3 50 สตล. 18.0 19.2 22.7 24.7 25.8 
CPPU 30 สตล. 18.0 19.5 23.0 24.2 26.3 
Vitamin E 1.00  เปอรเซ็นต 18.0 19.3 23.0 24.1 26.5 
GA3 + CPPU 18.0 19.2 23.0 24.5 25.8 
GA3+ Vitamin E  18.0 19.5 23.0 23.9 25.7 
CPPU + Vitamin E  18.0 19.7 23.3 24.7 25.9 
CPPU + Vitamin E + GA3 18.0 19.1 22.8 24.5 26.0 
Significant ns ns ns ns ns 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
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ตารางที่ 4.34   ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพียู และวิตามินอี ตอความยาวของผลแตละสัปดาห
หลังจากทําการทดลอง 

 
ความยาวผลแตละสัปดาห (มิลลิเมตร) กรรมวิธี 

01/ 2 4 6 82/ 
น้ํากลั่น (Control) 19.8 21.0 23.8b 24.8c 26.3b 
GA3 50 สตล. 19.9 21.3 24.3b 25.3bc 28.5ab 
CPPU 30 สตล. 20.0 22.5 25.3a 28.5a 30.4a 
Vitamin E 1.00  เปอรเซ็นต 19.8 21.1 24.4b 25.0bc 26.9b 
GA3 + CPPU 20.0 22.2 25.0a 27.9a 30.1a 
GA3+ Vitamin E  19.8 21.0 24.3b 25.7b 27.0ab 
CPPU + Vitamin E  20.0 21.5 24.0b 26.0b 27.2ab 
CPPU + Vitamin E + GA3 20.2 22.0 25.4a 27.5a 29.6a 
Significant ns ns * * * 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
*       คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
 

4.4.3   เปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอ  
 หลังจากทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตเมื่ออายุผล 20 สัปดาห จากการทดลอง พบวา 

เปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอใน 
 เกรด AA : กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. และกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด        
50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู 30 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต มีเปอรเซ็นตผลในเกรด AA 
มากที่สุด และมีความแตกตางกันทางสถิติกับกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล.รวมกับ     
ซีพีพียู 30 สตล. รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต,                  
จิบเบอเรลลิค แอซิค 50 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต และกรรมวธีที่ใชวิตามินอี          
1.00 เปอรเซ็นต ตามลําดับ รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. ในขณะที่
กรรมวิธีควบคุม มีเปอรเซ็นตผลตอเกรด AA ในชอนอยที่สุด ซ่ึงการวิเคราะหผลการทดลอง      
ทางสถิติ ทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.35) 
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 เกรด A : กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล., ซีพีพียู 30 สตล. รวมกับ 
วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, จิบเบอเรลลิค แอซิค 50 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต 
ตามลําดับ รองลงมาคือ กรรมวิธีควบคุม รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใช จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. 
รวมกับ   ซีพีพียู 30 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต และกรรมวธีิ
ที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู 30 สตล. ตามลําดับ ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 
30 สตล.มีเปอรเซ็นตผลตอเกรด A ในชอนอยที่สุด และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.35) 
 เกรด B : กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต มีเปอรเซ็นตผลตอเกรด B ในชอ
มากที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ควบคุม, จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใช
จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู 30 สตล. ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 
50 สตล .  รวมกับ  ซีพีพียู  30 สตล .  รวมกับ  วิตามินอี  1.00 เปอร เซ็นต ,  ซีพีพียู  30 สตล . ,                    
จิบเบอเรลลิค แอซิค 50 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต และกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. 
รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต มีเปอรเซ็นตผลตอเกรด B ในชอนอยที่สุด และทุกกรรมวิธี        
มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.35) 
 เกรด C : กรรมวิธีที่ควบคุม มีเปอรเซ็นตผลเกรด C มากที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธี
ที่ใชซีพีพียู 30 สตล. ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู 30 สตล., 
จิบเบอเรลลิค แอซิค 50 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต,           
จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู 30 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, ซีพีพียู      
30 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, จิบเบอเรลลิค  แอซิค 50 สตล. มีเปอรเซ็นตผล ในเกรด 
C นอยที่สุดตามลําดบั และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.35) 
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ตารางที่ 4.35  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย ูและวิตามินอี ตอเปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอ   
เมื่อเก็บเกีย่วผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห 

*       คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต 
 

4.4.4 จํานวนผลเฉลี่ยในแตละเกรดตอชอ, น้ําหนักผลรวมในแตละเกรด และน้ําหนักเฉลี่ย
แตละเกรดตอผล 

 เมื่อพิจารณาถึงจํานวนผลเฉลี่ยของแตละเกรดตอชอ  
 เกรด AA : กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล., ซีพีพียูรวมกับจิลเบอเรลลิค แอซิด รวมกับ

วิตามินอี, จิบเบอเรลลิค แอซิดรวมกับซีพีพียู มีจํานวนผลสูงที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู
รวมกับวิตามินอี, จิบเบอเรลลิค แอซิดรวมกับวิตามินอี, วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต รองลงมาคือ
กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. ในขณะที่กรรมวิธีควบคุมมีจํานวนผลนอยที่สุด         
และ    ทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.36) 

 น้ําหนักผลรวม กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล., ซีพีพียูรวมกับจิบเบอเรลลิค แอซิด 
รวมกับวิตามินอี, จิบเบอเรลลิค แอซิดรวมกับซีพีพียู มีน้ําหนักผลรวมสูงที่สุด รองลงมาคือ 
กรรมวิ ธีที่ ใช ซีพีพียูรวมกับวิตามินอี ,  จิบเบอเรลลิค  แอซิดรวมกับวิตามินอี ,  วิตามินอี                   
1.00 เปอรเซ็นต รองลงมาคือกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. ในขณะที่กรรมวิธีควบคุม
มีน้ํ าหนักผลรวมนอยที่ สุด  และทุกกรรมวิ ธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ          
(ตารางที่ 4.36) ในขณะที่น้ําหนักผลเฉลี่ยตอผล ทุกกรรมวิธีมีน้ําหนักเฉลี่ยเฉล่ียตอผลอยูระหวาง 
10.37-11.26 กรัมตอผล (ตารางที่ 4.36) และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  

เปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอ (เปอรเซ็นต) 
กรรมวิธี 

AA A B C 
น้ํากลั่น (Control) 15.54e 34.57b 23.91b 25.98a 
GA3 50 สตล. 31.24d 38.03a 20.70b 10.03c 
CPPU 30 สตล. 54.44a 15.31d 13.08d 17.17b 
Vitamin E 1.00  เปอรเซ็นต 37.05c 20.68c 29.42a 12.85c 
GA3 + CPPU 49.32b 20.58c 16.01c 14.09c 
GA3+ Vitamin E 38.67c 36.82a 11.09d 13.42c 
CPPU + Vitamin E 41.50c 37.80a 10.52d 10.18c 
CPPU + Vitamin E + GA3 52.25a 22.00c 13.24d 12.51c 
Significant * * * * 
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 เกรด A : กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิดรวมกับซีพีพียู, ซีพีพียูรวมกับวิตามินอี, 
จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล., กรรมวิธีควบคุม มีจํานวนผลมากที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใช     
ซีพีพียูรวมกับจิบเบอเรลลิค แอซิด รวมกับวิตามินอี, วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, จิบเบอเรลลิค 
แอซิดรวมกับซีพีพียู  ในขณะที่กรรมวิ ธีที่ใช ซีพีพียู  30 สตล .  มีจํานวนผลนอยที่ สุด  และ                   
มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.36) 

 น้ําหนักผลรวม กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิดรวมกับซีพีพียู, ซีพีพียูรวมกับ
วิตามินอี, จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล., กรรมวิธีควบคุม มีน้ําหนักผลรวมมากที่สุด รองลงมาคือ 
กรรมวิธีที่ใชซีพีพียูรวมกับจิบเบอเรลลิค แอซิด รวมกับวิตามินอี, วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต,        
จิบเบอเรลลิค แอซิดรวมกับซีพีพียู ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. มีน้ําหนักผลรวมนอย
ที่สุด และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.36) น้ําหนักผลโดยเฉลี่ยตอผล 
พบวา ทุกกรรมวิธีมีน้ําหนักเฉลี่ยเฉลี่ยตอผลอยูระหวาง 7.38-9.89กรัมตอผล และไมพบความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.36)   

 เกรด B : กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, กรรมวิธีควบคุม มีจํานวนผลมาก
ที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค 
แอซิดรวมกับซีพีพียู, ซีพีพียูรวมกับจิบเบอเรลลิค แอซิด รวมกับวิตามินอี, ซีพีพียู 30 สตล.,          
จิบเบอเรลลิค แอซิด รวมกับวิตามินอี, ซีพีพียูรวมกับวิตามินอี มีจํานวนผลนอยที่สุด และมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.36) 

 น้ําหนักผลรวมกรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต น้ําหนักผลรวมมากที่สุด 
รองลงมาคือ กรรมวิธีควบคุม, กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. ในขณะที่กรรมวิธีที่ใช   
จิบเบอเรลลิค แอซิดรวมกับซีพีพียู, ซีพีพียูรวมกับจิบเบอเรลลิค แอซิด รวมกับวิตามินอี, ซีพีพียู      
30 สตล., จิบเบอเรลลิค แอซิด รวมกับวิตามินอี, ซีพีพียูรวมกับวิตามินอี มีน้ําหนักผลรวมนอยที่สุด 
และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.36) น้ําหนักเฉลี่ยตอผล ทุกกรรมวิธีมี
น้ําหนักเฉลี่ยเฉลี่ยตอผลอยูระหวาง 7.32-8.01 กรัมตอผล และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคญั
ทางสถิติ(ตารางที่ 4.36)   

 เกรด  C : กรรมวิธีควบคุม มีจํานวนผลสูงท่ีสุด รองลงมากรรมวิธีที่ใชซีพีพียู           
30 สตล., จิบเบอเรลลิค แอซิดรวมกับซีพีพียู, จิบเบอเรลลิค แอซิด รวมกับวิตามินอี, วิตามินอี      
1.00 เปอรเซ็นต,  ซีพีพียู รวมกับ จิบเบอเรลลิค แอซิด รวมกับวิตามินอี, ซีพีพียูรวมกับวิตามินอี 
ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล.มีจํานวนผลนอยที่สุด และมีความแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.36)  
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 น้ําหนักผลรวม กรรมวิธีควบคุม มีน้ําหนักผลรวมมากที่สุด รองลงมากรรมวิธีที่ใช   
ซีพีพียู 30 สตล., จิบเบอเรลลิค แอซิดรวมกับซีพีพียู, จิบเบอเรลลิค แอซิด รวมกับวิตามินอี, ซีพีพียู 
รวมกับ จิบเบอเรลลิค แอซิด รวมกับวิตามินอี ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล., 
ซีพีพียู 30 สตล., วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นตมีจํานวนผลนอยที่ สุด  และมีความแตกตางกัน             
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.36) น้ําหนักเฉลี่ยตอผล ทุกกรรมวิธีมีน้ําหนักเฉลี่ยเฉล่ียตอผล           
อยูระหวาง 4.39-5.66 กรัมตอผล และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.36)   
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ตารางที่ 4.36   ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพียู และวิตามินอีตอจํานวนผลเฉลี่ยในแตละเกรดตอชอ, น้ําหนักผลรวมในแตละเกรด และน้าํหนักเฉลีย่แตละ
เกรดตอผล 

 
เกรด AA เกรด A เกรด B เกรด C 

กรรมวิธี จํานวน 
ผลตอชอ 

น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก
ตอผล 

จํานวน 
ผลตอชอ 

น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก 
ตอผล 

จํานวน 
ผลตอชอ 

น้ําหนัก 
ผลรวม 

น้ําหนัก
ตอผล 

จํานวน
ผลตอชอ 

น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก
ตอผล 

น้ํากลั่น (Control) 4.88c 50.62d 10.37 10.85a 94.37a 8.69 7.51a 55.06b 7.33 8.16a 41.53a 5.09 
GA3 50 สตล. 8.93bc 93.70c 10.49 10.88a 103.03a 9.47 5.92ab 46.50ab 7.86 2.87b 15.41c 5.37 
CPPU 30 สตล. 17.53a 197.35a 11.26 4.93c 47.64c 9.66 4.21b 33.73b 8.01 5.53b 30.30b 5.48 
Vitamin E 1.00  เปอรเซ็นต 12.12b 131.00b 10.81 6.76b 60.28b 8.91 9.62a 70.45a 7.32 4.20b 18.46c 4.39 
GA3 + CPPU 15.34a 170.89a 11.14 6.40b 59.16b 9.24 4.98b 38.10b 7.65 4.38b 24.25b 5.53 
GA3+ Vitamin E  12.34b 130.06b 10.54 11.75a 116.51a 9.92 3.54b 26.68b 7.54 4.28b 23.69b 5.53 
CPPU + Vitamin E  12.49b 133.36b 10.68 11.38a 106.02a 9.32 3.17b 23.99b 7.58 3.06b 17.03c 5.56 
CPPU + Vitamin E + GA3 16.67a 184.59a 11.07 7.02b 64.64b 9.21 4.22b 33.77b 8.00 3.99b 22.61b 5.66 
Significant * * ns * * ns * * ns * * ns 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 *       คาเฉลีย่ที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชือ่มั่น 95 เปอรเซ็นต 
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4.4.5 ความหนาเปลอืก เนื้อ และเสนผาศูนยกลางเมล็ด 
 ความหนาเปลือกผล ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 0.50-0.56 มิลลิเมตร และไมมีความ

แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.37)  
 ความหนาเนื้อผล กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู            

30 สตล., จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู 30 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, 
กรรมวีธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. มีความหนาเนื้อผลเฉล่ียมากที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู    
30 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิค 50 สตล. รวมกับ 
วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล., วิตามินอี            
1.00 เปอรเซ็นต, กรรมวิธีควบคุม มีขนาดผลเฉลี่ยนอยที่สุด และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.37) 

 ดานเสนผาศูนยกลางเมล็ด ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 12.79-12.91 มิลลิเมตรตอผล และ
ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  (ตารางที่ 4.37) 
 
ตารางที่ 4.37  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย ูและวติามนิอ ีตอความหนาของแตละสวนของ 

ผลลําไย เมื่อเก็บเกีย่วผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห 
 

ความหนา (มลิลิเมตร) กรรมวิธี 
เปลือก เนื้อ เสนผาศูนยกลางเมล็ด 

น้ํากลั่น (Control) 0.56 5.25b 12.91 
GA3 50 สตล. 0.53 5.41b 12.85 
CPPU 30 สตล. 0.54 7.53a 12.79 
Vitamin E 1.00 เปอรเซ็นต 0.50 5.34b 12.82 
GA3 + CPPU 0.57 8.21a 12.80 
GA3+ Vitamin E 0.53 6.01ab 12.80 
CPPU + Vitamin E 0.52 6.13ab 12.78 
CPPU + Vitamin E + GA3 0.56 8.10a 12.90 
Significant ns * ns 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
  *      คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต 
 

63 



ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

 6 4

4.4.6 น้ําหนักเปลือก เนื้อ เมล็ด และเฉลี่ยตอผล 
 น้ําหนักเปลือกผล ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 1.09-1.20 กรัมตอผล, ดานน้ําหนักเนื้อผล 

ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง  5.84-6.38 กรัมตอผล ,  ดานน้ําหนักเมล็ด  ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง              
1.51-1.60 กรัมตอผล และน้ําหนักเฉลี่ยตอผล ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 8.47-9.08 กรัมตอผล          
โดยทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.38)  

 
ตารางที่ 4.38   ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพียู และวิตามินอี ตอน้ําหนักของแตละสวนของ      

ผลลําไย และน้ําหนักโดยเฉลี่ยตอผล เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  
 

น้ําหนกัผล (กรัม) กรรมวิธี 
เปลือก เนื้อ เมล็ด เฉลี่ยตอผล 

น้ํากลั่น (Control) 1.09 5.84 1.51 8.47 
GA3 50 สตล. 1.15 5.96 1.53 8.63 
CPPU 30 สตล. 1.20 6.23 1.53 8.97 
Vitamin E 1.00 เปอรเซ็นต 1.11 5.92 1.52 8.54 
GA3 + CPPU 1.13 6.10 1.60 8.77 
GA3+ Vitamin E 1.12 5.95 1.53 8.61 
CPPU + Vitamin E 1.14 6.18 1.52 8.85 
CPPU + Vitamin E + GA3 1.15 6.38 1.55 9.08 
Significant ns ns ns ns 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 

4.4.7  ปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําได (TSS) และปริมาณกรดทีไ่ตเตรทได (TA) 
 ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได  (TSS) ทุกกรรมวิ ธีอยูระหวาง  20.09-22.40           

องศาบริกซ และทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.39) 
 ปริมาณกรดที่ไตเตรทได ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 0.072-0.080 เปอรเซ็นต และ        

ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.39) 
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ตารางที่ 4.39 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพียู และวิตามินอี ตอปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได     
(TSS) และปริมาณกรดที่ไตเตรทได (TA) ของผลลําไย เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมี
อายุ 20 สัปดาห 

 

กรรมวิธี TSS 
(oBrix) 

TA 
(เปอรเซ็นต) 

น้ํากลั่น (Control) 20.83 0.078 
GA3 50 สตล. 21.34 0.076 
CPPU 30 สตล. 22.40 0.072 
Vitamin E 1.00 เปอรเซ็นต 20.09 0.080 
GA3 + CPPU 21.89 0.079 
GA3+ Vitamin E 20.02 0.077 
CPPU + Vitamin E 20.65 0.076 
CPPU + Vitamin E + GA3 21.80 0.075 
Significant ns ns 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 

4.4.8 สีผิวเปลือกผลลําไย 
 สีผิวเปลือกลําไย คา *L ซ่ึงเปนคาที่แสดงถึงความสวางของเปลือกผล ทุกกรรมวิธี  

ที่มีสวนของวิตามินอี ผสมอยูมีคา *L ที่สูงขึ้น โดยกรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต,               
จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู 30 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต,             
จิบเบอเรลลิค แอซิค 50 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. 
รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต มีระดับของคา *L สูงที่สุดตามลําดับ ในขณะที่กรรมวิธีที่ใช      
จิบเบอเรลลิค แอซิค 50 สตล., กรรมวิธีควบคุม, จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู        
30 สตล., กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. มีระดับของคา *L นอยที่สุดตามลําดับ และแตละกรรมวิธี   
มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.40) 

 คา *a ทุกกรรมวิธีมีคาเฉลี่ยอยูระหวาง 4.20-5.22 ในขณะที่คา *b ทุกกรรมวิธี        
ใหคาเฉลี่ยอยูระหวาง 20.02-21.59 และทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
(ตารางที่ 4.40) 
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ตารางที่ 4.40 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย ู และวิตามนิอีตอคาสีผิวเปลือกผลลําไย เมื่อเก็บ 
เกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห 

 
สีผิวเปลือกผลลําไย กรรมวิธี 

*L *a *b 
น้ํากลั่น (Control) 55.61b 4.47 21.59 
GA3 50 สตล. 55.69b 4.23 20.38 
CPPU 30 สตล. 55.06b 5.22 20.80 
Vitamin E 1.00 เปอรเซ็นต 57.90a 5.14 20.33 
GA3 + CPPU 55.34b 5.17 20.89 
GA3+ Vitamin E 57.23a 5.15 21.04 
CPPU + Vitamin E 57.19a 4.92 20.02 
CPPU + Vitamin E + GA3 57.79a 4.20 20.41 
Significant * ns ns 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
  *     คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต 

 
4.4.9 การเปล่ียนแปลงของกระบวนการทางสรีรวิทยาพืชในใบลําไย 
 จากการศึกษาการเปลี่ยนแปลงของกระบวนการทางสรีรวิทยาพืชในใบลําไย           

ที่เปล่ียนแปลงในแตละสัปดาห ที่เกี่ยวของกับการเปลี่ยนแปลงของผลลําไย โดยทําการศึกษา
เกี่ยวกับกระบวนการทางสรีรวิทยาพืชที่สําคัญในใบลําไยไดแก การสังเคราะหแสงในใบลําไย, การ
คายน้ําในใบลําไย และการยอมใหกาซผานของปากใบ ที่สัมพันธกัน และมีผลตอการพัฒนาการ
ของผลลําไย โดยทําการสุมวัดคาตางๆ กับใบคูที่ 3 และ 4 ของลําไยที่อยูในชอที่ทําการทดลองใน
กรรมวิธีตางๆ ในเวลา 11:00 น. ซ่ึงเปนชวงที่พืชมีอัตราการสังเคราะหแสงสูงที่สุดในรอบวัน  

 
 4.4.9.1 อัตราการสังเคราะหแสงของตนลําไย 

 อัตราการสังเคราะหแสงในแตละสัปดาห มีการเปลี่ยนแปลงของอัตราการ
สังเคราะหแสงในใบพืชตามอายุของใบ, อายุของผล และการเจริญเติบโตของผลลําไยที่เพิ่มขึ้น และ
ทุกกรรมวิธีมีอัตราการสังเคราะหแสงที่ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 
4.41 และภาพที่ 9) 
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ตารางที่ 4.41 การสังเคราะหแสงในใบลําไยในแตละสัปดาหที่ทําการทดลอง 
                           การสังเคราะหแสง : µmol m-2s-1 

สัปดาหที่หลังจากทําการทดลอง กรรมวิธี 
01/      1 2 3 5 6 7 82/      

น้ํากลั่น (Control) 5.1 5.9 5.9 4.2 7.9 10.1 7.0 4.9 
GA3 50 สตล. 5.8 7.3 8.2 4.9 10.2 8.5 9.5 6.3 
CPPU 30 สตล. 5.5 5.6 9.3 4.8 8.5 7.4 8.2 6.5 
Vitamin E 1.00 เปอรเซ็นต 5.8 6.2 5.0 5.0 6.9 11.1 10.0 8.3 
GA3 + CPPU 7.1 7.7 4.5 5.8 9.0 8.5 9.2 7.0 
GA3+ Vitamin E 7.5 9.9 2.8 6.7 8.1 10.1 4.6 6.3 
CPPU + Vitamin E 5.9 7.0 5.6 5.3 9.3 10.1 7.9 7.3 
CPPU + Vitamin E + GA3 5.9 5.9 5.0 6.8 6.9 7.3 5.2 6.1 
Significant ns ns ns ns ns ns ns ns 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

ภาพที่ 9 อัตราการสังเคราะหแสงในสัปดาหตางๆ ที่ทําการทดลอง 

อัตราการสังเคราะหแสงในแตละสัปดาห
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4.4.9.2 อัตราการคายน้ํา 
  อัตราการคายน้ําในใบลําไย ทุกกรรมวิธีไมมีผลตอการเปลี่ยนแปลงของ
อัตราการคายน้ําในใบลําไย เมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุม และเมื่อทําการวิเคราะหผลการ
ทดลองทางสถิติ ไมมีความแตกตางกนัอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.42 และภาพที่10) 
 
ตารางที่ 4.42 การคายน้ําในใบลําไยแตละสัปดาหที่ทําการทดลอง  
             การคายน้ํา : mmol m-2s-1 

สัปดาหหลังจากทําการทดลอง กรรมวิธี 
01/      1 2 3 5 6 7 82/      

น้ํากลั่น (Control) 1.56 2.09 2.63 1.78 2.63 2.54 2.02 1.97 
GA3 50 สตล. 1.31 3.62 2.63 4.08 3.65 1.97 2.36 2.94 
CPPU 30 สตล. 1.62 3.36 2.99 3.36 2.73 2.95 2.11 1.16 
Vitamin E 1.00  เปอรเซ็นต 1.65 2.03 2.03 1.73 3.00 2.55 2.45 3.48 
GA3 + CPPU 1.31 2.03 2.12 2.11 2.91 1.85 2.55 2.45 
GA3+ Vitamin E 1.63 3.85 2.33 3.29 2.83 1.93 2.16 1.72 
CPPU + Vitamin E 1.39 2.22 2.89 3.53 3.37 2.16 2.07 2.76 
CPPU + Vitamin E + GA3 1.88 2.26 1.97 2.13 2.49 1.38 2.77 1.01 
Significant ns ns ns ns ns ns ns ns 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
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4.4.9.3  การยอมใหกาซผานของปากใบ    
  ทุกกรรมวิธีควบคุม มีความสามารถในการยอมใหกาซผานของปากใบที่

ไมแตกตางกัน เชนเดียวกับอัตราการสังเคราะหแสง และการคายน้ํา และเมื่อวิเคราะหผลการทดลอง
ทางสถิติ ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.43 และภาพที่ 11) 
 
     4.4.9.4 ปริมาณการสะสมคารโบไฮเดรตที่ไมใชโครงสรางในใบลําไย 
 จากการทดลอง พบวา ทุกกรรมวิธีมีการสะสมปริมาณ TNC ในใบลําไยทุก
สัปดาหใกลเคียงกัน โดยกรรมวิธีที่ใชสารเคมีไมมีผลตอการเปลี่ยนแปลงอัตราของปริมาณ TNC 
ในใบลําไย และการวิเคราะหผลการทดลองทางสถิติ ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.44 และภาพที่ 12)  
 
 
 
 
 
 
 

     ภาพที ่10 อัตราการคายน้ําในสัปดาหตางๆ ที่ทําการทดลอง 
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ตารางที่ 4.43 คาการยอมใหกาซผานของปากใบลําไยแตละสัปดาหที่ทาํการทดลอง  
                   

            การยอมใหกาซผานของปากใบ: mmol m-2s-1 

สัปดาหที่หลังจากทําการทดลอง กรรมวิธี 
01/      1 2 3 5 6 7 82/      

น้ํากลั่น (Control) 47 53 86 44 79 63 59 44 
GA3 50 สตล. 46 68 80 56 80 72 72 67 
CPPU 30 สตล. 45 79 94 75 80 69 30 48 
Vitamin E 1.00  เปอรเซ็นต 41 43 67 38 95 95 75 84 
GA3 + CPPU 41 41 73 45 85 80 79 54 
GA3+ Vitamin E 41 88 83 80 80 79 64 36 
CPPU + Vitamin E 43 44 95 65 75 58 60 61 
CPPU + Vitamin E + GA3 47 46 65 43 70 64 49 56 
Significant ns ns ns ns ns ns ns ns 

 ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ภาพที่ 11 การยอมใหกาซผานของปากใบในสัปดาหตางๆ ที่ทําการทดลอง 

ความตานทานของปากใบในแตละสัปดาห
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ตารางที่ 4.44 ปริมาณการสะสมคารโบไฮเดรตที่ไมใชโครงสรางในใบลําไย ในแตละสัปดาห 
 

ปริมาณ TNC แตละสัปดาหที่ทําการทดลอง (มิลลิกรัมตอกรัมน้ําหนักแหง) 
กรรมวิธี 

01/      1 2 3 5 6 7 82/      
น้ํากลั่น (Control) 2.421 2.533 2.965 2.349 2.885 2.741 1.957 3.125 
GA3 50 สตล. 2.581 2.101 2.421 2.101 2.557 2.197 3.381 3.117 
CPPU 30 สตล. 2.709 2.333 2.069 2.973 2.765 2.437 2.733 3.309 
Vitamin E 1.00 เปอรเซ็นต 2.461 2.493 2.613 2.221 2.645 2.925 2.413 2.565 
GA3 + CPPU 3.469 2.269 3.837 3.381 3.229 3.197 3.493 3.341 
GA3+ Vitamin E 2.917 3.141 3.309 3.293 2.957 3.133 2.453 3.053 
CPPU + Vitamin E 2.021 2.285 3.957 3.277 3.517 4.253 3.309 3.021 
CPPU + Vitamin E + GA3 2.741 2.229 3.285 3.589 2.549 3.397 2.717 3.637 
Significant ns ns ns ns ns ns ns ns 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 12 ปริมาณ TNC ในใบลําไยในสัปดาหตาง ๆ ที่ทาํการทดลอง 

ปริมาณ TNC ในใบลําไยในแตละสัปดาห
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