
บทท่ี 4 

ผลการวิจัย 

 

4.1 ผลศึกษาหาสภาวะท่ีเหมาะสมตอการหุมเซลล Lactobacillus sp. I11 ดวยอัลจีเนต โดย

การเปรียบเทียบความเขมขนของสารละลายโซเดียมอัลจีเนต 

การหุมเซลลแบคทีเรียท่ีทําหนาท่ีเปนโปรไบโอติก มักนํามาใชประโยชนในอุตสาหกรรมนม

และการหมัก วัตถุประสงคหลักของการหุมเซลลเพ่ือปองกันเซลลจากสภาวะแวดลอมท่ีไมเหมาะสม 

และเพ่ือยืดอายุในการเก็บรักษาเซลล (Krasaekoopt et al., 2003) สารพาหะท่ีใชในการหุมเซลล

แบคทีเรียกรดแลคติก Lactobacillus sp. I11 คือ โซเดียมอัลจีเนต โดยการศึกษานี้ใชความเขมขน

ของสารละลายโซเดียมอัลจีเนตท่ีระดับความเขมขน 1 2 และ 3 เปอรเซ็นต ความเร็วในการกวน 400 

รอบตอนาที จากนั้นเก็บรวบรวมเม็ดแบคทีเรียแคลเซียมอัลจีเนต เพ่ือวิเคราะหปริมาณการอยูรอด

ของแบคทีเรียท่ีถูกหุม พบวา เม่ือใชสารละลายโซเดียมอัลจีเนตความเขมขน 0 1 2 และ 3 

เปอรเซ็นต มีปริมาณการอยูรอดของแบคทีเรียท่ีถูกหุม เทากับ 1.03 x 109  1.37 x 109  1.60 x 109 

และ 1.79 x 109 CFU/g ตามลําดับ ผลการทดลองแสดงดังตาราง 4 

 

 ตาราง 4 ประสิทธิภาพการหุมเซลล  Lactobacillus sp. I11 ในสภาวะท่ีใชโซเดียมอัลจีเนตท่ีความ

เขมขน 1 2 และ 3 เปอรเซ็นต และใชความเร็วในการกวน 400 รอบตอนาที 

 

ความเขมขนของอัลจีเนต 

(เปอรเซ็นต ) 

ปริมาณการอยูรอดของแบคทีเรียท่ีถูกหุม  

(CFU/g) 

0 1.03 x 109 

1 1.37 x 109 

2 1.60 x 109 

3 1.79 x 109 

 

4.2 เปรียบเทียบชนิดของแปงท่ีเหมาะสําหรับใชเปนส่ือผสมการทําแหงแบบแชแข็ง (freeze 

drying) และศึกษาอายุการเก็บรักษากลาเช้ือผงหลังกระบวนการทําแหง 

การทําแหงแบบแชแข็งโดยท่ัวไปมีจุดประสงคหลักเพ่ือลดปริมาณน้ําในวัสดุ ซ่ึงชวยปองกัน

การปนเปอนท่ีเกิดจากเชื้อจุลินทรียได และยังสะดวกในการขนสงดวย (ปาจรีย เรืองกลับ, 2549 

อางอิงมาจากสมบัติ ขอทวีวัฒนา, 2527) ในการทดลองยืดอายุการเก็บรักษาของเม็ดเชื้อแบคทีเรีย

กรดแลคติก โดยการทําแหงแบบแชแข็ง (freeze drying) มีการใชแปง 3 ชนิด คือ แปงขาวเจา แปง

ขาวโพด และแปงมันสําปะหลังผสมกับเม็ดเชื้อ เพ่ือทําหนาท่ีเปนสื่อผสมกอนการทําแหงแบบแชแข็ง 

อัตราสวนระหวางแปงตอเม็ดเชื้อแบคทีเรียเปน 1:1 (น้ําหนัก/น้ําหนัก) โดยในการศึกษานี้ใช 
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Glycerol เปน control แลวนําเม็ดเชื้อแหงท่ีบรรจุถุงอะลูมิเนียมฟอยล ปดผนึกปากถุงดวยระบบ

สุญญากาศ แบงเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส จากนั้นทําการสุมตัวอยางท่ี

เก็บไวในวันท่ี 0 7 15 30 45 60 และ 90 มาวิเคราะหการรอดชีวิตของแบคทีเรียกรดแลคติก ผลการ

ทดลองพบวา 

จากการเก็บรักษาเม็ดเชื้อท่ีผสม Glycerol ซ่ึงเก็บไวท่ีอุณหภูมิหองปริมาณเชื้อท่ีตรวจพบ 

วันท่ี 0 7 15 30 45 และ 60  มีเทากับ 2.84 x 108 2.55 x 107 2.80 x 106 2.93 x 104 2.74 x 103 

และ 2.11 x 102 CFU/g ตามลําดับ และตรวจไมพบแบคทีเรียกรดแลคติกท่ีเวลา 90 วัน สวนเม็ดเชื้อ

ผสม Glycerol ท่ีเก็บไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส พบวาปริมาณเซลลแบคทีเรียมีจํานวนลดลง

เล็กนอย โดยในวันท่ี 0 7 15 30 45 60 และ 90 วัน มีปริมาณเซลลเทากับ 2.88 x 108 2.87 x 108 

2.86 x 108  2.80 x 108  2.72 x 108 2.68 x 108 และ 2.52 x 108 CFU/g ตามลําดับ ดังแสดงใน

ตาราง 5 

จากการเก็บรักษาเม็ดเชื้อท่ีผสม แปงขาวเจา ซ่ึงเก็บไวท่ีอุณหภูมิหองปริมาณเชื้อท่ีตรวจพบ 

วันท่ี 0 7 15 30 45 และ 60  มีเทากับ 2.81 x 108 2.52 x 107 2.79 x 106 2.88 x 104 2.81 x 103

และ 2.14 x 102 CFU/g ตามลําดับ และตรวจไมพบแบคทีเรียกรดแลคติกท่ีเวลา 90 วัน สวนเม็ดเชื้อ

ผสม แปงขาวเจา ท่ีเก็บไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส พบวาปริมาณเซลลแบคทีเรียมีจํานวนลดลง

เล็กนอย โดยในวันท่ี 0 7 15 30 45 60 และ 90 วัน มีปริมาณเซลลเทากับ 2.93 x 108 2.92 x 108 

2.92 x 108  2.90 x 108  2.88 x 108  2.81 x 108 และ 2.78 x 108 CFU/g ตามลําดับ ดังแสดงใน

ตาราง 5 

จากการเก็บรักษาเม็ดเชื้อท่ีผสม แปงขาวโพด ซ่ึงเก็บไวท่ีอุณหภูมิหองปริมาณเชื้อท่ีตรวจพบ 

วันท่ี 0 7 15 30 45 และ 60 มีเทากับ 2.82 x 108  1.88 x 107 1.47 x 106 1.93 x 104 1.76 x 103 

และ 1.64 x 102 CFU/g ตามลําดับ และตรวจไมพบแบคทีเรียกรดแลคติกท่ีเวลา 90 วัน สวนเม็ดเชื้อ

ผสม แปงขาวโพด ท่ีเก็บไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส พบวาปริมาณเซลลแบคทีเรียมีจํานวนลดลง

เล็กนอย โดยในวันท่ี 0 7 15 30 45 60 และ 90 วัน มีปริมาณเซลลเทากับ 2.87 x 108 2.79 x 108  

2.78 x 108 2.72 x 108  2.69 x 108 2.61 x 108 และ 2.50 x108 CFU/g ตามลําดับ ดังแสดงใน

ตาราง 5 

จากการเก็บรักษาเม็ดเชื้อท่ีผสม แปงมันสําปะหลัง ซ่ึงเก็บไวท่ีอุณหภูมิหองปริมาณเชื้อท่ี

ตรวจพบ วันท่ี 0 7 15 30 45 และ 60  มีเทากับ 2.80 x 108 1.98 x 107 1.65 x 106 1.58 x 104 

1.83 x 103 และ 1.72 x 102 CFU/g ตามลําดับ และตรวจไมพบแบคทีเรียกรดแลคติกท่ีเวลา 90 วัน 

สวนเม็ดเชื้อผสม แปงมันสําปะหลัง ท่ีเก็บไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส พบวาปริมาณเซลล

แบคทีเรียมีจํานวนลดลงเล็กนอย โดยในวันท่ี 0 7 15 30 45 60 และ 90 วัน มีปริมาณเซลลเทากับ 

2.89 x 108 2.88 x108 2.87 x 108 2.81 x 108 2.73 x 108 2.65 x 108 และ 2.61 x 108 CFU/g 

ตามลําดับ ดังแสดงในตาราง 5 

 



 ตาราง 5 ปริมาณแบคทีเรียกรดแลคติกท่ีรอดชีวิตของเม็ดเชื้อผสมชนิดตางๆ หลังผานการทําแหงแบบแชแข็งและเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตางๆ เปนเวลา 0 7 15 30 

    45 60 และ 90 วัน 

 

เวลา Glycerol แปงขาวเจา แปงขาวโพด แปงมันสําปะหลัง 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 4 C อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 4 C อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 4 C อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 4 C 

0 2.84 x108 2.88 x108 2.81 x108 2.93 x108 2.82 x108 2.87 x108 2.80 x108 2.89 x108 

7 2.55 x107 2.87 x108 2.52 x107 2.92 x108 1.88 x107 2.79 x108 1.98 x107 2.88 x108 

15 2.80 x106 2.86 x108 2.79 x106 2.92 x108 1.47 x106 2.78 x108 1.65 x106 2.87 x108 

30 2.93 x104 2.80 x108 2.88 x104 2.90 x108 1.93 x104 2.72 x108 1.58 x104 2.81 x108 

45 2.74 x103 2.72 x108 2.81 x103 2.88 x108 1.76 x103 2.69 x108 1.83 x103 2.73 x108 

60 2.11 x102 2.68 x108 2.14 x102 2.81 x108 1.64 x102 2.61 x108 1.72 x102 2.65 x108 

90 0 2.52 x108 0 2.78 x108 0 2.50 x108 0 2.61 x108 

 
 




