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1. ที่มาและความสําคัญของปญหาที่ทําวิจัย 

แบคทีเรียสรางกรดแลคติกเปนจุลินทรียที่มีความปลอดภัย (Generally Recognized as 

Safe, GRAS) ตอสัตวมีคุณสมบัติเปนโปรไบโอติกที่ดีและมีประสิทธิภาพในการยับยั้งเชื้อกอโรคใน

ปลาดุก ดังเชน Lactobacillus sp. I11. แตพบวาแบคทีเรียสรางกรดแลคติกดังกลาว มักประสบ

ปญหาอายุการใชงานสั้นและอัตราการรอดชีวิตต่ําลงในระหวางการเก็บรักษา (วิศัย พรหมเทพ และ

สุวภา ยศตะโคตร, 2553) 

เทคนิคการตรึงถูกพัฒนาขึ้นเพ่ือปกปองเซลลจุลินทรียจากสภาพแวดลอมที่ไมเหมาะสมทําให

จุลินทรียสามารถมีชีวิตรอดและสามารถดําเนินกิจกรรมการผลิตสารที่มีประโยชนไดตอไป (Hansen 

et al., 2002) การหุมเซลลแบคทีเรียดวยวิธีการบีบอัดและวิธีอิมัลชั่นเปนการหุมเซลลที่ใชสภาวะไม

รุนแรงและมีอัตราการรอดชีวิตของเซลลแบคทีเรียสูง 85-90% (Krasaekoopt et al., 2003) การหุม

เซลลจุลินทรียไวภายในเยื่อหุมของแคลเซียมอัลจีเนตเปนวิธีการที่งายสะดวกและรวดเร็วโดยนิยมใช

สารละลายโซเดียมอัลจีเนต (Sheu and Marshall, 1993; Chandramouli et al., 2004) เนื่องจาก

เปนสารที่ไมเปนพิษมีความปลอดภัยสูงมีสมบัติเปน food additive (Provost and Divies, 1992) 

แตพบวายังมีปญหาการเก็บรักษาเชนเมื่อเก็บเม็ดแบคทีเรียในสารละลายอัตราการรอดชีวิตของเซลล

ลดลงอยางรวดเร็วและไมพบเซลลรอดชีวิตเมื่อเก็บนาน 60 วันและเนื่องจากเม็ดแบคทีเรียมีคา

ความชื้นสูงจึงมักเกิดการปนเปอนจากจุลินทรียชนิดอื่นไดงายและ Linder et al. (1997) รายงานวา

คารโบไฮเดรตสามารถชวยยืดอายุของ Lactobacillus plantarum ไดโดยคารโบไฮเดรตจะดูดซับ

ความชื้นรอบเซลลสงผลทําใหคาวอเตอรแอคทิวิตี้ลดลงและทําใหกิจกรรมตางๆของเซลลลดต่ําลง 

ปญหาเหลานี้สงผลทําใหไมสะดวกตอการใชงานและการขนสง   

ดังนั้นการพัฒนาผลิตภัณฑโปรไบโอติกสําหรับปลาดุก โดยการหุมเซลลและการทําแหงจะ

ชวยรักษาจุลินทรียมีชีวิตใหจํานวนเซลลไมลดลงขณะเก็บรักษาและไมเกิดการปนเปอนจากเชื้ออื่น

หรือปนเปอนนอยท่ีสุดรวมทั้งยังสะดวกตอการเก็บรักษาและการขนสง (สมบูรณ ธนาศุภวัฒน, 2539) 

 

2. วัตถุประสงคของโครงการวิจัย 

2.1 ศึกษาหาสภาวะที่เหมาะสมตอการหุมเซลล  Lactobacillus sp. I11 ดวยอัลจีเนต โดย

การเปรียบเทียบความเขมขนของสารละลายโซเดียมอัลจีเนต 

2.2 เปรียบเทียบชนิดของแปงที่เหมาะสําหรับใชเปนสื่อผสมการทําแหงแบบแชแข็ง (freeze 

drying) และศึกษาอายุการเก็บรักษากลาเชื้อผงหลังกระบวนการทําแหง  
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3. ขอบเขตของโครงการวิจัย 

การพัฒนาผลิตภัณฑโปรไบโอติกดวยการหุมเซลลและการทําแหงมีขอบเขตของโครงการวิจัย 

ตั้งแต 

3.1 ศึกษาหาสภาวะที่เหมาะสมตอการหุมเซลล  Lactobacillus sp. I11 ดวยอัลจีเนต โดย

การแปรผันความเขมขนของสารละลายโซเดียมอัลจีเนต 

 3.2 ศึกษาชนิดของแปงที่เหมาะสําหรับใชเปนสื่อผสมการทําแหงแบบแชแข็ง (freeze 

drying) คือ โดยทดสอบแปง 3 ชนิด คือ แปงขาวโพด แปงขาวเจา และแปงมันสําปะหลัง โดยใช 

Glycerol เปน control 

3.3 ศึกษาอายุการเก็บรักษากลาเชื้อผงหลังกระบวนการทําแหงแบบแชแข็ง (freeze drying)

เปนระยะเวลา 0 7 15 30 45 60 และ 90 วัน 

 

4. ประโยชนที่คาดวาจะไดรับ 

4.1 เพิ่มศักยภาพในการผลิตเชื้อจุลินทรียโปรไบโอติกในระดับอุตสาหกรรม และพัฒนาไปสูเชิง

พาณิชย 

4.2 กระตุนการใชผลิตภัณฑโปรไบโอติกในประเทศไทย 

4.3 ทดแทนการนําเขาเชื้อจุลินทรียที่มีคุณสมบัติโปรไบโอติก จากตางประเทศซึ่งมีราคาแพง

และลดภาระคาใชจายในการนําเขาจากตางประเทศได 

4.4 ใชประโยชนจากสิ่งที่มีอยู สูภาคเกษตรกรรม มากขึ้น 

 

 

 

 

 

 

 

  


	การพัฒนาผลิตภัณฑ์โปรไบโอติกด้วยการหุ้มเซลล์และการทำแห้งมีขอบเขตของโครงการวิจัย ตั้งแต่




