
 

 

 

 

 

รายงานวิจัย 
 

ศึกษาการปนเปอนของแบคทีเรียกอโรคบางชนิดในโรงฆาชําแหละเน้ือโคและ

ผลิตภัณฑท่ีจําหนายในเขตพ้ืนท่ีอําเภอเมือง จังหวัดสกลนคร 

A Study of Some Pathogenic Bacteria Contamination in Beef Slaughterhouse 

and Products dispended in Amphur Mueang, Sakon Nakhon 

 

ผูชวยศาสตราจารยเพ่ิมศักดิ์  ยีมิน 

สาขาวิชาชีววิทยา   

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

หัวหนาโครงการ 

 

นางแกวกัลยา  โสตถิสวสัดิ์ 

สาขาวิชาชีววิทยา  

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

ผูรวมโครงการ 
 

งานวิจัยนี้ไดรับทุนสนับสนุนการวิจัยสําหรับบุคลากรมหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 

จากงบประมาณแผนดิน  ประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2554 

เมษายน 2557 



คํานํา 
 

 

งานวิจัยนี้ คณะผูวิจัยมีแนวคิดในการศึกษาการปนเปอนของแบคทีเรียกอโรคบางชนิด

ในโรงฆาชําแหละเนื้อโคและผลิตภัณฑท่ีจําหนายในเขตพ้ืนท่ีอําเภอเมือง จังหวัดสกลนคร โดยศึกษา

ชนิดของแบคทีเรียกอโรคกลุมเดนท่ีมีความสําคัญตอการเกิดโรคในระบบทางเดินอาหารและพบการ

ปนเปอนในเนื้อโคสด ไดแก Escherichia coli, S. aureus และ Salmonella spp. เพ่ือวิเคราะห

ปจจัยและลักษณะของการปนเปอนดานการแพรระบาดและความรุนแรงในการกอโรคของเชื้อ พรอม

กับการเผยแพรความรูและเสนอแนะแนวทางปองกันการปนเปอนแบคทีเรียกอโรคในผลิตภัณฑเนื้อโค

แกหนวยงานท้ังภาครัฐและเอกชน รวมถึงประชาชนผูท่ีสนใจ  ซ่ึงงานวิจัยนี้ไดรับการสนับสนุนทุนวิจัย

งบประมาณแผนดิน จากสถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร ประจําปงบประมาณ 

พ.ศ.2554 โดยคณะผูวิจัยหวังเปนอยางยิ่งวาความรูท่ีไดจากการวิจัยในครั้งนี้จะถูกนําไปใชประโยชน

ดานการปองกันโรคแกประชาชนในเขตจังหวัดสกลนคร หรือจังหวัดใกลเคียงตอไป 

 

 

ผูชวยศาสตราจารยเพ่ิมศักด์ิ  ยีมิน 

        หัวหนาโครงการวิจัย 

 

 

 

 

 

 

 



สารบัญ 
 

 

หนา 

บทท่ี 1  บทนํา                                 1 

บทท่ี 2  เอกสารและงานวิจัยท่ีเก่ียวของ                                        5 

บทท่ี 3  วิธีดําเนินการวิจัย                   17 

บทท่ี 4  ผลการวิจัยและการอภิปรายผล                                     23 

บทท่ี 5  สรุปผลการวิจัย                                33   

บรรณานุกรม                     36 

ภาคผนวก                                

ภาคผนวก ก          39     

ภาคผนวก ข                                                                  40  

ภาคผนวก ค                                       43 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                       สารบัญตาราง 
 

 

หนา 

ตารางท่ี 4.1  จํานวนของจุลินทรียท้ังหมดในตัวอยางเนื้อโคและเลือดโคสดท่ีถูกสุมเก็บ                 

                 ในชวงฤดูตาง  ๆ           24 

ตารางท่ี 4.2  คา MPN Escherichia coli ในตัวอยางเนื้อโคและเลือดโคสดท่ีถูกสุมเก็บ              

                ในชวงฤดูตาง ๆ            28 

ตารางท่ี 4.3  คา MPN ของ S. aureus ในตัวอยางเนื้อโคและเลือดโคสดท่ีสุมเก็บ   

             ในชวงฤดูตาง ๆ        29 

ตารางท่ี 4.4  ผลการตรวจวิเคราะหหา Salmonella spp. ในตัวอยางเนื้อโคและเลือดโคสด    

         ท่ีสุมเก็บในชวงฤดูตาง ๆ         31 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



สารบัญภาพประกอบ 
 

 

หนา 

ภาพประกอบท่ี 2.1  ลักษณะเซลลของ E. coli เม่ือถายภายใตกลอง SEM      6 

ภาพประกอบท่ี 2.2  ลักษณะเซลลใตกลอง SEM ของ Salmonella typhimurium       

                        เม่ือเจริญในสภาวะแวดลอมท่ีแตกตางกัน         7 

ภาพประกอบท่ี 2.3  ลักษณะเซลลของ Staphylococcus aureus เม่ือถายภายใตกลอง SEM         7 

ภาพประกอบท่ี 2.4  ลักษณะเซลลของ Clostridium perfringens เม่ือถายภายใตกลอง SEM          8  

ภาพประกอบท่ี 4.1  ลักษณะโคโลนีของจุลินทรียท่ีปนเปอนในตัวอยางเนื้อโค(เจือจาง 10 เทา)                       

        บนอาหาร PCA ภายหลงัการบมท่ี 37๐C เปนเวลา 48 ชั่วโมง    26 

ภาพประกอบท่ี 4.2  ลักษณะโคโลนีของจุลินทรียท่ีปนเปอนในตัวอยางเนื้อโค (เจือจาง 10 เทา)  

                         บนอาหาร PCA  ภายหลังการบมท่ี 37oC เปนเวลา 48 ชั่วโมง    27 

ภาพประกอบท่ี ข1   กระบวนการฆาชําแหละเนื้อโคในโรงฆาโพนยางคํา     40 

ภาพประกอบท่ี ข2  กระบวนการชําแหละเนื้อโคดวยเลื่อยไฟฟาในโรงฆาโพนยางคํา             40 

ภาพประกอบท่ี ข3  กระบวนการฆาชําแหละเนื้อโคในโรงฆาเทศบาลนครสกลนคร      41 

ภาพประกอบท่ี ข4  วิธีการบรรจุเลือดโคสดเพ่ือใหแกผูบริโภคในโรงฆาเทศบาลนครสกลนคร   41 

ภาพประกอบท่ี ข5  สถานท่ีจําหนายเนื้อโคและเลือดโคสดในตลาดสดเทศบาลนครสกลนคร        42 

ภาพประกอบท่ี ข6  สถานท่ีจําหนายเนื้อโคและเลือดโคสดริมถนน                                  42 

ภาพประกอบท่ี ค1  การเก็บตัวอยางในถุงบรรจุกอนการตรวจวิเคราะห                                43 

ภาพประกอบท่ี ค2  การเตรียมและชั่งตัวอยางกอนการตรวจวิเคราะห                                 43 

ภาพประกอบท่ี ค3  การเตรียมและเจือจางตัวอยางในขวดเตรียมสารกอนการตรวจวิเคราะห      44 

ภาพประกอบท่ี ค4  การตรวจวิเคราะหการปนเปอนของจุลินทรีย                                       44 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

บรรณานุกรม 

 

 

 

 

 

 

 

 


	ศึกษาการปนเปื้อนของแบคทีเรียก่อโรคบางชนิดในโรงฆ่าชำแหละเนื้อโคและผลิตภัณฑ์ที่จำหน่ายในเขตพื้นที่อำเภอเมือง จังหวัดสกลนคร
	A Study of Some Pathogenic Bacteria Contamination in Beef Slaughterhouse and Products dispended in Amphur Mueang, Sakon Nakhon



