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งานวิจัยนี้ คณะผูวิจัยมีแนวคิดในการศึกษาการปนเปอนของแบคทีเรียกอโรคบางชนิด

ในโรงฆาชําแหละเนื้อโคและผลิตภัณฑท่ีจําหนายในเขตพ้ืนท่ีอําเภอเมือง จังหวัดสกลนคร โดยศึกษา

ชนิดของแบคทีเรียกอโรคกลุมเดนท่ีมีความสําคัญตอการเกิดโรคในระบบทางเดินอาหารและพบการ

ปนเปอนในเนื้อโคสด ไดแก Escherichia coli, S. aureus และ Salmonella spp. เพ่ือวิเคราะห

ปจจัยและลักษณะของการปนเปอนดานการแพรระบาดและความรุนแรงในการกอโรคของเชื้อ พรอม

กับการเผยแพรความรูและเสนอแนะแนวทางปองกันการปนเปอนแบคทีเรียกอโรคในผลิตภัณฑเนื้อโค

แกหนวยงานท้ังภาครัฐและเอกชน รวมถึงประชาชนผูท่ีสนใจ  ซ่ึงงานวิจัยนี้ไดรับการสนับสนุนทุนวิจัย

งบประมาณแผนดิน จากสถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร ประจําปงบประมาณ 

พ.ศ.2554 โดยคณะผูวิจัยหวังเปนอยางยิ่งวาความรูท่ีไดจากการวิจัยในครั้งนี้จะถูกนําไปใชประโยชน

ดานการปองกันโรคแกประชาชนในเขตจังหวัดสกลนคร หรือจังหวัดใกลเคียงตอไป 
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