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บทคัดยอ 
ศึกษาการปนเปอนของแบคทีเรียกอโรคบางชนิดในตัวอยางเน้ือโคและเลือดโคสด โดยการสุม

เก็บจากโรงฆาสัตว จํานวน 2 แหงคือ โรงฆาโพนยางคํา และโรงฆาสัตวเทศบาลนครสกลนคร จังหวัด

สกลนคร และติดตามการปนเปอนของแบคทีเรียกอโรคจากสถานที่จําหนายเน้ือโค จํานวน 3 แหงคือ 

รานจําหนายผลิตภัณฑของสหกรณโคขุนโพนยางคํา (เขียงเน้ือ 1), ตลาดสดเทศบาลนครสกลนคร (เขียง

เน้ือ 2) และรานขายเน้ือขางทาง (เขียงเน้ือ 3)  การสุมเก็บตัวอยางน้ันไดดําเนินการเก็บท้ังหมด 3 ชวง

ฤดูกาลคือ (1) ฤดูหนาว (เดือนมกราคม 2555), (2) ฤดูรอน (เดือนเมษายน 2555) และ (3) ฤดูฝน 

(เดือนกรกฎาคม 2555) เพื่อนําไปตรวจวิเคราะหการปนเปอนของแบคทีเรียกอโรคตัวอยางเน้ือโคและ

เลือดโคสด พบวา ในฤดูฝนมีคาเฉล่ียการปนเปอนของจุลินทรียทั้งหมด สูงมากท่ีสุด คือ 4.3x104 CFU/

กรัม รองลงมาคือฤดูหนาว และฤดูรอน ซึ่งมีคาเฉลี่ยการปนเปอนฯ ท่ี 7.8 x 103 และ 2.4 x104 CFU/

กรัม ตามลําดับ สําหรับตัวอยางที่มีการปนเปอนจุลินทรียสูงมากท่ีสุดคือ ตัวอยางเลือดโคสดท่ีจากเขียง

เน้ือ 2 เก็บในฤดูฝนที่พบการปนเปอนถึง 1.6 x106 CFU/กรัม สําหรับการตรวจสอบการปนเปอน E. coli  

พบวา ตัวอยางเน้ือโคจากโรงฆาโพนยางคํา และรานจําหนายผลิตภัณฑของสหกรณโคขุนโพนยางคําทุก

ตัวอยางที่เก็บในแตละฤดูกาลมีคา MPN E. coli อยูในเกณฑมาตรฐานฯ ท่ียอมรับไดทั้งหมด ในขณะท่ีมี 

5 ตัวอยางท่ีมีปริมาณการปนเปอน E. coli  ที่สูงเกินเกณฑมาตรฐานฯ ท่ีกําหนดไว ( >1,100 MPN/กรัม) 

ไดแก ตัวอยางเน้ือโคจากเขียงเน้ือ 2 ที่เก็บในฤดูรอน, เขียงเน้ือ 3 ท่ีเก็บในฤดูหนาว, ตัวอยางเลือดโคสด

จากโรงฆาสัตวเทศบาลฯ ในฤดูฝน และตัวอยางเลือดโคสดจากเขียงเน้ือ 3 ที่เก็บในฤดูหนาว และฤดูรอน  

ในขณะที่การตรวจสอบการปนเปอน S. aureus และ Salmonella spp. ในทุกตัวอยางเน้ือโคและเลือด

โคสดท่ีถูกสุมเก็บในสถานท่ี และชวงฤดูกาลตางๆ น้ันพบวา มีคาการปนเปอนแบคทีเรียดังกลาวตํ่ากวา

เกณฑมาตรฐานที่กําหนดไวในทุกตัวอยาง ยกเวนในตัวอยางเลือดโคสดจากเขียงเน้ือ 2  ท่ีเก็บในชวงฤดู

ฝนเทาน้ัน ท่ีพบการปนเปอนของ Salmonella spp. 
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ABSTRACT 
Study on contamination of some pathogenic bacteria in the beef and live cattle 

blood samples. Randomly sampling from two sites of slaughterhouses (Ponyangkham 

and Sakon Nakhon Municipality slaughterhouses) and followed the pathogenic bacteria 

contamination from three beef shops (Ponyangkham shop (beef shop 1),  Sakon 

Nakhon Municipality Market (beef shop 2), and sideways beef shop (beef shop 3)) were 

collected. The sampling were collected all three seasons in 2012, that are the (1) 

winter (January), (2) summer (April), and (3) rainy season (July). All samples were 

determined the contamination of pathogenic bacteria in the beef and live cattle blood 

samples. The data shown the highest average contamination of total microorganisms 

was in the rainy season  (4.3x104 CFU/g) followed by winter and summer, which are 7.8 

x 103 and 2.4 x104 CFU/g, respectively. By the highest sample contamination was 1.6 

x106 CFU/g of the live cattle blood sample which collected from beef shop 2 in the 

rainy season.  For the monitoring contamination of E. coli found that all beef samples 

collected from Ponyangkham slaughterhouse and shop in each season which has MPN 

E. coli value following the standards acceptable. Whereas five samples were found E. 

coli contamination that  higher than the criteria defined (> 1,100 MPN/g) including the 

beef samples from beef shop 2 collected in the summer, beef shop 3 collected in the 

winter, a live cattle blood samples from Nakhon Municipality slaughterhouse collected 

in rainy, and blood samples from beef shop 3 collected in winter and summer. While 

determination of S. aureus and Salmonella spp. contamination collected from each of 

sites and seasons found that lower than the standards defined in all samples, except in 



live cattle blood samples from beef shop 2 collected in the rainy season that having 

Salmonella spp. contamination. 
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