
บทที ่ 5 
สรุปผลการวจิัยและข้อเสนอแนะ 

5.1  สรุปผลการวจัิย 

 การศึกษาผลของความเขม้ขน้น ้าตาลกลูโคสต่อการผลิต PHB พบวา่ ท่ีระดบัความ
เขม้ขน้น ้าตาลกลูโคส 10  กรัมต่อลิตร  เหมาะสมต่อการผลิต  PHB  มากท่ีสุด โดยไดค้วาม
เขม้ขน้ของ  PHB  เท่ากบั 164.420 x 10-3 กรัมต่อลิตร คิดเป็น  YP/S  YP/X  และ QP  เท่ากบั 
0.015 0.025  และ 0.005 กรัมต่อลิตรต่อชัว่โมง ตามล าดบั  จากนั้นศึกษาการผลิต PHB จาก
น ้ าย่อยแป้งมนัส าปะหลงัเพื่อใช้เป็นแหล่งคาร์บอน  เม่ือท าการทดลองในระดบัฟลาสก์
เขย่า พบว่า สารสกดัจากยีสต์สามารถเป็นแหล่งไนโตรเจนท่ีเหมาะสม  ดว้ยสภาวะการ
เพาะเล้ียงท่ีอุณหภูมิ  30  องศาเซลเซียส  อตัราการกวนท่ี 200 รอบต่อนาที  โดยให้ความ
เขม้ขน้ PHB สูงสุดเท่ากบั 161.760 x 10-3  กรัมต่อลิตร คิดเป็น  YP/S  YP/X  และ QP  เท่ากบั 
0.029  0.068  และ 0.007 กรัมต่อลิตรต่อชัว่โมง ตามล าดบั  เม่ือท าการศึกษาประสิทธิภาพ
การผลิต PHB จากน ้ ายอ่ยแป้งมนัส าปะหลงัดว้ยการหมกัแบบกะในระดบัถงัหมกัขนาด 5 
ลิตร  ในสภาวะท่ีเหมาะสมและให้อากาศท่ี 1 vvm พบวา่ไดค้วามเขม้ขน้ของ PHB เท่ากบั 
20.600 x 10-3  กรัมต่อลิตร คิดเป็น  YP/S  YP/X  และ QP  เท่ากบั 0.002  0.025  และ 0.001 กรัม
ต่อลิตรต่อชัว่โมง ตามล าดบั และการศึกษาการผลิต PHB ดว้ยการหมกัแบบก่ึงกะพบวา่ยงั
มีประสิทธิภาพต ่ากว่าการหมกัแบบกะทั้งในระดบัฟลาสก์และถงัหมกัโดยในถงัหมกัได ้
YP/S  และ QP เท่ากบั 1.167 x 10-3 และ 0.225 x 10-3 ตามล าดบั เน่ืองจากช่วงเวลาและความ
เขม้ขน้ของอาหารท่ีเติมลงไปในระบบยงัไม่เหมาะสม และการให้อากาศยงัส่งผลต่อการ
ผลิตในระดบัขยายขนาดดว้ย   
 
5.2  ข้อเสนอแนะ 
            1.  ควรศึกษาอตัราการให้อากาศท่ีเหมาะสมในการผลิต PHB จากน ้ าย่อยแป้งมนั
ส าปะหลงัดว้ยการหมกัแบบกะในถงัหมกัขนาด 5 ลิตร เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการผลิต PHB 
ใหสู้งข้ึน 
            2.  ควรปรับปรุงระบบการผลิตแบบก่ึงกะโดยการเพิ่มความเขม้ขน้ของอาหารท่ีเติมให้
สูงข้ึน และปรับระยะเวลาในการเติมอาหารให้เหมาะสมเพื่อให้แบคทีเรียสามารถน าแหล่ง
คาร์บอนในอาหารไปสะสมเป็นพลงังานส ารองภายในเซลลไ์ดสู้งข้ึน 


