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สารบัญตาราง 

 

ตารางที ่          หน้า 

 
1 

 
เปรียบเทียบคุณสมบติัของโพลีโพรไพลีน (PP) และพอลิบีตาไฮดรอกซีบิว
ทิเรต (P3(HB)) 

 
4 
 

2 จุลินทรียท่ี์สามารถผลิต PHB ได ้ 15 
3 องคป์ระกอบของน ้ายอ่ยแป้งมนัส าปะหลงัท่ีเหลือจากการผลิตน ้าตาลกลูโคส 26 
4 ประสิทธิภาพการผลิต PHB ในอาหารสังเคราะห์ท่ีมีความเขม้ขน้น ้าตาล

กลูโคสในระดบัต่างๆ 
30 

5 ประสิทธิภาพการผลิต PHB  ในน ้ายอ่ยแป้งมนัส าปะหลงัท่ีใชแ้หล่งไนโตรเจน
ต่างกนั 

33 

6 การผลิต PHB ในแหล่งไนโตรเจนต่างๆ 33 
7 ประสิทธิภาพการผลิต PHB จากน ้ายอ่ยแป้งมนัส าปะหลงัท่ีอุณหภูมิต่างๆ 37 
8 ประสิทธิภาพการผลิต PHB จากน ้ายอ่ยแป้งมนัส าปะหลงัท่ีอตัราการเขยา่

ต่างๆ 
41 

9 ประสิทธิภาพการผลิต PHB ในน ้ายอ่ยแป้งมนัส าปะหลงัดว้ยการหมกัแบบกะ
ในถงัหมกัขนาด 5 ลิตร 

43 

10 ประสิทธิภาพการผลิต PHB จากน ้ายอ่ยแป้งมนัส าปะหลงัดว้ยการหมกัแบบก่ึง
กะในสภาวะท่ีมีอตัราส่วนการเติมอาหารต่างกนั 

44 

11 ประสิทธิภาพการผลิต PHB จากน ้ายอ่ยแป้งมนัส าปะหลงัดว้ยการหมกัแบบก่ึง
กะในสภาวะท่ีมีอตัราส่วนการเติมอาหารต่างกนั 

47 

12 ประสิทธิภาพการผลิต PHB  ในสภาวะต่างๆ 48 
 

 

 

 

 

 



ฉ 

 

สารบัญภาพ 

 

ภาพที ่           หน้า 

   
1 สูตรโครงสร้างโมเลกุลของ PHB 3 
2 วถีิการสังเคราะห์พอลิบีตาไฮดรอกซีบิวทิเรต 7 
3 การเพาะเล้ียง A. eutrophus ในอาหารสูตรผลิต PHB ท่ีมีน ้าตาลกลูโคส   

เร่ิมตน้ 10 กรัมต่อลิตร 
27 

4 การเพาะเล้ียง A. eutrophus ในอาหารสูตรผลิต PHB ท่ีมีน ้าตาลกลูโคส   
เร่ิมตน้ 30  กรัมต่อลิตร 

28 

5 การเพาะเล้ียง A. eutrophus ในอาหารสูตรผลิต PHB ท่ีมีน ้าตาลกลูโคส   
เร่ิมตน้ 50  กรัมต่อลิตร 

28 

6 วถีิการสังเคราะห์และการสลาย PHB ในแบคทีเรีย  R. eutropha 29 
7 การเพาะเล้ียง A. eutrophus  ในน ้ายอ่ยแป้งมนัส าปะหลงัท่ีมีการใช้

แอมโมเนียมซลัเฟตเป็นแหล่งไนโตรเจน 
31 

8 การเพาะเล้ียง A. eutrophus  ในน ้ายอ่ยแป้งมนัส าปะหลงัท่ีมีการใชส้ารสกดั
จากยสีตเ์ป็นแหล่งไนโตรเจน 

32 

9 การเพาะเล้ียง A. eutrophus ในน ้ายอ่ยแป้งมนัส าปะหลงัท่ีอุณหภูมิ 25       
องศาเซลเซียส 

35 

10 การเพาะเล้ียง A. eutrophus ในน ้ายอ่ยแป้งมนัส าปะหลงัท่ีอุณหภูมิ 30       
องศาเซลเซียส 

35 

11 การเพาะเล้ียง A. eutrophus ในน ้ายอ่ยแป้งมนัส าปะหลงัท่ีอุณหภูมิ 35       
องศาเซลเซียส 

36 

12 การเพาะเล้ียง A. eutrophus ในน ้ายอ่ยแป้งมนัส าปะหลงัดว้ยอตัราการเขยา่  
100 รอบต่อนาที 

38 

13 การเพาะเล้ียง A. eutrophus ในน ้ายอ่ยแป้งมนัส าปะหลงัดว้ยอตัราการเขยา่  
200 รอบต่อนาที 

39 

14 การเพาะเล้ียง A. eutrophus ในน ้ายอ่ยแป้งมนัส าปะหลงัดว้ยอตัราการเขยา่  
300 รอบต่อนาที 

39 

 



ช 

 

สารบัญภาพ (ต่อ) 

 

ภาพที ่           หน้า 

 

15 การเพาะเล้ียง A. eutrophus ในน ้ายอ่ยแป้งมนัส าปะหลงัในถงัหมกั ขนาด 5 
ลิตร ดว้ยวธีิการหมกัแบบกะ 

42 

16 การเพาะเล้ียง A. eutrophus ด้วยวิธีการหมกัแบบก่ึงกะในระดับฟลาสก์ท่ี
อตัราส่วนต่าง  ๆ

45 

17 การเพาะเล้ียง A. eutrophus ดว้ยวธีิการหมกัแบบก่ึงกะในถงัหมกัขนาด 5 ลิตร 46 
   
   

18 กราฟมาตรฐานน ้าตาลรีดิวซ์วเิคราะห์โดยวธีิ DNS 56 
19 กราฟมาตรฐานน ้าตาลทั้งหมดวเิคราะห์โดยวธีิ Phenol-sulfuric acid 56 
20 กราฟมาตรฐานน ้าหนกัเซลลแ์หง้ 57 
21 กราฟมาตรฐานความเขม้ขน้ PHB 57 

 


