
บทท่ี 3 
วิธีด าเนินการวิจยั 

 
 การวจิยัครัง้นี้เป็นการวจิยัเพื่อการพฒันาหลกัสูตรอาเซยีนศกึษา เรื่อง อาหารประจ า
ชาติอาเซยีน กลุ่มสาระการเรยีนรู้การงานอาชีพและเทคโนโลย ีส าหรบันักเรยีนชัน้มธัยมศึกษา 
ตอนปลาย โรงเรยีนโสตศกึษา ซึง่มขี ัน้ตอนดงันี้ 
 ขัน้ตอนที ่1 การศกึษาขอ้มลูพืน้ฐาน 
 ขัน้ตอนที ่2 การพฒันาหลกัสตูร 
 ขัน้ตอนที ่3 การทดลองใชห้ลกัสตูร 
 ขัน้ตอนที ่4 การประเมนิผลและปรบัปรงุหลกัสตูร 
 การด าเนินการวจิยัในแต่ละขัน้ตอน ผูว้จิยัไดด้ าเนินการ ดงันี้ 
 
ขัน้ตอนท่ี 1 การศึกษาข้อมลูพื้นฐาน 
 1. วตัถปุระสงค ์
  เพื่อศกึษาขอ้มลูต่างๆ ที่จ าเป็นส าหรบัวางแผนเป็นแนวทางพฒันาหลกัสูตรอาเซยีน
ศกึษา เรื่อง อาหารประจ าชาติอาเซยีน กลุ่มสาระการเรยีนรู้การงานอาชพีและเทคโนโลย ีส าหรบั
นกัเรยีนชัน้มธัยมศกึษาตอนปลาย โรงเรยีนโสตศกึษา 
 2. วิธีการด าเนินการ 
 2.1 ศึกษาเอกสารหลกัสูตรแกนกลางการศึกษาขัน้พื้นฐาน พุทธศกัราช 2551  
กลุ่มสาระการเรยีนรูก้ารงานอาชพีและเทคโนโลย ี
 2.2 ศกึษาเอกสารและงานวจิยัทีเ่กีย่วขอ้งกบัการพฒันาหลกัสตูร  
 2.3 ศึกษาความรู้เกี่ยวกับอาหารประจ าชาติอาเซียน โดยศึกษาจากเอกสารที่
เกีย่วขอ้งกบัอาหารประจ าชาตอิาเซยีน และสอบถามจากผูเ้ชีย่วชาญเกีย่วกบัการท าอาหาร 
 2.4 ศึกษาความต้องการเกี่ยวกับการพฒันาหลกัสูตรอาเซียนศึกษา เรื่อง อาหาร
ประจ าชาติอาเซียน จากผู ้อ านวยการโรงเรยีน ครูกลุ ่มสาระการเรยีนรู ้การงานอาชีพและ
เทคโนโลย ีผูเ้ชีย่วชาญดา้นการท าอาหาร และนกัเรยีนระดบัชัน้มธัยมศกึษาปีที ่4-6  
 3. เคร่ืองมือท่ีใช้ในการวิจยั  
  เครื่องมือที่ใช้ในการรวบรวมประเมนิผลการศึกษาข้อมูลพื้นฐานของหลกัสูตร 
ประกอบดว้ย 
 3.1 แบบสมัภาษณ์ เกี่ยวกบัความต้องการในการพฒันาหลกัสูตรอาเซยีนศึกษา 
เรื่อง อาหารประจ าชาตอิาเซยีน กลุ่มสาระการเรยีนรูก้ารงานอาชพีและเทคโนโลย ีส าหรบันักเรยีน 
ชัน้มธัยมศกึษาตอนปลาย โรงเรยีนโสตศึกษา โดยใช้แบบสมัภาษณ์นี้กบัผู้อ านวยการโรงเรยีน 
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โสตศึกษาปานเลิศ จงัหวดัลพบุรี 1 คน ครูผู้สอนในกลุ่มสาระการเรยีนรู้การงานอาชีพและ
เทคโนโลย ี2 คน และผูเ้ชีย่วชาญดา้นการท าอาหาร 2 คน รวมทัง้สิน้ 5 คน 
 3.2 แบบสอบถาม เกี่ยวกบัความต้องในการพฒันาหลกัสูตรอาเซยีนศึกษา เรื่อง 
อาหารประจ าชาติอาเซียน กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพและเทคโนโลยี ส าหรบันักเรียน 
ชัน้มธัยมศึกษาตอนปลาย โรงเรยีนโสตศึกษา โดยใช้แบบสอบถามนี้กบันักเรยีนชัน้มธัยมศึกษา 
ปีที ่4-6 โรงเรยีนโสตศกึษาปานเลศิ จงัหวดัลพบุร ีจ านวน 30 คน 
 4. วิธีการสร้างเครื่องมือ 
 4.1 แบบสมัภาษณ์ มขี ัน้ตอนการสรา้งและหาประสทิธภิาพ ดงันี้ 
  1) ศกึษาหลกัการ แนวคดิและทฤษฎ ีจากเอกสารและงานวจิยัทีเ่กีย่วขอ้ง 
  2) น าข้อมูลที่ได้มาประมวลเป็นองค์ความรู ้เพื่อก าหนดโครงสรา้งของแบบ
สมัภาษณ์ 
 3) สร้างแบบสมัภาษณ์เกี่ยวกับความต้องการในการพฒันาหลกัสูตรอาเซียน
ศกึษา เรื่อง อาหารประจ าชาติอาเซยีน กลุ่มสาระการเรยีนรู้การงานอาชพีและเทคโนโลย ีส าหรบั
นกัเรยีนชัน้มธัยมศกึษาตอนปลาย โรงเรยีนโสตศกึษา จ านวน 1 ฉบบั ซึง่เป็นแบบสมัภาษณ์ชนิดมี
โครงสรา้ง (structured interview) โดยแบ่งออกเป็น 3 ตอน จ านวน 14 ขอ้ โดยมขีอบเขตของ
แบบสมัภาษณ์ ดงันี้   
   ตอนที่ 1 แบบสมัภาษณ์เกี่ยวกบัสถานภาพและข้อมูลทัว่ไปของผู้ตอบแบบ
สัมภาษณ์ในเรื่อง ชื่อ เพศ อายุ ระดับการศึกษา ต าแหน่งการท างาน ประสบการณ์ท างาน 
ประสบการณ์การสัมมนาเกี่ยวกับการพัฒนาหลักสูตรมาใช้ในการจดักิจกรรมการเรียนรู้   และ
ประสบการณ์เกี่ยวกบัการพฒันาหลกัสูตร เพื่อน ามาใช้เป็นหลกัปฏบิตัหิรอืใชใ้นการจดักจิกรรม
การเรยีนรู ้จ านวน 6 ขอ้ 
   ตอนที่ 2 แบบสมัภาษณ์ความต้องการเกี่ยวกบัการพฒันาหลกัสูตรอาเซยีน
ศกึษา เรื่อง อาหารประจ าชาติอาเซยีน กลุ่มสาระการเรยีนรู้การงานอาชพีและเทคโนโลย ีส าหรบั
นกัเรยีนชัน้มธัยมศกึษาตอนปลาย โรงเรยีนโสตศกึษา จ านวน 6 ขอ้   
   ตอนที่ 3 แบบสมัภาษณ์ ด้านปัญหาอุปสรรคและแนวทางแก้ไขปัญหาในการ
พฒันาหลกัสตูร การจดักจิกรรมการเรยีนรู ้และขอ้เสนอแนะอื่นๆ จ านวน 2 ขอ้ 
  4) น าแบบสัมภาษณ์เสนออาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ตรวจสอบและให้
ขอ้เสนอแนะ แลว้น ามาปรบัปรงุแกไ้ข 
   5) น าแบบสัมภาษณ์ที่ปรับปรุงแก้ไขแล้วให้ผู้ เชี่ยวชาญจ านวน 5 คน  
เพื่อตรวจสอบคุณภาพของแบบสมัภาษณ์โดยใช้ค่าดชันีความสอดคล้อง (IOC : Index of Item 
Objective Congruence) โดยก าหนดค่าดชันีความสอดคล้อง IOC มคี่ามากกว่า 0.50 ขึน้ไป  
ซึง่การวจิยัครัง้นี้ไดค้่าดชันีความสอดคลอ้งของแบบสมัภาษณ์ เท่ากับ 1.00 
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  6) น าแบบสมัภาษณ์ไปใชใ้นการสมัภาษณ์ความต้องการพฒันาหลกัสูตรอาเซยีน
ศกึษา เรื่อง อาหารประจ าชาติอาเซยีน กลุ่มสาระการเรยีนรู้การงานอาชพีและเทคโนโลย ีส าหรบั
นักเรยีนชัน้มธัยมศกึษาตอนปลาย โรงเรยีนโสตศกึษา กบัผู้อ านวยการโรงเรยีนโสตศกึษาปานเลศิ 
จงัหวดัลพบุร ีจ านวน 1 คน ครผููส้อนกลุ่มสาระการเรยีนรูก้ารงานอาชพีและเทคโนโลยจี านวน 2 คน 
และผูเ้ชีย่วชาญดา้นอาหาร จ านวน 2 คน รวมทัง้สิน้จ านวน 5 คน 
 4.2 แบบสอบถาม มขี ัน้ตอนการสรา้งและหาประสทิธภิาพ ดงันี้ 
 1) ศกึษาหลกัการ แนวคดิ ทฤษฎจีากเอกสารและงานวจิยัทีเ่กีย่วขอ้ง 
  2) น าข้อมูลที่ได้จากการศึกษามาประมวล เพื่ อก าหนดโครงสร้างของ
แบบสอบถาม 
  3) สรา้งแบบสอบถามเกี่ยวกบัความต้องในการพฒันาหลกัสูตรอาเซยีนศกึษา 
เรื่อง อาหารประจ าชาตอิาเซยีน กลุ่มสาระการเรยีนรูก้ารงานอาชพีและเทคโนโลย ีส าหรบันักเรยีน 
ชัน้มธัยมศกึษาตอนปลาย โรงเรยีนโสตศกึษา จ านวน 1 ฉบบั โดยแบ่งออกเป็น 3 ตอน จ านวน 
10 ขอ้ ดงัรายละเอยีดและขัน้ตอนการสรา้งดงัต่อไปนี้ 
  ตอนที ่1 แบบสอบถามขอ้มูลทัว่ไป ได้แก่ เพศ อายุ อาชพีของผู้ปกครอง
ของผูต้อบแบบสอบถาม และประสบการณ์การเรยีนรู ้เรื่อง อาหารประจ าชาตอิาเซยีน จ านวน 4 ขอ้ 
เป็นแบบ (check list)  
   ตอนที่ 2 แบบสอบถามความต้องการของนักเรยีนชัน้มธัยมศกึษาปีที่ 4-6 
ในการเข้ารบัการเรยีนการสอนตามหลกัสูตรอาเซียนศึกษา เรื่อง อาหารประจ าชาติอาเซียน  
กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพและเทคโนโลยี ส าหรบันักเรียนชัน้มธัยมศึกษาตอนปลาย 
โรงเรยีนโสตศึกษา และรูปแบบการจดักิจกรรมการเรยีนรู้ที่นักเรยีนต้องการ จ านวน 5 ข้อ  
เป็นแบบ (check list) 
 ตอนที ่3 แบบสอบถามในดา้นขอ้เสนอแนะอื่น ๆ เพิม่เตมิจากความคดิเหน็
ของนกัเรยีน  
 4) สรา้งแบบสอบถามตามขอบเขตของเนื้อหา พฤตกิรรมบ่งชีท้ีก่ าหนด 
 5) น าแบบสอบถามที่สร้างเสรจ็เรยีบร้อยแล้ว น าเสนอต่ออาจารย์ที่ปรกึษา
วทิยานิพนธเ์พื่อตรวจสอบและใหข้อ้เสนอแนะ 
   6) น าแบบสอบถามเสนอผูเ้ชี่ยวชาญดา้นหลกัสูตรจ านวน 5 ท่าน เพื่อตรวจสอบ
คุณภาพของแบบสอบถามโดยใช้ค่าดชันีความสอดคล้อง (IOC : Index of Item Objective 
Congruence) โดยก าหนดค่าดชันีความสอดคลอ้ง IOC มคี่ามากกว่า 0.50 ขึน้ไป  
   7) ไดผ้ลการประเมนิค่าดชันีความสอดคลอ้งของแบบสอบถามเท่ากบั 1.00 ผูว้จิยั
จงึน าแบบสอบถามฉบบัสมบูรณ์ไปใช้กบันักเรยีนชัน้มธัยมศึกษาตอนปลาย โรงเรยีนโสตศึกษา 
ปานเลศิ จงัหวดัลพบุร ีจ านวน 30 คน 
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 5. การเกบ็รวบรวมข้อมูล 
 5.1 ขัน้ตอนการสมัภาษณ์ ด าเนินการดงันี้ 
  1) ผู้วิจ ัย ก าหนดวันเวลาที่จะสัมภาษณ์ พร้อมแจ้งให้ผู้ถูกสัมภาษณ์ทราบ
ล่วงหน้า 
  2) ด าเนินการสมัภาษณ์ โดยเดนิทางไปยงัสถานที่นัดหมายตามวนั เวลา ที่นัด
หมายไว้ แนะน าตัวเอง แจ้งว ัตถุประสงค์ในการสัมภาษณ์ ขออนุญาตสัมภาษณ์ และท า  
การสมัภาษณ์ ผูอ้ านวยการโรงเรยีนโสตศกึษาปานเลศิ จงัหวดัลพบุร ี1 คน ครผููส้อนในกลุ่มสาระ
การเรียนรู้การงานอาชีพและเทคโนโลยี 2 คน และผู้เชี่ยวชาญด้านการท าอาหาร 2 คน  
รวมทัง้สิน้ 5 คน 
  3) จดัเก็บข้อมูลที่เป็นแบบสมัภาษณ์ เพื่อน ามาใช้ในการวเิคราะห์ข้อมูลใน 
การสรา้งหลกัสตูรต่อไป   
 5.2 ขัน้ตอนการสอบถาม  ด าเนินการดงันี้ 
  1) ขออนุญาตผู้บรหิารสถานศึกษา และแจ้งวตัถุประสงค์ของการเก็บรวบรวม
ขอ้มลูโดยการใชแ้บบสอบถามในครัง้นี้ 
  2) การเก็บรวบรวมข้อมูล ผู้วิจ ัยได้แนะน าตัวกับนักเรียนชัน้มัธยมศึกษา 
ปีที ่4-6 จ านวน 30 คน จากนัน้ไดช้ีแ้จง้วตัถุประสงคใ์นการเกบ็รวบรวมขอ้มลูในครัง้นี้ 
  3) แจกแบบสอบถามให้นักเรียนคนละ 1 ฉบับ พร้อมทัง้อธิบายขัน้ตอนและ
วิธีการ เพื่อสร้างความเข้าใจที่ตรงกันในการตอบแบบสอบถาม โดยใช้เวลาประมาณ 30 นาท ี 
ในการให้นักเรยีนตอบแบบสอบถาม และเกบ็รวบรวมแบบสอบถามพรอ้มทัง้กล่าวขอบคุณนักเรยีน
ในการใหค้วามร่วมมอืในครัง้นี้ 
 6. การวิเคราะหข้์อมลู 
 6.1 การวเิคราะห์ข้อมูลจากการสมัภาษณ์ความต้องการในการพฒันาหลกัสูตร
อาเซียนศึกษา เรื่อง อาหารประจ าชาติอาเซียน ของผู้ที่เกี่ยวข้อง โดยน าข้อมูลที่ได้จาก 
การสมัภาษณ์มาวเิคราะห์ โดยตอนที่ 1 ใช้ค่าความถี่ ค่าร้อยละ (%) ตอนที่ 2 และตอนที่ 3  
ใชก้ารวเิคราะหเ์นื้อหา (content analysis) แลว้น าเสนอแบบพรรณนาความ 
 6.2 การวเิคราะห์ขอ้มูลการสอบถามความต้องการในการพฒันาหลกัสูตรอาเซยีน
ศกึษา เรื่อง อาหารประจ าชาตอิาเซยีน จากนักเรยีนชัน้มธัยมศกึษาปีที ่4-6 โดยน าขอ้มลูทีไ่ดจ้าก

การสอบถามมาวเิคราะห์ โดยตอนที่ 1 ใชค้่าความถี่ ค่ารอ้ยละ (%) ตอนที ่2 ใช้ค่าเฉลีย่ ( X ) 
และค่าเบี่ยงเบนมาตรฐาน (S.D.) ตอนที่ 3 ใช้การวิเคราะห์เนื้อหา (content analysis) 
แลว้น าเสนอแบบพรรณนาความ 
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ขัน้ตอนท่ี 2 การพฒันาหลกัสตูร 
 1. วตัถปุระสงค ์ 
  เพื่อน าขอ้มลูพืน้ฐานในขัน้ตอนที ่1 การศกึษาขอ้มลูพืน้ฐานมาด าเนินการพฒันา
หลกัสูตรอาเซียนศึกษา เรื่อง อาหารประจ าชาติอาเซยีน กลุ่มสาระการเรยีนรู้การงานอาชพีและ
เทคโนโลย ีส าหรบันกัเรยีนชัน้มธัยมศกึษาตอนปลาย โรงเรยีนโสตศกึษา 
 2. วิธีการด าเนินการ 
 2.1 น าข้อมูลที่ได้จาการศึกษาเอกสาร งานวจิยัที่เกี่ยวขอ้ง เพื่อน ามาวเิคราะห์เป็น
ขอ้มลูเบือ้งต้นทีจ่ะพฒันาหลกัสูตรอาเซยีนศกึษา เรื่อง อาหารประจ าชาตอิาเซยีน ซึ่งเป็นหลกัสูตร
ฉบบัร่างโดยมอีงค์ประกอบ ได้แก่ 1) หลกัการ 2) จุดมุ่งหมาย 3) โครงสรา้ง 4) ค าอธบิายรายวชิา 
5) ขอบข่ายเนื้ อหา 6) เวลาเรียน 7) แนวการจัดการเรียนรู้  8) สื่ อการเรียนการสอน  
9) การประเมนิผลการเรยีนรู ้และ 10) แผนการจดัการเรยีนรู ้
 2.2 การประเมนิหลกัสตูร ซึง่มรีายละเอยีดดงันี้ 
 1) น าหลกัสูตรฉบบัร่างทีอ่าจารยผ์ู้ควบคุมวทิยานิพนธต์รวจสอบความเหมาะสม 
และสอดคลอ้งของหลกัสตูรแลว้ มาปรบัปรงุแกไ้ขตามค าแนะน า 
  2) น าหลกัสูตรทีป่รบัปรุงแล้วตามขอ้เสนอแนะของอาจารยผ์ูค้วบคุมวทิยานิพนธ ์
ให้ผู้เชี่ยวชาญ จ านวน 5 คน ประกอบด้วยผู้เชี่ยวชาญด้านการพฒันาหลกัสูตร ผู้เชี่ยวชาญด้าน
เนื้อหาของหลกัสูตร และผู้เชี่ยวชาญด้านการวดัผลและประเมนิผล  เพื่อตรวจสอบความเที่ยงตรง
เชงิเนื้อหาโดยพจิารณาความเหมาะสม และสอดคลอ้งขององคป์ระกอบของหลกัสูตร (IOC : Index 
of Item Objective Congruence) โดยก าหนดค่าดชันีความสอดคลอ้ง IOC มคี่ามากกว่า 0.50  
ขึน้ไป ซึง่ผลการตรวจสอบความเหมาะสมของหลกัสตูรมคี่าดชันีความสอดคลอ้ง (IOC) เท่ากบั 1.00  
 2.3 การปรบัปรงุหลกัสตูรฉบบัรา่ง ซึง่มรีายละเอยีดดงันี้ 
 1) น าผลการประเมนิหลกัสูตรฉบบัร่างมาเป็นขอ้มลูในการปรบัปรุงแก้ไขตาม
ขอ้เสนอแนะ  
 2) หลกัสูตรฉบบัร่างไปทดลองใช ้(try out) กบันักเรยีนชัน้มธัยมศกึษาตอนปลาย 
โรงเรยีนโสตศกึษาเพชรบูรณ์ จ านวน 30 คน ทีไ่ม่ใช่กลุ่มตวัอย่าง เพื่อหาขอ้บกพร่องของหลกัสูตร 
ซึ่งพบว่าหลกัสูตรขาดขัน้ตอนการสอนเตรยีมวสัดุ และอุปกรณ์การท าอาหารในครัง้ต่อไป เพื่อให้
นักเรียนเข้าใจถึงวัตถุดิบที่ต้องจัดเตรียมมาใช้ ในครัง้ต่อไป เพราะวัตถุดิบบางอย่าง 
ไม่สามารถหาซือ้ไดเ้หมอืนวตัถุดบิทีป่ระเทศนัน้ๆ ใช ้จงึต้องน าวตัถุดบิที่เหมอืนกนัมาดดัแปลงใช้
แทน 
 3) จดัท าเป็นหลกัสตูรฉบบัสมบรูณ์  
 4) น าเสนออาจารยท์ีป่รกึษาวทิยานิพนธ ์ใหค้วามเหน็ขอบ เพื่อใหห้ลกัสูตรมี
ความเหมาะสมและสมบรูณ์ก่อนทีจ่ะน าไปทดลองใชจ้รงิ 
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ขัน้ตอนท่ี 3  การทดลองใช้หลกัสตูร 
 1. วตัถปุระสงค ์
 เพื่อทดลองใช้หลกัสูตรอาเซียนศึกษา เรื่อง อาหารประจ าชาติอาเซียน กลุ่มสาระ 
การเรียนรู้การงานอาชีพและเทคโนโลยี ส าหรับนักเรียนชัน้มธัยมศึกษาตอนปลาย โรงเรียน 
โสตศกึษา ซึ่งเป็นกลุ่มตวัอย่าง จ านวน 30 คน ซึ่งการทดลองใชห้ลกัสูตร มแีบบแผนการวจิยั
แบบทดลองกลุ่มเดยีว วดัผลก่อนและหลงัการทดลอง  (one – group pre-test – post-test design) 
(พชิติ ฤทธิจ์รญู, 2547, หน้า 138) 
 2. วิธีการด าเนินการ 
 การทดลองใช้หลกัสูตรเป็นการน าหลกัสูตรฉบบัร่างที่สรา้งขึน้ ซึ่งผ่านการตรวจสอบ
และปรบัปรุงแก้ไขโครงร่างหลกัสูตรแล้ว ไปทดลองใช้กบักลุ่มตวัอย่าง เพื่อค้นหาขอ้บกพร่องของ
หลกัสตูร ซึง่มรีายละเอยีดการด าเนินการดงันี้ 
  2.1 ประชากรและกลุ่มตวัอยา่ง 
 1) ประชากรทีใ่ชใ้นการวจิยัครัง้นี้ คอื นักเรยีนชัน้มธัยมศกึษาตอนปลาย โรงเรยีน
โสตศกึษาปานเลศิจงัหวดัลพบุร ีชัน้มธัยมศกึษาปีที่ 4-6 ภาคเรยีนที่ 1 ปีการศกึษา 2558 จ านวน 
45 คน 
 2) กลุ่มตัวอย่างที่ใช้ในการวิจยัในครัง้นี้ คือ นักเรียนชัน้มัธยมศึกษาปีที่ 4-6 
โรงเรยีนโสตศกึษาปานเลศิ จงัหวดัลพบุร ีภาคเรยีนที่ 1 ปีการศึกษา 2558 จ านวน 30 คน ซึ่งได้
จากการสุ่มอย่างง่าย (simple random sampling) โดยการจบัสลาก  
  2.2 แบบแผนการทดลอง 
 การทดลองใช้หลกัสูตรอาเซยีนศกึษา เรื่อง อาหารประจ าชาตอิาเซยีน ในครัง้นี้ใช้
รปูแบบการวจิยัแบบ One Group Pretest - Posttest Design (พชิติ ฤทธิจ์รญู, 2551, หน้า 138) 
ดงันี้ 
 

O1 X O2 
 
 เมือ่ O1  แทน การทดสอบผลสมัฤทธิท์างการเรยีนก่อนการใชห้ลกัสูตร 
  X  แทน  การทดลองใชห้ลกัสตูร 
     O2  แทน  การทดสอบผลสมัฤทธิท์างการเรยีนหลงัการใชห้ลกัสตูร 
 2.3 ระยะเวลาในการทดลองใชห้ลกัสตูร 
 ในการด าเนินการทดลองใชห้ลกัสตูร ภาคเรยีนที ่1 ปีการศกึษา 2558 ใชร้ะยะ 
เวลาสอน สปัดาหล์ะ 2 ชัว่โมง จ านวน 10 สปัดาห ์รวมเวลา 20 ชัว่โมง 
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 3. การเกบ็รวบรวมข้อมลู 
 ผูว้จิยัไดด้ าเนินการทดลองใช้หลกัสูตรอาเซยีนศกึษา เรื่อง อาหารประจ าชาตอิาเซยีน 
โดยมขีัน้ตอน ดงันี้ 
 3.1 ขอหนังสือจาก คณะครุศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฎเทพสตรี จงัหวัดลพบุร ี 
ถงึผูอ้ านวยการโรงเรยีน เพื่อขอความอนุเคราะหใ์นการทดลองใชห้ลกัสตูรฉบบัทีร่่างขึน้ 
 3.2 น าหนังสอืเชญิติดต่อประสานงานกบัผู้อ านวยการโรงเรยีนโสตศึกษาปานเลิศ 
จงัหวดัลพบุร ีใหท้ราบถงึการด าเนินการทดลองหลกัสตูรครัง้นี้ 
 3.3 น าหลกัสูตรไปใชก้บันักเรยีนชัน้มธัยมศกึษาปีที่ 4-6 โรงเรยีนโสตศกึษาปานเลศิ 
จงัหวดัลพบุร ีจ านวน 30 คน โดยใชเ้วลาในการจดักจิกรรมการเรยีนรู ้จ านวน 20 ชัว่โมง 
 4. เคร่ืองมือท่ีใช้ในการวิจยั  
 4.1 หลกัสตูรอาเซยีนศกึษา เรือ่ง อาหารประจ าชาตอิาเซยีน 
 4.2 เอกสารประกอบหลกัสูตร ประกอบด้วย แนวการจดัการเรยีนรู้ แผนการจดั
กจิกรรมการเรยีนรู ้ใบความรู ้ใบงาน และแบบทดสอบวดัผลสมัฤทธิท์างการเรยีน 
 
ขัน้ตอนท่ี 4 การประเมินผลและปรบัปรงุหลกัสตูร  
 1. วตัถปุระสงค ์
 เพื่อประเมนิผลการใชห้ลกัสูตรอาเซยีน เรื่อง อาหารประจ าชาตอิาเซยีน กลุ่มสาระ
การเรียนรู้การงานอาชีพและเทคโนโลยี ส าหรับนักเรียนชัน้มธัยมศึกษาตอนปลาย โรงเรียน 
โสตศึกษา แล้วน ามาปรบัปรุงแก้ไขเพื่อให้เป็นหลกัสูตรฉบบัสมบูรณ์ มคีวามเหมาะสมและ
สามารถน าไปใชใ้นการจดักจิกรรมการเรยีนรูไ้ดอ้ยา่งมปีระสทิธภิาพต่อไป 
 2. วิธีด าเนินการ 
 การประเมนิผลการใชห้ลกัสูตร ผูว้จิยัไดด้ าเนินการ 3 ระยะ คอื การประเมนิผล
ก่อนการใชห้ลกัสตูร ระหว่างการใชห้ลกัสตูร และประเมนิผลหลงัการใชห้ลกัสตูร มรีายละเอยีดดงันี้ 
 2.1 การประเมนิผลก่อนการใชห้ลกัสูตร ไดแ้ก่ การทดสอบวดัความรู ้ความเขา้ใจ
เกี่ยวกบัอาหารประจ าชาตอิาเซยีน ก่อนเรยีน (pre-test) โดยใช้แบบทดสอบความรู ้ความเข้าใจ
เกีย่วกบัอาหารประจ าชาตอิาเซยีน 
 2.2 ประเมนิผลระหว่างการใช้หลกัสูตร ได้แก่ การประเมนิทกัษะการท าอาหาร
ประจ าชาตอิาเซยีน โดยใชแ้บบประเมนิทกัษะการท าอาหารประจ าชาตอิาเซยีน 
 2.3 การประเมนิผลหลงัการใชห้ลกัสูตร ไดแ้ก่ การทดสอบวดัความรู ้ความเขา้ใจ
เกี่ยวกบัอาหารประจ าชาตอิาเซยีน หลงัเรยีน (post-test) ประเมนิเจตคตต่ิอการเรยีน โดยใช้
แบบทดสอบวดัความรู้ ความเข้าใจเกี่ยวกับอาหารประจ าชาติอาเซยีน และแบบสอบเจตคติต่อ 
การเรยีน 
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 3. เคร่ืองมือท่ีใช้ในการวิจยั 
 เครื่องมอืทีใ่ชใ้นการศกึษาผลการใชห้ลกัสูตรอาเซยีนศกึษา เรื่อง อาหารประจ าชาติ
อาเซียน กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพและเทคโนโลยี ส าหรับนักเรียนชัน้มัธยมศึกษา 
ตอนปลาย โรงเรยีนโสตศกึษา มดีงันี้ 
 3.1 แบบทดสอบวดัความรู ้ความเขา้ใจเกี่ยวกบัอาหารประจ าชาตอิาเซยีน 
 3.2 แบบประเมนิทกัษะการท าอาหารประจ าชาตอิาเซยีน 
 3.3 แบบสอบถามเจตคตต่ิอหลกัสตูร 
 4. การสร้างเคร่ืองมือท่ีใช้ในการวิจยั 
 ผูว้จิยัไดด้ าเนินการสรา้งเครือ่งมอืทีใ่ชใ้นประเมนิหลกัสตูร ดงันี้ 
 4.1 แบบทดสอบวดัความรู้ ความเข้าใจเก่ียวกบัอาหารประจ าชาติอาเซียน 
 ผูว้จิยัไดส้รา้งและหาคุณภาพของแบบทดสอบความรู ้ความเขา้ใจเกี่ยวกบัอาหาร
ประจ าชาตอิาเซยีน มขี ัน้ตอนดงันี้ 
 1) วเิคราะหจ์ุดประสงคข์องเนื้อหา ผูว้จิยัไดท้ าการวเิคราะหด์ูว่ามเีนื้อหาใดบา้งที่
ตอ้งการใหน้กัเรยีนไดเ้รยีนรู ้และตอ้งการวดัแต่ละเนื้อหาเหล่านัน้ตอ้งการให้นักเรยีนเกดิความรู ้
 2) สร้างแบบทดสอบ ผู้วจิยัได้สรา้งแบบทดสอบวดัความรู ้ความเขา้ใจเกี่ยวกบั
อาหารประจ าชาตอิาเซยีน โดยยดึวตัถุประสงคข์องหลกัสูตร เพื่อใหไ้ดแ้บบทดสอบนัน้ครอบคลุม
วตัถุประสงคข์องหลกัสตูร จ านวน 40 ขอ้ 
 3) ตรวจทานแบบทดสอบ กล่าวคอืน าแบบทดสอบทีส่รา้งไวแ้ลว้ใน ขัน้ที ่2 มา
พจิารณาทบทวนอกีครัง้หนึ่งโดยพจิารณาความถูกต้องตามหลกัวชิาว่าในแต่ละขอ้ครอบคลุม
วตัถุประสงค์ที่ต้องการหรือไม่ ภาษาที่ใช้เขียนมีความชัดเจน เข้าใจง่ายหรือไม่ ข้อถูกข้อผิด
เหมาะสมเขา้เกณฑห์รอืไม ่และน าไปใหอ้าจารยท์ีป่รกึษาวทิยานิพนธต์รวจสอบ และท าการปรบัปรุง
ใหเ้หมาะสมยิง่ขึน้ 
 4) น าแบบทดสอบไปให้ผู้เชี่ยวชาญจ านวน 5 คน ท าการตรวจสอบลกัษณะข้อ
ค าถาม ตวัเลอืก ความสอดคล้องระหว่างจุดประสงค์กบัเนื้อหาทีต่้องการวดัความถูกต้องด้านภาษา
แลว้น ามาปรบัปรุงแก้ไขดา้นสอดคลอ้งระหว่างขอ้ค าถามและจุดประสงคก์ารเรยีนรู ้( Index of 
objective congruent or  IOC) โดยก าหนดค่าดชันีความสอดคลอ้ง IOC มคี่ามากกว่า 0.50 ขึน้ไป 
ซึง่ในการวจิยัครัง้นี้ไดค้่าดชันีความสอดคลอ้ง (IOC) เท่ากบั 1.00 
 5) น าแบบทดสอบที่คดัเลอืกแล้วไปทดสอบ (Try out) กบันักเรยีนโสตศกึษา 
ชัน้มธัยมศกึษาปีที ่4-6 จ านวน 30 คน โรงเรยีนโสตศกึษาเพชรบูรณ์ ทีไ่ม่ใช่กลุ่มตวัอย่าง เพื่อปรบั
ความเหมาะสมของแบบทดสอบ 
  6) น าผลการทดสอบมาวิเคราะห์คุณภาพของข้อสอบหาค่าความยาก   
(level of difficulty) และค่าอ านาจจ าแนก (discrimination power) คดัเลอืกข้อสอบที่มคี่า 
ความยากงา่ย (p) มคี่าระหว่าง 0.20 – 0.80 และค่าอ านาจจ าแนก (r) มคี่าตัง้แต่ 0.20 ขึน้ไป จ านวน 
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30 ขอ้ โดยค านึงถงึความครอบคลุมเนื้อหา และจุดประสงคท์ีต่้องการวดั ซึง่ในการวจิยัครัง้นี้ไดค้่า 
ความยากงา่ย (p) ระหว่าง 0.33 – 0.77 และค่าอ านาจจ าแนก (r) ระหว่าง 0.20-0.80 
  7) น าแบบทดสอบผ่านการคดัเลอืกจ านวน 30 ขอ้ น าไปหาค่าความเชื่อมัน่ 
(Reliability) ใชว้ธิขีอง คูเดอร-์รชิารด์สนั (Kuder-Richardson) สูตร KR-20 (พชิติ ฤทธิจ์รญู, 2549, 
หน้า 247) โดยก าหนดค่าความเชื่อมัน่ตอ้งไมต่ ่ากว่า 0.70  
 8) ได้ค่าความเชื่อมัน่ของแบบทดสอบทัง้ฉบบั เท่ากบั 0.884 ผู้วจิยัจงึน า
แบบทดสอบที่ผ่านการตรวจสอบคุณภาพแล้วไปใช้เป็นแบบทดสอบในการทดสอบวัดความรู ้ 
ความเข้าใจเกี่ยวกบัอาหารประจ าชาตอิาเซยีน กบันักเรยีนชัน้มธัยมศกึษาตอนปลาย ที่เป็นกลุ่ม
ตวัอยา่งต่อไป 
 4.2 แบบประเมินทกัษะการท าอาหารอาเซียน 
 ผู้วิจยัได้สร้างและหาคุณภาพของแบบประเมินทักษะการท าอาหารอาเซียน  
มขี ัน้ตอนดงันี้ 
  1) ศกึษาเอกสารการสรา้งแบบประเมนิทกัษะการปฏบิตัทิีเ่กี่ยวขอ้ง 
  2) ก าหนดจุดประสงค์ของการวดั และก าหนดประเด็นของการประเมนิ สามารถ
วดัได ้สงัเกตไดช้ดัเจน มาก าหนดเป็นเกณฑ ์
  3) สร้างแบบประเมนิทกัษะการท าอาหารอาเซียน โดยประเมนิจากทักษะ 
การปฏบิตักิารท าอาหารอาเซยีน จ านวน 5 ขอ้ ไดแ้ก่ 1) การเลอืกวตัถุดบิในการประกอบอาหาร  
2) การเตรยีมเครื่องปรุง และวตัถุดบิ 3) การปรุงอาหาร 4) การตกแต่งอาหาร  และ 5) รสชาตขิอง
อาหาร ซึ่งแบบประเมนิเป็นแบบรบูรคิ (rubrics) 5 ระดบัคะแนน ซึง่มคีวามหมายดงันี้ 
 5 หมายถงึ ดมีาก 
 4 หมายถงึ  ด ี
 3 หมายถงึ   ปานกลาง 
 2 หมายถงึ   พอใช ้
 1 หมายถงึ ปรบัปรงุ 
 4) น าแบบประเมนิทกัษะการท าอาหารอาเซยีน ที่สร้างขึ้นให้อาจารย์ที่ปรกึษา
วทิยานิพนธต์รวจและน ามาแก้ไขปรบัปรุง แลว้ใหผู้เ้ชีย่วชาญจ านวน 5 คน พจิารณาตรวจ คุณภาพ 
ด้านสอดคล้องระหว่างประเด็นการวดัทกัษะกบัจุดประสงค์การเรยีนรู ้และเกณฑ์ของระดบัการให้
คะแนน (Index of objective congruent or  IOC) โดยก าหนดค่าดชันีความสอดคล้อง IOC  
มคี่ามากกว่า 0.50 ขึน้ไป ซึง่ไดค้่าดชันีความสอดคลอ้ง (IOC) เท่ากบั 1.00 
 5) น าแบบประเมนิทกัษะการท าอาหารอาเซยีน มาปรบัปรุงแก้ไขตามขอ้เสนอแนะ
ของผูเ้ชีย่วชาญก่อนน าไปใชเ้กบ็รวบรวมขอ้มลู 
  



117 

 

 

 4.3  แบบประเมินเจตคติต่อหลกัสูตรอาเซียนศึกษา เร่ือง อาหารประจ าชาติ
อาเซียน 
 ขัน้ตอนการสร้างแบบประเมนิเจตคติต่อหลกัสูตรอาเซียนศึกษา เรื่อง อาหาร
ประจ าชาตอิาเซยีน มดีงัต่อไปนี้ 
 1) ศึกษาเกณฑ์และเอกสารต่างๆ ในการสร้างแบบประเมนิเจตคติต่อหลกัสูตร 
 2) น าข้อมูลที่ได้มาประมวล เพื่อก าหนดเป็นโครงสร้างของเครื่องมือและ
ขอบเขตของเนื้อหาในพฤตกิรรมบ่งชี ้ 
 3) สรา้งแบบประเมนิเจตคตต่ิอหลกัสูตรอาเซยีนศกึษา เรื่อง อาหารประจ าชาติ
อาเซยีน ตามเขตของเนื้อหาที่ก าหนด ใชเ้กบ็รวบรวมขอ้มลูแบบประเมนิค่าของลเิคริท์ 5 ระดบั 
(บุญธรรม กจิปรดีาบรสิุทธิ ์2542, หน้า 138) โดยมเีกณฑก์ารใหค้ะแนนดงัน้ี 
 5 หมายถงึ   เหน็ดว้ยอยา่งยิง่ 
 4 หมายถงึ   เหน็ดว้ย 
 3 หมายถงึ   ไมแ่น่ใจ 
 2 หมายถงึ   ไมเ่หน็ดว้ย 
 1 หมายถงึ   ไมเ่หน็ดว้ยอยา่งยิง่ 
 4) น าแบบประเมนิเจตคติต่อหลกัสูตร ที่สร้างเสร็จเสนออาจารย์ที่ปรกึษา
วทิยานิพนธต์รวจสอบ เพื่อใหข้อ้เสนอแนะน ามาปรบัปรงุแกไ้ข 
 5) น าแบบประเมินเจตคติต่อหลักสูตร เสนอผู้เชี่ยวชาญจ านวน 5 ท่าน  
เป็นผู้เชี่ยวชาญด้านหลกัสูตร ด้านเนื้อหา และด้านการวดัและประเมนิผล เพื่อตรวจสอบ 
ความเที่ยงตรงเชงิเนื้อหาและโครงสรา้งขอ้ค าถามพฤตกิรรมที่แสดงออก และความเหมาะสม 
ของแบบประเมินเจตคตต่ิอหลกัสูตร (Index of objective congruent or  IOC) ซึง่ไดค้่าดชันีความ
สอดคลอ้ง (IOC) เท่ากบั 1.00 
 6) น าแบบประเมนิเจตคติต่อหลกัสูตรไปทดลองใช้ (try out) กบันักเรยีน 
ชัน้มธัยมศกึษาตอนปลาย จ านวน 30 คน ที่ไม่ใช่กลุ่มตวัอย่าง และน ามาหาค่าความเชื่อมัน่ของ
แบบประเมินทัง้ฉบบัโดยการหาค่าสมัประสทิธแิอลฟา ( - Coefficient) ตามวธิขีองครอนบาค 
(Cronbach) (พชิติ ฤทธิจ์รญู, 2547, หน้า 248) โดยก าหนดค่าความเชื่อมัน่ตอ้งไมต่ ่ากว่า 0.70 
 7) ไดค้่าความเชื่อมัน่ของแบบประเมินเจตคตต่ิอหลกัสูตรอาเซยีนศกึษา เท่ากบั 
0.712 ซึ่งถอืว่าแบบประเม ินเจตคตมิคี่าใช้ได้ แล้วน ามาพมิพ์เป็นแบบประเมินเจตคตฉิบบัจรงิ 
เพื่อน าไปเกบ็ขอ้มลู 
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 5. การเกบ็รวบรวมข้อมลู 
  การเก็บรวบรวมข้อมูลในการวจิยัครัง้นี้  ผู้วจิยัได้ด าเนินการเก็บรวบรวมข้อมูล 
ดงัต่อไปนี้ 
  5.1 น าแบบทดสอบมาใช้ทดสอบจรงิกบักลุ่มตวัอย่าง โดยการทดสอบวดัผลสมัฤทธิ ์
ทางการเรยีนก่อนและหลงัเรยีนตามหลกัสูตร 
  5.2 ประเมนิทกัษะการท าอาหารอาเซยีน หลงัเรยีนจบหลกัสูตร โดยการทดสอบ
ภาคปฏบิตักิารท าอาหารประจ าชาตอิาเซยีน 
  5.3 น าแบบประเม ินเจตคติต่อหลักสูตรอาเซียนศึกษา เรื่อง อาหารประจ าชาติ
อาเซยีน ไปใชก้บักลุ่มตวัอย่าง หลงัเสรจ็สิน้กจิกรรมการเรยีนรูต้ามหลกัสูตร 
 6. การวิเคราะหข้์อมลู 
  ผูว้จิยัไดด้ าเนินการวเิคราะหข์อ้มลูตามล าดบัขัน้ตอน ดงันี้ 
  6.1 วเิคราะห์เปรยีบเทยีบผลสมัฤทธิท์างการเรยีน เรื่อง อาหารประจ าชาติอาเซยีน 
กลุ่มสาระการเรยีนรูก้ารงานอาชพีและเทคโนโลย ีของนักเรยีนชัน้มธัยมศกึษาตอนปลาย โรงเรยีน
โสตศกึษา ระหว่างก่อนเรยีนกบัหลงัเรยีน แลว้น าผลการทดสอบมาหาค่าความแตกต่างของคะแนน
เฉลีย่ก่อนและหลงัการเรยีน โดยใชส้ถติกิารทดสอบท ี(t-test) แบบ dependent 
 6.2 วิเคราะห์ผลการศึกษาทักษะการท าอาหารประจ าชาติอาเซียน ของนักเรียน 
ชัน้มธัยมศึกษาตอนปลาย โรงเรยีนโสตศกึษา โดยผู้วจิยัน าขอ้มูลที่ได้จากการประเมนิทกัษะการ
ท าอาหารประจ าชาตอิาเซยีน ซึง่ใชเ้กณฑก์ารใหค้ะแนนแบบรบูรคิ (rubrics) และน าคะแนนรวม 
ทีไ่ดม้าเทยีบกบัเกณฑค์ุณภาพของทกัษะทีก่ าหนดไว ้ดงันี้ 
  คะแนนเฉลีย่ระหว่าง  4.50-5.00    หมายถงึ    มทีกัษะระดบัดมีาก 
    คะแนนเฉลีย่ระหว่าง 3.50-4.49    หมายถงึ    มทีกัษะระดบัด ี
    คะแนนเฉลีย่ระหว่าง 2.50-3.49  หมายถงึ มทีกัษะระดบัปานกลาง 
    คะแนนเฉลีย่ระหว่าง 1.50-2.49    หมายถงึ   มทีกัษะระดบัพอใช ้
    คะแนนเฉลีย่ระหว่าง 1.00-1.49  หมายถงึ  มทีกัษะระดบัปรบัปรงุ 

 6.3 วเิคราะห์ผลการศกึษาเจตคตต่ิอหลกัสูตรอาเซยีนศกึษา เรื่อง อาหารประจ าชาติ
อาเซยีน กลุ่มสาระการเรยีนรูก้ารงานอาชพีและเทคโนโลย ีของนักเรยีนชัน้มธัยมศกึษาตอนปลาย 
โรงเรยีนโสตศกึษา โดยน าผลที่ได้จากการตอบแบบประเมนิมาวเิคราะห์ขอ้มูลจากค่าเฉลี่ย ( X ) 
ส่วนเบีย่งเบนมาตรฐาน (S.D.) แลว้น าค่าทีไ่ดจ้ากแบบประเมินเจตคตต่ิอหลกัสูตรมาเทยีบกบั
ค่าเฉลี่ยแล้วแปลความหมาย ตามค่าเฉลี่ย เกณฑ์ 5 ระดับ ของ บุญธรรม กิจปรดีาบริสุทธิ ์
(2542, หน้า 138) ดงันี้ 
 การแปลความหมายค่าเฉลีย่รายขอ้  
 ค่าเฉลีย่  4.51–5.00 หมายถงึ เหน็ดว้ยอยา่งยิง่ 
 ค่าเฉลีย่  3.51–4.50 หมายถงึ เหน็ดว้ย 
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 ค่าเฉลีย่  2.51–3.50 หมายถงึ ไมแ่น่ใจ 
 ค่าเฉลีย่  1.51–2.50 หมายถงึ ไมเ่หน็ดว้ย 
 ค่าเฉลีย่  1.00–1.50 หมายถงึ ไมเ่หน็ดว้ยอยา่งยิง่ 
 การแปลความหมายค่าเฉลี่ยโดยภาพรวม 
 ค่าเฉลีย่ 4.51–5.00 หมายถงึ มเีจตคตริะดบัมากทีสุ่ด       
 ค่าเฉลีย่  3.51–4.50 หมายถงึ มเีจตคตริะดบัมาก    
 ค่าเฉลีย่  2.51–3.50 หมายถงึ มเีจตคตริะดบัปานกลาง 
 ค่าเฉลีย่  1.51–2.50 หมายถงึ มเีจตคตริะดบัน้อย 
 ค่าเฉลีย่  1.00–1.50 หมายถงึ มเีจตคตริะดบัน้อยทีสุ่ด  
 7.  สถิติท่ีใช้ในการวิเคราะหข้์อมลู 
  7.1 สถติพิืน้ฐาน 
  1) ค่าเฉลีย่ (mean)  
 สตูรการหาค่าเฉลีย่ (X ) โดยค านวณจากสตูร (พชิติ ฤทธิจ์รญู, 2549, 
หน้า 167) สญัลกัษณ์ทางสถติ ิ
 

 X    =   
n

x∑  
 

 เมือ่ X     แทน ค่าเฉลีย่ของคะแนน 
          ∑x     แทน ผลรวมของคะแนนทัง้หมด    
   n       แทน จ านวนนกัเรยีน 
 2) ส่วนเบีย่งเบนมาตรฐาน (S.D.)  
  สตูรการหาส่วนเบีย่งเบนมาตรฐาน (S.D.) โดยค านวณจากสูตร (พชิติ ฤทธิจ์รญู, 
2549, หน้า 276) 
 

  
1)n(n

XXn  S.D.
22


 

      
 
 

  เมือ่ S.D.  แทน ส่วนเบีย่งเบนมาตรฐาน 
                           x   แทน ผลรวมคะแนนทัง้หมด 

                          
2x  แทน  ผลรวมของคะแนนกลุ่มตวัอย่างแต่ละตวัยกก าลงั 

    สองทัง้หมด                              
   n       แทน จ านวนกลุ่มตวัอยา่ง 
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 7.2  สถติทิีต่รวจสอบคุณภาพเครือ่งมอื 
    1) การหาค่าดชันีความสอดคลอ้งระหว่างขอ้สอบกบัจุดประสงคโ์ดยใชสู้ตร (IOC) 
(พชิติ ฤทธิจ์รญู, 2549, หน้า 242) ดงันี้ 
 

 IOC   =     
N

R∑
 

   

 เมือ่ IOC แทน ดชันีความสอดคลอ้งระหว่างขอ้ค าถามกบั 
     จดุประสงค ์
        ∑R  แทน ผลรวมของคะแนนความคดิเหน็จาก  
     ผูเ้ชีย่วชาญ 
        N แทน จ านวนผูเ้ชีย่วชาญ 
 

 2) การหาค่าความยากง่าย (p) ของแบบทดสอบวดัผลสมัฤทธิท์างการเรยีน 
(พชิติ ฤทธิจ์รญู, 2549, หน้า 250) มสีตูรดงันี้ 
 

  P  = 
N
R

 
 

 เมือ่ P  แทน ดชันีความยากงา่ยของขอ้สอบ 
  R แทน จ านวนนกัเรยีนทีต่อบขอ้สอบขอ้นัน้ไดถู้กตอ้ง 
  N แทน จ านวนนกัเรยีนทีต่อบขอ้สอบทัง้หมด 
 

 3) ค่าอ านาจจ าแนก (r) ของแบบทดสอบวัดผลสัมฤทธิท์างการเรียน 
(พชิติ ฤทธิจ์รญู, 2549, หน้า 250) มสีตูรดงันี้ 
 

  r     =      
H

LH

N

P-P
  หรอื     r  =  

L

LH

N
P-P

 

 
 

 เมือ่ PH แทน จ านวนนกัเรยีนตอบถูกกลุ่มสงู 
  PL แทน จ านวนนกัเรยีนตอบถูกกลุ่มต ่า 
  NH แทน จ านวนผูต้อบกลุ่มสงู 
  NL แทน จ านวนผูต้อบกลุ่มต ่า 
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 4) ค่าความเชื่อมัน่ (reliabilty) ของแบบทดสอบวดัผลสมัฤทธิท์างการเรยีน  
โดยวธิ ีKR 20 ของคเูดอร ์รชิารด์สนั (Kuder Richardson) (พชิติ ฤทธิจ์รญู, 2549, หน้า 247) ดงันี้ 
              

                         
       














2tt S

pq
1

1n

n
r

Σ
 

   

 เมือ่   rtt  แทน     สมัประสทิธิค์วามเชื่อมัน่ของแบบทดสอบ 
   n   แทน     จ านวนขอ้ค าถาม 
         

2S  แทน     ความแปรปรวนของคะแนนรวมทัง้ฉบบั 

  P   แทน    สดัส่วนของคนท าถูกแต่ละขอ้ 
   q   แทน     สดัส่วนของคนท าผดิแต่ละขอ้ (q = 1 - p) 
 5) ค่าความเชื่อมัน่ของแบบสอบถาม ซึ่งใช้ค่าสัมประสิทธิแ์อลฟา  
( - Coefficient) ของครอนบาค (Cronbach) (พชิติ ฤทธิจ์รญู, 2547, หน้า 248)  
 

                          
















 2

tS

2
iS

1
1n

n
α

 
 

 เมือ่   α    แทน สมัประสทิธิค์วามเชื่อมัน่ของเครือ่งมอืวดั 
        n      แทน  จ านวนขอ้ค าถาม 

         
2
iS    แทน  ความแปรปรวนของคะแนนเป็นรายขอ้ 

         
2

tS     แทน  ความแปรปรวนของคะแนนรวมทัง้ฉบบั 
   7.3 สถติทิีใ่ชใ้นการทดสอบสมมตุฐิาน 
 การเปรยีบเทยีบผลสมัฤทธิท์างการเรยีน ก่อนและหลงัเรยีนเป็นการเปรยีบเทยีบ
ความแตกต่างก าหนดค่านัยส าคญัทางสถติทิีร่ะดบั.05 โดยใช ้t – test แบบ dependent  ค านวณ
จากสตูร (พชิติ ฤทธิจ์รญู, 2549, หน้า 307) 
 

 สตูร  

1n
D)(Dn

D t
22





Σ

 , df  =  n -1 

 

 เมือ่   t  แทน     ความแตกต่างของค่าเฉลีย่ 
   n  แทน     จ านวนนกัเรยีน  
         D  แทน     ค่าความแตกต่างของคะแนนก่อน-หลงัเรยีน                                   
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         D2 แทน   ค่าความแตกต่างของคะแนนก่อน-หลงัเรยีน 
     ยกก าลงัสอง  
                   D  แทน    ผลรวมของคะแนนความแตกต่างของคะแนน 
         ก่อน - หลงัเรยีน ของนกัเรยีนทุกคน 
 
 8. การปรบัปรงุหลกัสตูร 
 การปรบัปรุงแก้ไขหลักสูตร โดยการน าผลการประเมนิหลกัสูตรและข้อเสนอแนะ 
ด้านต่าง ๆ ทัง้จากผู้วิจยั นักเรียน และผู้ที่มีส่วนเกี่ยวข้องมาใช้ในการแก้ไขปรบัปรุง เพื่อให้
หลกัสตูรมคีวามสมบูรณ์และมคีวามเหมาะสมในการน าไปใชใ้นโอกาสต่อไป 
 


