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ช่ือโครงการ  การออกแบบระบบผลิตอาหารเหลวพาสเจอร์ไรซ์ตามหลกัสุขลกัษณะ 
แหล่งเงนิ  งบประมาณเงินรายได ้คณะวิศวกรรมศาสตร์ 
ประจาํปีงบประมาณ 2555     จาํนวนเงินท่ีไดรั้บการสนบัสนุน 200,000  บาท 
ระยะเวลาทาํการวิจยั  1 ปี    ตั้งแต่ 1 ตุลาคม 2554 ถึง 30 กนัยายน 2555 
หัวหน้าโครงการวจิัย  ผศ.ดร.นวภทัรา หนูนาค  
                                  สาขาวิชาวิศวกรรมอาหาร คณะวิศวกรรมศาสตร์  
                                  สถาบนัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้เจา้คุณทหารลาดกระบงั 

 
บทคดัย่อ 

 
        โครงการวิจยัน้ีมีวตัถุประสงค ์เพ่ือประเมินการออกแบบระบบพาสเจอร์ไรซ์ตามหลกัสุขลกัษณะ โดยมี
ระบบพาสเจอร์ไรซ์ในโรงประลองสาขาวิชาวิศวกรรมอาหาร สจล. เป็นกรณีศึกษา จากการวิเคราะห์พบวา่ 
เกณฑท่ี์ใชส้าํหรับการออกแบบระบบพาสเจอร์ไรซ์ ไดแ้ก่ รอยเช่ือม การติดตั้งอุปกรณ์ การระบายนํ้าท้ิง วสัดุ 
และโครสร้างของอุปกรณ์ นอกจากน้ียงัศึกษาลกัษณะการไหลของของไหลในจุดอบัจากการทดสอบ พบวา่ 
ลกัษณะการเคล่ือนท่ีของอนุภาคข้ึนอยูก่บัความลึกของจุดอบัและทิศทางการไหลของของไหล 

 
คาํสําคญั :  การออกแบบตามหลกัสุขลกัษณะ ระบบพาสเจอร์ไรซ์ จุดอบั การไหลของของไหล 
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ABSTRACT 

 
     The purpose of this research is to evaluate the pasteurization system constructed in the food 
engineering at KMITL under the concept of hygienic design. It can be concluded that there are five main 
groups of hygienic criteria being the basis knowledge for pasteurization process such as welding, 
equipment installation, draining, materials, and constructions. In addition this research also studied the 
fluid flow pattern in the dead space. It was found that the motion pattern of particles in a dead space 
depends on depth of dead space and direction of fluid. 
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